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TITOLO I
VIGILAI'ZA SANITARIA

CAPO I
DISPOSIZINNI GENERALI

Articolo 1
Autorita ed organi sanitari

Alla tutela della sanitd pubblica ed all'osservanza delle
leggi.e dei regolamenti in materia sanitaria, nel territorio co-
munale, provvedono il Sindaco e 1'Ufficiale sanitario, secondo
le rispettive competenze. :

I servizi municipali d'igiene sono espletati dall'Ufficiale
sanitario e dal personale dell'Ufficio d'igiene, col concorso, oO-

ve occorra, degli altri uffici municipali. '

Articolo 2
Tenuta dei registri delle arti e professioni

A norma delle vigenti disposizioni di legge, 1'Ufficio d'i-
giene provvede alla tenuta dei seguenti registri:
1) degli esercenti le professioni sanitarie;
2) degli esercenti le professioni sanitarie ausaliarie

3) degli eserxcenti le arti ausiliarie alle professioni sa-
nitarie;
4) delle esercenti il baliatico;

5) dei negozianti e fabbricanti di prodotti chimici e far-
maceutici e di ogni specie di sostanze alimentari e be-
vande; '

6) dei barbieri e parrucchieri;

7) del personale addetto agli alherghi, trattorie, osterie,
caffeé,bar, laboratori, depositi e spacci di qualsiasi
genere di sostenze alimentari e bewvande;

8) del personzle addetto alla produzione e al commercio del

latte;

9) dei panettieri, pastai e pasticceri.
Gli esercenti le professioni, le arti, le industrie ed i me-

stieri sopra elencati, hanno 1'obbligo di richiedere la iscrizio-
ne nel rispettivd registro prima di iniziare il proprio esercizio

0 mestiere nel territorio comunale.
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Ufficiale sanitario
L'Ufficiale sanitario, quale organo periferico del Ministero
della sanitd, dipende, nell'esercizio delle sue funzioni, diret-
tamente dal Medico Provinciale,
L'Ufficiale sanitario, oltre alle attribuzioni previste dal-
le leggi in vigore:

1) vigila, nell'ambito dei territorio comunale, sulla sa-
lute pubblica ed adotta i provvedimenti in materia di sanita pub-~
blica che non comportino spesa o conseguenze patrimoniali a cari-
co del Comune;

2) cura l'osservanza delle leggi e dei regolamenti sani-
tari ed assiste agli organi dell'Amministrazione comunale nella
elabozazione e nell'esccuzione dei provvedimenti sanitari di lo-
ro competenzaj;

3) riceve denunce di malattia nei casi Previsti dalla leg~
ge e provvede alla registrazione dei titoli che abilitano all'e-
sereizio delle professioni sanitarie, delle professioni ausilia-
rie e delle arti ausiliarie delle professioni sanitarie;

4) dirige tutti i servizi sanitari del Comune e sorveglia

pPer il loro regolare funzionamento.

Articolo 4
Servizi sanitari del Comune

I servizi sanitari del Comune sono distinti nei seguenti ra-

a) assistenza medico-chirurgica ed ostetrica ai poveri,e vi-
gilanza veterinarié;

b) vigilanza sulle professioni sanitarie o soggette per leg-
ge alle medesime;

c) vigilanza sulle condizioni del suolo e dell'abitato in ge~
nere ed in specie sull'abitabilitd delle case; ispezione sanita-
ria delle scuole, delle collettivitd in genere, delle abitazioni
e servizi collettivi, delle fabbriche e laboratori;

d) vigilanza sui generi amimentari, sulle fabbriche ed altri
luoghi di produzione, sui depositi, sugli scali ferroviari, sugli
spacci, sui mercati, sulle centrali del latte. La vigilanza & ef-
fettuata anche sopra i vethcoli, sui macelli e ‘laboratori di con-

serve alimentari e salumig;



€) vigalanza sulle malattie infettive e contagiose dell'uomo
e depli animali ed applicazione delle misure Per prevenirle ed
impedirne la diffusione (servizio di vaccinazione e di disinfezio-
ne);

£) verifica dei decessi e sorveglianza sulla polizia mortua-
ria in esecuzione del regolamento speciale governativo e del re-
golamento comunale d'igiene, .

Articolo 5
Personale addetto ai servizi sanitari del Comune

Il personale addetto ai suddetti servizi si compone $
a) per l'assistenza madico-chirurgica ed ostetrica, dei
medici condotti e delle ostetriche condotte;
b) per la vigilanza scolastice, del Medico scolastico;
c) per la vigilanza igienica, dell'Ufficiale sanitario
coadiuvato da tutto il personale sanitario comunale.

L'Ufficio dispone, altresi, dell'opera di uno o pil impiega-
ti per la parte arministrativa, di assistenti sanitarie visitatri-
ci, di vigili sanitari, di disinfettatori e di operai demoscato-
ri.

CAPO IIX

ASSISTENZA MNEDICO-CHIRURGICA-~OSTETRICA
E SOIMINISTRAZIONE GRATUITA DEI MEDICINALI

Articolo'6
Obblighi dei Comuni
Ai termini dell'art. 4 del T.U. delle leggi sanitarie 27 1lu-
glio 1934, n., 1265, il Comune Provvede all'assistenza madico~chi-
rurgica ed ostetrica ed alla somministrazione dei medicinali per
gli iscritti nell'elenco degli ammessi alla cura sanitaria gratui-

ta.

Articolo 7
. Condotte mediche ed ostetriche

Per il servizio di assistenza medico-chirurgica ed ostetri-
ca, il territorio comunale & diviso in condotte mediche e condote
te ostetriche, a cui sono preposti madici-chirurghi condotti e
ostetriche condotte.

Apposito regolamento, redatto ed approvato in conformita del-

l'art. 66 del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265,



o

modificato dall'art. 2 della legge 15 febbmaio 1963, n. 151, de-
termina il numero e la circoscrizione delle condotte, i requisi-
ti per la nomina dei medici chirurghi e delle ostetriche, noncheé
i loro doveri e diritti e le relative norme di servizio.

Per il servizio di assistenza medico-chirurgica od ostetri-
ca in una o pilt delle condotte suddette, il Comune potrd, quando
concorrano speciali condizioni topografiche, unirsi in consorzio
con altri comuni contermini, ai sensi dell'art. 63 del T.U. del-
le leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265, applicando le norme
dellfart. 65 del testo unico stesso.

Ogni medico chirurgo condotto ha l'obbligo della attenta vi-
gilianza sulle condizioni igieniche della sua condotta e deve ri-

ferirne all'Ufficiale sanitario.

Articolo 8
Elenco degli aventi diritto alla cura sanitaria gratuita

L'elenco delle persone ammesse alla cura sanitaria gratuita
¢ deliberato dalla Giunta municipale entro il 15 dicembre di ogni
anno per l'anno successivo, dietro parere dei medici condotti,
ciascuno per i dimoranti nella propria condotta, e dell'Ufficia-
le sanitario.,

L'elenco & poscia comunicato ai medici ed alle ostetriche
condotti, a cui devono pure notificarsi le varianti all'elenco
che si verifichino durante 1l'anno.

Ad ogni famiglia avente una o pil persone iscritte nell'elen-
co di c¢.i trattasi, @ rilasciata una tessera nella quale sono in-
dicate le generalitd di ciascuna persona ammessa alla ciira gratui-
ta e la condotta alla quale la famiglia & assegnata.

Articolo 9
Somministrazione gratuits di medicinali

Per la somministrazione gratuita dei medicinali agli iscrit-
ti nell'elenco di cui all'articolo precedente valgono le norme de-
terminate da apposito regolamento comunale.

CAPO III

SERVIZI DI VIGILAMZA

Articolo 10
Ispezioni sanitarie

Le ispenizoni per la vigilanza igienicé-sanitaria sono fatte

Ball'Ufficiale sanitario direttamente o a mezzo di personale del-



— .

1'Ufficio dtigiene.

Il personale che compie le ispezioni igienico-sanitarde &
munito di tessera di riconoscimento rilasciata dal Sindaco; ha di-
ritto di libero accesso negli esercizi, alberghi, stabilimenti,
laboratori, abitazioni, ed in luoghi di pubblico trattenimento.

Articolo 11
Vigili sanitari

I vigili sanitari compiono le ispezioni per la vigilapza i-
gienico-sanitaria loro ordinate dall'Ufficiale sanitario; redigo-
no i verbali di contravvenzioni, procedono ai sequestri di sostan-
ze, prelevano campioni per recarli al Laboratorio provinciale di
igiene e profilassi, viailano sull'applicazione del rcgolamento
di igiene e delle legri di igiene e sanitd, controllano 1'igie-
ne del suolo e dell'abitato, cooperano alla profilassi diretta
ed indiretta delle malattie trasmissibili, alla lotta contro le
mosche ed eseguono quanto altro sia loro ordinato in materia di
igiene e sanitd dall'Ufficiale sanitario cui riferiranno quotidia-
namente sul lavoro svolto.

Per tale personale sono applicabili le disposizioni contenu-
te nel regolamento organico del Comune ad in quellb per il perso-
nale dell'Ufficio d'igicne, nonché tutte le altre eventuali dispo-
sizioni di legge o locali che possano concernerli.

Articolo 12
Verbali di contravvenzione

Chi procede all'ispezione sanitaria, quando trovi motivo di
contravvenzione, deve redigere apposito verbale sottoscritto an-
che dal contravventore, del cui eventuale rifiuto a firmare deve
farsi menzione nel verbale con la indicazione dei motivi addotti

per il rifiuto.

Articolo 13
Sequestri per contravvenzioni

Le sostanze, oggetto di contravvenzione, sono, quando occor-
ra, sottoposte a sequestro, chiuse e suggellate con l'apposizio-
ne delle firme, tanto di chi redige il verbale, quanto dell'eser-
cente. Se questi rifiuta di firmare, se ne fa menzione nel verba-
le indicando i motivi addotti.

Qualora le sostanze sequestrate siano putrefatte od in sta-

to di incipiente putrefazione, e non se ne possa permettere 1l'u-



tilizzazione, & promosso d{urgenza 1'ordine del Sindaco per la
loro distrﬁzione, € norma dell'art. 55 della legge comunale e pro-
vinciale 1934.

Se le sostanze non siano nocive, il Sindacd pud ordinarne
la distribuzione ad istituti di beneficenza, quando non esiéstano
specialé disposizioni legislative che dispongano diversamente.

Articolo 14
Sostanze sospette e prelievo di campioni

Le sostanze sospette di esscre nocive, devono essere sotto-~
poste a sequestro provvisorio e 1l'Autoritd comunale adotta le mi-
sure necessarie per impedire che siano smerciate.

Delle sostanze da sottoporsi ad analisi si Preleva il name-
ro dei campioni prescritti dalle leggi e dai regolamenti in vigo-
re. '

Di ogni prelevamento deve compilarsi il verbale con nome e
domicilio del proprietario, pPrezzo di vendita e provenienza del-
la merce sospetta, firma del funzionario municipale, del proprie-
tario o del detentore.

Tutti i campioni devono essere chiusi e suggellati ed uno
di questi deve essere consagnato al proprietario o detentore e,
nel caso che questi si rifiuti di riceverlo, se ne fa nota in ver-
bale.

Il proprietario steeso od il detentore PUd, quando lo voglia,
apporre i suoi suggelli ¢ la firma sui campioni prelevati,

el caso che questi si rifiuti di firmare, se ne fa menzio-
ne nel verbale, indicandone 1le ragioni addotte.

Di tutti i campioni non facilmente alterabili si conserva
per almeno un mese una parte sufficiente Per un eventuale esame
ulteriore.

Quando trattasi di sostanze soggette a rapida decomposizio-
ne, come ad esempio latte, carne, pesce, ed altro, sard preleva-
to un solo campione e non sara rilasciato il campione controllo
al proprietario o detentore se nan a sua richiesta; ma in tal ca-—
SO se ne fara menzione nel verbale. Nel caso speciale di latte,
al campione che fosse richiesto dal contravventore ed a quello
Che resterd in deposito si potra aggiungere, a scopo di conserva-
zione, facendone menzione nel verbale, acido fenico puro in solu-—

zione alcoolica nella dose di 8 o 10 gocce per ogni campione



di 250 o 300 grammi. Nulla si aggiungerd al campione che si porta

in laboratorio, la cui analisi viene eseguita nel pid breve tempo.

Articolo 15
Provvedimenti in relazione al risultato delle analisi dei campio-
ni.

Quando dall'analisi dei campioni risulti che i prodotti non
corrispondono ai requisiti fissati dalla legge, il capo del Labo-
ratorio provinciale di igiene e profilassi trasmetterd denuncia
al Medico provinciale od al Veterinario provinciale, unendovi il
verbale di prelevamento ed il certificato di analisi. Contempora-
neamente, a mezzo di lettera raccomandata con avviso di ricevimen-
to, comunicherd all'esercente presso cui @ stato fatto il prelie-
vo ed all'autoritd che ha disposto il prelievo stesso, il risulta-
to dell'analisi. Analoga comunicazione sara fatta al produttore,
nel caso che il prelievo riguardi campioni in confezioni origina-
li.

Entro 15 giorni dalla data di ricevimonto della comunicazio-
ne, gli interessati potranno presentare al Medico provinciale od
al veterinario provinciale istanza di revisione, unendo la ricevu-
ta del versamento effettuatio presso la Tesoreria provinciale del-
la somma che sard indicata.

Le analisi di revisione saranno eseguite presso 1'Istituto
superiore di sahitd entro il termine massimo di mesi due. In caso
di mancata presentazione, nei termini, dell'istanza di revisione,
0 nel caso che l'analisi di revisione confermi quella di préma i-
stanza, il Medico od il Veterinario provinciale trasmetteranno,
entro 15 giorni, le denunce all'Autoritd giudiziaria.

Il Medico ed il Veterinario provinciale, secondo la rispetti-
va competenza, possono ordinare, per le trasgressioni di maggior
gravitd, la chiusura temporanea fino a 6 mesi e, nei casi di reci-
diva o di maggiore gravitd, anche la chiusura definitiva dello sta-
bilimento o dell'esercizio.

Del provvedimentd devono darne pubblicitd a mezzo di avviso
da apporre all'estermo dello stabilimento o dell'esercizio per 1lo
intero periodo di chiusura, con indicazione del motivo del prov-
vedimento.

Contro il provvedimento del Medico o del Veterinario provin-

ciale & ammesso ricorso al Ministro per la sanitd nel ternine di



Articolo 16
Divieti per il personale di vigilanza
Al personale addetto ai servizi di ispezione & proibito:

a) di applicarsi direttamante o indirettamente per Prpprio
od altrui conto a qualsiasi commersio o industria soggetta a tale
vigilanza;

b) di comunicare i risultati e le conclusioni delle ispe-

zioni o delle perizie a Persone estranee.
CAPO IV
VIGILANZA SULL'ESERCIZIO DELLE PROFESSINNI SANITARIE ED AFFINI

Articolo 17
Registr-zione del titolo degli esercenti professioni sanitarie

I melici-chirurghi, i veterinarm, 1le ostetriche, i firmaci-
sti, le assistenti sanitarie visitatrici, le infermiere diplomate,
gli erboristi e gli addetti alle rti ausiliarie delle professio=-
ni sanitarie, che intendono esercitare nel Comune la loro profes-
sione, devono, a termine dell'art. 100 del T.U. delle leggi sani-
tarie 27 luglio 1934, n. 1265, dell'art. 65 del regolamento gene-
rale 3 febbraio 1901, n. 45, della legge 6 gennaio 1931, n. 99 e
dell'art. 3 del R.D. 31 maggio 1926, n. 1334, fare registrare il
titolo all'Ufficio d'igicne ontro il Primo mese di residenza nel
Comune.

L'esercente arti ausiliarie delle professioni sanitarie pPro-
veniente da altro comune deve, all'atto fella registrazione del
titolo, presentare un certificato del Sindaco del Comune di pro-
venienza, attestante la cancellazione dal registro di quel Comune,

I sanitari che vogliono esercitare, anche temporaneamente, la
loro professione nel Comune e quelli che esercitano solo Presso
gli stranieri, devono presentare all'Autoritd comunale i titoli
di abilitaziore.

Sono soltanto eccettuati gli esercenti professioni sanitarie
chiamati in casi specialé e contingenti ad esercitare la loro pro-
fessinne presso pridvati.

E' fatto pure obbligo ai sanitari di apporre la propria Ffir-
ma in uno speciale registro, che viene tenuto dall'Ufficio d'igie-~
ne, ostensibile al pubblico ad ogni richiesta.

L'Ufficiale sanitario denuncera al Medico provinciale chiun-

1ie eserciti abusivamerte rp~fiesi-nai 2aritania af ApCiwi



Articolo 18
Ambulatori medico-chirurgici o veterinari

Nessuno pud aprire o nmten.re in esercizio ambulatori senza
speciale autorizzazione dcl Sindaco che la concede dopo aver sen-
tito 1'Uffigiale sanitario.

Il rilascio dell'autorizzazione suddetta é subordinato al pa-
gamento della tassa di concessione governativa prescritta dalle vi.
genti leggi.

Le disposizioni suddette si applicano anche agli ambulatori
veterinari, in merito ai queli il Sindaco provvede, sentito il Ve-
terinario comunale di cui al successivo art. 29.

Il Sindaco, indipendentemente dal procedimento penale, ordi-
na la chiusura degli ambulatori aperti o esercitati senza la au~
torizzazione suddetta. Pud, altresl, ordimare la chiusura, per u-
na durata non superiore a tre mesi, degli ambulatori nei quali fos-
sero constatate violazioni 21le prescrizioni contenute nell'atto
di autorizzazione,

Di tutti i provvedimenti, adottati dal Sindaco, relativamen-~

«
te agli ambualtori medico-chirurgici e veterinari, & data comuni-
cazione rispettivame: te al Medico provinciale od al Veterinario
provinciale,secondo le specifiche computenze, che possono annul-
larli entro i venti giorni successivi alla data di ricevimento.

Ai fini del presente articolo, sono ambulatori gli istituti aven-

ti individmalitd ed organizznzione propria ed autonoma e che quin-
di non costituiscono lo studio privato e personale in cui il medi-
co esercita la professiona.

Essi possono essere autorizzati anche 3 favore di chi non sia
medico, purché siano diretti dz medici.

Por esercizio di ambhulatorio si intende anche il trasporto di
malati e feriti.

Non sono, invece, soggetti alla autorizzazione del Sindaco i
gabinetti personali e privati in cui i medici generici o specializ-
zati, compresi gli odontoiatri, wsercitano la loro profussione.

Articolo 19
Autorizzazicne e requisiti degli ambul~tori

Ai fini del conseguimento drllt'autorizzazicne di cui 11 pre-

cedente articolo, gli interr=sati devono prasentare domanda in bol-

lo al Sindacon, correlandols ~on ¢ scquenti documenti:



1) planimetria dei locali da adibire ad ambulatorio e re-
lativi servizi;

2) descrizione delle attrezzature e dell'arredamento:

3) dichiarazione di un dottore in medicina e chirurgia o
di un dottore in veterinaria ( qualora si tratti di ambulatorio
veterinario), da cui risulti che i1l medesirnio assume 1a direzione
tecnica dell'ambulatorio, La dichiarazione deve assere controfir-
lata dal richiedente;

4) certificato in carta libera 3ttestante che detto diret-
tore tecnico & regolarmente iscritto 2l11'Ordine dei medici;

5) elenco degli altri sanitari che esercitino nell'ambi-
to dell'ambulatorio.

La stessa procedura deve estere sea:-ita anche in caso di am-
Pliamento di ambualtorio gia auterizzato.

In caso di cambiamentco dal direttore tecnico, deve essere
Presentata al Sindaco, da Parte del direttore entrante, apposita
dichiarazione in bollo, controfirmata dal direttore uscente e dal
titolare dell'ambulatorio.

Alla dichiarazione re lesima devono 2ssere allegati:

a) 1'autorizzazione ad attivare l'amhulatorio;
b) il certificato di cui al precedente n. 4 relativo a1l
direttore entrante.

I localf da adibire ad uso ambulatorio devono possedere, dal
Punto di vista igicnien, i requisiti stebiliti dalle norme gene-
rali per 1l'igiene del lavoroe ajprovate con D.P.R. 19 marzo 19586,
n. 303,

In particolare i locali adihiti ad ambulatori e sale di at-
tesa devono avere Pavimenti i *ateriale impermeabile ben connes~
si e pareti rivestite, fino all'altezza di m. 1,50 dal pPavimento,
con materiali pure impermeabili, suscettibili di facile lavatura
e disinfezione. La latrine annesge agli ambulatori devono corri-
spondere ai requisiti Prescritti dall'art. 99 del praisente rego-—
lamento.

Articelo 20
Licenza di corwercio Par ogcetti sanitari.

La licenza di cormercio por 1la vendita di struwreriti sanita-
ri, apparecchi ed altri prodottj speciali, non pud essore rilascia-
th dal Sindaco 3 chi non abltia vegistrato il titolo di abilitazio-

ne all'esercizio delle apri msiliarie fdelle ‘rofessioni sanita-



rie e non proponga alla vendita :ltra persona autorizzata, esiben-
do il regolare titolo.
Artic-lo 21
Discinplina drlla pubitlicitd sandtaria

Lz ~ubblicitd relativs agli arbulatori ed agli esercenti le
professioni sanitarie, diffus3 2 me:zo dells stampa o con qualsia-
si altro mezzo, deve esrere preventivame: te autorizzata dal Sin-
daco che provvede su parere faverevole, sacondo le rispettive com-
petenze, dell'ordine dei medici = dei veterinari, nonché dell'Uf-—
Ficiale sanitario o del V:terinavic cominale.

Alla medesima preventiva autorizzazione deve essere sottopo-
sta la pubblicita degli esercenti le arti ausiliarie delle profes-
sioni sanitarie e quella relativ2 agli stabilimenti balneari di
cui al comma prirmo dell'art. 150 rlel presente regolamento.

Il rilascio delle autorizzazioni suddette & subordinato al
pagamento della tassa di concessione governativa prescritta dal-
le vigenti disposizioni.

Articolo 22
Modalitd per l'autorizzazione alla pubblicita sanitaria

In ottemperanza alle disposizioni di cui all'articolo prece-
dente ~1i interessati debbono inoltrare al Sindaco le domande in-
tese ad ottenere le autorizzazicni alla diffusione dei testi pub-
blicitari tenendo presenti le seguenti norme:

L'istanza deve etsere redatta in bollo e ‘leve essere accom-
pagnata da un foglio bollato in bianco per la compilazione della
autorizzazione e dalla qmintanza dell'ufficio del registro com-
provante il pagamento della prescritta tassa di concessione gover-
nativag;

con unica domanda ;ud essere richiesta l'autorizzazione
per Ppiu testi pubblicitari, sempre, perd, riferentisi alla stes-
sa persona o allo stessc ambulatotrd®o o stabilimento termale;

di ciasc'n testo pubblicitario detbono essere allegate al-
1a domanda due bozze o cdue diseani (qualora si tratti di cartelli;
inregne luminose, proiezioni cineratografiche e simili). MNei testi
pubblicitaeri relativi ad eserc '.ti le ar*i ausiliarie (ernisti, or-
topedicisti, infermieri, ottici, ~dontctecrici, ecc.) non & ammes-—
so al-car riferimento a pratics Jdi cornjetenza del medico o del

chirurgo;



nella pubblicitd relativa agli ambulatori deve essere sem-—
pre indicato il nome del medico dirigente responsabile;

circa la pubblicita dei sanitari, 1la dicitura "speciali-
sta" & ammes'a solo per i medici in possosso del diploma accademi-
co di specializzazione. Per i medici, invece, che, pur non posse-
dendo tale diplop@, risultino cultori di particolari branche del-
la medicina, potra essere concessa la sola dizione relativa alla
branca medesima ( es.: "ulcera gastroduodenale", "vene varicase",
"malattie vemeree e della pelle", ecc.).

Articeclo 23
Piante officinali ed erboristeria

Chiuﬁﬁue intenda raccogliere piante officinali (piante medi-
cinali, aromatiche e da profumo, comprese nell'elenco approvato
con R.D. 26 magagio 1932) deve richiedere, in warta libera, l'au-
torizzazione del Sindaco, che rilascia apposita carta di autoriz-
zazione.

Chiunque intenda coltivare, raccogliere piante officinali
indigene ed esotiche ed utilizzarle con preparazioni industriali,
deve conseguire il diploma di erborista, che viene rilasciate dal-
le scuole di erboristerie pressc le scuole di farmacia uhiversita-
rie. Detto diploma che non da la facoltd di vendere al minuto, ri-
servata ai farmacisti, verrd registrato presso 1'Ufficio d'igiene
in apposito registro.

Non é considerato erborista, né raccoglitore ché distilla pian-
te e ne tenga per uso proprio o della famiglia, senza farne commer-
C‘0, in quantitd non superiore a quella consentita dall'elenco,
approvato con R.D. 26 magaio 1932. Le piante officinali spontanee,
soggette alle disposizioni di cui sopra, sono le secguenti:

aconoto, adonici, angelica, arnica, artemisia, assenzio gen-
tile, maggiore, pontico alpino, romano, bardana, belladonna, brio-
nia,calamo aromaticd, camomilla comune, cardosanto, centaurea mi-
nore, cicute maggiore, col. hito, coloquintide, digitale, dulcama-
ra, elleioro bianco, edula cam.ana, crborata, fanfarap fallandrio,
frangula, frassimo da mahna, aenzpi, qenziana, giusquamo, impera-
toria, issocuo, iva, lavanda v re, lavarda spigo, licopodio, limo-
nella, liquirizia, melissa [inn -ugo, n<illo, polio montano, dabi-
na, saponaria, scilla marittire, slrincervino, stafisaglia, stramo-

nio, tanaceto, tarassaco, tiuvlie, tirevelaare, valeriana.
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Articolo 24
Vendita di og¢getti sanitari su suolo pubblico.

8ono proibite sul suolo pubblico le operazioni relative alla
arte salutare e le vendite di strumenti, apparecchi e sostanze me-
dicamentose od annunziate core tali, tanto di uso interno quanto

esterno.

Articolo 25
Registro dei parti e deqgli aborti

Ogni ostetrica esercente deve annotare i parti e gli aborti
in separati registri, che le sono Forniti dall'autoritd sanitaria
comunale, e deve farvi le annotaricni richiestevi subito dopo ogni
parto od ogni. aborto al quale es' a abbia assistito.

Entrambi i registri devono et ere I'resentati dalla ostetrica,
alla fine di ciascin mese all'Ufficiale sanitario comunale, che vi
appone il proprio visto.

Alla fine di ciascun trimestie, l'ostatrica consegna i due
registri all'Ufficiale sanitario comunsle, che trattiene il regi-
stro dei parti e trasmette quello degli aborti al Medico provincia-
le.

Il contenuto dei registri dei parti e quello degli aboorti
deve rimanere segreto, salvo quanto & dispodto dall'art. 5 della

legge 23 giugne 1927, n. 1070.

Articolo 26

Assistenza ai parti

Il parto deve essere assistito da un'ostetrica o da un medi-
co chirurgo e, qualora per csausa di forza naggiore ne sia mancata
la presenza al momento dells nascita, il padre o altra persona,
che abbia assistito al pParto, ha l'obLligo di promuovere 1'inter-
vento di uno dei predetti sanitari nel pPilt breve tempo possibile
€ comunque non oltre le dodici ore.

In ogni altro caso l'ostetrica o il medico chirurgo devono re-
digere apposito certificato di Assistenza, che deve essere presen-
tato all'Ufficiale sanitario da una delle persone tenute a fare la
dichiarazione di nascisae

Articole 27
Denuncia di deforwitd, lesioni, i maturita.
I medici crirarghi e e ostatriche ci~ abbiano prestato assi-

strrza dararte il parto, devene 4 munciasre 211'UfFiciale saritario



sulkl'apposito modulo la nascita di ogni infante deforme.

Devono , pure, denunciare all'Ufficiale sanitario i casi di
lesione, da cui sia derivata o Possa derivare una futura inabili-
ta al lamoro, anche pParziale, di carattere permanente.

Devono, altresl, denunciare d'urgenza ( in loro assenza la
denuneia sard fatta dal capo famiglia), per gli opportuni e possi-
bili provvedimepti assistenzaali e per le deduzioni di origine so-
ciale, la nascita di ogni neonato immaturo, considerando tale, o-
gni neonato di peso inferiore ai 2500 grammi, indipendentemente
dalla durata della gravidanza.

Articolo 28
. Donatori di sangue

Chiunque intenda fare donazione di sangue, dovra essere iscrit-
to, previa domanda munita di ' oo vtiicato AdAi visita medica pre-~
lirinare rilasciata dall'Ufficiale sanitario, nell'elenco dei do-
natori di sangue volontari o professionali, tenuto dal Comitato
provinciale donatori di sangue. Yn eseriplare di detto elenco do-
vrd essere trasmesro all'Ufficiale sanitario. A cura dello stEs-
so Comitato il richiedente sara sottoposto a rigorosi esami chimi-
ci e di laboratorio i quali dimestrino:

a) la sana costituzioge fisica dell'individuo;

b) il gruppo sanquigno del donatore con l'indicazione del-
la classificazione adottata (Moos Iasky);

c) l'asscnza di malattie trasmissibili, particolarmente
sifilide, tubercolosi, malaria. A cura del Comitato il donatore
dovrd essere munito di speciale tessera di riconoscimento e dovra
sottoporsi, almeno ogni trimestre, a ulteriori visite ed accerta-
menti; rifiutando questi Adenipimenti periodici e nel caso di accer—
tata esistenza di una malattia trasmissibile, specialmente se sifi-
lide, tubercolosi e malaria, 1'Ufficiale sanitario procedera al ri-
tiro della tessera.

Si richiamano le disposizicni della legge 14 luglio 1967, n. 592,
circa l'attribuzione della qualifica di donatore di sangue profes-—
sicnale, o volontario oppure di donatore di sangue aspirante e nei
riguardi dell'organizzazione, del funzi namepto e del coordinamen-
to dei servizi inerenti alla raccolta, preparazione, conservazio-—

ne e distribuzione del sangue umano per usif uwiasfubionale.
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CAPO V
ASSISTHUNZA B VINILANZA VITERINARIA
Articnlo 29
Autorita ed organi di vigilanza

Per i servizi veterinari il Comune dispone di un Ufficio ve-
terinario comunale.

Dell'Ufficio veterinario comunale fanno parte i veteeinari
condotti addetti al servizio di assistenza veterinaria ed il diret-
tore del pubblico macello, ove venga istituito il relatiwo posto.

Qualora nel Comune vengano istituite pill condotte, oppufe,
oltre alle condotte, venga istituito un posto di direttore del pub-
blico macello, ad uno dei veterinari suddetti saranno attribuite
le funzioni di Veterinario comunale capo.

Qualora nel Comune sia stato istituito, invece, un solo posto
di Veterinario, il titolare del rosto avra anche la direzione del-
1'Ufficio veterinario comunale.

I1 dirigente 1'Ufficio veterinario comunale, nell'eserwvizio
delle funzioni di polizia, vigilanza ed ispezione veterinaria &
Ufficiale governativo e, come tale, dipende dal Veterinario provin-
ciale del quale esegue gli ordini.

Qualora il dirigente dell'ufficio suddetto rivesta la quali-
fica di Veterinario capo, egli pud delegare le funzioni di Uffi-—
ciale governati o all'altro Veterinario del Comune con approvazio-

ne del Veterinario provinciaale.

Articole 30

Compiti ol Veterinario preposto alla direzione
dell'Ufficio veterinario comunale

Il Veterinario preposto alla direzione dell'Ufficio veterina-

rio comunale, quale Ufficiale governativo:

a) provvede all'applicazi ne delle disposizioni concernenti
la puhizia veterinaria e la vigilamza sanitaria sugli alimenti di
origine animale;

b) vigila sullo stato sanitario del patrimonio zootecnico
e ne tiene informato il Veterinario provinciale;

€) vigila sulla esecuzirne delle leggi e dei regolamenti in-
teressanti i servizi veterirari; di ogni trasgressione fa denuncia
al Veterinario provinciale ed al Sindaco;

d) propone al Veterinario provirciale ed al Sindaco i pProv-—
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vedimenti necessari nellt'interesse del servizio;

e) assiste il Sindaco nell'esecuzione dei provvedimenti di
sua competenza;

£) da parere su rilascio delle autorizzazioni e licenze di
competenza del Sindaco per l'esercizio di attivitd soggette a vi-
gilanza veterinaria;

g) segnala all'Ufficiale sanitario i casi di zoonosi veri-
ficatesi negli animali e riceve dall'UPficiale sanitario le comu~
nicazioni nei casi delle malattie accertata nell'uomo;

h) esercita tutte le altre attribuzioni e 1lui demandate dal-

le leggi e dai regolamenti.

- Articolo 31
Condotte veterinarie

Il yerritorio comunale, 2agli effetti del servizio zooiatrico,
€@ diviso in condotte veterinarie, alle quali sono pPreposti veteri-
nari condotti,

Il numero e la circoscrizione delle condotte, i requisiti per
la norina dei veterinari condotti, i loro doveri e diritti e le
relative norme di servizio sono daterminati nello speciale regola-
mento di cui all'art. 66 del T.U. delle leggi sanitarie 7 luglio
1934, n. 1265, nodificata dall'art. 2 della legge 15 Pfebbraio 1963,
n. 151.

Per il servizio di assistenza e di vigilanza zooiatrica in u-
na o pil condotte veterinarie, il Comune potra unirsi in consorzio

con altro Comune contermine, 2i sunsi dell'art. 63 del T.U. delle

.leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265 e dell'art. 3 deal D.P.R.

11 febbraio 1961, n. 264, e cid6 con l'applicazione delle norme in-

dicate nell'art. 65 del suwilddetto testo uvico n. 1265.

Articolo 32
Direzione del rubblico micello

Uno speriale regolamento adottato dal Consiglio comunale sta-
Pilird lo stato giuridico ed eccnomico del Direttore del pubblico
macello.,

Il Direttore del n:acello pubblico:

a) ha 1a direzicne tecnica ed amministrativa dello stabili-
rento e del nmercato del »estiame a questc annesso;
b) ordina e regola i servizi del nersonile alla sua dipen-

renza;



c) & respinsabile dell'ordine e della disciplina dello sta-

bilimento;

d) & responsabile della tenuta del registro delle macellazio-
ni;

e) fa le proposte oprortune a ché di competenza dei provve-
dimenti che ritiene necessari all'interesse del servizio.

Qualora le mansioni di directtore dell'Ufficio veterinario
comunale siano attribuite ad altro Veterinario, egli lo sostitui-
sce in caso di vacanza del posto.

llel caso che non sia stato istituito il posto di Direttore
del pubblico macello, le attribuzioni relative sono esercitate
dal Veterinario comunale con funzioni di Ufficiale Governativo.

Articolo 33
Funzionamento del pubblico macello

I servizi del macello publlico e di quelli privati e della
bassa macellazione sono disniplinatéal regolamento speciale deli-
berato dal Consiqlio conmunale, a norma dell'art. 8 del R.D. 20 di-
cembre 1928, n. 3298, La macellazione e l'ispezione delle carni
verranno eseguite unicamente nelle ore in cui potra utilizzarsi
la luce naturale.

Articolo 34
Denunce di malattie infettive e di morte di animali

I Veterinari esercenti nel Comune, i proprictari e detentori,
a qunalunque titolo, di animali domestici, i capi delle stazioni
ferroviarie, nonché i conduttori di stallaggi o di stalle sono ob-
bligati, a norma del regolamento governativo di polizia veterina-
ria, a denunciare immediatamente al sindaco, a mezzo dell'Ufficia-
le sanitario,qualunque caso di malattia infettiva del bestiame ac-~
certata o sospetta.

Sono pure obbligati alla denuncia di ogni caso di aborto epi-
zootico, d'ogoni parto prematuro o di qualsiasi caso di morte, in-
dicandone la causa.

Articolo 35
Trasporto di animali morti

Avvenuta la constatazi- ne della morte degli animali da parte
dei veterinari condotti, questi debbono rilasciarne certificatd
sull'apposito rodulo dell'Uffirio d'icirne e rli animali stessi

debbono uszere trasportati, a cura o spese del rroprietatrio, alla



saedigna comunale eccezione Ffatta per quelli morti in seguito a
morva, carbonchio ematico, sintomnatico e rabbia, i quali non pos-
sono essere rimossi dal luogo, prima che 1'Ufficio d'igiene inter-
venga a dare le disposizinni del caso.

Questo certificato non & richiesto per i feti e pPer gli ani-
mali neonati. .

La visita del Sanitario ed il certificato relativo possono
omettersi nei soli casi di infortunio che si verifichino in luo-
ghi pubblici od aperti al pubblico.

Comunque & vietata 1l'introduzione nel territorio comunale
di animali morti.
' Articolo 36
Operazioni su animali morti

Gli animali morti non possono essere sezionati, scuoiati o
sottoposti ad altre operazioni se non nei locali municipali a ciéd
espressanente adibiti o per nacessari accersamenti diagnostici
da parte dei veterinari comunali.

Articolo 37
liandrie e gregai

Le mandrie e le greggi non possono entrate nel territorio
comunale, anche se solo per passaggio, senza l'autorizzazione del
Sindaco.

Articolo 36
iforcati di bestiame

I mercati di bestiame debbono essere tenuti nelle localita
a cid adibite dal Comune, con le norme sancite da apposito rego-
lamento comunale.

La spedizione ed il ricevi:entd del bestiame hanno luogo sem-
Pre con le norme contemplate nel suddetto regolamento.

Articolo 39
Permessi per pubblici stallaagi, scuderie, stalle di sosta,
case di cura, mascalcie e circhi equestri.

Chi intenda attivare un esercizio di pubblico stallaggio o
anrire scuderie destinate al servizio dul pubblico, stalle per
animali eq .ini, case di cura zooiatrica e ascalcie e far funzio-
nare circhi eyuestri, serragli e simjli, dove ottenere l'autoriz-
zazione comunale che viene concwssa solo quando 1'Ufficiale sa-

nitariv od il Vetcrinerio ¢t wale, nel campo delle rispettive



specifiche competenze, abbia emesso parere fav-ravole.
Non sono consentiti stallaggi per bovini, suini ed ovini nel-
l'ambito dell'agglomerato urbano del capoluogo.

Articolo 40
Istituti di cura zooiatrica

L'apertura di un istituto di cura zooiatrica & subordinata
alla ottemperanza delle scguenti condizioni:

1) che risulti da dichiarazione formale che un veterinario
assume la direzimne e 13 responsabilita dell'esercizio;

2) che le stalle, le gabbie ed i locazi di bﬁgrazioni sia-
no costruiti secondo le norme d'igiene ed abbiano una abbondante
dotazione.di acqua;

3) che vi sia scmpre un reparto di idolamento per gli ani-
mali affetti da forme contagiose;

4) che detti istituti, specialmente quando trattasi di cu-
rare cani, si trovino lontini dai centri abitati affinché non re-
chino danno o molestia al vicinato.

Tutte le operazioni dovranno essere eseguite in luogo appar-
tato e sottratto completamunte alla vista del pubblico.
Articclo 41
!lascalcie
L'autorizzazione all'esercizio di una mascalcia deve essere
data dal Sindaco, sentito 1'Ufficiale sanitario ed & subordinata
alla osservanza delle seguenti diSposizioni:

1) che la mascalcia sorga al di fuori dell'aqglomerato ur—
bano; )

2) che i locali siano provvisti, oltre che di pavimento
impermeabile, di un numero sufficiente di porte e finestre per
assicurare ampia e costante ventilazione, nonché della cappa di
tiragaio e di altro inpianto idoneo a dare sfogo al Fumo;

3) che le dimensirni dei locali e la loro disposizione in-

terna siano tali da impedire che gli anirali riescano ad offende-

re le persone.
Nelle mascalcie gli aniuali non possono sostare oltre il tem-—

Po necessario alle oper.zinni di ferratura.

Se vi compiono cure, si dov>anrio ncservare le prescrizioni

di cui all'articolo procedaer.te.
E' vi- tato introdurri ani=ali affetti da malattie infettive

e contagiose.



CAP1 VI
VIGIL4NZA ICIIIICA
CD ASSISTINZA SANI:ARIA I'CLLE SCUOLE
Articolo 42

I servizi di vigilanza iagienica e di assistenza sanitaria
scolastica nzll'ambito dcl territorio comunale, sono disciplina-
ti, in applicazione dclla disncsizioni contenute nel decreto

- del Presidente della Renubklica 11 Ffebbraio 1961, n. 264
e nell'art. 10 del relativo regolamento 22 dicembre 1967, n. 1518,
da apposito rayolamento cha si crneidera, perd, Ffacente parte in-
tegralmente del presente regola; oanto comunale d'igiene.,

Secondé le disposieioni suddette, i servizi di vigilanza i-
gienica e di assistenza sanitaria scclastica devono essere svolta
in tutte le scuole di ogni nrdinz e grado, pubbliche e private,
funzionanti nell'ambito del territorio cornunale o comprendono la
profilassi, 1la medicina prevertiva, la vigilonza igienica, il con-
trollo delle salute di ngni alunno e 1'oducazione igicnico-sani-
taria.

I servizi stessi vengono osnletati sotto la direzione ed il
controllo dell'Ufficiale sanitario con 1l'applicazione delle nor-
me regolamentari suddette e con Facoltd 2l1'Ufficiale sanitario
stesso di cmanare anche altre PArticolari disposizioni.

Presso ogni edificio scolastico dovranno cscere costruiti
od adattati due locali per l'arbulatorio di medicina scoalstica,
di cui uno adibito alle visite e 1'altro a sala di attesa.

Mel caso che cid non sia possibile in alcuni edifici scola-
stici, secondo il parere dell'Ufficaile sanitario e quello del
dirigente 1'Ufficio Tecnicd del Comune, 1'Ufficiale sanitario po-
tra autorizzare 1':sercizio ambulatoriale della medicina séBlasti-
Ca per gli alunni ed il personale delle scuole aventi la sede ne-
gli edifiei stessi in altrpi locali idonei destinati eclusivamente

al servizio suddetto.
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TITOLO II

IGIWNE D3IL S''NLN | SBGLI ATITATI

CATO I
SUQLO PUDBLICH =D ACJUE SUPIRFICIALI
Articclo 43
Deposito di rifiuti sul suolo pubblico
Fermo restando quando disniosto dai regolamenti speciali del
Comune per cio che riguarda la nettezza stradale, & vietato di
spargere e di accumulare sul suclo pubhlico irrondizie, materie

putrescibili e qualsiasi materiosle di rifiuto lurido o nocivo.

Articnlo 44
Raccolta e smaltimento 4dri rifiuti solidi urbaoni

La raccolta, il trasporto ¢ lo smaltimento dei rifiuti soli-
di urbani, come pure la nettezza del suolo pubblico, saranno pra-
ticati in conformi¥d allo speciale regolamento vigente nel terri-
torio comunale di cui alla legge 20 marzo 1941, n. 366, e succes—
sive modificazioni.

L'impganto di trituratori o dissipatori di rifiuti solidi e
condizionato al nulla osta dell'Ufficio d'igiene al quale dovran-
no essere presentati disegni e descrizioni degli apparecchi e dei
collegamenti e sezioni delle condotte di scarico.

Nelle adiacenze dei locali di lavoro o delle loro dipenden-
ze, nei locali degli istituti di cura, di prevenzione o di ricer-
ca, puliblici e privati, non possono essere tenuti depositi di ma-
teriali infetti o capaci di svolgere emanazioni insalubri.

Un regolamento speciale disciplina la raccolta, il traspor-
to e lo smaltimento di tale matoriale.

Articolo 45
Depositd i imiondizie

Le spazzature delle rase c© dngli osercizi od in genere. tat-
ti i rifiuti domestici davono «suire depositati dai singoli inqui-
lini in recipeinti coperti e saranno ritirati da amnosito perso-
rale in conformitd alle disposizioni dello speciale servizio di
ncttezza urbana.

Pellc ca2se di niova costruzicne dovrd essuore Previsyo possi-



bilmente un locale destinato A contenere i recipienti delle immon~
dizie,

Detto locale dovra avere dimensioni sufficéenti per contene-
re i recipienti in dotazione allo 8tabile, il pavimento e le pa-
reti di materiale liscio d impermeabile ed essere dotato di jido-
nee prese di aria.

Detto locale dovra esrere mantenuto sempre in buono stato
di pulizia.

I depositi di immondizie potranno farsi soltanto in luoghi de-
terminati dalie autorita comunali, sentito 1'Ufficiade sanitario.

La cernita e lavorazione delle med-:sime non potra farsi che
nei luoghi di deposito sempre Previa autorizzazione dell'Autori-
td comunale sentito 1'Ufficiale sanitario.

Per éuanto non qui & contemplato riguardo alla raccolta, tra-
Sporto e smaltimento dei rifiuti solidi urbani, si richiamano le
norme del regolamunto speciale ¢i cui all'art, 14 della legge 20
marzo 1941, n. 366 e quelle rrlative alla lotta contro 1le mosche
Prescritte dagli articoli 427, <28, e 429 del Presente regolamen-
to.

Articolo 46
Immondozzai

Nelle localitd non servite lai carri Pubblici di raccolta
delle Spazzature, dovrad ogni casi o gruppo di case essere fornji-
to di immondezzaio costruito in luogo aperto, con fondo e pareti
resistenti ed imperm:abili, con una capacita non superiore a me.
1,500. Tale immondezzaio dovra es..ere protetto da copertura metal-
lica atta ad inpadire 1a infiltrazione delle ACque piovane e prov-
viste di un tubo esatatore di diametro Proporzionato alla capaci-
tad della fossa che si innalzi sopra i1 tetto della casa e di qucl-
le limitrofe. Dovra distarce 50 m. almeno dai pozzi o dai depositi
© serbatoi di acqua potabile.

articolo 47
Vuotatura 4ogli immondezzai

La 7uotatura derli imondeziai e delle letamaic sara cseghi-
ta di frequente ed i1 trasporto delle naterie contenutevi sara
effettuato mediante recirienti iwverreabilj 0 carri a perfetta to-

nuta, chiusi coen coperchio ¢ i*antcnuti chstantemente puliti,



Articolo 48
Acque luride e rifiuti

In qualsiasi suporficie di suolo putblico, apurto a1 pubbli-
CO O privito & vietato Sparg2re acque sporche di qualsiasi prove-—
nicnza, immondizie, lctame od odni altre prodotto di rifiuto in-
comodo o nocivo, salve le flisposizioni riguardanti i terreni ad
uso agricolo,

Articolo 49
Scolo delle acque meteoriche

Le strade, le Piazze ¢ tutto il suolo d'uso pubblico devono
esSsere provvisti di facile scolo delle acque meteoriche, mediahte
chiaviche o fossi stradali.

- i.rticolo 50
Imnissione nei corsi di acqua e nei fossi stradali

'ei corsi Qi acqua che scorrono ncel territorio comunale, non-
ché nei fossi stradali, nen '0STOoNe essere immesse che le acque
meteoricke. Resta percid viotata 1'immissione delle acque nere o
materie deriventi dagli sfiorat~i dj pPozzi neri o da qualunque
altro impianto di depuraz: -ne.

Le acque residue delle industrie, per poter es_.cre immesse
nei corsi di acqua suddctti o nei fossi stradali, devono aver Su-
bito una conveniente correzione ¢ depurazione.

Nessuna attivita industriale od artigianale potrd essere a-
utorizzata se non risulta documentato che i rifiuti della lavora-
zione non arrechcranno danno od inquinamento alle acque ed al suo-
lo.

La scelta decl processco di “opurazione & lasciata ai privati,
salva perd l'approvazione dell'Ufficinle sanitario e salva la sor-
veglianza sul rcgolare Funzionamento deqli impianti,

RestA comunque vietata 1'immissione dei liquami in corsi di
acqua aventi una portata di magra insufficiente ad assicurare una
adeguate dilmizione od ossigenizione.

Le icque residue Jolle industrie ed i liquami affluenti dal-
le fosse scttiche debbono ~vere 1o seguenti caratteristiche: trac-
ce (non piu di cc. 0,3/1) di soli.li serimentabili, dope un'ora di
permanenza in cono Imbolf; B.0.D, non superiore a 250 mg/1.

Articnlo 51
Gettito dei 1 at.riali nei rorsi d'acqua

Non & -wrm:sso gn*tare nei carsi 1'acqua, spargere o leposi-
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tare lungo le loro sponde metalli di rifiuto di qualunque gehere,
Articnlo 52
Dueflusso n]lle acque

Ferme 1e disposizioni delila legge sulle acque, e vietato far
defluire sul Suolo pubblico Acque di rifiuto di qualsiasi specie,
Provenicnti dalle case di abitazione, dagli stabilimenti, labora-
tori, esercizi, ecc. Lo Cunette stradali restano esclusivamente
dectinata a1 convogliamento delie acque pluviali,

E' vietata 1a esecuzionn di qualsiasi lavoro in sottosuolo
che ostacoli i3 regolare deflusso dellc Acque sotterranece rer cui
queste, innalzandosi, POsSc3no rendere umido il terreno superficia-
le.

E' pure vietato di sbarrare o Altrimenti intercettare corsi
d'acqua suparficidli, anche a Scwpo industriale sonza 1'autoriz-~
zazione dell'Autorita sanitaria comunale,

I1 Sindaco puod Far sospendere 1'usecuzione dei lavori ¢ del-
le opere che: ostacolino il naturile deflusso delle acque ed ordi-
nare il ripristino dello stato di luoghi o disporre i lavori ne-
cessari per scolo Permanente delle acque. In caso di inadempimen-
to o di ritardo, i1 Sindaco provvede d'ufficin a spese dell'ina-
dempiunte.

I proprietari o conduttori di terroni agricoli devono manta-
nere costantemente spurgati i fossi di scolo ed eseguire tutte 1le
opere nacessarie per impocire i1 ristigno delle acquea,

I bacini di raccolta di cque ad uso agricolo od industriale,
fatta eci'¢zione Per quanto é disnosto negli articoli che scegunno,
devono avere 1g Parcti ed il fondo Fatti in modo che sia impuedito
1'impaludamenton dei terreni circistanti,

Da parte d.i proprictari dovra ©usSsere posta in atto ogni pre-
cauzione ed usati idoncei mezzi qi disinf -stazione a}l fine i covi-
tare 1la moltiplicazione di insutti,

Le acqua stagnanti nel territorio dn Comune le¢ quali siano
cause di maliria o molestiag, debbone ussere prosciugate,

L4RTICOLO 513
Pulizia del sumio pubblico
La Srazzatura delle strade € del suolo Pubblico d.ve ¢ Ssure

Previo i ]
sempre fatta abbondanto inmaffirnonto con ICqul riconosciuta ido-

n:a alln ecnpo,

Taie lispesizione fleve osservargi me hc flaj Proprictari di
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stabili, bott gh:, n:aozi, ccc. che intondeno lseguirc per proprio
conto la spazzatura del suclo puabblice jrospiciente 13 loro rro-
prietd e rr vvedere ad ssiortare le imwndizie.

Es~i debkono attenursi -'1'orario fiss~to d111'huterita co-
munalac.

Lo scorico di legna o carlore sul suolo pubblico pud compier-
si solamunte con le opportane pr czuzieri, onde impedirc il solleo-
vamento rdolle pelvora,

4113 fine delle opnvaz--ni, #we .ssera praticata la piv di-
ligente pulizia del sunlo, »r vi- abbondante innaffiamento,

srticolo 54
- Scaricli pubklici

Hei luoghi fissati por ali scarichi pubblici, il matori.le
rortatavi (42l cuale lotope wacene femplutarente escluse le imrmon
dizie) duve essere bine 5riamate a coiry di coloro che lo traspor-
tano rer impedire che si Forrdina cawita nelle quali ristagnino le

acque.

articclo 55

Irrigazioni a SCopo agricolo

concimazioni ¢ disinfestazioni con sostanze tossiche

Le irrirazioni a scepo agricolo, r'r le quali si debba man-

t nere per qualche terpo 1'acqua sui t:rreni, sono rernesse solo
in localita lontane dall'abitz-o el & condizione che 1'acqua vi
abbia cortinuo ricaibio e che row vi nroducano impaludanenti.

Colorn che, a SCOTC Agriceing cispargceno sul’ terreno sostange
tossiche: di qualunque specie, fono tenutio . sqnalare al pubblico
tale operaziune con apuositi covt:l1li recanti la cicitura "Terri-
no avvelenato".

In particolare col-»o <l iwvtendore Traticare la disinfostaaio-
ne di terrcni di qualurque sp i mediarte sostanzo nocive per 1'uo
mo e per ¢li anirali dor:stici, salvs 1'~ssvervanza '211a norma di
cui al comma ch proecec s, lvrroymn ki ey sTeci~l: autorizzazio-
ne 401100 tdritd eoraval: wi jid O 11- tat 1a igi nico=s= it ria.

artje. >~ 5K
Maccovaziori 0 pane ¢ig-i1i

Pedi enar=i “varqpa - p i indo g St dicn & vintatala
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macerazione del lino, della Canapa e in gonere delle piante tessi-
1i.

Essa pud svolgersi selo in APpositi bacini di micerazione,
costruiti ¢ tenuti in modo da nen nuncare alla pubblica salutr.
“hi intinde impiantare talj baciri; d:ve farno domanda al Sindaco
il qual rilascia il rolative D riesso somtito 1'Ufficiale sanita-
rin,

I bacini di maceroziona @ ven “istamziare almeno 200 metri
ca ogni centro abit-ate da Piu di 100 individui ed alw=eno 50 metri
da ogni abitazicne isoluta, da pozzi, acquedotti e sorbatoi di
acqua potabile; decvone inoltre, escure pProvvisti di concdotti di
scarico shoccanti lungi 1'ahitatc.

E' victato d'imir:ittere 1 1rque dorivanti dalla svuotatura
dei maceri da canapa nei corsi d'acqur e nei fossi stradali corren-
ti nel territorioc dol Corune, =z nza avere chiesta ed ottenuta una
speciale autorizzazione dal Sincucn, cle sara concessa quando non
sia possibile provvedere altrirenti, solamonte dal 1° ottobre al
30 maggio; sontitn il par:ur: dell'Ufficiale sanitario.

Lrticola 57
Cave

E' vietato aprirc ad esoreitare cave di prestito o scwvi per
prelaevan .nto di matericli, senz 1a lictnza pruscritta dall'art.
327 del T.U. delle lceggi Sani tarie.

I1 parerc del Sindaco, in marit- 21le do ande di apertura o
di attivazione delic cave, vione esprasso, sentite 1'ufficio Ati-
gienc e, sc d-l caso, ancho 1'Ufficio -.dilita,

11 fondo dulle cave, saimre cho sia possibile, deve energere
sul livelle deqgli senli o cons.ntire, mediante canale scaric- to-
re, il regolara deflusso delle cque.

In dette cave & rigorasanenta vietato varsarce materiale cone-
tenente immondizie di qualsiasi natura e proveniunza.

Articolo 56
Battitura e¢ spolveratura di oggoetti.

Sul suolo publlico od an-prta al ;2bblico & victato di batte-
re 0 spolverir. quilsisincectto Jdi ase Torestico.

Fegli spazi di jpro ricta al nse crll:ttivo (cnrtili,turrazze,
Piancr. ttrli delle scalyecr.) @ visrat: battare o Spolv.rarc gli
efFr.tti personali o d'ase dorestics, co Pris» la 1na Cud matoerassi

oltre 1¢ ore 8,30 noi vesj ol 1A e tattn settzrhro o1 oltre
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le ore 10 per i rimancnti mosi dulltanno.

Negli spazi coperti (piannrottoli, logoiati, trombe delle
scaleg, ecc+) & assolutatints victato battere le stuoie ed i tap-
peti dei pavinenti i quali potranno solamente essere puliti alla
aria libera, ncll~ terrazza scoparte, nei cortili, ecc. pPrima
delle ore 6,30, con 1l'impicao di ogni caut.la per evitare 1l'cc-
cessivo sollevamento di polvera.

La battitura della lana daoi naterassi sara consentita, come
sopra & detto, purché sia effettuata esclusivaner'te per conto de-
gli abitanti del fabbrichto.

L' sempre vietata la battitura e 1a spolveratura di eoffutti
personali o lettericci o di uso domestico appartuenenti a famiglie
nelle quali si siano verificati i casi di malattie infettivao e
diffusive.

La pulizia di tali c¢ffotti dave esclusivamente essere affi-
data agli_appositi stabilimonti di disinfezione.

C' vietato scuntare, spolverarc ed esperre ad asciugare biin-
cheria, panni, indumenti e sinmili, sui baiaconi ed alla finestre
prospicienti le strade e qli spazi pubblici.

Per lc abitazioni che nen h.mno prospettn in cortili od andi-
ti interni, 1lo scuntimente o spolveranento anzidette sard tolleo-
rato entro l'orario snpra indicato e lo stendimento della bianche-
ria e dei panni da asciugare sard co sentito solamente neci luoghi
e nelle modalitd stabilite dall'iutorita Comunale.

Articolo 59
Disposizioni contenute in leggi speciali
circa il deflusso delle acque e la loro tutela dagli inquinamenti.

Per quanto non previsto nel Presunte Capo circa lo scarico
ed il deflusso dolle acque e circa la tutala dalle acrue stesse
dagli inquinam nti, si fa richiamo alle disposizioni contenute
in legai spociali e, in particolare, neclla legge 10 magaqio 1976 ,
nu -ero 319, concurncnte la tutula della acque dalltinquinamanto
e la disciplina degli scaricri di qualciasi tipo, pubblici o pri-
vati, diretti o indiretti, in tutte 1o acque superficiali e sot-
terranee, interne e marine, sia pubbliche che private, noncheé in

fognature, sul suolo ¢ nel sogtosunlo,

ChRO 1II

PULIZI,. DBI VICOLI, CORTILI

BD LLTRI 8P ZI DI R.LCIONT PRIV.TA

Hrticolo 60

vicoli @ passaggi privati.
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I vicoli chiusi, i cortili, 1la chinstrine, ali anditi, i cor-
ridoi, i Passaggi, le corti inturne, portici, 1lo scaly, le cantine
ed, in genere tutti i luoghi di ragionc privata dovranno essere
tenuti costantemente imbiancati, intonacati, spazzati e sgombri di
ogni immondezza e di qualsiasi duonsito che POssa cagionare scon-
ci, umiditd, cattive e@salazioni o monomare 1a aereazione naturale,

Negli stessi ambienti & viaetito asorcitare o tenere industrie
laboratori, bottaghe artigiz=ne, magazzini, depositi di sostanze vae-
rie, accumuli di materiale ¢ tutto cid che possa sollevare polvere,
gas, odori, cmanazioni, diminuire in quAalsiasi modo 1l'aria a dispo-
siziorie degli ambicnti O l'areazione ed illuminazione naturale; Qdel
Pari é vietato ricoprire, a qualsinasi altezza, gli spazi interposti
alle abitazioni,i cortili, le corti interne e simili con vetrata o

con qualsiasi altro mezzo.

Articolo 61
Pulizia degili SpPazi di ragione pPrivata
Alla pulizia dei pradetti spazi di ragione privata sono tenu-
ti snlidariamonte i proprictari, gili inquilini e coloro che, per
qualsiasi titolo, ne abbiano 1'uso.
Per lc case di abitazione, ove risicdono Aiversoe famigliae,
la responsabilitd dalla Fulizia delle parti in corunce spatta al pro-
Prictario dello stabilc,
A carico degli inadempicnti saranno post¢le spas. che occores-—
Sero per i provvedimenti ordinati d 11'suterita corunAale nei casi

di inosservanza coi Prcdetti obblighi.

CLPO TIII
ACQUH POT[:BI LE

Articolo 62

Vigilanza sulle acque

Le acque destinatae pPar bevand:s dov-no prescntire costantemen-—
te i caratteri dolla potabilitd riconcsciuti da sanitari. _

Gli acquudotti sono sogqetti alla continua vigilanza dell'uf-
ficio d'igiene, cho vicne fatta sopra le spere di prasa, 1a condute—
tura, la distribuzione e le conlizioni batteriologiche o chimiche
dell'acqua stessa,

Ogni sospetta o constatata alteraziono di quest’acqua sard ime
mediatamente denunciata 1al1'Ufficio sanitairio al Sindacn o al He-
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dico provinciale per gli opportuni provvaedimenti. !
Ad analoga vigilanza sono snggette le acque di proprintd pri-
vata adibite ad uso di bev-inda, -
Il personale degli acquedotti deve subire annualmente la vace
cinazione antitifica..
Hrticolo 63

Provvista dell'acqua potabile negli abitati
1

Nessuna casa pué csserc dichiarata abitabile e data in tutto
O in parte in affitto, se non sia fornita di una quantita di acqua
riconosciuta, in qualsiasi momento, sufficienta e potabile dall'Uf-
ficio di igicne. Per lc parti del territorio comunale prive di con-
dutture ¢ di acqua condntta, l'acqua sard di pozzo tubolare sempre
che possibile.

Nel raggio di distribuzicne dell'acqua condotta, tutte le ca-
se dovranno essarc provviste dell- detta acqua in tutti i piani ed
appartamenti ed in tutte le stanza destinate ad uso di cucina, di
latrina, bagno ¢ simili, modiant.: apposita conduttura.

Gli c¢sercizi pubblici, i labrratori, 1a officine, gli stabili-
menti industriali, gli stallaggi, le rimesse per automobili, gli
alberghi, i teatri, i cinamitogra?fi, i circoli, i luoghi di pubbli-
co convegno, gli uffici pubblici : privati, purché¢ aperti al nubbli-
co, le scuole, gli istituti di qualunquc grado, lec collettivita in
generc, gli spacci, fabbriche, laboratcri, depositi, nagozi, chioschki
posteggi e simili di gencri alimentari e bevande, i negozi di bar-
biere e parrucchicre, le fariacic, i depositi dei madicinali e si-
mili devono esserc allaccinti alla rate dell'acquedotto pubblico e,
in mancanza, devono usserc forniti di acqua di ponzzo riconosciuta
salubre ed in quantitd sufficisnte dall'Ufficiale sanitario.

Il riconoscimnmto di salubritd di acqua o di altra condizione
precedente € cscguito dall'Ufficiale sanitario, a cura dell'interes-—
sato o di ufficio. '

articnlo 64

Allacciamenti alla conduttura degli acquedotti.

Le prese dell'acqua delle condotte pubbliche davono essere fat-
te direttamente dal tubo stradale, ad afflusso libero e continuo
diurno e notturno, misurato o contrasseqgnito autmmaticamente da ap-
parccchio contatore, uscluso l'impiego di vasche, o di serbatoi,

di qualsiasi dimensionu, che patrannn uccezinnalmente essere permes—
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§i solo quando 1l'acqua debbd scurvire ad uso industriale, per ba-
gni, per le latrine, ccc. Ogni presa o distribucione d'acqua del-
la conduttura pubblica richiesta da ~rivati deve corrispondore a
tutte le speciali norm: dettate in Proposito dall'Autioritd sanita-
ria comunale.

I tubi di distribuzirne e di scarico (che saramnno in ferro
0 in ghisa nd in comento e tollurati qucelli di piombo ordinario
s0lo pur le ultime diramazioni) delle acqua par uso potabile non
potranno avere continuitd con quelli della distribuzione o scari-
co delle acque per le latrinc.

Nelle esccuzioni delle opere di presa e di distribuzione gli
interessq}i non sono dippensati dal procurarsi gli spaciali pernes—
si che siano, nci singcli casi, proscritti dai regelamenti in vigo-
ra.

Entro il tormine i tre mesi dalla data dell'avvenuto allace—
ciamento, saranno soppri:ssi e ricempiti con materiali inerti tutti
i pozzi d'acqua, le cistarne, scsbatoi di acqua e simili, gia in
uso presso stabili, cnbicnti allzcciati alla rete dell'acquedotto
civico.

Nei casi di condominie di uno stosso stabile, o in circostan-
2ze particolari, di stabili vicini, il condominio & obbligato a per-
mettere 211 condomino o all'inquilino il passaggio di tubi condutto-
ri di acqua.

In caso di inadempianza delle norme di cui sopra si procede-
ra all'csccuzione dei progatti @ delle opere da parte del Comune,

a maggiori spese del proprict - rio inadempiente, colle forme e mo-
dalita di 1logge.

I lavori di imrianto o di medificazioni radicale nella distri-
buzione ed erngazirme dell'acqua sono soggetti alla vigilanza del
bersonale municipale, porché siapo cscguiti secondo le scguenti
Prescrizioni:

a) chi intundn utilizzare, eon irpianti fissi, acqua di sot-
tosunlo; di sorgente, di cistoerna, ccc. dovrd Farne preventiva do-
manda all'Autoritd Comun-ile, corrqﬂandola di un tipo illustrativo
della localitd neclla quale l'echgjggztata e ncl modo di distribuir-
la e utilizzarla;

b) é strottamante viectate di cseguire collegarxenti dirotti
fra tubazioni alimentate dialla r.te dell'acquedotto cittadino ed
impianti privati utilizzati ac rue durivate dal sottosuclo, da sor-

genti, A3 cisternn, ecce. conunque talae colleqgamento pnssa gessare
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eseguito ed anehe se provvisto di dispositivi di sicuressa;

c¢) chi intend? ulteriormente sollevare con mezzi meccarici
acqua dell'acquadotto cittadino, do&ra presentare preventiva doman--
da all'Autoritd commnale uniformandosi comunque alla prescrizio-
ne di interporre un serbatoio di raccolta di sufficionte capacita
ed igicnicamente protctto fra la tubazione di prosa dell'acquedot-
to cittadino ed il proprio impianto di sollevamcnto.

d) alla domanda presentata dall'interessato in conformitd del
disposto delle prucedenti lattere a) ¢ ¢) il Comume, eseguiti gli
opportuni accertamenti, rilascera rcgolare autorizzazione riservan-—
dosi, peraltro, in cogni tempo il diritto di cseguire visite di con-
trollo, nonché di r:vocare l'autorizzazione stessa.

- hrticolo 65
Fontanclle

Le pubbliche fontanelle dovranno esserc in ogni caso alimenta-
te con acqua riconosciuta potabile dall'UfFficio di igiene, circon-
date da una zona di protezione con platca impermcabile e provviste
.di idonco condotto per la raccolta delle acque di supero.

hrticoln 66
Pratezione degli acquedotti, pozzi e condutture di acque

Le sorgenti degli acquedotti del capoluogo e delle frazioni
aranno una zona di protezione determinata dall'aAutoritd sanita-
ria e demAarcata con opportuni sugnali. Entro la zona di protezio-
ne sono proibiti il pascolo, qualsiasi coltivatura e le costruzio-
ni di operc murarie di qualsiasi specie. In dotta zoma l'Autoritad
sanitaria potrd anche impedire l'accesso quando lo ritunga oppor-
tuno.

Le conduzzure degli acqucdotti a bassa pressione avranno al
di sopra una zona di protezione della larghezza di nmetri 3,50 che
dovra esserc limitata con appositi scgnali.

La zona di protezione deve essere lasciata libera ed incolta
Vi sara victato ogni duposito di concire ‘e ‘'di materiale putresci-
bile.

Nei tratti in cui la tubazinne & di profonditd minore di due
metri & victato il transito dei veicoli pesanti, all'infuori dei
pAssi a cid destinati.

E' vietato di alterare o guastare, in qualsiasi modo, gli

acqucdotti e le lorn dipendenze, nonché di praticarc abusive pre-
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se di acqua.

I guasti e le prese abusive sarammo riparati a.spese degli
autori, sonza pregiudizio delle ulteriori azioni penali. Nella
immediata vicinanza delle fontanclilao e dulle pompe di uso pubbli-
co & victato il lavaggio della biancheria sporca, il lavaggio del-
le verdure ed il getto delle immondizic.

E' vietato 1'accumulo di 1r.tame e di materiali putruscibili
Per un raggio di 15 metri attormo ai pozzi di uso pubblico.

E' pure victato in questa zona il lavaggio delle bianchaerie.

Articolo 67
Pozzi

I pozzi per uso domestico, nella zona del Comune nella qualc
non giunge acqua comdotta, devono avere acqua dichiarata potabile
dall'Ufficio municirale d'igicne.

Per ragioni spcciali ¢ dietre richiesta dol proprictarico,
1l'Autoritd comunale potrd consentire che 1'acqua del pozzo sia a-
dibita ad ogni altro uso tranne quello di bavande o domestico. In
tal caso, perd, il proprictario davra munire ogni bocca di presa
di un cartello fisso ¢ resistinte con la dicitura ben chiara
"iicqua non potabile";

Detti pozzi duvono wesserc:

a) ubicati possibilmente a monte delle‘abitazioni, a distan-
za non inferior: a metri 50 da stalle, letamai, concimaie, deposi-
ti di immondizic e da qualunque altra causa di inquinamento;

b) costruiti in tubi di cemento o di acciaio ed in buona opa~
ra muraria con pareti intonacate a cemento dello spessore di alme-
no 2 centimetri.

Il rivestimento in cemontoe deve raggiungere lo strato acqui-
Fero ad una sufficiente profonditd dal livello minimo della falda
acquca;

c) chiusi con manufatto ben costruito e muniti di pompa per
1'attingimento: ‘

d) circondati da una puedana di protezione, in cemento, nel
raggio di almeno metri 2, con adatta pendenza verso 1l'estcrno del
pPerir etro della aona;

I pozzi stessi, so 1la £3lda idrica & troppo superficiale, de-
vono casscre approfonditi ¢, al fondo di essi, occorre applicare
un filtro con ghiaia e sabbia.

Quando lc condizioni della falda freatica ne consentono 1'im-
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Piego, quando cioé la falda sotterranea da cui attinge 1'acqua non
@ troppo povera, @ prescritta la costruzione di pozzi tubolari;
anche per questi, perd, @ nccessario provvedere ad una zona di pro-
tezione, le cui dimensioni saranno stabilite in base alle circostan-
ze lccali e soprattutto all: natura e stratigrafia del terreno ed
alla profondita della falda icdrica.

Se non sia dichiarata ed accrtata dall'Ufficio municipale
e di igieme la potabilita dell'aocqua di un pozzo, & vietato usare
di essa per l'alimentaz’one, per la lavatura «degli ortaggi, per
la prcparazione di sost mnze alimentari e di bevande, nonché per
la lavatura di rccipienti destiniti a contenoco dette sostanze
e bevande.

I pozzi dovranno csscre rurgati almeno una volta all'anno.

Articolo 68
Chiusura dei pozzi

Quando 1'ufficin d'igiene abbia dichiarato non potabile o in-
quinabile 1'acqua di un pozzo, il proprietario deve escgnire, a
Propric spese, tutti i lavori nccessari pPer rendorla potabile e
per dotare la casa di acqua potabile con altri mezzi.

Qualora, perd, esso si rifluti, 1'sutorita comunale ordinera
la chiusura del pozzo mediante interramento, con sabbia e ghisa

di fiume, a spusa del propriatario.

hrticolo 69
Cisterne

Le cistorne sono permesse solo ove non sia possibile assicu-
rare in altra misura la provvista dell'acqua.

Esse devono cssere costruite in modo da fornire acqua potabi-
le. Porcid la costruzione deve csserc autorizzata colle modalita
stabilite dall'art.64 c 1'acqua deve essecre ricon.sciuta potabile
dall'Ufficiale sanitario.

Le cisterne dnvranno avere un ampio pnzzctte ove l'acqua pos-
sa decpurarsi per decantazicnce o por filffazionc, costruito in modo
da potersi facilmente pulire ¢ lavare.

Tanto le cisterne, quanto i pozzetti dovranno aercarsi per
mezzo di opportune aperture sboccanti a sufficiente altezza da ter-

Irdae
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CAPO IV
COSTRUZIONI CDILIZIE

Airticolo 70
Disposizioni di caratture gencrale

Per lec costruzimni cdilizie dovranno orservarsi le disposizio-
ni contenute nel Regolamante edilizio comunale e nel programma di
fabbricazione cd ove vi sia un Piono regnlatore generale del Comu~
ne, gnche le norme di attuazicne del Piano staesso,nonché le dispo-
sizioni di legge in vigore in materia urbanistica ed edilizia.

Dovranno, inoltre, essorc applicate lc disposizioni aventi fi-

nalita di carattere igienico cont:xnute negli articoli scguenti.

articolo 71
Domande per lavori edilizi

Chi vuole intraprondere 1a costruzione di un edificio, qualun-
que sia 1l'uso cui & destinato, op ure lavori di costruzionc, di am-
pliamento o di semplice riattamunto: di qualsiasi importanza, di
un cdificio preesistente o di Parte di esso, deve, prima dell'ini-
zio dei lavori, praosentarc domanda al Sindaco pcr ottanere il per-
Mmesso con le norme indicate nel Regolamanto edilizid.

La domanda va corrcdata da una relazione illustrativa con 1'in-
dicazione dei materiali da impicgare nei prospetti esterni e da di-
segni, in quattro esemplari, dai quali risultino chiaramente 1la
distribuzione e 1l'uso del fabbricato in ogni sin i0la pParte, l'u-
bicazinone ¢ el pozzo laddove non vi sia conduttura d'acqua potabile
0 la distribuzionc dell'acqua potabile, 1'ubicazione delle la-
trine, dci condatti o pozzi neri, dei mondezzai, delle stalle e dei
letamai (anche in riguardo alla salubritd dei Ffabbricati limitrofi)
il sistema adottato Per iwpedire aventuali esalazioni nocive ed,
in genere, perché siano rispettate tutte le norme stabilite ncl pre-
sente Regolamcnto e da quello cdilizio,

I disegni (di cui un vsemplare rimarrd presso 1'UfFficio d'edi-
lizia e uno presso 1'Ufficio d'igiene) debbono in ogni caso essere
Presentati nella scala e formato richiesti dal Regolamento edilizio,

Il Sindaco decide sulla domanda prescelta, previo il parere
dell'Ufficiale sanitario o sentiti 1'Ufficio di edilizia e la Com-
missione edilizia, in conformita alle disposizioni di cui a1l prece-

dente articolo.



Articolo 72
Ricostruzionce e riattamenti dei fabbricati esistenti.

Per 1la ricostruzione di un fabbricato asistente o per il riat-
tamento di una sua parte, il sindaco, previo il parcre dell'Ufficia
le sanitario e dell'Ufficio di edilizia e, quando occorra, della
Comr issione ddilizia, pud fara, caso per caSo, speciali concessio-
ni quando risultino evidenti l¢ miglicxie igicniche da.apportarsi
agli stessi fabbricati.

Dette concessioni perd, si intendono limitate a cid che é
intrinseco al fabbricato stesso (superficie minima degli ambienti
abitabili, loto altczza e cubatura, ecc) restandqbietati quai la-
vori di sopraelcevazione, miglioramcento, riparazione e grande manu-
tenzione che non siano consentiti dalla legge urbanistica o dal
ragolamnto edilizio comunale o dalle norme di attuazione del pia-

no regolatore generalu.

urticolo 73

Vigilanza sulle costruzieni ¢ ricostruzioni

Hgli offetti di quanto prescritto negli articoli precedenti,
il sindaco, mediante personal: degli Uffici di igicne e tecnico,
potrd scmprc farc vigilare i lavori e visitare le case durante il
periodo della costruzione ¢ ricostruzione, riattamento o riparazio-
ne per assicurarsi che la costruzirne, la riforma dell'edificio ed,
in generc, tutte lc¢ opera murarie, ch- possono modificare le condi-
zioni statiche ed iginniche dello stesso, rispondanh convenientenmen-
te alle preascrizioni el presconte Regolamanto.

Il costruttore deve sompre lasciare libere accesso nel cantie-
re ¢ nei localid di lavore al perscnole delegato dallt/imministrazio-
ne comunaln per accertare la osservanza delle leggi e di tutte le

prescrizioni regolamentari e spuciali.

articolo 7«
Fondazioni su tarruni giad adibiti a depositi di materie insalubri
Non & parmessn di impostarce le fondazioni di un nuovo edificio
in un terrcno che abbia servito par l'innanzi come deposito di im-
mondizie, di letame, i rosidui putrcscibili o di altre materie in-
salubri por cui sia rimasto inquinato il suc-lo, se non quando sif-
FPatte maturie nocive siano state rimosse comnletamente eod il sotto-

sunln corrispondente sia bonificato.



Articolo 75
Terreni a basso litello
- B! proibito edificarc sopra un suoln il cui livello sia ugua-
le o pi® basso di quelle di corsi d'acqua o bacini acquai vicini,
per cui sia difficile ¢ impossiltile il deflusso delle acque moteo-
riche e Ci quelle di rifiuto o luride, se talea livello non sia rial-
zato sufficientcomente..
Articolo 76
Terrcni montani
Le abitazioni presso i riliwi montani o terrapicni non soste-
nuti da nuri, debbone rlistarce da cssi almene metri 3 dal punto pin
vicino della scarpata od esscre dotate dui mezzi idonei per 1l'al-

lontanamento delle ~ncque metcoriche ¢ di infiltrazione.

Articolo 77
Scolo qulle acque
Un terreno pur ussere dichiarato fabbricabile deve avere i
mezzi di scolo delle acque luride e motworichae, nonché di difesa

delle eventuali invasioni di acque suparficiali o di sottosuoln.

Articoln 78

iMaterinle inquinato

B' victato impicgare nella construziene di un fabbricato matc-—
riale chce presenti scgni di inquinamanto.
E' purc vietato l'uso dulla terra o di altri materiali inqui-
nati nelle colmate.
articole 79
Hgteriale impermeabile
Nei nuovi Ffabbricati o in quelli ricostruiti, le fondazioni
devono sempre cssara scparata, s~pra il pinno stradale, dai muri
che sopportano, per rezzo di strati di matariali impermecabili at-
ti ad impadire che l'umiditd salga dalle fondazioni ai muri sovra-
stanti, anchr attraverse 1'intonacn.
Articolo 80
Spessore dai muri esturni
I ruri esterni delle casa di nunva costruzione o riadattate
devono assorce intenacati e stuceati.
I1 lore spussare non deve essare inf:iriore a cm.30 se costrui-

t} in ratton:, a c1.45 s@ costruiti in sassi o in picetrame. Chi nclla



costruzione dei uri osterni voglia fara uso di altri matoriall
oltre a quelli accommati in questo articolo deve farne speciale
monzione nella domanda e nella rclazione di cui all'art.71. L'au-
torizzazione pud cessern data casd per caso.

Sond s-:anre viotati i muri :sterni in legne per le case di
abitazicne.

articolo 81
Lmpiazza dal eortili

L'arca dei cortili nen deve usser.: inferisre alla quinta par-—
te della somma delle superfici, sunza detrazionae dei vuoti, dei i
muri che le r«.cingono, misurati questi in ogni caso dal pavi mnto

d:1 piano turreno allc cornici d4i coronamonto dei nuri perimetra-—

L'altcozza massima doi rturi prospicionti sui cortili non deve
essere supericre ad wna volta ¢ 1wezzd la normale rnedia tra le pa-
rati opposte.

La normala minima ocacdntta da ciascuna finestra di arbiente
di abitaziene al mure opposto duve esserce di metri 8.

Le ri:tntranze nei poarimetri dei cortili sonc armesse quando
1a lorc profonditd non oltrenassi la ietd del lato operto sul core—
tile. Hogli altri casi di prefondita maggiore 1l riontranze sond
cquipar+tc alle clhiostrine -2 devono puercié, agli cffetti degli am-
bionti ¢ delle dimensicni, rispondare alle narme fissate appresso
per le chiostrine murlesime.

wllorche, in arretruato rispatto ad uno o nilt lati di un cor-
tile, esistonc muri di fabbrica che suparino 1l'altezza dei lati
stessi, il comruto del cortiln - ¢ per qli effotti del pr:scnte
articelo - si fa considerande lo stessn in conto ciascuno dni det-
ti muri di maggiore altwzza.

L'arva dei cortili s'intende netta da qualla del'e proiczio-
ni orizzontali dui ballatoi o i quailsiasi altra sporgenza sotto
gronda, cccederte il ventosinn full'arca totale doi cortili stessi.

Mui cortili aventi un lato nncessariamunte aperto é& consenti-
ta un'altezza di fabbricato corrispondente al doppio della la-ghez-
za media dcl cortile, quante vnlte il lato nucessarianente aperto
non sia inferiore alla larghozza nedia del cortile stosso e sumpre-—
ché questa larghezma media non sia infariore a m.6e.

Sull'amnissibilita di cnstruzicne ncll'interno doi cortili,
delibera il Sindaco, udito il parcroe della Comnissione edilizia o

dell'UfFficiale sanitario, deteriimando caso per caso le eventuali



cautele per i locali destinati ad abd tazione.

In ogni caso la copertura di detti fabbricati deve esscre fa-
cilmente accessibile per la nulizia e gli ambienti sottostanti deb-
bono risultare bence aercati nelle pronorzioni degli altri ambienti
normali.

Agli cffetti dell'ossarvonza delle disposizioni contenute nel
prasentce regolamento, i giardini vanno considerati in tutto come
cortili.

Articolo €2
Cortili sccondari Iy

Fatta eccezione per le case a tipo popelare, é permessa 1la
costruzione di cortili secondari o mezzi cortili allo scopo di da-
re lucc_c aria a scaln,'iétiinc;'stanze da bagno, corrideoi e ad
una sola stanza abitabila per ogni anpartameonto, nel linite massi-
mo di quattro stanze per ciascun pianc, seipreché l'alleggio di cul
Ffanno parte consti di non mono di tre stanze, oltre l'ingresso e
gli accessori.

Ogni cortile sccondario deve avere un'area minima di un do-
dicesimo della sommi delle supe.'ficice dei muri che lo circondanc.

La normale minima risurata tra una finestra ¢ il muro oppo-
sto deve essere di m.4, se i muri prospicienti il cortile non

di altezza im 1a1+ e .
supcrano m.10 ™ 4,5Q SQ } 1alrazza & compres=~ fpa i

m. 10 e cntlw'r 1:11611e s%%orgh\ams%x_lb'b%%x%c zczsas.e%es'i%%ﬁ ?n{%t%.l acce1sss.1b1 1i per
la nettezza. Nui cortili sccondari non sono parmesse rientranze
nei perimetri.
Articonlo 83 .
Pozzi di luce ¢ chiostrine

B! perrnmssa la costruzione di chiestrine allo scopo soltanto
di dare aria ¢ luc. a sca2le, latrine, acquai, stanze da bagno, cor-—
ridoi esclusa ogni altra duastinazione di ambienti anche nei piani
terreni. Si intonde per chiostrina uno spazio interno di superfi-
cie minima supuriorc a 1/€ di quella delle parcti circostanti, 1le
quali non abbiano altezza supuricre a n.,20,00 e con una normale

minima davanti ad oqgni fincstro non inferiore a m.3.

£ nrticolo 84
Cortili e chiostriie a confine c¢i propriecta
Por i cortili » por lé¢ chivstrine do costruire sul confine

di altre prorrinta, duebbono surpr: esserc sodrlisfatte le condizio-



Sulla linea di confine le Costruzieni dai vicini, secondo ip norme
del pry sente regolamentn o di queiin'édilizio, in relaziona alle

vie su cuj Prospettano j lotti 1imitro£i, e cid alile Scopo di non
o S 3

A tale norpa si pw dorogara quando jij Droprictario che vunl

4

Castruira adduca yn atto dj Costruzione dji servitu.é éarico del
i VWL e e ez -

per contribyte delle dye o pid'prnprieta 0 a carico di una sola tra
.©SSe, un cortjie (o chiostrina) Che risnonda all'altezza dei murji
che 1o doy;anno fiancheggiare. o

Nell'atto di costituzione di survitn, regolarmente trascritto,
deve esscre dichiarats che 1o madesime non potrahno GSsere rinun-
ciate né estinte ne modificate Scnza i) conscnso ﬂei’Sindaco.

Articoln 85 T ——
Pavimunto dei cortiilj

I cortili og i pozzi d4i luce deveng avere jij Pavimantg impermea-

bile in modo da Peruettere ip Pronte scalo delle acque meteoriche,

dei fabbricati, purcheé sia sampro Assicurato il pronto scolo delle
acque eod impedita 1'infi1trazione lungo i1 mure,
srticolo f¢
Cortili con vetrate

EB' vietato di ricoprire con vetrato i cortili ai d4j sopra di
aperture Praticate per aeru%re artienti che non hanno altra dirctta
comunicazione con l'estrrno,

Qualora sj vogliano Sopraelevare j muri Purimetrali qj un cop-
tile che fyu Coparto con Vetrata o con altro nmezzo, il calcolo della
arca di dotti muri, agili cffotti delle Prescrizioni dell'art.79,
viene fatto Partendo dajl Piano del cortile,

wrticolo g7 i
Locali Sotterrannj

S vietate di Adibira ad uso i atitazi-ne i locaii che sono,
anche snilo parzialnnnte, Sotterranai cosl pure 1e botteghe e j re-
tro bottega,



L'uso dei sotterranci per sorgiorns vsclusivamente diurno (1a-
boratori e simili) sara tollurats solo quando essi abbiano un'al-
tezza netta Ai m.3 ed il locAale sia fuori torra per almeno un ter-
20 della sua altezza,

Il pavimento e 1¢ parcti Cavranno essere efficacemonte difesi
contro 1'umiditd e dotati di Ffinustre aprentisi all'aria libera,
delle dimensioni conplestive di olm:no un ducimo della superficie
del pavimento,

Si dovrA anche efficacemente pravvedoro allo scolo delle acque
di rifiuto.

LY in facolta dei Sindaco, sentito il parcre dell'Ufficiale
sanitario, di autorizzare 1'abitabilita di locali seminterrati,

qu alcora possiedano i sequenti requisiti:

a) altezza minima tra i1 Pavimento cd il soffitto di n.3;

b) sopraclevazione minima pari a_la mota della loro altezza dal
Picno dei marciapiedi o dal livello del cortile;

c) intercapadine ventilata ¢ foonatura larga non meno di em.50 in-

torno ai nmuri asterni, a partire da un piano inferiore di cm. 30
dal piano del Pavimento intorno;

d) vespaio ventilato sotto il Pavimonto di un'altoezza minima di
m. 0,-0:
e) vani di finestra di una superficie minima di aria e luce pari

a 1/8 della superficie del vano.

Lirticolo &@
Locali a piano terreno

Tutti i locali a riano terr.no destinati ad abitazirne dcevono
essere piu clevati dal suolo circostante almeno per 15 contimetri.

Devono, inoltre esscrc Pravvisti di sotterranci ¢, in mancan-
za di essi, di vespaio di aitezza rinima di Cm.«0,

I vespai davono essire rie:viti di ghiaia, scorie e materiali
simili ed avere 1le apertuare di ventilazione protette in modo da im-
Dedire 1a Penetrazione agli ins.tti, topi ed altri animali,

articnla €9
oltezza degli ambienti Austinati ad Abitaziong

L'altezza minima interna utile doi locali adibiti ad abitazio-
ne & fissata in m.2,70, riducibili a 11.2,40 por i corridoi, i disim-
pegni in gonere, i bacni, i gabinctti od i ripostigii,

Articclo 90

Soffitte abitate
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I sottotutti d'abitazicna Jl.vono SCNpre essere provvisti di
controtetto con strato di arca inturpscto per difondere gli ambien-
ti dalle influenze atunsferiche.

Tale strato d'aria dovra sc.pre osistorc qualunqgue sia ©1 si-
stema di copertura della casa «¢ avere uno Sressore non inferiore
ai cm.15.

3! tollerata una ampiezza di luce dalle finestre uguale alme-~
no a 1/12 della superficie del pavimento e, quando l'ambicnte ab-
bia una finestra s 6 1 a'si.ve. ron Winore di my. 1,25.

Il Sindaco, sentito il par.rc degli organi comunali compaten-~
ti, potrd autorizzarc ' la elininazione della camera d'aria quando
vongane adoperati materiali costruttivi aventi specinli propricta
di coilenza.

articclo 91
borme comuni a tutti i piani abitabili

In tutti i piani abitabili 1a superficice della finestre deve
esserc non inferinrc a 1,/8 della surwrficie del pavimento con un
rinimo di mq. 0,80. nlmeno muta della superficisz delle Finestre
deve essere apribilec.

Il rapporto tra paviren o o superficie delie finestre non &
obbligatorio soltanto per i disimpegni di lunghazza infariore a
m.6,00 e superficie inferiore a L. 7,20;

Le cucine nor devono avere superficie inferiore a ing.5,00 e
i vani abitabili non inferiore a rq.8,n00.

Soltantn negli edifici dostinati ad abitazicne collettiva,
su conforiic parcre dell'Ufficialc Sanitarin da esprinersi in sede
di asam2 del pragetto, sono cons.ntiti l'accesso dir.ctto ai locali
igienici dalle stanze da letto e l'acreaziconce artificiale daei me-—-
desimi,

Articolo 92
Superficice 1 ~1i umbienti

La supurficie degli arkienti di ibitazione non Jove essare
mai infariorce a mg. 8 con tramezzi, soppalchi, cce. quando péré
l'appartamento sia costiuite da alieno tre camere oltre i sorvizi
saranno conscntiti anche altri 3. tienti (fino ad un massimo dai 2)
di superficic inforiocre 1 12 mng.

Comunque nessun locale Pud cesero dostinato ad uso ~bitazione
Per un numero di persone che, o giudizio “cll'Ufficiale sanitario,
non sia in proporuione con 1la sup..'ficie : con la cubatura o con

le condizioni di ventilazion: dellambionto.



SItics~l 93

Hanutoenzicne 0 Hwulizia dei locali

I locali di atitazione dubbe, . @ssLre pavimentati cor materia-—
1i ben connessi cod a superficic iiscis ¢ piana o cosrruiti con ma-
teriale non polvaraso. Insltre debbone caustantomente essere censer
vati in buono stato di Lrnurenzivng o pulizia,

Le pareti non saranno intor-ueate rivestite di nateriale im-
Perueabile. Senipre che non 1o vi.tino altre condizioni potranno
tappazzarsi con carta, purché nin contenga colori nocivi.

B* fatto obbligo ai proprictari e a tutti coloro che danno
in affitto appartamenti o camere vuote di avvertire 1'Ufficio di
Igienc municipale di ogni cawbiamento di inquilino Aalmeno un mese
Prima che questo abbia luogo, p.r provvedimonti di pulizia e di
disinfczione che fossurc ritenuti indispensabili ai Ffini sanitari.

Tali disinfezioni o pulizic, quali Pratiche fatte nell'esclu-
sivo inturesse pPrivato, sono senrre a cerico del proprictirio del-
l'appartamento ¢ devono essere prescnziate o corunque accertate
dal personalce dell'Ufficio d'igi'me, che noe rilascia attestazione
scritta, prima che sia consentita la rioccurazicne dei locali.

4rticolo 94
Scale

Ogni rampa di scala davra avere una larghezza utile non ine
feriore ad un cn. per cgni 300 nq. di supurficie lorda scrvita
con un minimo di 100 cm. per le scale che scrvono pid di una uni-
ta immobiliare, salve ch neri: zpecifiche richicdano dimensioni
naggiori.

Nei vani scale & assnlutamenta victaca l'apertura di finestre
di qualsiasi tipo per la acreazicnc di locali contigui. Sara tol-
lerata a scopo esclusivo di illuninszicne di ingressi, 1'installa-
zione di finestre in vetro cemcnto o con tulai fissi.

La Hareti dei vani scale debbono essere rivestite, ad una
altezza di m. 1,50 con wateriale inpurmcabile di facile lavatura
e disinfezione,

Le scala davono essere aguvali e sicure, sia alla salita
che alla discusa, e conroive tu ir buonn stace 4i dlanutenzione e
pulizia.

Le ringhiere dai vani scale deblons rissondoese ai dovuti

requisiti di sicuruzza e stabilita,
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articole 95

Cucine, cawini, fumaioli

Cani appartamento ad uso di bit-iisne deve comprindere almo-—
no un locale adibito esclusivan.i.te a cucina.

I focolari devono cscure imiantati sorra volti in muratura
0 sopra materiale incowmbustibila.

Tutte lc cucine, siano ::sse alimentate con combustibila soli-
do, liquido o gassoso, nonché le cucina alattriche, devono essere
provviste di cappa, che conduca i vapori e i prodotti della combu-~
stione, a canne murali prolungate sino al tetto e terminanti con
solidi fumaioli, i quali debbono sporgere dalla copertura almeno
un mcetro, salvo a elevarsi a maggiore altczza quando cid siz nce :s-

s

sario, a giudizio del Comune, perché le esalazioui ed il fume non

abbiano a recare danno o molestia o pericoli agli odifici vicini.

Allo stesso fine, anche le¢ stufo per riscaldamento degli am-
bienti, duvono esscre provvisti: di canne o fumaioli sino al di so-~
Pra del tectto. '

E' ;roibito di collocarcv valvole o sistemi di regolazione nel
tiraggio degli apparecchi di riscaldamonto situati nei locali di
soggiorno o da letto.

Negli apparccchi destinati .scluzivimente alla cottura degli
alimenti & tollerata l'installazionc di valvole di ragolazione del
tiraggio, a condizione che¢ lascino libera almeno per 1/4 la sezio-
ne della canna.

“rticole 96
Impianti Ai riscaldarento ¢ conne fumarie
Par 1l'installazione, il Funzionim.nto ad il relativo control-

N lo degli impinti turmici alimentati con combustibili minerali solidi

a liquidi, a ciclo continuo od occasicnale, nonché por l'esorcizio

di impianti industriali ¢ di mezzi motorizzati che diano luogo ad

emissione inam sfoera di fumi, polveri, cas ad odori di qualsiasi

tipo atti 2d alterare le normali condizioni di salubrita doll'aria

e tali da costituire, pertanto, progiudizio diretto o indiratto

alla salute dei cittadini e danno ai boeni pubblici o privati, do-
“*~ vranno essere osservate le dispesizioni contenute nella legoe 13

<ﬁugllo 1966. n. 615!7é nel regolancnto di esecuzione della 1egqe

stessa, pprovato con D,P.R. 24 ottobro 1967, n.1248,

.

- ‘\
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FOGN:TURA DO BLTICA

Articolo 97
Periessi per fognature

Nessun lavoro di riparazione e modificazione della fognatura
domestica & permesso se non con l'approvazione del Sindaco che fa
la concessione so0lo quando risulti (da progetti particolareggiayi)
1'ottemperanza alle disposizioni del presente regolamento e di quel-
lo edilizio.

Articolo 98
Numero delle latrine o degli acquai

I fabbricati di nuova costrucziona o riattati devono avore un
numero di latrine e di acquai corrispondente a quello degli appar-
tamenti. Ye latrine e gli acquai ron possono essere costruiti fuo-
ri dei singoli appartamenti.

I fabbricati di nuova costruzi-nme o riattati, che comprendo-
no anche dei negozi, devono avere una o piN latrine ad uso dei ne-
gozi stessi,

Articalo 99
Dimensioni, areazione cd illuminazione delle 1latrine

Le latrine devono avere dimensioni non inferiori a mq.1,20 col
lato minnre non inferiore a me0,90, pavimenti impermcabili e pareti
rivestite, fino all'altezza ndrnima di m.2, di materiale impurmeabi-
le di facile lavatura.

La pareti divisorie delle latrine can altri locali non devono
avere spessore inferiore a m. Q,12.

Il raccordo tra lec paratl ed il pavimento deve essere fatto ad

angoli curvi.

Devono essere abbondantemante ventilate ed illuminate per mez-



20 di aperture, di dimensicni negn inf:riori a mq. 0,60 di luce li-
bera, che comunichino tlirattaments ed =sclusivamente con l'este re
no della casa. e non mai con Aaumbionti di abitazione, passaggi inter-
ni, cucine e coi vani delloe schle ¢ precedute da antilatrina acrea~
ta ed illuminata.

L'obbligo dell'antilatrina non sussista, qualora 1la superfi-
cie del pevimento della latrina non sia inferiore a mqg. 4,50 e la
finestra misuri aliwcno mq. 1 di luce libera.

Le latrine devono essere Suipre tenute rigorosamente pulite
c quelle in comunelasaranno $0tto la responsabilitd del propricta~
rio dello stabile, dall'op’ ficio o dul dormitorio, ecc.

Articolo 100
Sisterni di latrine

Ove esista jmpianto d'acqua condntta o fognatura, saranno ob-
bligatorie le latrine con sifong a chiusura i.raulica con bocca
d'ispezione e casSsette por lavatura a cacciata di acqua.

Quando 1'applicazjione del sistuma suacecennato non sia possi-
bile per mancanza dj acqua condotta o di fognatura a sistema di-
nanico, deave adottarsi -un tipo @§ latrina ricomosciute idoneo dal~
l'ufficilae Sanitawrio.

Articolo 101
Condutture di scarico delle latrine,

Lz condutture di scarico dalle latrine devono tencrsi isolae~
te dai muri per essere facilrentc ispezianabili, riparabili e de-
vono costruirsi co.a maturiale impermeabi e, rezzi o segmenti del-
le canne di caduta davranno e€Sserv ermeticamente connessi fra lo-
ro in modo da evit: re infiltrazioni ed 11s3alazioni,

Saranno, di r=gola, verticali e prolungati sopra il tatto del-

la casa e coronati da nitra ventilatrice o disposti e costruiti in
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modo da non recare danno od ircono’a 11 vicinato.

Non potranno mai attraversaic allo scoperto locali abitati od
adibiti a hiagazzino di gencri alir .ntari od a laboratori di quailsia-
si specie,

I materiali 1upidj derivanti dalle latrine non potranno esse-
re immessi nella fognatura scnza che siano passati, all'uscita dei
fabbricati, attraverso ad un sifone a uwarfetta chiusura idraulica,

Le conduttura e 1e fognature private qi raccolta dei materia-
1i luridi dei fabbricati debling uSsere tenute separate, fino all'im-
missione nella fognatura pubblica, da quelle che servono per 1o sca-

rigo delle acque pluviali,

Articolo 10g
Condotti di acquai, bagni, ecc, x

E' vietato di immettera i condotti di acquai, ba gni, orinatoi
e di qualsiasi altro liquido nei tubi di scarico delle grondaia,

Tutti gii acquai, @ lavandini, i bagni ecc., devono essere sin-
golarmente forniti dj ottimo sifone a Perfetta chiusura idraulica

Possibilmente scoperto per rend:ra Pill facili 1e riparazioni.

Le condutture degli acquai, dei bagni, acc. devono esscre di
materiala impermeabile e Possono convogliare i liquidi nel tubo
della latrina,

Articoleo 103
Grondaie

Tutte le coperture di fabbriche dabbono essere munite, tanto
verso il syolo pubblico, quanto varso i cortili ed altrei spazi co-
perti, di canali dj gronda sufficimtemante ampi per ricuvore e con-
durre 1le acque pluviali ai tubi di scarico.

I condotti di scarico delle acque dei tatti devono essere in-
dipendenti ed in numuro sufficiente, del diimetro inturno non infe-~
riore a cm. 8 e da applicarsi esternamente ai muri pPerimetrali, ec-
cetto per l'altezza Prascritta di m. 2,50 dal suolo, nel qual trate-
to devono esserc in ghisa, farro, cenento, amianto o incassati nel
muro,

I condntti non devono averu no aperture, né interruzioni di
sorta nel loro pircorso e devaonn (‘Ssure abbocaati in alto alle doc-
ce orizzontali delle diverse spiovenze dei tetti, ed in basso uniti
alla fogna Privata che andra ad i mettersi in quella pubblica,

Le giunture dei tubi deveno @Sserc fatte a perfetta tenuta,



Articols 104

Impianti domestiri di depurazione dei liquami

Nelle localitd, provviste di acquedottn, nell. quali non sia
assolutamente possihle imcttore i liquidi di rifFiuto domestico in
fognature regolarmente approvat., & obbligatoria la costruzione di
manufatti che saranno volta a volta arprovati o consigliati dall'uf-
ficio d'igicne e sanitd, quali fossu sattiche e pozzi chiarificato-
ri,

Solamente nelle localita pPrive di acquedotto potrd essere tole
lerata la costruzione di pozzi a perfetta tenuta.

Articokp 105
Requisiti delle fogse settiche e dei pozzi neri

Le fosse settiche e i pozzi neri devono essnre sampre costrui-
ti in luoghi privati scoperti e distaceati di almeno m.0,50 dai mu-
ri del fabbricato, collo spazio irterposto riempito di terreno ar~
gilloso bene compresso o distanti almeno 50 metri dai pozzi o da
qualunque altro serbatoio di acqmra potabile.

Le fosse settiche dovranno asiisere costruite da almeno due ca—~

mere, la saconda delle quali avrd 438 capacitd di un terz> della pri-

ma.

Ve

Coimunque le dimesnioni dj Jette fossc devono essere tali da

consentire un periodo di scta dei liquami di almeno 36 ore.

Le fossa settiche devono ess.3e costruite in muratura con mal-
ta di cemento, intonacate pure con églta di cemento dello spessore
di cm.2 e devono avere gli angoli a rrontodati,

Lo scomparto aerobico dovri asglere provvisto di un tubo di ae-
recazione di diamatro non inforinre a cir.10 da prolungarsi ad altez-
2a superiore a quella dei tetti vicin i.

Le boccole d'accesso ai poz:zi n.:°i davono avera:

1) una superficie non inferiore a mq. 10,50;

2) un doppio Chiusino di lastra retalli’ca o di pictra, a perfetta
tenuta, intramezzato da uno spazio d.1 almeno 20 em. riempito di
terriccio,

fnoltrc tutti i ponzzi neri deveno a1 verc un tubhr di aereazione
di diamntro non inferiore a €m. 10, da pr 'olingarsi ad altozza supe-—
riore a quella dei tetti vicfni o non pos: sond assclutamente esscre
provvisti di sfioratoio,

I pozzi neri nuovi e quelli riparati ; 2on potranno esserc ado-



perati senza i3 pirmesso dell'Autorita Sanitaria c..unale,

A cura dei Proprictari, 1: fesse setticlie dubbono éssere scia-
ricate e ripalite almeno una volra ogni tre anni . di tale opera-
zione dovra @ssere data notizia 411a Direzisne doi survizi di igia~
ne e sanita,

Articolo 1ng

Spurghi dei pozzi neri e dalle chiaviche

Ove non asiste impianto di dupurazione biolngica, i Proprie-~

ri con mezzo Pneumatico ed irodorc. Altri metodi di spurgo sono
permessi soltanto dietro parere favorevole dell'Autcritd sanitana
Comunale e con l'osservanza delle norme che l'Autorita stessa cre-~
da opportuno fissare.

La vuotatura dei Pozzi nuri e lo Spurgo delle chiaviche con
sistemfofnodori SOno permessi soltanto nelle ore che decorrono fra
la meazanotte e l'alba in qualsiasi stagione, eccettuati i mesi di
luglio e agesto,

Il trasporto delle matarie estratte deve farsi con recipien~

ti a tunuta stagna e nei luoghi l.stinati dall'*Autorita comunale.

Articolo 107
Smaltimento delle acque luride e di rifiuto

Soppressione dj fognature, Pozzi neri, fosse scttiche e simili

Tutte 1e acque nere e di riliuto i ogni gencre (domestico
industriale e simili) delle nuove costruzioni devono essare immes-
Se nella fognatura corune mediante apyositi condotti sotterraneij
(fognoii Privati), provvisti di raccordi costruiti a.regola d'ar-
te, con materiali a d15ﬁosézione, igienicamente idonei.

I jozzi neri, le fos € settiche e samili impianti devono eg-
sere soppressi quando, per 1la costruzione di canali e fognature,
sia pos~ibile convogliare tutti i liquidi di rifiutgp nella cana-
lizzazione stradale,

Tale soppressicme deve essere cffettuata non oltre un anno
dalla data di compimento della fognatura.

Varificandosi tale evenienza, su Proposta dei relativi uffi-
ci, i1 sindaco avverte gli ‘nterassati i quali debbono escguire

il lavoro necessario sotto 14 sorveglianza degli uffici di igiene
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e di edilizia,

Naturalmente, Prima i quilsiasi denolizione, si dave Procn-~
derc alla vuotatura, pulizia e dicinfozione di tutti i pozzi neri,
fosse sottiche e fognature 1locali.

¥ar 10 scarico delle fognaturce delle acque residue degli oni-
fici, devono essere Preovisti impianti di correzione e depurazmone
che la Direzione dei servizi di igiene e sanita approvera di vol-~
ta in volta, allo scopo di evitara il deterioramento delle fogna-
ture e di tutelare il benessere e la salute della cittadinanza
e del personale addetto alla manutanzione delle Logne,

Tali norme dovranno essere 0sservate anche ncl caso di enti
e privati che intendono scaricare nelle fognature gas, vapori,

e materiali di qualsiasi di rifiato,.

Nessuno di questi scarichi, siano essi liquidi, gassosi o
corpuscolari, potra avere inizio S¢ non in sequito al nulla osta
dell'Ufficiale sanitario,

CAPO VI
STALLZ 3 RI"uSS3:
ALLTVAMINTI, DIPOSITI © VII'DITA DI ANIMALI

Art. 108

Autorizzazione alla costruzione di stalle

Per costruire una stalla o rimettorne in uso una gid abbando-
nata nel territorio comunale, non compreso nei confini di cui a1
succassivo art.109, si deve richiaedoerne l'autorizzazione al Sinda-
co che, dietro parerc dell'Ufficiale sinitario e del Veterinario
Per le rispettive specifiche comput.nze, pud negarla o pud conde-~

derla con le Prescrizioni che si rendono necessaric caso per caso.

4rt. 109

Localitd in cui @& vietata la costruzione di stalle

Non & rermessa l'apertura e la riattivazione di stalle di
qualsiasi tipo nell'intorno del capol wogo dell’agglomerato urbano.
L'autorizzazione di cui all'articolo procedente potra essere .
accordata per stalle situate all'gsterno di detto linite, solamen-
te quando sia accertato che l'esercizio di esse non pregiudica la
salubrita delle abitazioni vicine. =

Nella zona periferica, speciv se trattasi di localita appar-



tata ed a scconda del risultato t:gli accertamenti fatti di volta
in volta dall'Ufficio di igiene, potra esserc Fatta dal Sindaco ec~
cezione a tale divieto, quando sc ne riconosca la necessita e 1la
convenienza.

L'esercizio di tali stalle funzionera con l'osservanza stret-
ta delle norme che saranno fissat. di volta in volta per garantire

la salubrita delle abitazioni prossime.

Art. 110
Divieto di tenere stalle nell'aggregato urbano

E' fatto assoluto divieto di tencre in esercizio stalle anche
private di cavalli, scuderie e letamai nel centro urbano del capo-
luogo e suburbano, fatta eccezione pPer le stalle e scuderie dei
corpi armati.

Chiunque voglia tenere in escrcizio stalle, scudecrie e letamai
oltre l'aggeegato di abitazioni, dovra presontarc domanda al Sinda=-
co che decidera caso per CAso, sentito 1'Ufficiale sanitario ed il

Veterinario per le rispettive spacificha competenze.

Art, 111
Depositi ed esercizi di vondita di animali
E' viatato tenere nell'ambito dgli abitati depositi ed eser-—
cizi di vendita di cani, conigli, cavie, polli, uccelli, ed altri
animali, anche non destimti all'alimentazione, senza il permesso
del Sindaco, il quale pud concederlo dapo che 1'Ufficiale sanitario
ed il Veterinario, nel cam>» delle rispettive compatenze, abbiano
riferito che tali ©s :.rcizi ed industric e depositi possono funzio-
nare nelle condizioni volute dall'igienc e senza rocar danno o mo-
lestia agli abitanti delle casc vicinae.
Condizione princicpale per la corcoessione & che i.locali sia-
noc ben ventilati, con parati e ravimonti imparmeabili, dotati di
molta acqua per frequenti lavaggi ¢ A4 adatta fognatura e che sia-
no mantenuti constantemente nel rigl¥or: stato di manutcnzione e
di pulizia e che vi siano Osserv. te la disnosizioni per 1la lotta
contro le mosche.
E' viatato tanere nelle abitazioni cani, gatti, ed altri ani:

-— ——

mali domestici che rechino notevol.» disturbo al vicinato.

Il Sindaco, su proposta dell'Ufficiale Sanitario, pud ordina-

re in qualsiasi momento ai pProprietari df detti animali l'allonta~
mento di questi.



Art. 112
Requisiti delle stalle e scudarie

Le scuderic e le stalle devono normalmente essere isolate dale
le abitazioni.

Quelle annesse alle case non duvono mai avere comunicazione
diretta cogli ambienti abitabili,

Quando 1le stalle siano situate sotto i locali Predetti, debbo-
no avere il solaio costruito in modo da impedire i1l Passaggio dei
gas ed altre esalazioni insalubri o moleste,.

Le stalle debbono avere un'altezza non inferiore a m. »5 ed
una cubatura di m.30 pPer ogni capo di bestiame; debbono essere CO=-
perte con volta e con altra copertura incombustibile e pProvviste
di grandi finestre Per la nccessaria acreazione ed illuminazione.

Indipendentemente dal numero delle fincstre che le stalle pos-
sono avere, il soffitto deve eéSsere attraversato fino oltre il tet-
to da una o piu canne di ventilazione, che arrivino al di sopra del-
le case vicine, munite di cappa aspirante di conveniente ampiezza.

Le mangiatoie, 1le rastrellerie, gli abbeveratoi ed il rivesti-
mento delle pareti davono @ssere fatti con materiala atto ad essere
lavato e, all'occorreanza, disinfettato.

Nelle pareti & il materiale impermeabile deve elevarsi ad una
altezza non minore di 2 metri,

Al di sopra, le pareti devoria csscre intonacate a calce ed im-
biancate e cosl pure il soffitto.

I pavimenti devono ~ssera sempre impermcabili, con gli scoli
inclinati verso 1la fogna e raccordati alle pareti e queste fra loro.

I fognoli per 1'immissiona dalle urine nelle fome davono es-
sere sempre costruiti con rateriale imporicabile e muniti all'imbor-
co di chiusura idraulica. -

kei 1ocali di fluova costruzione le stalle non dovranno avere
aperture nella stessa facciata, ove si aprono le finestre delle a-
bitazioni o di dormitori, a distanga minima di m.3 in linea orizzon-
tale.

Le stalle non devono servire per abitazione, specialmente di
notte, alle persone, fatta eccezilone per un custode, né per deposi-~
ti di attrezzi o di altri oggetti non necessari al governo del be-
stiame.

E' vietato eseguire nelle stalle lavori di carattera industria-
le o commerciale, ivi compresi qucedli che hanno lr scopo la prepa-

razione, la confezione ed il tragparto dei prodotti dell'azienda.



Tanto le stalle, quanto il bestianc devono essere tenuti in ista-
to di massima pulizia ed & vietato tenervi deposito di letame in
modo da recare il miriuo incomodo possibile al vicinato.

L*arca scoperta di soggiorno degli animali, dovrd essere cin-

tata.

Art., 113

Letamai e concimaie

Ogni stalla deve esserc dotata di letamaio.

I letamai devono-avere la capacitd proporzionale a 3-4 metri
quadrati per capoadulto ricoverato nclle stalle, ed essere costrui-
ti con fondo e parcti resistenti cd imperiicabili e con pozzetto o
botticella a tenuta per liquidi.

Le concimaie davono cssere normalmoente situate a distanza non
infuoriore a 20 metri dalle abitazioni o dai dormitori e a 50 metri
dai pozzi, dalle condutture e dai depositi di acqua potabile.

Qualora, per difficolta dell'ubicazione, non sia possibile
mantenere la distanza suddetta, 1'Ufficio sanitario, d'intaesa con
1'Ispettorato del lavoro; potra conscntire che la concimaia venga
situata anche a distanza minore, tunute prouscnti le esigenze am-
bientali.

Non & permesso che i letamai, a mezzo di porte, finestre o
di altre aperture qualsinasi, siano in diretta comunicazionc con
strade, piazze od altri spazi pubblici, o saggegti a servita di

pubblico passaggio o compiroprietd altrui.

Art. 114
Vuotatura dei 1 ::amai e delle concimaie

La vuotatura dei leti ai e dei pozzetti per le urince ed il
loro trasporto deve farsi osservando le disposizioni dell'art.47.

Dovendosi procedere 2 detta vuotatura in stalle, allevamenti
o simili, comprusi entro 1.'aggregato urbano, il carico ed il tra-
sporto devono cffettuarsi nelle ore che décorrono fra la mezzanote
te e le otto dall'ottobre a tutto Febbraio e dalla mezzanotte al-

le sei negli altri mesi.
Art. 115

Allevaiionti e riresge di bovini, suini ed ovini

Non & permesso allewarec o tenare bovini, suini od ovini se
non negli edifici colonici posti nelle zone agricole del territorio



urbano ed a distarza tale dall'aggregato urbano, da garantire la
pubblica igiene.

Fatte salve le norme previste dall'art.24 duel regolamento di
polizia veterinaria D.P.R. B febbraio 1954 n.320, il Sindaco rila-
scerd liconza solo se asistono le condizioni prescritte, La licen-
za indicherd il numero degli animili che si potranno sistemarc nei
singoli ambinnti.

Il titolare della licenza & r.sponsabile dell'osservanza di

tutte le condizioni stabilite.

Art. 116
Allevamenti e decpositi di pollame vivo o morto e di altri piccoli
animali

I depositi di pollame vivo o morto ¢ di altri piccoli animali
a scopo di industria e di commercio e gli allevamenti di polli, pic-
cioni, conigli, ecc. amnesci alle casce di abitazione, devono osse-
re autorizzati dal Sindaco, dietrn domanda scritta dell'interessa-
to e su parere dell'Ufficiale sanitario e del Veterinario per 1le
rispettive competenze, saramno prascritti di volta in volta i mez-
zi necessari ai fini del trattamento contro le mosche.

I depositi e gli allevamenti di animali vivi dovranno sempre
rispondere ai seguenti requisiti:
a) le par~ti dei pollai e delle cnlombaie debbono essere levigate,
cogli spigoli arrotondati, il pavii ento inpcrmeabile, suscettibile
di lavaggio, e coporto di uno srecun strato di sabbia che dovra es-
sere periodicamente rinnovata, i posatoi ¢ i nidi sopsesi e separa-
ti dai muri a mezzo di isolatorl atti ad impedire la circolazione
dei parassiti;
b) le conigliere debbono essere provviste di sottofondo di zinco,
lariera o cemento a piano inclinaite vurso la doccia, la quale con-—
durrd le urine ad un tubo di s-arico.

La conigliera sara giornalnentgy%ﬁfﬁj.sottofondo lavato in
modo da impedire che si formine 2calazioni moleste.

c) gli ambienti debbono esserc provvistidi ampie aperture comunj-
canti con l'esterno. . .. .
Restano comunque vietati g1i allevamenti ed i depositi a qualun-—
que titolo nell'agglomerato urhano o in qualsiaai nucleo di civili
abitazioni.
Art. 117

¢

Pulizia di animali e veicoli

L' vietato eseguire la pulizia degli animali e loro attrezzi



Dovra altresi, indicarsi se¢ la produiione normalmente é de-
stinata alla vendita anche fuori #al Coriwme,

Quzndo trattasi di laboratori di caryii appart monti ad anima-
li diversi, la domanda tendente ad ottanore 1a pPrescritta autoriz-—
zazione dovra essere indirizzata al Vetsrinario provinciale.

All'ingrasso di oani laboratorio dovra csqera collocato, in
modo ben visibile, un cartcllo indicante la specie o 1lo speci di
carni che vi si lavorano.

) Art, 225
Condizioni dei locali ad uso laboratorio

I locali, i banchi con Pioani di marmo, e 1le suppellettili de-
stinate alla lavorazione delle carni e alla conservazione dei pro-
dotti, devono essera esclusivanunte riservati g detto uso ed esse-
re tenuti costantemente puliti.

Vovranno assere di dimensioni commisurate all'entita della
lavorazione, beh‘ventilati ed illuminati, rispondenti alle prescri-
zioni dell'igicne edilizia ed avere le parcti rivestito di materia-
le impermeabile sino all'altezza di m.2 e raccordite ad angoli cur-
vi col pavimento, Pure impermcabile lavabile, con conveniente pen-
denza verso la bocca di raccolta degli scoli, 1a quale dovra essae-~
re mmmita di chiusura idrauljca.

Dovranno altras). eSsere provvisti di almeno una bocea d'acqua
dell'acquecdotto comunale ed allacciati alla roto della fognatura,
ove esista, altrimenti provvisti di pozzo di scarico a perfetta te-
nuta.

Il personalc adrletto 4gli spacci e alla lavorazione delle car-
ni insaccate dave sottopoirsi a visita nedica, ai soensi dell'art.st
del citato regolamcnto 20 dicambre 1928, n.3298 ¢ dall'art.14 del-
la legge 30 aprile 1962, n.263 e munirsi dell'apposito libretto sa-
nitario rilasciato dall'ufficio d'igiene.

Durante i1 lavoro, detto personale'dovra indossare apposita
vestaglia in condizioni di perfitta pulizia.

Art, 226

Preparazione, commercio o Ccs rvazione degli insaccati

Le disposizioni che regolano la Preparazione, il commercio e
la conservazione degli insaccati sono contenute negli artt. 55 e
58 del ragolamento 20 dicembre 1928, n, 329§,

Sarad in ogni caso viactata l'insacceatura ‘lelltintestino, sara
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vietata la vendita di insaccati non anceors giunti a maturazione;
asclusi i piccoli insaccati preprirati in filze e déstinati ad es-
sere consumati cotti; sard attentancnte vigilata la stufatura del-
le mortadelle, dei salani rosa e simili, par accertarc che la teim-
peratura a cui debbono essera mantcenuti abbia la nccessaria durata
in modo cﬁé l'insaccato raggiunga all'interno un ninino di 70°C.
Art. 227
Chiusurq di laboratori

w' in Pacoltd dell'Autoritd corunale di ordinare la chiusura
di un-laboratorio di carni preparate e di proibire la continuazio-
ne di questa industrié, quando l'escorcente non ottemperi alle con-
dizioni prescritte in quasto regolanento o vi abbia due volte con-
travvenuto.

Art. 228
Tripperie

I locali destinnti alla lavoriazione déi generi di tripperia
devono essere di regola costruiti nell'ambito del macello pubblico
o di quelli“privati.

Solo in via eccezionale e quando fondati motivi giustifichino
il provvadimento, pud esserc consuntita dall'”utoritd sanitaria co-
munale, ltattivazione di stabilimenti per la lavorazione industrié-
le delle trippe.

Tali stabilimenti devono corrisponrleré a tutte le esigenze del-
1l'igiene ﬁrevista per i laboratori di carni.

' vietata 1'esposizione di vasciche o di altri visceri ani-
mali all'esterno dei locali destinati 2lla lavorazions delle trip-
pe.
Art. 229
Trasporto deai generi di tripperia

Il traspoeto dei gencri di tripperia dai macelli agli stabili-a
menti di lavorazione deve eflettuarsi con carri chiusi debitamente
foderati in lamiera all'interno u costruiti in modo da impedire 1la
scolatura dei liquidi.

Il trasporto degli inti'stini salati o pronti per la salagione
si effettuerd in barili chiusi.

I generi di tripperia devono asscre trasportati dai luoghi di
preparazionewagli spacci di vendita in apositi carri riconosciuti
idonei dal dirigente 1'Ufficio veterinario comunale.

Art. 2330

Spacci di vaendita



Gli spacci di tripouria ddévono corrisponder« ai requsiti pre-

scritti per gli spacci di carni.

CaPd v
ATVL;ALT DA CO TILZ 8 SILVAGGINA
Art. 231

Vigilanza su animali da cortile e sclwaggina

Il pollame, i piccioni, i conigli ¢ 1la selvaggina, sono sotto-

posti a vigilanza sanitaria sotto il controllo del Veterinario CO=-
munale, il quale, per il sequestro, la distruzion: o 1'assegnazione
alla bassa macclleria si atticne alle prescrizioni del praseénte re-
golamento.

La selvaggina a pelo, usata per l'azlinentazione, & soggatta a
vigilanea sanitaria, analogamente acli animali da macello e dave
recare il bollo sanitario.

Analogamente gli altri piccoli animali, come lepri e simili,
devono pure sottostareeﬂla.visita.sanitaria, quando risulti che fra
essi dominano malattie infottive contagiose; trasmissibili all'uo-
mo e agli an%mali.

Art. 232
Casi di divieto di vendita di animali da cortile o della salvaggina

Non & permessa la vendita di animali da cortile e della selvag-
gina morta per malattia o trovati affatti da malattia o che non
portino evidente traccia dell'avvionuta uccisione, nel caso della
selvaggina, o che si trovino in istato di piutrefazione anche inci-
Piente, o moltg detariorati per il trasporto.

E' vietata la vendita dalle cavie e dei conigli magri, vecchi
affetti da sperospermosi o da altra alattie. |

In cate di sviluppo di una malattia infettiva fra gli animali
da cortilae, 1l'Autoritd sanitaria Pud sospendére lo smercio e puo,
in conting:mnze speciali, vietarc l'introduzionc da altri comuni doi
suddetti animali.

Il pollame deve essvre posto in vendita privo di gozzo ¢ di
intestini, i conigli privi di intestini, il pollame stesso deve es-
sere tenuto digimmo nelle ultine vintiquattrore di vita.

E' vietato insuffiare aria sotto 1a pelle del pollame e della
selvaggina, alio scopo di far comparir:: gli animali piil grassi,
nonché tenerli nell'acqus per conservarli o sottometterli a qualsia-

si operazione che tenda a nasconcoro l'iniziata decomposiziona.



Art. 233
Spacci e depositi di pollame ¢ selvaggina

I1 pollame, i piccioni, i conigli ¢ la selvangina non possono
assere espostiin vendita fuori del locale di esewcizio e d'estate
dovono esserc coperti con veli non in contatto cor le carni e dife-
si con ripari di rete metallica.

L'uccisione di conigli, polli ¢ sirili e la vuotatura del bu-
dellame, nonché la spennatura dei volatili, sono vietate negli spac-
ci e nelle vie e deve farsi in locali appartati, per i quali 1'uf-
ficio-d'igiene pud prescrivere norme speciali.

Le ponne od altri rifiuti e materie putrescibili devono racco- -
gli wsi in cassette metalliche con cop-rchio ed asportarsi ogni gior-
no.

CAPO VI
PUSCI, CROSTAC3I, MOLLUSCHI

Art. 234

Vendita dei pesci e dei crostacei

E' vietata la vendita di‘pesci appartenenti a specie notoria-
mante nocive, cid particnlarmente durante l'asfate e verso ll'epoca
della fregola, di quelli in stato di alterazione anche incipiente
e pascati in acque pantanose o di macerazione della canapa o del
vino, nonché . quelli uccisi con sostanze narcotiche od altrimenti
nocive ed, infine, i pesci marinati o conscrvati con la salatura,
coll'affumicazione od all'olio cﬂe si presentino alterati o comun-
que deteriorati, oppure preparati con olio e aceto non comnestibi-
1i nei riguardi del prescente regolamento.

In qualunque epoca dell'anno cli squali ed i barbi, prima di
essere posti in vendita, devono essere privati delle interiora.

Art. 235
Divieto di impiego di sostanze colorati

E' proibito 1'impiego di sostanze coloranti, ancha non nocive,
ailo scopo di Ffar apparire come fri:schi i pesci in istato di inci-
Piente decompsizione.

E' pure vietata la vendita di crostacei conservati, lavati con
sostanze antisettiche.

I1 Sindaco potra sospendere l'importazione nel “omune di pesci,
ostriche mitili e simili quando, su relazione dell'ufficiale sani-

tario, risulti manifesto il pericolo di diffusione di malattie infet-

tives.



Art. 236

Luoghi di vondita e deposito di pesci e crostacei

La vendita e 11 deposito di nesci froschi e di crostacei deve
farsi solo nei luoghi permessi dall'Autoritd municipale, mai in Ffor-—
ma arbulante e non potra esccre concc§sa in locali ove siano tonu-
ti in vendita o in deposito genari alimontari di qualsiasi specie
ad eccezione di quelli contenuti in scatole metalliche sigillate.

B! vietata 1l'introduzione in frigorifari csistenti nel terri-
torio comunale, o di porre in vendita negli spacci cittadini pesce
congelafo senza che abbia subito, con esito favorevole, la visita
preventiva da parte dell'Ufficio comunale d'igicene, che r11ascera
a dimostrazione dell'avvanuta visita,gppositd+ cortificato sanltarlo.

Et' vietata la vendita promiscua di pesce fresco e congelato
nel medesimo esercizio.

Il pesce congelato potrd ectsere venduto solamcnte in appositi
spacci muniti di cella od armadio refrigeranti e mai in forma ambu~
lante. '

Art. 237
Locali adibiti a vendita e depesito di pesci -~ Personale addetto

I locali adibiti a vendita o deposito di pesci freschi o con=
gekati e di crogtacei devono esserc benc aereati con pavimenti in
declivio e pareti di materiale impermeabile ¢ di facile lavatura,
Provvisti di abbondante acqua potabile e di chiavica a chiusura i-
draulica.

I tavoli, sui quali si espone il pesce devono esécrc'di may-—
mo o di altro materiale idoneo escluso comunque il legno.

Le cassette e i cesti destinati al trasporto del pesce devone
essere, subito dopo 1'uso, rimossi dal locale di vendita e non pos-
Sono essere adibiti all'esposizionc della merce, la quale quando
non sia collocata sopra i tavoli, deve esscre posta entro recipien-
ti riconosciuti idonei dall'Aut: ritd comunale sanitaria (bacinelle
o vasche di ferro sma;tato, di zinco, di porcellana,ecc.) dotati
di depio fondo con griglia per la raccolta del colaticcio del pe-
sce. |

I residui di pulitura del pesca devono e.sere raccolti entro .
recipienti adatti, muniti di coperchio e devono essere asportati
giornalmente dai'locali di vendita.

I recipienti che contengono 11 pesce non debbono mai sgoccio-

lare all'esterno dell'esercizio, 0, corunque sul suolo;



-
Apnena vuotati debbono esserc lavati ¢ tenuti al riparo del-.

le mosche: comunque non cesposti al pubblico.

Anche 1lea friggitorie di pasco debbono sottostare alle norme
”sopracitate aed avere, inoltre, il focolare provvisto di camino con
adatto tj.rqggio N

Le vagche per la conscrvazione del pesce vivo destinato alla
vendita per uso alimentare devono assere di materiale impernmeabi-
la, fornite di acqua corrcnte e mantenute sempre pulite.

I pesci morti dcvono esserc subito eliminati da dette vasche,

ii personale addetto alla vendita del pesca; oltre che ad es-
sere munito di libretto sanitario di cui all'art.14 della legge 30
aprile 1962>;.283, deve indossarc giubba ¢ gr.ombiuli di tela bian-
ca; da tenersi sempre puliti.

Art. 238
Baccald e maerluzzo

Le vaschez ove si mettono in guazzo il mérluzzo, il baccald
¢ lo stoccafisso, devono asserc di rateriale impeormeabile.

E' proibito usarc per tale macerazione acqua di calce, anche
per braeve tompo e deve, invece, adoperarsi acqua otabile di fre-

quente rinnovazione,

CAPO VII
GRASSI ANIMALI 8 VEGATALI D OLII  VIGETALI
Art, 239

Vendita di grassi a scopo aliiwntare

E' pernessa la vendita, a scopo alimentare, dei grassi solidi
animgli e vegetali che posseggaggogératteri organolettici, che si
trovino in buono stato di conscrvazione e la cui conservazione chi-
mica corrisponda a quella indicata dalla denominazione con la qua-
le essi vengono offerti.

Lo strutto non deve contenerce grassi diversi da quello di maza- -
le, acqua superiore all'1%, sostanze estraneg di qualsiasi natura

ad eccezionec del sale da cucina.

Art. 240
Divieto di vendita di grassi anirali o vegaetali irranciditi
3' proibita la vendita, a scopo alitientare, dei grassi anima-
1i e vegotali irranciditi od altrimanti alturati e di consistenza
colore, odore e sapore anormale, nonche di quelli sofisticati con

sostanze per se stesse nocive o che ne diminaiscono il potere ali*



mentare e di quelli provenienti da animali affotti da malattie ine

fattiva,
Art. 21

Grassi animali O vegzatali per uso industriale

I grassi animali o vegqetsli, che si trovino in dette condizio-
ni, possono eéssereimpiegati per uso industriale, previa denatura-
zione con mezzi indicati volta Pur velta dalil'Yfeficio d'igiene.

. Art. 242
. Requisiti per il burro
Col nome di burro vienc ;ndicito esclusivamente il prodotto
.della lavorazione del grasso di lstte di vacca contenente almeno
1'82% in Peso grasso.

I1 burro non deve contener> fecola, awnidacei, grassi estranei
minerali, animali o vecatali, olii di qualunque specie, né altre
materie estranee al latte, anche sa non nocive, all'infuori del
borato di sodio (anche q-esto ultimo in proporzione non superiore
al 2 per mille né materic Ccoloranti proibite.

Il bﬁrro non deve essaran raﬁcido, awaro o con altri sapori
od odori anormali, amauffito, azzurro o rosso o sudicio,

Art. 243
Burri genuini

81 devono ritenere genuini i burri cha, e@ssendo privi di olio
di sesamo o di amido, abbiano una quantita di matoria grassa non
infoeriore all'82%, un indice di rifrazione a 35e, compreso fra 44
€ 4€, un numoro di acidi volatili solubili non infoeriore a 26, un
numero di acidi volatili insolulili coinpresi fra 2 e 3,5.

Inoitre i burri genuini dji recente proaparazione non devono
Presentare struttura cristallina all'osame al nieroscopio Polariz-
zatore,

Art. 244
Fabbricazione dei surrogati del burro

Per i) disposto della legge 4 novombro 1951 n.1316, 1la Pabbri-
cazinne a scopo 4di. commercio, di grassi alinentari solidi diversi
dal burro o dai grassi suini, nonche 12 gestione dei depositi al-
1'ingrosso dei suddetti,prodotti, Sono0 sorigutte a licersza da rila-
sciarsi -'alla Camera di Comiercio, industria e agricoltura,

Art. 245
Impiego dellgy margarina
E'victato fabbricare, detenera per vendere, vendere e comunque



in commercio margarina che alihia un grado di acidite superiore al-
1'1% espresso in acido o che contenga:

a) meno dell*84s di muterie grasse;

b) grassi derivanti dal latte;

c¢) idrocarburi di origine minerale

d) materie coloranti ¢ conservatrici victate.

E' del pari vietato compierc ie stassae operazioni su grassi
idrogenati alimentari che abi:iano un grado di acidita superiore
allt'1% o che contengono pil del 2¢% di umiditd o presentino tracce
di catalizzatore o contengano idrocarburi di"origine minerale o ma-

»

terie coloranti.

Art. 246

Classificazioni, denominazioni e roquisiti dell'olio di oliva -

I1 nome di olio di oliva & riscrvato al prodotto della lavo-
razione dell'oliva folea eufopea)"seﬁza aggiunta di sostame astra-
nee e di olii di altra natura.

Le ciassificazioni dell'olic di oliva e l¢ relative denomina-
zioni sono state detérminate dalla:leqae 13 novembre 1960 n.1407
cui si“fa richiamo. .

Con la stessa lerge sono statefflssat%e caratteristiche dello
olio stesso, ponendo il diviato di:

» a) vendere, detinere per la vindita o mettere comunque in com=
mercio per il consumo alimeontare, gli olii che non posseggoro le¢
caratteristiche prescritte dagli art.1 2 3 della legge succitata
o che, all'analisi, rivelino la presenza di sostanze cestronee, oﬁve-
ro diano reazioni o posscggano costanti chimico-fisiche atte ad in-
dicare 1la prescnza di olio estranco o di composizione anomala.

b) vendere, detenére per la vendita o iettere comunque in commer-

cio per’il consumo’alimantaré gli olii di cui ai citati articoli
1 2 3 con denominazione diversa da quella per essi prescritta.

Si considerano messi in comnmcercio per il consumo alimentare
gli olii che si trovano nei magazzini di vendita all'ingrosso ed
al minuto & quelli confezionati ovunque si trovinos

Art. 247
Raffinazione dcgli olii di qualsiasi specic.

B' victata ai sensi della lcage 23 luglio 1962 n.104:

a) la raffinazi-onno écgli 0l4ii di qualsiasi specie e dei grassi

concreti destinati, ad usi commestibili con metodi diversi da quel-



1li ammessi por la raffinazione degli olii di oliva destinati agli
stessi usi.

b) produrre, vendere, detenera por la vondita o mettere comun-—
que in'cbmmercio, Per uso alimentare, i prodotti di cui alla lotd
tera a) del presente articolo ottenuti con processo di esterifica—
zione o di sintesi;

c) detenere impianti di esterificazione negli stabilimenti di
lavorazione di o1ii di hualsiasi specie destinati ad uso commercia-
le, a meno che tali impianti non siano rasi inservibili;

d) detenere gliceriﬁa negli stabilimenti di cui alla precedente
lettere c)o nei locali annessi od intercomunicanti anche attraver-~
S0 cortili, a qualunqus uso destinatis;

e) la lavorazionc di olii ad uso indastriale negli stabilimenti
di lavorazione di o1ii di cualsiasi specic destinati ad uso comme-
Stibile.

CAPO VIII
C3REALI FARIME B PASTE ALIIENTARI

Art. 248
Reqnisiti per coreali
<B' vietata la vendita Per BEHO alimentare dei cercali immaturi,
umidi, commisti a sostanze mineraii estranee, o a sami di altre Ljigdee o
cie, invase di crittogame o da altri parassiti nocivi, alterati nel
sapore ed odore, od avariati in qualsiasi modo.
Art., 249
Hacinazione dei eercali
Por la macinazione dei cerrali devono assere ossecrvate le dispo~-
sizioni degli articoli 1 e 2 della legge 4 luglio 1967 n.580.
Art. 250
Destinazione di censali a scopi industriali
I cereali avariati per ecce:5s50 di umiditd o per altra causa,
nonché quelli non idonei all'afjmontazione umana, ove non Possano
éssere utilizzati per ltalimontazione del bestiame, possono-essere
destinati a scopi industriali 3iversi dalla macinazione, a giudizio
dell'Ufficidle sanitario, che prywvedard al controllo delle opera—
zioni di trasferimento e di utilizzazione.
Art, 251
Depositi ¢i cereali
I depositi di cereali dovond avere le caratteristiche indicate
nell'art. 4 della legge 4 luglie 1967, n.580.




Hrt. 252
Produzionc o vendita di afarinati

Per la produziong e vendita degli sifarinati dovrannoe assere
appiicatu le disposizioni contimuté niél Titolo IT della legge 4
luglio 1967, n.560.

Art. 257

Granc di mais
L'hiunqu.-e tonga in depdsito ped vender:s:, par macinare o per al—

tro uso che non sia alimentazion.:, grano di mais guasto od imper—
fetté, deve attenersi'alle disposizioni della legge speciale 21
luglio 1902, n.427 e del relativo riholamﬂnto 5 novambre 1903, nu-
mero 451, nonché alle successive circolari ministeriali ed agli
art. 244, 245 ¢ 246 del T.U. delle lerfgi sanitarie approvato con
R.D.L. 27 luglio 1934 n.1265.

Art. 254

Produzione ¢ ven ita di paste alimentari

La prodazione e vondita di pastc alimentari sono disciplina-
te dalle norime contenute nella lagge 4 luglio 1967, n.580 e parti-
colarmente da quelle del Titolo IV della ledge stassa.

Art. 255
Produzione ¢ vondita dek pane

Per la produzione e vandita del pane saranno osservate le di-
sposizioni della leqge 4 luglio 1367 n.5fN e particnlarmente quel-
lc contaenute nei titoli IITI 2 V delle legre stessa.

E' consontita la produzione di pani e di grissini speciali.

La produzione di pani speciali pud esserc attuata nediante
1'impiego dei zeguenti ingredienti alirentari, oltre quelli gia
previsti dal primo comma dell'art.20 dalla ledge 4 lualio 1967 nu-
mero 580:

1) zucca
2) miele
nalla quantita voluta dall*uso localc.

Il pane prodotto con 1l'aggiunta di unn degli ingredienti spe=
ciali suddetti dove essore poste in commercio con la denominazio-
ni previste dall'art. 17 della leggce 4 luglio 19€7 n.500, seguite
dall'indicazione dell'ingrediaente aggiunto.

% Il pane prodotto con pild di uno decgli ingredienti sopra speci-~

picati deve esscre posto in commercio con le denominazioni pre-



viste dallo stesse art.17 della legoe 4 luaglio 1967, n.580, scgui-
te dall'indicazione in ordinc decrescante degli ingredienti aggiun-
ti.

La produzicne di grissini speciali pud avere luogo con 1'im-
Picgo di glutine, oltre gli inar-dicnti previsti dall'art.20 dele
la legge 4 luclio 1967, n.580.

Il arissino speciale cor l'acgiunta di burro, di olio di oli--
va, in tutti i tipi provisti dalla l2rqe, escluso 1'olio di sansa
di oliva rettificato, @ di strutto, nonché di grassi alimwmntari *
industriali amniessi délla legqe, dove conténere non meno del 4,5
per cento di sostanza grassa totala, rilerita a sostanza secca.

Il grissino speciale con l'zqgiunta di -'alto dave contencre

non meno del 7% di zuccheri riduttori, espressi in maltosio, ri-
feriti a sostanza secca.

Il grissino speciale con ageiunta di glutine deve contonere
non meno del 14% e non piu del 1¢% di sostanze proteiche totali

(n. X‘5.70) su sostanza secca.

l Art. 256

Requisi;i dei locali déi molini, dei pastifici e dei panifici

I locali dei mblini, dei pastifici e dei panifici devono ave—
re adatte condizioni di strutturas nuraria o 4i ubicazione, devono
essere acreati ed illuminati ed svare cubatura, superficiec ed at-
trezzature adeguate ai quantitativi della materia da lavorare, " sa-
condo le norme stabilite dal ragolamento per l'esacuzione della
legge 4 luglio 1967 n.560.

B' vietato conservarc o cozunque detenerce nei locali adibiti
alla macinazione, Pastificazionc o panifiéazion&, nonché nei loca-
1i con essi comunicant;, sostauze ilicui impiego non sia consenti-
to dalla legge suddetta.

Art. 257 .
Trasportn del pane

Il trasporto del pane dal luoge di laverazione all'esarcizio
di vendita, a pubblici esercizi o a comunitd feve essaere eféettua-
tolglrccipienti lavabili e muniti di copertura a chiusura, in mo-
do che il pane risulti al riparo dalla polvere e da ommi altra
causa di insudiciammto.

E' vietata la vendita del panc in forma ambulante e nei pub--
blici mapcati, fatta ecceziona par quelli coperti, purche opportu-~

namente atrezzati.




Art., 258
Yivieto di toccare il pane

I venditori di pana dovranno provvedare a cha nei locali di
vendita, mediante opportuna dispoisiziona d.:1 banco, i compratori
non possono toccarc la mcrce posts in vendita. In detti locali
dovranno esporsi, in iwodo visibile, uno o pin cartelli colla indi-
cazione del divieto di fare cernita manuale del pane,

I1 panc che di distribuisce noi caffeé, nei ristoranti, ecc.
dovrd esscrc accuratamente incartato. Quello 'spezzato e privato del-
1‘1nV61ucro sard escluso da una nuova distribuzione e destinato ad
altro uso.

Gli esercizi che vendono pane promiscuamente ad altri generi,
devono disporre, per il pane, di apposite attrezzature, distinti

da quelle adibite alla vundi<a degli altri generi.

CAPC  IX
VACCHERIE7 LATTE,, FORMAGGI, LATTICINI E UOVA
Art. 259

Vaccherie, prcduzione e commercio di latte. | .

Per le vaccherie, la‘pr:nnzinnc od il comercio del latte siri-
chiamanole vigenti disposizioni di legge ¢ di regelamento.

L'introduzionce del latte rla.2ltri comuni dovrd essere preven-—
tivamente autcrizzata dal Sindaco, i1 quale potrd rilascia?e permes-—
S0, preovie esaurioenti dicriarazlioni scritte dal;'interessato circa
la provenicnza del latte e dopo T.a prescntazione di un cortificato
dettagliato di sanita, rilasciato dal Veterinario municipale dél
Comune di provenienza e vidimato dal Sindaco del luogo.

Il certificato, da rinnovarsi ogni maso, dovrd attestare della
cta dclla razza, dello stato df nut.izione e sanitd deqli aniiali
e specialmente dichiarare cha2 %oin sono ne affetti, né sospetti di
forme di tubercolosi » che nessura lesione venga riscontrata nolle
glandole mamwarie. L'introduitore. di latte dovrd essere munito dei
permessd che deve essere prosqxiatn ad ogni richicsta. In assenza
‘del permesso O nel sospetto suli: condizioni sanitarie della stal-
la, il Sindaco revochera 1l'auv toarizzatione di introduzione e riven-
dita fino a che non avra ottaiiu*y l1la nccesaria garanziae.

Le vacche, 1lc capre c lc asine -le<tinate alla produzione di
latte nel Comune, introdotte in wvacch»ric autorizzate preventivamen-

te, dovranno ¢sscre denunziata entro tivre giorni all'Ufficio d'igie-



ne per ¢li accertamenti sanitari-grascritti dalli leaei in vigore.
-Art. 260
Rigistro di stalla

Tatti i produttox. di latte dectinato Al consyo diretto do-
vono tencre uno speciale registra di stalla dal dquale risulti: |

a) il cognoma e nome del condutiore dolla stalla;

b) g1i estren/ di identificazionc delle vacche lattifere esi-
stenti nella stalla (indicazione dol rome, della razza, del nume—
ro del marchio comprovante la subita visita sanitaria;ecq)

c) i1 cornome e nome della: pzrsone incaricate della rungitura,
dcl trasporto e dell'eventuale vandita del latte;

d) la data dell'esito dolle ispazioni sanitarie c¢saguite alla
stalila;

e) le evuontuali disposizioni i.partite dalla Prefettura, dall'Uf-
ficio veterinario comunal: in orsiine alla tenuta della stalla e
del bestiame ed alla utilizzazione del latte in aaso prodotto,

In detto registroe dovrann y incltra, cessere annotate a cura
del vetarinario corunale titre lé hotitis riferentisi alla salute
del bestiame,

Art. 261
Elencti di roduttori di latte

I veterinari concotti devorn ottunar: un clenco aggiornato
di tutti i produttori di latte esistenti nel territorio delle ri-
spettive ‘condotte.

I produttori di latte banno 1'obiligo di sdégnalare immediata—
mente al Veterinario condotto Sfmi acquisto di animali lattiferi.

I raccoglitori i 1a:te de:vono posscder: un elunco dei pfodut-
tori presso i quali raccoleono L1 latte, con 1la indicazione preéi-
sa della ubicazione dclla stalia.

B' vietata la raccolta de:2 latte non anr.csso, arche solo tem- .

poraneam-nte, al consumo dirctto e di quello prodotto da animali
che non abbiano subito 1a prescritta visita o che siano stati ri-
conosciuti non idonei.

Il latte suddatto, r. quzllo ad esso mascolato sard siquestrato
e subite disperso.

Art. 262
Vendita del 1latte sul luogo di produzicne

E' vietata la ‘7endita dael latte a doricilio dei produttori




senza autorizzazione dell'Auteritd comunale sanitaria.
" Datta autcrizzazione non potrd. comundqud essere concaessa ai
pr. duttori che distano meno di 500 m. da una rivendita di latte (lat-
toria) ed a quelli che non possivdono un locale adeguatamonte attrez-
zato per la venidita del lott- ed ‘¢sclusivauncnte destinato a tale uso
B' fPatto divieto ai procuttori di acquistare ¢ riveadere lat-
t2 non prodotto nelle loro stalli ¢ waccheries
. Art. 263
Raquisiti del latte, delle latterie e del porsonale addettovi
I1 latte deve corpispondarc ai seguonti roquisiti: '

a) peso specifico compresc fra 1019 e 1034 alla temporatura di pin

15 C.;
~ b) grasso non infcrior: al 3%
c) residuo secco magro non inferiore all'8,70%. “A

E' ammesso un residuo secco magro fino al limite dell'8,50% rov-
ché il tasso dei grassi sia superiore al 3,15%:-

E' conscentita 1a prnguzione e la vendita del latte scremato
e del latte parzialmonte scremato, ’ )

I1 latte scremato e quaello perziilmente scremato, sottoposti
a trattamento di pastorizzaziome presso lc contrali o centri debi-
tamente autorizzati, devono esscre venduti soltante nclle latterie
aventi requisiti di cui al titolo V del regnlamento apprdvato con
R.D. 9 maggio 1929, n.Y%9%4.

I1 latte scremato e queiio arzialiimte scramato, sottoposti
a starilizzazione o ad altri analogli procedimenti che ne assicuri-
no 1l'indcfinita conscrvazion::, pass0nd essarce venduti sia naolle
latterie che nei negozi di generi alincutari.

© I1 latte pradotto e vincuto con la “onoisinazione di latte scre-
mato dave contaner: sostanza grag:a non infariore allo 0, 50% .

I1 latte prodotto ¢ venduro con la denondnazione "latte parzial-
nente scremato" deve contanere yne percentuale di sostanza grassa
non inf.iore all'1% c non suapcriore all'l,B0%. B' obbligotoria,
par tale tipe di latte, la dicklarazionc ben cvidentc, sulla confe-=
zione, della percentualc massime di sostanza ‘assa in esso conte-
nuta.

Qualora si adoperino recipienti, di vetro, lo capsule od i tap-
pi di chiusura devono essere colorati diversamente da quelli normal-
mente adoperati per i recipienti destinati a contencra latte inte-
ro.

Bt fatto obbligo all'esercunte 1a vendita di latte:



A

a) porre all'estcrno cod all'intaris della latgeria cartelli recanti
1'indicazione ben leagibile "latte scremato” ¢ Wlatte parzialmente
screnato";
b) vendecre latte scremato ¢ yuallo parzinlicente scrimato soltanto
in recipienti chiusi avonti le caratteristithe di cui all'ultimo
comma dell'ért. 30 del regolaivnto approvato con R.D. 9 maagio
1729 n.994.

Sia il latte scremato che quallo parzislmente scremato, debbo-
no cssera conservati prasso le lattarie in idonci frigorifori.

Art. 264
YVivieto ¢i vendita di latte

E' vietato tenerc in deposito, vendere o tenerd per vendereg,
sorministrare o tenere per somministrare per compenso ai dipendenti:
a) il latte che prove:ga da nimali affcetti dalle infermitd di cui
alltart.9 del reaolamento approvatd con R.D. 9 maggio 1929, n.994
o da animali curati con sostahze tossiche di azione genaralc.
b) il latte azzurro, rosso, amaro, vischioso, putrido, o con colore

odore e sapore anormale;

c) il colostro;
d) il latte inacidito o che coaguli spontanecamente con 1l'ebollizio-
ne;
e) il latte sudicio;
£) il latte annagguwto o comungue sofisticato;
g) il latte cui siano state aggiunt: sostanze per facilitare la con-
servazione, correggernc i difetti o mascherare la avvenute adulte-—
razioni; )
h) il latte che formi un inscdiamento di clementi patologici (o co-~
muncue anormali);
i) il latte ncl quale siano state trovate mosche;
1) il latte, infine, chc non presonti tutti i requiciti della genui-
nita e della inteqgrita. 4

I1 latte che sia trovato in una qualunqgue delle condizioni suin-
dicate sara subito disperso.

Art. 265
Divieto di venfer: latte 'in casi spu:ciali

Quando si verifichi un caso di aborto epizootico in una stalla

0 in un gregge per la produzione del latte destinato al consumo di-

retto o la preparazione dei formaggi freschi, oltra alle misure pre-



viste dalle vigenti disposizioni 4i leqge, l'ufficiale sanitario
ha la facoltd di vietare la vendita di tutto il latte prodotto e
dei formaggi giacenti, sino a quando non siano stati praticati,
con esito favorevole, convenionti accertamenti sugli altri aninnali
della stalla o del gregge e sui formaggis

Art. 266

Trattam nti immunizzanti
Ogni trattamento immunizzante sugli animali adibiti alla pro-
duzione del latte destinato al consumo diritto deve essere sagnala-—
to all'Ufficio comunale d'igicne.
‘ 5! vietato in ogni caso la inotulazione di vaccini vivi contro
la brucellosi a meno che il proprictario non si impengi di sottosta-
re a tutte le cautcle che 1'Ufficio d'igiténe stabilira/
Art. 267

Trasporto nell'interno d=1 Comunc ¢ vendita del latte - Recipienti

tutti i recipineti cdestinati a venire a contatto col latte deb-
bono essere in ferro stagnato, di vetrc, di porcellana, di terracot-
ta o di altro materiale riconosciuto adattobdall'Ufficiale sanita-
rio, a perfcetta tenuta, mantenuti sempre nclla massima pulizia'éd
in buono stato di conservazione..

‘ Quando la quantitd del latte non supcri i tre litri, i recipimn-
ti destinsti a trasporto di esso, -dovranno essere esclusivamente
di vetro bianco.

I roecipienti di limita*a capacitd adibiti al trasporto nell'in-—
terno del Comune, devonc essere di Forro stagnato ed avere chiusu-
ra ermetica con coperchio munito di cercine di gomma o di altro ma-—
terinle riconosciuto idoneo Jall'Ufficiale sanitario.

All'esterno di detti racipionti dove essors fissata, in modo
inamovibile, una targa metallica con 1'indicazione declla loro capas=
citd, del nome del produttor: ¢ dol lungo di proveniznza.

Il trasporto del latte 4. wa venirﬂ.efféttuatc dal luogo di pro-
duzione alla vendita con furgencini coperti, verniciati di bianco,
tenuti ben puliti ¢ a convenirmte circolazione di .aria, portanti le
generalita del produttor: o el venditora.

La consaogna del latte a domicilio deve cssiure fatta esclusiva—
mente con bottiglie di vetro incolore, a fondo piatto, larga imboc-
catura, saenza spalle, in mode chce ne risulti facile la pulizia e la
sterilizz:szione. Nell'imbocciitura sard applicata a stampo un'tappo-

sita capsula di stagnola pori:ante la data della giornatas.



I recipienti di cui al saconde ccuiia del presente articolo dee
vono esscre chiusi con adatto sistoma riconosciuto idonco dall'Auto-
ritd sanitaria comunale. Sono comunyuc da escludorsi i tapp1 di su-
ghero ¢ di carta per qualuricue chivsura di bottiglia e di racipien-
tes 7

Ogni locale di rivendita di latte deve essaere dotato di un ri-
friger:inte per 1la conservazione duello stesso di un tipo riconosciu-
to idoneo dall'Ufficio d'igicne, che potra, altrosi, am-‘ettere altri
sistemi di conservazionc corrispondonti allo SCOPO.

Il refrigerante sara mantcnuto scwpre in esorcizio durante la
apertura degli spacci e quando si ha latte da conscrvare, il latte
sara estratto per la vendita dircttamcnte e immediatamente dal refri-

gerante, non cessendo ammessa, spacice nei mesi estivi, la permancn-
za del latte fuori decl refriscerainte, se non Per il momento di vendi-

ta dirctta al pubblico od in Piccoli quantitativi ed in piccoli re-
cipimnti.

Rimane assolutaixmte proibita l'agriunta al latte di sostanze
per la consurvazione dello stocso o 1o corrézione dei difotti.

Ogni recipiente deve portare le generalitd del rivencéitore ro-
sponsabile. Gli eserconti 1la latterie ed i rivonditori di latte in
gencre sono tenuti a riforairsi Qi latte escluszivamente presso i
produttori muniti dell'appos‘ta autorizzazilne privista dalle leggi
sanitarie, nessuno potra produrxe, trasportar:e o vendere latte desti-
nato al consumo sec non é in possesso della specialé autorizzazione
di cui sopra.

5! fatto divieto ai rivonditori di travasare il latte o comun—
que di lavare i recipienti che 1o hanno contanuto lungo l1la via.

B ipoltre proibito di lascjiarc incustoditi recipienti di lat-
te all'esterno degli esercizi di vondita, delle casa, rlelle abitazio-
ni, ccc.

Dettl recipienti saranno sequestrati ad il latte in essi conte-
huto sara subito disperso.

Art. 26§
Trasporto del latte al di fuori del Comune o con recipienti di note-
vole capacita

Per il trasporto del latte al di fuori del Corune o con recipien-
ti di notevole capacita dovranno e .sere appllcate 1a disposizioni
contentte nei decreti ministeriali 14 settembre 1963 e 22 settembre
1972.




Art. 269
Vendita di panna _

B! protbita la veridita di parna inacidita, rancida o provenieh—
te da latte che trovasiincellé cailizioni di cud all'art. 263, non-
ché della panna a cui si siano aaggiunti albumina, sostanze -anida-
cec, carbonati alcalini, materie grasse non derivanti dal latte,
sostanze conservatrici od altre sostanzi éstranec.

La panna posta in commercio dovra contiénere una percentuale
di grasso non inferiorc al 15% in peso.

‘ Art. 270
Produzione, véﬁdite o depositi di Formaggi

La produzione e venditz di formangi & regolata dalle vigenti
leggi in materia.

E' vietato nei negozi, rcll: cantine ed in qualsiasi locale
nell'interno della cittﬁ e doi borghi, il deposito di grandi quan-

.tita di formaggio, atto a prodara @calazioni incomode o moleste.
Art. 271
Formaggi dei. quali & viantata la vendita

E' victate vendere foxmaggi:

a) ottenuti dal lattc aventf le caratteristiche designate dall'art.
264 del presente regolamentoj

b) in stato di cccessiva maturazione o di putrefazione molto avan—
zata, tali da rendere nocivij;

c) eccessivamente bacati o invasi da acari;

d) colorati all'interno o alltgsterno con colori nocivi (colori
designati nell'elenco mfinisturiale;

@) nocivi per qualsiasi al).tra ceusa.

I formaggi preparati con matc.ie grasse cstrancc al latte,
con erbe, patate, ecc. Si. potrauno solo vendere con la designazio~-
ne delle sostanze ch: colitengong.

Arts 272
Ditzieto d4 vondita di latticini

BE' proibita la venrdita dei rimanenti latticini, come ricotta,
latte @i burro, sicro, occ. preparati con latte nelle condizioni
di cui all'art.264 del presente ragolariento o comunque alterati o
contencnti sostanze os tranee O nocive.

Art, 273
Uova

E' proibito vendore uova guaste o colorate con sostanz¢ noci-



Ve, 0 col contenuto non completaminte chiaro e translucido a luce
trasmessa, o che galleggino parzialmente in soluzione di cloruro

di sodio al 7% (densita 1,047) o chc abbiano odore o sapore anorma-
le o con camera d'aria eccedente 1/5 del volume dell'uovo.

Le uova conscrvate si potranno vondare purché siano in perfet-
to stato di conscrvazion: ed indicate al compratore con un cartcl-
lo portante a chiarc lettere le scritta: "uova consarvate in calce"
"uova rcefrigerate" ecc.

L'indicazione di "uova da bora" non pud essere apposta alle
uova oltre al 5° giorno dalla loro deposizione e, comunque,'alle
uova cha presentano caratteri tali da farle ritenere non Fraeschis—
sime. “

Lo uova di provenienza astera devono casara -ragolarmente mar-

catc e poste in vendita con un cartaollo che ne indichi la pmvenien-

Zaa
CAPO X

PRODUZIONE, CONFSZIONA!NINTO E VINDITA DI ALY TNTI SURGZLATI
Art. 274

Alimonti che possono essera surgelati
I seguenti gruppi di 2limenti possono esserc surgelati e con—
fezionati per esscro posti in commercio:
a) prodotti vegatali e loro devivati;
.b) prodotti carnei e loro derivati;
c) prodotti della pesca e loro derivati;
d) prodotti della panctte-ia e della pasticceria;
¢) prodotti latticro-cascari;
£) alimenti preparati o prccucinati»e specialita gastroromiche
g) prodotti dietetici;
Art. 275
Norme. per la produzione, il confezionamento a la vendita degli ali-
menti surgelati '
Per la produzione, in confezionamento a la vendita dei prodot=
ti alimentari surgelati devono cssere osstrvate le disposizioni di
cui alla legge 27 gennaio 1968, n.32 ed al decreto del Ministrobpcr
1'industria, il commercio e l'artigianato 15 giugno 1971, pubblica-
to nella "Gazzetta Ufficiale” n.178 del 16 luglio 1971.

Art. 276

Importazione di alimenti surgelati



x|

Gli alimenti surgelati di produnione stranjepa NON possond es—
seare importati ncl territoric dello Stato se non preparati e commer-—
cializzati in conformitd alle disposizioni italiance vigomnti in ma-
teria e se non provengono da stahilimenti riconosciuti idonei dal-

1'autorita sanitaria italiana.

CAPO (I
BSTRATTI, SCIROPPI, COMC3:VE, COMF3STTI, ZUCCHIRO, iI3L0 § GENIRI
DI PASTICCERIA
Art. 277
Estratti alimontari
La preparazione, la datenzione della vendita degli cstratti
di origine animale e vegetale e déi prodotti destinati alla prepa-—
razione dei brodi o condimenti, & disciplinata dalla leqge 13 giu-
gno 1935 n.1350 e del relativo recolamento approvato con R.D. 30
gennaio 1936 n.39&.
Art. 278
Preparazione sciroppi
Nella preparazione degli sciroppi, @sclusi succo, mosto e Si-
mili é~ammessa:
a) l'aggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non superi
‘ il 25¢ della ricchezza zucchorina totalc ¢ purché lo sciroppo’
che ne deriva sia venduto con la dichiarazione "contencnte glu-—-
cosio" oppure "sciroppo glucosato" da applicare irx modo chiaro
e ben leggibile sui recipienti che lo contungono ; '
b) 1'aggiunta di sostanze coloranti ritonute innocue a norma del
R.Di 30 ottobre 1904 n.1938 destinato A ravvisare il colore, pur-—
ché sia posta sui rec1plunt1 in modo chiaro e ben laggibile, la
indicazione "colorato con colorJ COHSLntltl dalle dispesizioni
sanitarie®.

Questa disposizione non si applica ai succhi di uva.

Por tuttl gli sciroppi & consontita l'aggiunta di acido citrico
naturale o di acido tartarico naturale.

Ai succhi di frutta & permessa l'aggiunta di anidride solforosa
in quantitd non superiore a mmg. ;50 di anidridz solforosa totale
per ogni Xg. |

Art. 279

Divieto di vendita di consarve alimentari



E' proibito la vendita di conserve alimentari, animali o vege-

tali:

a) preparate con sostanzc avariate;

b) che abtiano sutito succe551"amcnte un praocesso  qualunque di al-
teraziona;

c) addizionate di sostanzce di valore alimcntare minore di cui la con-
Serva porta il nome, quando la miscela non sia chiaramente indica-
ta con apposito cartello;

d) addizionate'di acidi minerali liberi, o di sostanze antifermenta-
tive di glucosio impuro, di qlicerina, di saccarina o di altro
materiale edulcorante.diverso dallo zucchero, di esscnze ¢ altre
sostanze nocive;

@) che non norrlspondano alle vigenti disposizioni di legg®

Dal 1° maggio al ‘31 ottobre ai ogni anno; & vietato vendefe in
mercati scoperti marmellate, mostarde, gelatine di fruffa O conser-
ve alimentari di qualunque specie, fatta eccezione Per quelle conte-
nute in recipienti chiusi.

| Art. 280
Indicazione sugli involucri

I recipienti, tele, carte o involti di qualunqua gencre conte-
nenti le conserve alimentari devono récara le indicazioni sulla na-
tura e sul peso netto della consarva, sulla composizione quantitati-

Qa ¢ qualitativa di tutti gli elementi essenziali che 1a costituisco~

no, sulla denorinazione e sede della ditta fabbricante e 1a diclhia-

razione che la conscrva & confezionata sccondo le norme di leggea,
Art. 281
" Bstratti e succhi di pomodoro

La preparazione, 1la conservazioneg 35 vendita degli estratti
concentrati e dej succhi di Pcmodoro & disciplinata dal R.D.L. del

28 agosto 1932 n.1260.

Art. 282
Conserve praparate con olii vegetali

Le conserve alimentari Prepirate con olii vegatali debbono re-—
care sui recipienti in modo leggibile, la indicazione della qualita
dell'olio adoperato; d'oliva, di semi, rispondenti alle Prescrizio-
ni vigenti relativi agli olii com.es 3tibili,

Art., 263

Droghe, spezie e Pepe introdotti nelle consarve



Le droghe, le spezie, il pepu ed in gencre i condimenti intro-
dotti nelle consarve alimentari debbono possidern i caratteri nor-
mali e trovarsi in buono stato di conscrvaziona. '

{' . Art. 284

Confetti, canditi, cara:awlle 2 gereri di pasticceria

Al §cnsi dell'art.134 del regolamento approvato con R.D. 3
agosto 1890, n.7045, & proiiiita la vendita di confetti e prepara=-
ti zuccherini, nonché di generi di pasticceria freosca e sccca:

a) colorati con sostanze nocive;

b) dolcificati con saccarina o con so:stanze dolci diverse dallo
zucchero;’ ’

c) conteircenti materie minerali;qscstanzc vegetali alterate od al-
tre inpuritad;

d) alterati o contenenti composti tossici.

Chiunque aserciti la Fablricazione di gereri di pasticgeria
- fresca o secca, noncheé di prodotti dolciari di qualunque specie
ai fini della vendita ai consumatori, deve esseré in possesso di
~apposita autorizzazione del Sindoco ch¢ & subordinata al giudizio
favorevole dell'Ufficiala sanitario per quénto riguarda 1'idonci-
tad dei locali e delle attrezzaturc ikpicgsti nell'attivita.

I locali adibiti alla Fabbricazionc dei genri di pasticceria
e dei prodotti dolciari sopra indicati, deyono possedare i requi-
siti indicati all'art.201 del presmnte rogolamento e, in partico-
lare, devono avere le parcati rivestite fino all'altezza 511 m.2 dal
pavimento, con mattonalle di caramica, marmo o altro materiale ri-
conosciuto idoneo dall'Autoritd sanitaria comunale ¢ davono assere
inoltre, dotati di ampie eappe di aspirazione e di canne fumarie
indipendenti per lo smaltimento del fumo e degli odori aventi i
requisiti prescritti dagli artt. 56 @ 175 del presonte regolamento.

Al personale occupato in detti locali & fatto divieto di fu-
mare durante il lavoro.

In qualunque stagione dell'sznno, ncgli esercizi pubblici, pa-
sticcerie, caffé, latterie, ccc. i generi di pasticceria i dolciu-
mi, i panini ripieni, le pizze, i sandwiches e preparati simili,
dovono essere conservati ir cassutto con coperchis a vetro od in
recipienti idonei e devono esscrc serviti ai tavoli (quando non
siano consumati direttamente al bancongi vondita) in vassoi rico-
perti con campana di vetro o con altro :Egguato a prascarvare i ge-
neri stessi dalla polvere ¢ da altri inquinamenti, con particolare

riferimento alla lotta contro le rwscha.




Il prelicvo dollo Paste @ dei dolciumi non incartati devo as—
scra fatto con apposite pinzuo o con altri oggetti idonoi in mangera
da evitare che ttali prodotti siano toccati con le mani.

Negli csercizi pPubblici ove si effcttua la somministrazione
dei prodotti doprandicati per il consuiio sul posto, devono asscre
messi a disposizione dei consumz2tori tovagliolini di tela o di. tarta
idonei alla nettezza dclla mani ¢ della bocca. h

Il parsonale addetto alla fabbricazione e alla vendita della
pastlccerla e dei prodotti dodciari in gencre dove Sottoporsi a vi~:
sita sanltarla Prasso l'ufficio d'*glcnc comunale ai sensi dell'art,
262 del testo.unico delle leggi sanitarie @d a vaccinazione antiti-
fica annuale. Deve, inoltra indossare vestaglie o giacche bianche
¢ pulite e deve scempre Presentarsi in condizioni di perfetta nattez-
z2a persoﬁﬁle. )

I titolari dei laboratori di Pasticcdéria hanno l*cbbligo di o
vigilare sullo stato di pulizia d:l pursonale e di segnalare subi- -
to all'Ufficio di igiene i nominativi di dipendenti cha pPrcesentas-—-
sero manifestazioni di qualunqua spacic (fofuncoli, ascessi, ecze- -
mi, arrossamenti,ccc) sulla palle 0 sulle mucose visibili,

I r@cipienti. le stoviglie cd i vari attrezzi 1mp1cgat1 nel-
la fabbrlca21one della Pasticceria e dai d01c1um1 davono esserc di
- materiale in0551dab11ﬂ e scmpre lavati, dopo 1'uso, con soluzzone_
'detergente calda e risciacquati con acqua potabile a getto continuo

Gli stampi e i recipienti di ryame devono assare perfettamente
stagnati ed in perfetto stato di conscrvazione,

Le suppellettili devono esserc facilmente lavabili o disinfote
tabili,.

Art, 285
Indicazione della Provanicnza déi prodotti dolciari - Speciali cautele

E!? v1otato porre in vendita o conunqcue tanerc in dcposi.tih neqll
esercizi pubblici e commerciali (pastlccorle, bar, caffe, latterie, |
panifici, ecc.) gencri ai pasticcaria fresca o secca, nonché@ prodot~
ti dolciari di Qualunque spoecie di cui non siz possibile stabilire
coOn certezza la pProvenienza.

A tal fine gli esercenti che vendono prodotti dolciari ¢ di
pasticceria, che non siano di 1oro fabbricazione dirotta (dcbitamen—
te autorizzata a norma:dell'art,281 deol pPraesente regolamento); debe-

bono sempre poter dinostrare 1a Provenienza dei prodotti Stessi,




quando non siano contm uti in confuzioni recanti la denominazio-

ne e la sede della ditta fabbricante, esibendo uno spaciale docu-
nento di origine (fattura commerciale, bolletta di spedizionc, ~ecc. )
sul qualc devono essera jndicati il noric ¢ 1'indirizzo della dit-

ta produttrice, la specic @ il quantitativo dei prodotti, nonché

il nome dcl compratore e la data di spedizione e di consegna.

L'oppligo di cui al comma preccudente non sussiste per i pro-
dotti (paste,frosche, boeri, marron-glaces e simili) che sono,
pezzo per Ppezzo, confazionati in cestini (pirottini) od altri sie
mili’ involucri rccanti nome e l'indirizzo della ditta fabbricante.

I prodotti di pasticceria a base di crema e di panna (bigne
cannelloni, krapfen c simili) dovono mempre essere in istato di
freschezza e di perfetta conservazione.

I certosini e gli aifri prodotti dolciari non di pronto con-
8amo devono esscre avvolti in Eellophane o in altre analoghe con-
£ zioni protettrici, rccanti 1la denominazione e 1'indirizzo del-
1a ditta fabbricante. I; nonme d:l vondltorc pud essaerc eventual-
mente aggiunto allc suddette indicazioni, ma non pud sostituirles

I dolciumi a base di cicccolata, quali i bonbons, i boeri,

i baci,blc pralines, e simili, nonche i confetti o i marroﬁ—g}acés
devono, di massima,’esscrc posti in vendita in confezioni chiuse
rocanti la denominazione e 1'indirizzo-del fabbricante. Quando
siano vendute scioclti e non port:ino indicazioni della ditta pro-
duttrice impressé direttamente sni sinfoli prodotti, devono esse-
re pezzo per pezz0, contenuti in appositi costini (pirottini) o
avvolti in carta ed in altre confezioni recanti ciascuna le sud-
dette indicazioni.

A norma delltart. 14 della iegoe 9 aprile £931 n. 916, 1la
vendita d1 confutti, caramelle: c biscotti allo stato sfuso, cioé
sciolti, @ consuntita solammi:te a condizione che tali prodotti

siano scmpre confezionati in involucri ottenuti in recipienti
su cui siano chiaramente iniicati 1a denominazione e 1'indirizzo
del fabbricante.
Art., 286
Zucchero
L pr01b1to vaendere siotto il nome di zucchero ogni prodotto

non derivato picnamonte dialla canna da zuccharo o dalla barbabie-

tolae.




Lo zucchero raffinato dave essare completamente solubile in
acqua e non contenere sostanze estranee organiche o minerali all'in-
fuori di tracce di zuccheri riduttori.

Negli zuccheri non raffinati & tollérata una provorzione di
zuccheri riduttori non.supcriore al 5%. |

Art. 2¢7
MIELE .

Sotto il nome di miele non si dev: mottere in commercio che
il puro miele di ape senza alcuna mescolanza.

E' proibita 1la vendita di miele addizionato di acqua, zucche-
ro, dlucosio, melassa, destrina, saccarina, o di altre sostanae
organiche minerali o conssrvatrici.

E' proibita la vendita di micle alterato anche solo ol ri-
scaldamento o naturalmentc nocivo.

CAPO XII
CAFFE', THE®, CIOCCOLATO, DROGHE E SPEZID v .
Art. 288
Denominazione di caffeé

E' vietato di darc il nom2 di caffeé o di vendere con questa
denominazione una sostanza in grana od in polvere non costituita
esclusivamente dal prodotto dell'albero dil caffé (coffea arabica)

Art. 288 bis
Disposizioni di carattere gencrale per la disciplina organica dél—
la produzione e del commercio del caffé e dei suoi derivati,

Per 1a disciplina igienica in generale della produzione e del
commercio del caffeé ¢ dei suoi deri§ati, saranno osservate le nor—
me contenute nel D.P:.. 16 febbraio 1973, n.740.

Art. 289
Qualitd di caffé di cui & vietata la vendita

E' proibita la vendita dél caffe:

a) crudo e in grana avariato, solo o comizisto a caffé, sano o colo-
rato con sostanze nocive;

b) torrciatto o mécinato che sia avariato o misto con polvere di
caffé esaurito con polvefe estranca. v
c) che sia Privato di tutto o in parte della caffeina, a meno che
la modificazione subita non venga resa nota al compratore mediante
cartelli bon visibilij

d) in bevanda con meno di gr. 21,10 per 1itro di estratto secco,



&Y yictata la vendita <élla polvere di caffé esaurito.

Si ritiene esaurito il caffé quando l'estratto cht se ne ot~
tiene & inferiore ai gr.24% (metodo Trillic)

Fermo restando il divieto di aggiungerc acqua al caffé torre-
fatto allo scopo di aumentare il peso, non potrd esserc messo in
vendita caffé contenente oltre il 15% di acqua o di altra sostan-
za per qualsiasi scopo. ‘

Art. 290
Torrefazionc del caffé : .

G11 esercenti gli stablllmcntl di torrcfazione del caffé, che
intendono impiegare sostanze estranee, davono farne preventiva de-
nuncia al Medico provinciale, indicando 1la saode dello stapilimen—~
to, l'entitd presuntiva della lavorazione giornalicra, le sostanze
impihegate e la quantitd di esse in modo da riconoscere e determi-
narle, nonché in quale modo essi intendono rendere noto all'acqui-
rente 1o speciale trattamento subito dal caffé. E' consentito nel-
1a torrefazione del caffé 1l'impiego di olii di vaselina avoenti i
requisiti prescritti dalla F.U. in misura tale che il caffé torre-
fatto non contenga in peso piu dello 0,55 dell'olio predetto.
(D.M. 19 febbraio 1927). : :

v Art. 29
Iﬁdicazinni per 1la vendita

Tutti coloro che vendono e detengono per vendere caffé torre-
fatto. con aggiuntavdi sostanze ammess¢ Sono tenuti a contrassegna- '
re ciascuna partita posta in vendita con la scguente indicazione
scritta a caratteri ben visibili: "caffé lavorato con ‘denomina-
zione della’ sostanza'.sse.... nella propofzione dell'indicazione
della percentuale”

Coloro, inoltre, che vendono o somministrano caffé lavorato
debboho darne avviso ai clienti, con tabelle ben visibili, pdstc
nei locali di consumo, dalle quali risulti 1'impiego del caffé la-
vorato di cui al precedente commas.

Art. 292
Succedanei

I succedanci del caffé e le miscale di questi col caffé non
devono contenere sostanze nocive e possono essere messi in vendi-
ta solo con l'indicazione "surrogato di caffé" e con scritti indi-
canti la natura degli ingredionti adoperati per la 1loro preparazio-

ne e non mai con la forma quasi imitante il caffé vero.



M

"clnazione de semi ste331. . '

e quellw;solublle (c1oé trattatc-

| " Ta. azioni dovramo essere ripetute sui libri_é;fafiuré
ffe pollzza d1 carlco. & ‘T ) | »
o P Art. 293

_ Caffe decaffelnlzzato )
E"vietaté la vendi ta d1 caffeé decaffelnlzzatouche contenga,,*

a) caffelna;in proporz1on1 maggiori dello 0,15% di sostanza secca;

b) tracce d” solventi usat1 Per l'estrazione della caffelna.

611 1nvolucr1 ed i rec1p1ent1 devono recare chlaramente, 1m~
.pressa“&a dlzlone "caffé decaffelnlzzato"

re allo 0; 15“ d1 sostanza sacca",

- caffeina non superloe

i

¥ BB :

Obbligo dl 1nd1caz1on1 da parte dell'esercente lo spacc1o

_ E' fatto obbllgo ag11 esercenti di caffe e bar o di qualunque(
feserc121o ove 31 spacc1a caffé in bibita,
-serc1zlo stesso - cartello

2xcitura “caﬁfé puro" Oppure

di tonere esposto nell'e-

ben visibile al pubblico, con 1a di-
§iaﬂ-‘é con surrogato" a seconda che ‘per
1a preparazrone venga adoperata pPolvere di puro caffeé o polvere

di surrogati di caffé.'

Art. 295
Thé - Requisiti . U
pr01bita la vendlta di thé (foglia di thea chlnen51s) co-
1orato arti£1c1almente. soflstlcato con

foglie estranee o con
mater1e mlneaall,

di thé anche parzialmente esaurito od avarzato

e la’ vendita con nome di thé, di foglie di altre piante, ,”i- g
' La quantlta di cenere del Thé non deve essere minore del 3%

‘né maggxore del 7% e 1a quota insolubile degli ac1d1 non deve su-

Art. 296

Cacao - Requisiti

In~nome/di cacao & rlservato ai semi dell'albero "Theobroma

prodotto Oottenuto con la torrcfazione, mondatura e

Art. 297

Cacao in polvere . . he
- 11 caca 1"“’P°1"e¥'e non devegontenere pit del 7% di cen;m
0 s ‘con .carbonati alcalini, col vapo-

sia“ne



ﬁr£:  298 °

D1v1et1 d1 sostanze estranee .

o Art. 299

"Cacao mescolato con aromi e zucchero

- Art. 300

01occolato -‘Requlsltl

Art. 301



Se i1 c1occolato & venduto nudo, il nome della ditta fabbrican
te ed il 1uogo ai fabbrlca21one devono essere impressi chlaramente
sul prodotto stesso, *

~ ' Art. 303
. Surrogato
Sotto il nome di surrogato di cioccolato deve essere venduto

PR

Ll c1occolato preparato con agglunta di qualsiasi far1na di fecola

d1 sostanze grasse diverse dal burro di cacao di nrachldl e di al-"

trl semi ole051 che non siano le noci, le nocc1ole, le mandorle e gli'
auccheri diversi dal saccarosio. ' }
o I1 nome di. surrogato dovra essere stampato a caratter1 ben v1-**7
X sibili. ne1 prodotto o sulle etichette.
= Art. 304

, Droqhe e spezie
¢ E' vietato vendere droghe €' 'gpezie la cui qualita non cdrri-kkikﬁ,
sponde a1 nome sotto cui somo vendute o che siano avariate, od in
qualche modo alterate, fa151£1cate o soflstlcate. S

o “ Art. 305

_@'4‘ - - Spez1e

Sotto 11 nome di SpeZIe non possono essere vendute che miscele

delle polveri delle seguenti droghe: zafferano, cardamono, chlodi
) d1 garofano. noce moscata, pepe di catenna, pepe senape, cannella,1
anice, anlce stellata, coriandoll' flnocchlo, omino dei prati,. omlno

Art. 306
Zafferano

Il .nome, di zafferano & riserv:+to alla parte apicale dello_stiib
con g11 stlmmi del crocus sativus.

s Art. 307
. Obbllgo delle indicazioni

La- denomlnazlone "zafferano“ deve essere segnata sugli. 1mballag-

gi- che lo contengono, nonché sulle fatture, sulle polizge d1 carico
’nelle 1ettere di porto ed in ogni altro documento destinato a compr
vare, 1a vendlta e la sorministrazione® i
Tl Art. 308

(P - Obbligo di ﬂend1ta in involucri sigillati

.leone d1 zafferano, di sostanze divc¢rse da quelle cui spetta 1a deno




trlce.\ : "'ﬂ .

% CAPO XIII
‘FRUTTA, LEGUMI, ORTAGGI & FUNGHI
S s apt. 309
,_D1v1et1 éi vendita

Art. 310
: : ' Lavatura
» E' V1etata 1n\ogn1 tempo ‘la lavatura degli erbaggi e verdure
:“1n acque@msposte ad inquinamento © comunque sogpette d1 contener
materlali 1ur1d1 e in v1c1nanza degli sbocchi delle fogne e delle

acque industrlall.

Art, 311
‘Ripari per la frutta ed erbaggi

“Art. 312
Vendita di cocomeri




w

dei cocomeri deve eéssare ricoperto con lastre dj zinco o di vetro,
0 di marmo.

I coltelli e gli altri strumonti ed apparecchi devono ess :re
in ogni tempo puliti, vi sara i1 Prescritto recipionte metallico
a chiusura automatica per i rifiuti. I cocomeri saranno in tutto
riparati’ dalle mosche e dalia Polvere, restando vietato il loro
collocamento a terra. :

I venditori che dovranno ottenere speciale permesso di vendita
stagionale dal 8indaco, dovranno indossare una vaestaglia bianca de-
Corosa, mantonuta sempre pulita e risultare attraverso visita del-
1'Ufficiale sanitario, esenti da malattie contagiose. _

Prima di essere messi in libera vendita i cocomeri dovranno
essere sottoposti ad ispezione saritaria.

I cocomeri non rispondenti ai requisiti igienici saranno SQm
questrati dai vigili sanitari e distrutti,

Art. 313

Concimazionae degli ortaggi
+B' vietato usare 1a materie estratte dai Pozzi neri o dalle
fogne o i concimi organici per concimare e annaffiare ortaggi.

In conseguenza, & vicetata 1'introduzionc e 1la vendita nel Co-

_mune degli ortaggi provenienti da localita dove risulti ch- gli or-

ti vengono irrigati e concimati con dette materie,
Art. 314
Funghi

E' vietata la vendita ambulante o a doiicilio dei funghi .

Non si pPossono vendere fuighi freschi che nell'apposito repay=
to del mercato o in alcuni esa~cizi hen sorvegliabili del centro
urbano, dopo averne ottenuts ajposita licenza dal Sindaco,

Tale licenza che avra la durata di un anno, & strcttamente Per—
somale e sara concessa, previo parere dell'Ufficiale sanitario, su~- .
bordinatamente a1l pPossesso, da Parte del richiedente, della conoscen-
2a pratica dei funghi di cuj e abituale 1a vendita,

E' permessa solamente 1> vaadita dei funghi sottoindicati

Home scientifico Nome volgure Nome dialettale
Amanita cesarea Scop. Uovolo Cocco

Boletus edulis bull, Porcino Moreccio
Lactarius Deliciosus L. Agarico Delizioso Rossella ,
Lactarius volemus fries Poveraccio giallo Pinaccio
Pholiota aegerita Quell., Piopparello Pioppino

Tuber brumale Tartufo nero

Tuber magnatum Tartuf’c bianco



‘ ?>tl o non. interi.

v i? I rlvendﬁtorl debbono sudd1v1dere i funghi specie per spec1e
‘prlﬁa della visita sanitaria ed 1nd1carne, con apposito cartellino
la spec;e stessa. I funghi saranno collocati in apposite ceste o
cassette, distinte per ciascuna specie:inessuna partita potra esse-
re messa in’ vendlta prima dell'ispezione sanitaria. :
E' vietata la vendita dei funghi freschi ultramaturi, vecchi

coriaccl, corr051, guastl, rammolliti da DlOnga (o} comunquu altera- . :

-

E' v1etata 1a vendlta dei funghi secchi, preparati, se non ap-¥~
partengono alla specie dell'Amanita Cesarea (Uovolo o cocco) o dei s

i”,»Boletus edulis (Porc1no o moreccio) o se non sono in stato di otti-"’

Z ma conserva21one.

I funghi mescolati, anche se appartenenti a specie commestlbi-w
‘14, verranno sequestrat1 e distrutti. o

I recipienti e gli involucri di ogni genere contenenti funghi»\'
!secchl o conservat1 devono riportare lc generalita della ditta pre-;{:
paratrice ela spec1e dei funghi contenuti. I funghi secchi saran-— |
‘no contenut1 in appositi sacchetti di carta trasparente e 31glllati.tf

Le colt1vaz1on1 dei funghi da destinarsi ad uso allmentare
subordlnata a1 possesso di spec1alc licenza, da r11a4c1ar51 preV1o'

accertamento 'sanitario sul luogo e sulle modalitd della culturae.

Il vcnditore d1 funghi coltivati dovra esserc munito anche es-

’so di app031ta licenza e dovra tenere presso di sé la dlchlara21o-

. ne del coltlvatore, indicante la qualitd dei funghi, il giorno del—‘”"
l'acqulsto ed il nome di chi 1i vendes
Art. 315

. Tartufi b

I tartu£1 destlnatl al consumo devono appartenere ad wuno delm

seguentlgene!ﬁ.e specie, rimanendo vietato il commercio di qua131a

si altro tlpo.
1) Tuber;melanosporum Vitt., dxtto volgarmerite tartufo nero preglai

ve-novo trlfola nera; 4) Tuber melanosporur: var. moschatum de Ferrj
detto volgarnente tartufo moscato; 5) Tuber aestivum.vitt. detto
volgarmente tartufo d'estate o Scorzone; 6) Tuber mesentericum Vltt;

detto vngarmente'tartufo nero ordinirio o tartufo di bagnoli;.7) Te

£e21a leo is.«;k
oy accnlta.la vendlta al consumo e 1la lavora21one del ta

atufl pe 1 conservazlone,,devono assere osservate le dlSPOSi oni



3‘-"de11§f1é§§e'17 luglio 1970, n.199.

CAPO X1V

VINO,:, ACETU, *BIRRA, SCIROPPI, SPIRITI E BEVANDE ALCOOLICHE

Art. 316

Mosti e vini

Per qualificazione e denominazione dei mosti d'uva, dei vini:
dei vini liquorosi e degli spumanti si fa richiamo a
- .tenute 'nel Capitolo 1 del D.P.R, 12 f

to con 1a legge 9 ottobre 1970, n.739

lle norme con-
ebbraio 1965, n.162, modifica- -

Art, 317

. Produzione.e. commercio dei mosti e dei wvini

La produzione ed j1 commercio dei mo:ti e

dei vini sono disci-
Plinati dai Capitoli IT e IT7 del D-P.R. 12 febbraio 1965, n.162,
e suécessive modificqiioni, ai quali si fa richiamo per l'osservanéin
za delle disposizioni in essi contenute, ' ’

Art. 316

L

~ Vinacce— Vinello ed aceto

“bﬁbr,1§ quaii£icazione delle vinacce,‘del vinello e dell!
g saranno;applicéte-le disposizioni del1!
‘tato decreto del Presidente dell

acetoJ"
art. 3 e dell'art.41’ﬁe;'€i;
a8 Repubblica 12 febbraio 1965 nel

62,
aArt. 319 )

e " Detenzione delle vinacce

Hj ﬂProduzione € comrercio del vinello e dell'aceto.,
Ilvdecreto del Presidenta della Repubblica 12 Febbraio 1965;;
q§162; dis&iplina i modo co

Tpleto la materia riguardante la deten- =
zione delle Vvinacce,

la preparazione del vinello e dell'acetq’ed»
il loro commercio,

-8i-#ntendono Qui riportate a relative norme;

le sanzioﬁi.ché con il decreto sopr

a citato vengono comminate, in
-caso di inosservanza. P

Art. 320
ﬁirra
“;A!ftjrmininell'

o art.121 del regolanento gensrale san
febbraio 1901

» Nessuno pud vendere
nistréiéfcome'compenso ai propri q

altra meteria prima che non sia i1

itario
» Titenere per vendere, '
ipendenti,

malto d'orzo o dj altri c

ercali
elezionati dell'acqua, g

il lupbblo. il'lievito 0 fernenti s




B = R Art. 321
-~ ,*'? L Classificazione della birra

Per la purlflca21one della birra debbono impiegarsi soltanto
mezzi meccan1c1 0 sostanze innocue, come trucioli di faggio o di quer-
cia, il legno d1 noce avellana, la colla di pesce, 1la gelosa ( agar=-
agar), 1l'allumina, il fosfato di calcio, ecc.

Per la coiorazione della birra non deve impiegarsi altro che la
materia colorante proveniente dal malto torrafatto.

’ o Art. 322
DlVletl di vendlta di determinate qualitd di blrra
- B v1etata la vendita dl birra: °
a) con una concentra21one or glnarla del mosto minore dell'11%, un

‘grado alcoolometrlco minore del 3% ¢ un grado di fermentazione

‘minore del 48%;
b) torblda per eccesso di lievito o di bactcrl, o affetta dalle malat-
| tie dell'1nac1d1mento, della vischiositd, ecc. o comunque avaria-v
ta o di sapore cattivo; '
| c) ‘con una ac1d1ta maggiore di quella corri: pondente a 3 cmc. di al- -
| ca11 normali (o 27 gramm1 di acido 1att1co) dedotto 1'acido carbo-fﬁ
. nico e con una dose di acido acotico maggiore di quella corrlspon-"
dente a1l cmc. d1 alcali deci-normale e con una quantita di pr1nci-15
pi mlnerall maggiore di grammi 0,3 % d&i birra; : f”
vd)‘addlzlonata con sostanzce aestranee (come: solfiti, acido sa11c111co;i
acido borlco. acido ossalico, bicarbonato sodico, saccarlna, dulci-;\,

na e prodottl simili, acido pirico, quassina, Pitrocossina o altri

~amari vegetali o minerali) qualuanque sia lo scopo per cui queste
"sostanze 51ano aggiunte;
e) contenente una quantlta d1 glicerina magglore di grammi 0,4 Per

litro.
| Avt, 323
Trasporto d¢lla birra :
Per 11 trasporto della birra di devono 1mp1eqare solo i reciplen-“?

t1 di 1egno, di vetro scuro, non piombiferi, o di altro materiale Q,
opaco ed 1nattaccab11e dalla birra stecssa. ‘
B ,,75" PPt | Art. 324
s L e Smercio dclla birra
| Per ;o'smcrcio e la distribuzione al minuto della birra, dell
ﬁbttiglie che la contengono, quando invace dei cubi di acido carbonic

liquido puro, si fa uso di pompe o di altr{ apparecchi a pressione,




) tubi a contatto del liquido debliono esserc di stagno puro o di
vetro non p10mb1£~ro, escluso qualsiasi altroc metallo alterabile
e spec1a1mante il: plombo.
L'aria che serve alla pressione non devesi prenderc da ambien -
ti abitati o dalle cantine, ma dall'atmosfera libera,
Il recipiente per 1'aria deve essere munito di una apertura
;per la visita e la ripulitura. Qudsta ripulitura devesi fare fre-
quentemente. ‘
‘ ' Art. 325
. Lbocali per 1'imbottigcliamento della birra
I ioca1i adibiti alla messa in bottiglia della birra, devono
essere ben acreatl e ventllatl. Provvisti di pav1ment1 fatti con
materlale 1mpermeab11e, Pieta, cemento, calcestruzzo,
Dett1 locali non devono esserc usati come camere di ablta21o—“ ;:R
ne o come- ‘cucina, '
La lavatura delle bottigll dovrd essere Eatta con acqua~pota-'*
bile, i : . %

Ne1y+ 1mbottlgllamento s dovrd osservare la pin scrupolosa

nettczza per quanto riguarda laq bottiglie, il loro otturamento e
le occorr.ntlbmanlpola21on1.
| Art. 326
Spacc1 dalla birra
Lo spacc1o della birra deve rispondere sotto ogni riguardo

alle esxgenze della pulizia e dell'igiene, deve farsi in modo che t 
Possa esserc, dalla maggior Parte dei locali, controllatq dai con-;;
sumatori. |
: - ' Art. 327
Sci§oppi

Il nome "succo" "mosto" ‘e simili di un dato frutto & rlserva-
to esclus1vamunte al liquido ottenuto per sprerd tura del frutto no-
mlnato,vcon o senza concentraz*on;. '
, ! usc1roppo segulfo dalle indicazioni di un dato frut-f
to, é rlservato a1 prodotto ottenuto dalla mescolanza di succo *

mosto, del fﬂutto‘nomlnato, concertrato o non, con saccarosio o so-
luzione: d1 saccer051o :

Le donomlnazlonl di Pantasie darivante dél nome di un frutto,@
quale aranciata. limonata, Succuva, mostuva, e simili, equivalgon8’

a denomlnazionl di sciroppi, seguita dall'indicazione del frutto
e costltulf'* ‘

dichiarazione che gli sciroppi post1 in vendlt

S



e zloni dlgcul a11'art. precedunte.

-:sotto 1a denomlnazlone stessa, sono costituiti da succo o mosto
concentrato

;non, del frutto, dal cui nome & derivata la denomihae 1
21one di Pantasia adoperata, con aggiunta di saccarosio.

Quando 1a: ‘denominazione adottata pPer uno sciroppo di frutta
non sia derivata dal nome del fruttu stesso, dave esscre soguita

dalla 1nd1cazlone "sc1roppo di ......" completata col nome del

d1c1, foglie, flori O altre parti di Ppiante, 1la denomlna21one d1
fantasia adottata deve esserc scgulta dall'indicazione "sc1roppo
dell'nstratto di ceeeneaa® complata col nome della pianta.

v'nomi di "bomba, "orzata", "cocco" e simili costituiscono de-'fi

nomlnazlone d1 fanta51a e debbono- essere seguiti dalla 1nd1cazlone

'"sc1roppo d1 latte di mandorla” oppure "sciroppo di latte d1 coccO"&
Le 1nd1ca21on1 d1 cui al prosente articolo devono eSSLre poste

in modo chiaro e ben loqalblle sui recipicnti contenenti 911 sc1r
Pi.

op—

Art.‘ 328
Divieti relat1v1 agli ‘sciroppi :
E' v1etato produrre e detencre per la vendita, vendere o met-
tere conunque in conmercio, sciroppi, composti, in tutto o in par

te, con essenze 31ntet1che o,comunque non rispondenti alle def1n1

Nella prepara21one decli sciroppi, escluso quello di cui al
secondo comma del precedente articolo, é ammessa. ’

o

a) 1'agglunta d1 gluc031o. sempre quando la proporzione non super1

anidride soiforq

anidride’ solforos



" dal nomc spec1fnco, una sostanza diversa o che non sia costltulta

-nuto alcoollco 1nfer10re al 217 del volume contengono dell'infuso\

,gano compost1 della serie plrldlca, cloroformio, acido c1an1dr1co B

) s Arte 329

Pabhrlcazlone di bevande alccoliche

Nella £abbr1ca21one delle bevande alcooliclie @ proibito 1'1m-:'

plego d1 sostanze e di essenze industriali artificiali. che conten-jig

in dose nociva di etor nltr051, benzolo, cloruro di e etile, bromu—

ro dl etlle,‘aldeldg sa11c111ca, salicilato di metile, sostanze a’

doperate per denaturare 911 ‘alcooli, olio di acatone, ece. materle«
bcoloranti pr01b1te, acidi meta111c1, sali dannosi alla salute od
altro prodotto ricongosciuto t0°51co. e
o Art. 330 | -

'~ Uso di essenze nelle bevande alcooliche ) “? ’
L'uso di ogni altra essenza naturale o artificiale non contemfgf
plato(neiaﬁaragrafq Precedente & purmesso, purché sia effettuato ,? i
sotto forma di solﬁzione”alcoolica al 207 e nella produzione non,v‘
superiore ad un grémmq‘di essenza, ver litro di bevande alcboliche;’
Art. 331 '

Divieto diiimpiego di alcool diverso da quello etilico

i

ue viefato importare, fabbriéare, detcnere per vendere 6 co—
munquc mettere ‘in commercio sostanze alimentari, liquori, altre be-
vande alcoollche, prodott1 farmaccutici, essenze a qualunque uso :f
destinate, prodottl Per la cura @« per la colorazione della pelle,‘
dei capelll, delle undhie, dei Jdenti e in gnerale dectinate ad uso
personale, che contengono etere amilico, alcool mntlllco od altr1
a1c0011 dlver51 dall'etilico,
Art. 332
Tinture ed essenze

E' proibito vendere, col nomL di tintura ed essenze segulto

1nt1eramente da quella dbSlgnata Col none stesso.
S Art. 333 .

D1v1eto d1 fabbrlca21one e vendita di assenzio

=?Sono vietate la fabhr1caz1nno, l'inmportazione nclla Repubb11
ca la vnndita dl qualsiasi quantita ed il deposito pur la- vendlta
del llquore denomlnato in ccmriercio "asscnzio",

~Sono escluse da tale divieto le bevande che, avendo un conte’

di assenz:.o come sostanza aroiatica.
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CAPO XV

. -ACQUEZ MIMERALI, OHIACCI, GILATI OD ACQUT (GASSATE

Yy Art. 334
ﬁ Acque minerali
\ Per l'apertura e 1l'esercizio degli stabilimenti di acque mi-
nerali -si ossnrvano le norme contenute in spaciali provved1nent1
lQOlvlathl.J,, :
Art. 335
Gelati ,
Col nomé di gelato di panna non pud essare messo in comhcrcio

che quello ottenuto gelando una crema formata esclu: ivamente con

latte, saccarosio, ‘uova e sostanze aromatichc.

I gelat1 di cioccolato non possono essere preparati chﬂ usan=- > =
do latte, saccarosio e polvere di cioccolato o d1 cacao.
Art., 336 ‘
. . . Preparazione dei geclati di fratta . 2
Nella preparazione dei gelati di Ffrutta, & proibito 1l'impiego
di essenze sintetiche e di coloranti artificiali anche innocui ed —
edulcoran;i diversi dal saccarosio.
”, » Art, 337 .

Introduzionc e vendita di gelati speciali

Ey:pgrméssa_la produzione e la vendita di golati contenenti .
fecolacci , gelatine e colori artificiali non proibiti a condizio-':i
ne che siano dichiarati‘"gelati ottenuti con prodotti artificiali"

e segnalati:con zartelli ben visibili al pubblico, esposti negli -
esercizi di'vendita in caratteri di cm.5 alweno di altezza.
N Art. 338

Produzione e vendita di gelati

t gelati di crema, di panna c quelli nei quali ecntra in combi;"i'

nazione il latte devono esserc preparati con latte bolllto o pasto-
rlzzato, oppure con latte "da potersi consumare crudo" .
., bLe uova adoperate nalla Ffabbricazione dei gelati devono esse-

re freschissime. T
B! severamente vietato l'impiego di uova con"ervate.

I rec1p1ent1 per la fabbricazione e per la consnrvaz1one de1
gelati. devono assere sempre lavati con acqua di soda calda e rlsc1ae-—
quati con acqua potabile a getto continuo. - '
I recipienti di rame o di piombo che contengono il gela;b,dé-

vono sempre esserc perféttamente stagnati e tenuti al riparo'da¢con



B

tamiﬁéziOnafgsgerne di qualsiasi natura.
. fI‘;ocalivpér la fabbricazione dei gelati e il personélewaddet-
to alla fabbricazione ¢ vendita del gelato stesso devono essere ri-

tenuti idonei in seguito a visita dell'Ufficialc sanitario.
I coni,  -i:cestini, le ostie, ccc. che costituiscono 1'involu-

cro dei gelati, debono esserc riconosciuti commestibili da parte

ﬁvdell'U£f1c1o d'lglcne il quale potra consentire l'usc di altri re-

c1p1ent1 (di cartone ecc.) purcheé ritcnuti igienici e sani.
Per la fabbrlca21one e la conscrvazione del gelato-deve esse-xf;

re 1mplegato solamente ghlacc1o artificiale d1 provenienza nota

’ alla Autorlta comunale.,

\ -Art. 339
Personaleféddetto alla manipolazione ad alla vendita’del‘geléto
Il personale addetto alla menirolazione ed alla vendita del

gelato deve 1ndossare.vesti sempre pulite presentarsi sempre in

condizioni di’ﬁerfetta nettezza personale.
La v151ta sanltarla peirsonale e la vaccinazione antitifica

jdevono essere rlnnovate almeno una volta all'anno e prec1samente

<pr1na che abbia 1n1z1o 1'1ndustr1a e la vendita del gelato.

Art. 340
Véndlta ambulante del gelato
v B! assolutamcnte v1etata la vendita ambulante del gelato di
crema e d; panna O comunque preparato con l'impiego di latte.
I’ venditori aﬁbulanti di gelato, diversamente confezionato

devono chiedere e ottencere dal Sindaco una speciale autorizzazio-~

- ne la quale potrd essare concessa dictrc regolare domanda indican—

te:

a) la qualitd o composizione del gelato in wenditag

b) il luogo di produzione del gelato ed il nome del produttore.
Per la vendita ambulaﬁte, il mezzo di trasporto (triciclo,

_carretto), deve essere esteticamente decoroso, pulito ed approva-

“to dall'Autorlta sanltarla comunale.,

I vend1tor1 ambulantl ai’ ‘gelato, dovranno disporre di 1doneo

;xlocale per 11 dep051to di tutto quanto occorre al loro commercio

) Art. KE Y
Permesso per: produz1one ¢ vendita di ghiaccio artificiale

( Chlunque vuole produrre nel territorio comunale ghiaccio ar—
tlflciale a- scbpo di vendita ad uso alimentare, o chiunque vuole '

eserc1tare la vendlta del mede31mo, deve essere munito di llcenza
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‘}dell'acqu dotto comunale. trattata in modo da aessere garantlta

_detrltl, vegetali terra od altru: sostanze estrance e deve dare,

nltarlo, d1 sospendere la fabbricazfone’del ghiaccio per .uso ali-

:mentare con detta acqua, e nel duisbio che sia avvanuto 1nqu1namen

,dlnare 1 dlstruz1one del mede51no ed i lavori di epuraz1one dei

rdi materlale r1conosc1pto adatto dall'Ufficio d'igiene.

jpidffiéio d'igiene procoderd all'ispezione dei locali, dei me?é“

zi di produzione dell'acqua che si intende adopararc.

AI‘t . 3"}2

Fabbricaziona di ghiaccio artificiale

Il¥é%iaccio artificiale devv asscre fabbricato con 1t'acqua

1mmune da alteraz1on1 ed 1nqu1namcnto, sia prlma che durante 1a

formaz1one del ghlacc1o. Non dave contenre nel suo spessorg, pag;i

con la fu51one, acqua potablle e pura.
: Art. 343
SOSpen31one della fabbricazione del ghiaccio art1f1c1ale
In caso di sospetto sulla salubrlta la provenienza dell'acqq

sara sempre in facolta del Sindaco, su-proposta dell'Ufflclale sa

to della mede51na prima o durantc la rmazione del ghlacc1o, di o

bac;nl a totall spese del propriatario.

. ;':»” » ’ $° Art- 344

Trasporto ai ghlacc1o artificiale

_Devono @ssere mantcnuti in perfette stato di pulizia.
| Art. 345
Spacc1 di ghlacc1o artificiale




Art. 347
' Uso del ghiaccio naturale

E'ip‘01b1ta 1'introduzione ¢ 1la vcndlta nel Comuné di ghlac-

‘”c1o naturale ad uso alimentare,
‘ L'lmplego del ghlacc1o naturale csclusivanente come refrlge-
rante per 1a conserva21one degli aliuwienti ¢ delle bevande, sara :
tollerato negll eser0121 di genori alimntari e nei pubb11c1 eser-

o c121 che.E wgiud1z1o dell Ufficio d'igiene, siano attrezzati in

modo .da’ impedlre qua131a51 contatto fra il ghiaccio e 1le sostanze7
! :“fallmentari, anchc quando: queste ultime siano tenute in rec1p1enti.
‘ Art. 348

Introdu21onc di 0' iaccio naturale Lk

i L'lntrodu21one di ghiaccio naturale deve farsi in sacch1 sug-w

gellatl dall'lmportatore e dovra essere dirattamente consegnato

4,§v%“, 2' : ‘Art. 349

% 3 v © - Acque gassose 3

La produ21one e la vendita delle acque gassose &. disc1plina-
 ta dal D..R. 19 maggio 1958, n.719. -
‘ | fie Art. 350

D1v1eto partlcolare di vendita di acque gassose

All'infuori nel casi prcv1st1 dal decreto sopra c1tato, -3 proi—g

’_gblta 1a vendlta dl acque fassosc Preparate con acqun d1chIrat1 1n
“"salubre-da11'0£f1c1o d'igiene; di quelle che per difettos? prepw-

s ;a21one per nltra ragicne contengono acidi ninerali, rame plombo

.;saccwrlna vsc1ropp1 di glocosio, mlele, glicerina ed altre: matcrle
vedulcoranti d1verse dallo zucchero puro.
e ‘ ! Art. 351
Con£e21one e vendita dei d;ter51v1 liquidi

‘BY v1etato nel terrltorlo del Comine, vendere o tenere per '

W cndere’vdeter51v1 confez;onatl in bottiglie orlqlnarlamunte dcsti




%

’*kpersonale addetto alla vigilanza igienica procedera al sequestro
. to prescrltto con le present1 norme.

J SUPPBLLETTILI DA CUCINA BD OGGETTI D'USO CASALIMGO GIOCATTOLI -

E e Art. 352

1) supp@llettlll da cuc1na e da tavola e qualsiasi altro oggetto

‘ bevande.,

: bo; ' ’l':.a

fplombo al 11qu1dm~

.;stagnatura 1ntegra a stggno puro o salduti internamente con lgghe“

,ﬂdl stagno;

';:tubl che debbono_essere irmer:i in liquidi od in sostanze allmen-

Le. botthlle ed i recipienti destinati alla confezione @ ven-
d1ta d1 deter31v1 liquidi devono portare indic-zzioni ben precise. -
ed a caratter1 ev1dent1 circa il prodotto in esso contenuto; si

da evitare ognl p0531b;le errore sulla cffettiva natura e qualitad

di esso.

’ 4

Nelle ispezioni alle fabbriche e agli esercizi di vendita, il

dei prodott1 che rlsultassnro conf;z1onat1 in modo diverso da quan

£9 B

B CAPO XVI

PROFUMERIA o

Suppellettili vietate
A1 term1n1 dell'art.125 del regolam'nto generale sanltarlo

3 febbrwlo “1901,"n. 45, modlficato con legge 26 giugno 1940, n.369

é vietoto vendere o tenre per vendere e usare:
destinato a por31 in contatto diretto con sostanze allmentari o

aé fatt1 di piombo o di zinco @ con leghe contenenti pil del
107 di. plombo, ad aeccezione dei tub1 Per l'acqua potablle,v*&~¢f

b) stagnat1 o saldati con leghe contenenti piit deli'1¥ di p10m~

c) fatto di leghe o-rivestiti internamente di uno strato vetri
fJ.cato o smaltato, che messo in contatto per 24 ore con una solu-

‘zione’ dell'1% di:acidc acetico, alla temperatura ordinaria,’ ceda v

d) att1\d1 rame o di ottone ¢ non rivestiti internanente d1

conaenente piti del 10/ di piombo.

La Jt1gnatura dgve essere estesa a tutta 1la superf1c1e per 1

Arto 353 ¢

Divieto di usare colori noc1v1




e

30 ottobre 1924 n,1938.
Il d1v1eto di impicgare materic coloranti nocive nella prepa-

ra21one degli oqqetti sopra indicati, non colpisce 1'uso dellec me-

de51me, quando siano incorporate peér fusione nella massa del vetro.

o de911 smaltl,iln modo da non poter esserc cedute alle sostanze

alimentari con le quali vengono 2 contatto.
e E Art. 354

v Carte da involti

E' v1etato ai vend1tor1 d1 sostanze alimentari di évvdlgere

le sostanze StGSSG in carta non pullta, colorata con sostanze noc.

ve o che~ceda fac11mente il colore, stampata, manoscritta, prepara-

ta cdnvgesso, %llume, solfato di. bario o con qualsla51 altra materi

in modo“che ‘essa ecceda nel peso il grammo di ogno dm2
I p1att1n1 ai carta saranno tollerati soltanto per i generﬁ

che 31 vendono a numero e non a pPeso.
1l dep051to della carta da involgerc nei locali d1 vendlta
‘deve effettuar51 con tutte.le garanzie 1gien1che spec1a1mente per
c16 che rlguardn la pu1121a, la difesa contro le mosche, 1la. polvere
ed i1, sud1c1ume., : ) '
SN Art. 355

' : Foglie per involti . ¢

‘ra; frutta, burro, ricotta, od altre sostanze allmentarl non debbo

no appartenere a spec1e pericolose, devono esscre ben 1avate con

y va,
Arﬁ. 356

Tappezzerie

Art.

357
Giocattoli

Art. 358

metici e tinture




,:v1ctata 1a vendlta di saponi cosmetici e di tinture usate

'per la coloravlbnn della pelle, dei capelli o dells iarba, prcparatlé
con compost1 V@anOSl non proibiti, quando sulle boccatie a eulla
carta che contuncono dbttl cosmétici e tinture e negli annunzi al
pubbllco non siiu 1nd1cato in modo chizro e con la dcnominazione
pronrla, ascluso. 1'uso delle formule chimicha, la qualitd ¢ quanti-
ta delle sostanze velenose. che entrano nella loro comp05121one e

che non abblano apposta la scritta "voleno",

Le tlnture ed i cosmatici che in casi speciali possono tornar~
noc1V1, dbvono esscre venduti con l'avvertunza ﬂel]'eventuale perl
| colo.-;, * _ i
. L Le stesse dlsp031210n1 devonL cssere osservate per la vendi-
ta. delle 1lsc1ve (contencntl sostanze valenose come l'ipoclorito ‘
di sodlo) e d1 qualsla51 altra materia dastinata all'uso pbrspnale'
domestlco, quando contenga sostanz: velenosa.,.

. Art. 359

R Dentifrici
“ . Néila P @aparazione dei dentirrici e di'tutte le materie adope;
rate per rlpulire e conservare i denti cd, in generc par l'lgien"
della bocca & wvietato l'impiego dui coloranti proibiti per la colo
: ra21one delle sostanze alimentari e dellc bevande. ' i

. Art. 360

e e Cipric V
E',pérmgssafla libera vendita di polvere di cipria fommafé'57
base_di‘é61furoﬁdi cadmio, ossido di zinco, sclfuro di zinqo e déi;e,

© loro leghé.‘”

']

Art. 361

_Patrolic e gas per illuminazione

0011a dcnon1n321one di patrolio é€i intende il petrolio’ gre gio

ed i su01 prodott1 di distillazionc. V
' 11'tetrollo del cormercio che sviluppa vapori 1nf1ammab111xa11a

temperaturawdl 210 C.alla pressione di 760 mm. (dimostrato con 1'av

parecchionyl Abel) non pud 2ssere venduto er uso domhstlco, pub

asscre. solo’tenuto 1n recipienti muniti di un cartello sito 1n'un

To¥ 3"

puntoinn v:.sibm.e,- con scritta ‘sopra fon'io rosso, in modo ben ch:.

ro ed 1ndeleb1ie la 1nd1caz1one infiamnabile.

i ddmcstlci.,




‘Ilﬂgas deliﬁ tubatura stradale non deve contenerc acido s01fi~

drlco; né solfuro ‘di carbonio, né prodotti arscnicali.

v Le dosxﬁdl zolfo e di ammoniaca non debbono supcrare rlsppttl-
vamente g.»0r3ﬂe ga.0?005per mc. di gas; quella di ossigeno e di

azoto gr.l.e quella di anidride cartonica gr.0,5 % di gas.

RN L TITOLO IV
' MALATTIE INFETTIVE DELL'UOMD B DEGLI  ANTIALI
| Sos capo I . .
JHISURP GTNLRALI CONTRO L4 DIFFUSIONE DELLE MALATTIE INFETTIVE DEL~
L'UOHD | :

Art. 362
5 __‘Obblighi dei medici per lc malattic infettive
. A tcrmlne dagli -artt. 256 e 257 del T.U. delle leggi sanltarle ;
v 27 1uc110 1934 n.1265, tutti i medici chirurghi, iscritti nell'elen- 

 ,co‘degl1vesercent1 artl sanitarie del Comune, sono tenuti -a presta
re l'opefafloro per prevenire e combatterc la diffusione delle,maf
lattie 1n£ett1ve. o oy
Lo stesso obbllgo 1nconbe ai medici chirurghi, 1scr1tt1 nel :
 re1at1vo albo, che venisscro destinati dal Sindaco o dal Minlstero;e
- a prestare serv121o nel Comune durante una cpidcemia. ’f
( A termlne dell'art. 258 dello stesso T.Us delle leggi sanlta-}
rie, 1n caso d1 manifestazioni di malattie infettive d1 carattere f
epldcmlco, ognl c1ttad1no & tenuto a dare le prestaz1on1 conformi !
alla sua cond1z1one, arte o prnf0551hne, delle quali venga rlchle-
“sto dal Slndaco, sentlto 1'Ufficiale sanitario. '

. | Art. 363
Denunce di malattio infettive

0gn1 medlco che abbia osservato nel territorio del Comune una

ia lnfettiva o sospetta di csserlo, deve farne 1m4ed1atamente

-al Slndaco e all'Ufficiale saritario. ;

1Smed1c1 hanno 1'obbligo di donunc1are le malattle a
d

i dlrettorl %ol\oal, di educatorl, di istitut® di r1c

di a31113 otturn1 e di opifici, 911 albergatori, gli affltta

vacamere e qualunque p;rsona sia a capo ai comunitd, nonché i condut—

"torl d1 vaccherle, latterle o di altri stablxlmentl dest1nat1 alla

): produz1one ed al ‘consumo del lattc alimentarce c dei’ gelatl.
: [ Art. 364

iﬂélattie soggette a denuncia
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~33) Mbrva;_;

‘t’

Al sen51 @ per gli effettu degli arvt. 253 e 254 del T U. del-

le lcggi sanitarie, approvato con R.D. 27 luclio 193 n.1265, le
malattie infettive e diffnsive o sospette Q&&.danno lucgo alltado-—

zione di provveulmenti san'tarl e

per le quali & fatto obbllgo ai

san1tar1 che ne siano venutl a conoscimnzadi farne denuncia sono:d

1) Amebiasi |
2) Anchilostbniasi
. 3) Blenoraggla )
4) Bruceilosi
5) Carbonchio
~ 6) Colera

7) Congiuntivite contagiosd nelld .

llettivita;
ifterite

9) ‘Dissenteria’baciTlare

16) échinococcosik
11)Bpatite virale
12) Febbre gialla
13) Febbré Q

14) Febbre tifoide

15) Infezioni da paratifo

16) Altre infezioni da salmonalle

17) Botuiismo

18) Altre tossinfezioni alimentarj

19) Gastroenterite ncl primo anno
ai vita

20) Imenolepiaéi

21) Influenza ‘

22) Lebbra .T

23) Leshmar1051 cutanea

24) Leshman1651 v1scera1e

. 25) Leptospirosi

26) Linfogranulcma inguinale
27) Malaria -
28) Malé¥tia'réunatica

3

29) Hénlngite nnn1nqococc1ca
’30) chosi ’
31) Mononﬁc e 31 1nfettiva
-32) lorblllo ’ R

34)M avras;iti virali

33)
36).
37)
38)

Urni tosi
Parotite epidemica }
Pediculosi nelle collettivita'

Pcrtosse

39 ) Peste

40)
41)
42)

43)
44)
45)

46)

47)
48)

49)
50)
51)
52)

53)

" 54)

55)

Poliomalite

Rabbia

Morsicatura da anirali
rabbidi o sospatti

Rosolia

Scabbia

Scarlattina

Schistosomiasi

Sopsi puarperale R
S8ifilide con manifestaziohiAv
contagiose in atto -
Teriasi

Tetano

Tifo esantematico

Forme dermotifosimili.

Tigna
Toxoplasmosi

Tracoma

56) Trichinosi

57)
58)
59)
60)
61)
52)
63)
64)

Tubcrcolosi polmonarein fésew}
sonteql Pafionare contagiesa

Tularemia

Ulcera venorea

Vaiolo

Vaccinia generalizzata
Encafnlite postvaccinica

Varicella



p . ";N_f
Al sensi dellu loggn 2 diceuwlre 1975 n.638 1'e sercente la pro-—

£e551ane di medlco chirurgo ha 1°' obbllgo antro 2 giorni da quello
Ain cu1 ne sia vcnuto a conoscarza nall'esencizio nella sua profes—
51one, d1 denunc1arc ognl caso; anchce sospetto, di intossicazione da
antiparasaltarl all'Ufflplalc sanitario, che deve trasmetterce la

denuncia al compentente organo sanitario regionale, a livello pro-

. vinciale, il quale entro i 10 giorni sSuccessivi, ne iriforha’ il Mi-

“nistero: delIa Sanitd.
" Nella denuncia devono esserc indicati:
“a) il.prenome ed il cognome, 1'ctd, il domicilio e la professione

della pefsona o delle “ersone intossicato; ‘
'b). i1 prddotfo che ha detceminato 1 intossicazicne, le circostan-'
ze nelle quali l'intossicazione si & verificata e lo stato clinico
della!ﬁersona o delle persone intossicate, nonch:é la terapia pra- ‘
ticata.
‘ Art. 365-
dealita per la denuncia di malattie infettive e diffusive

La denunc1a da parte dei medici deve essere fatta per cigscu- -
na delle malattle infettive e diffusive 1ndicate nell'articolo

_precedente e mediante speciali moduli che saranno forniti dall'Uf- o

Picio di iglene, come viene meglio precisato nel succaessivo art. 367.

Art. 366

.

Malattie 1n£ett1ve nelle scuole

Al sensi‘dell'art. 40 delle legge 22 dicembre 1967, n. 1518,
il medlco 1ncar1cato del servizio di vigilanza igienica e di a531-f:
stenza sanltarla nelle scuole, deve denunciare immediatamente al- . ‘.
1'U£f1c1a1e sanltarlo i casi di nalattla infottiva che si verifi-
chino sia fra g- i alunni che fra il personale della sBcuola e tra- gf{"
smettere a11'U££1c1a1e sanitario stesso tutte le notizie e le in-
dicazioni. che pub raccogllcré nell'ambito di essa intorno alla per-ﬁ
.sona colplta, ai fPamiliari ed a quelle persone che possono costi-

tuire mezzo di dlffusi'ne della malattia.

L'lnsegnante che rzlev1 negli alunni segni sospetti di malat-
tia 1n£ett1va, deve avvertire immediatamente il medico suédetto
od, in sua assenza, il Direttore della scuola od il Capo del1'Isti- -

to. :
Qué"fiﬂﬁitimi devono provvedere all'allontanamento dell'alun~




al

Moduli per le denunce

Nella denunc1a deve essere 1nd1cat6.
a) il nome e cognome, 1la paternita, 1'eta 1'ab1aa21one
e la provenlenza dell'infermo c p0351b11mente anche 11 gzorno 1n
}cul 1ncom1nc16 la malattia;
b) la dlagn031 della malattia;

'51one della malattia,
: 8e trattasi di vaiuolo o di varlcglla, deve indlcarsh se lo

ammalato fu.gia vaccinato o rivaccinato contro- il valuolo,

df G886 ROFE I IFRRd e % WS, TupTLES seaggagtgsgog,{lgng# of
sublrono un processo vaccinale. Pb551b11mente indicherd pu- . .. .=

con qua~« o

:w

re 1la natura del trattamento immunizzante (vacc1naz1one per via o= . -

”,rale o sottocutanea, vaccinazione con anat0331na per vaa 1padermm—vﬁ

cw) I~ H
' Il medico é obbligato a dara immediata comunivazione all'Uf-

f1c1ale sanitario o del ricovero dell'infetto in un ospedale o del
camblamento di abitazione fatto dall'infetto durante 1a malattia.

. x
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Art. 368 i el

Consigli del medico per casi di malattle
infettive e d1£5u31ve B

Il medlco curante che ha oszervato un caso di malattla ;nfet- :
tlva o diffusiva o sospetta di esserlo, Oltre alla denmnc1a'nei mo—f,

di sulndlcatl, deve dare alle persone che assistono e avv1c;nano

l'lnfermo le istruzioni necessarie e Prendere egli stessm utte le




Rlcevuta 1a denunciq di una malattia infettiva, 1' Ufficia-i
le sanitario ha. facolta di eseguire o far eseguire speciali. vi-
SLte,,dl ordlnare 1'app11ca21one di quelle misure profllattlche

i che possono essere del caso e che devono essere sorvegllate dalf]
s medico curante sotto la propria responsabilita. o
: . Sono cons;deratl d'obbligo: l'isolamento del malato e del-

le persone che 1'assistono, la pulitura, durante :la malattia, .
dei pav1ment1 e dei moblll con sostanze dlslnfettantl- la dlstru-:;
21one o dlsinfe21one efficace dei prodotti morbosi in genere, Lv

,la d;sinfezlone della biancheria, degli oggetti 1etterecc1. dgéj

. gli dégetti dﬂ@so esposti ad essere contaminati e depli ambien-»f

Articolo 370

Esame batteriologico

Nel ca51 di malattie infettive elencate ncl presente rego-”
lamento, anche solamente sospette, nelle quali la #iagnosi. pué ;
essere fécz]itata dall'esare batteriologico del sanfue, dello

iasnovolamento faringeo, del liquido cefalo rachidianmo, de911 es-gi

' sudatl,'ecc. dell'ammalato, i medici esereenti nel Comune che

a351stono dett1 malatl, dovranno avvalersi dei mezzi di 1ndagl- 

Artiéolo 371

Disinfezioni

~be dlslnfe21on1 sono obbligatorie a giudizio 1n51ndacab11e

-w«dell'Autorlta comunqle san;tarla. A seconda delle malattle e del-

le condlzloni degli amblentl, la disinfezione si estende a tut-

e




t» 1l'abitwzione od alla sola camera dell'ammalato e, a giudizio
dell'Ufficiale sanitario, possono essere ingiunte le raschiature
e imbiancature degli ambienti suddetti.

Le disinfezioni sono eseguite a domicilio, per gli ambienti,
gli oggetti non trasportabili e i prodotti morbosi; nella stazio-
ne di disinfezione, per gli oggetti trasportabili e specialmente
pPer le biancherie.e gli effetti letterecci di uso domesticos

Le disinfezioni d'ufiicio vengono eseguite gratuitamente per
cura e sotto la direzione dell'Ufficio d'igdéene,

- B' permesso agli interessati di eseguire 1la disinfezione,
a proprie spese e sotto la sorveglienza del Personale dell'Uffi-
cio d'igiene, nei casi in cui 1'Ufficiale sanitario giudichi po-

terla concedere.

Articolo 372

Divieto di alloggiare in locali non disinfettati

I proprietari di case, allogai, alberghi, convitti, ecc. non
devono permettere che siano occupati appartamenti od ambienti nei
quali si siano verificaté malattie infettive, se prima non siano
state eseguite dall'Ufficio comunale d'igiene le disinfezioni pre-
scrltte e tutti que1 lavori che 1'Ufficiale danitario creda oppor-.

tuno di ordinare nei singoli casi.

Articolo 3?3
Trasporto degli infermi per malattie infettive

Il trasporto degli ammalati di malattie iné@ttive agli ospe-~
dali viene fatto solo a cura degli enti appositamente attrezzati
ed autorizzati.

Se eventualmente, per urgenza o necessita, il trasporto sia
avvenuto me&iante una vettura Pui.blica o privata, questa deve as-
sere subito disinfetfata nei modi stabiliti dall'Ufficio dfigie-~

ne,
; Articolo 374
"Biancheria degli infermi per malattie. infettiwve
E? viétato~asportare dalla‘camera dell*ammaltd, biancheria:
vestiari od oggetti; prima che siano disinfettati. ° :

E' pure proibito consegnarée ai, lavandai- biancherie, vestiti,
effetti letterecci, ecc. che siano stati in qualunque modo in cone

tatto con ammalati di forme infettive.



Tali biancherie, durante la malattia, devono essere ravvol-

te in panni bagnati in soluzioni antisettiche e tenute a disposi-
zione dell'Ufficio d'igiene.

Articolo 375

Isolamento degli infermi

Gli infermi delle ialattie infettive devono essere tenuté
isolati per il tempo necessario, perché ogni pericolo di diffusio-
ne del mofbo scompaia; come pure le persone che hanno avuto con-
tatto con 1'infermo devono tenersi isolate, sino a che 1l'Autori-
tA sanitaria riconosca che non ypresentano pildl alcun pericolo di

diffusione della malattiae

Articolo 376

Obblighi dei cittadini

Ognifciftaﬁino & tenuto ad osiervare gli ordini legalmentek
dati per impedire l'invasione e la diffusione di una malattia in-
fettiva dell'uomo.

Qualora nel Comune si manifesti una malattia infettiva di
carattere epidemico, tutti i medici asercenti nel Comune Hanno
1'obbligo di mettersi ‘a disposiaione dell'Ufficiale sanitario'per
i servizi di assistenza o di profilassi ed ogni cittadino dimo-
rante nel Comune & tenuto alle prestazioni, conformi alla sua con-
dizione, arte o brofessione, delle quali venga richiesto dal Sin-
daco e con le condizioni contenute nel provvedimento sindacale

di assunzione, preso su parare dell'Ufficiale sanitario.

Articilo 377
Tubercolosi in abitazioni collettive
I convitti, gli ospizi, i conventi, gli orfemotrofi ed in
genere tutte le abiatzioni collettive non:possono ricevere e trat-’
teneré infermi denunziaati per tubercclost, se, a giudizio dell'Au-

toritd sanitaria, non dispongono di locali e di servizi adatti.

Articolo 378

Disinfezioni di oggettd vari messi in circolazione

E!' proibito vendere o tenere per vendere abiti, .effetti di
vestiario o letterecci usati, che non siano stati disinfettati o
che non portino un segno speciale, stabilito dall'Autoritd mini-

cipale, della sublta disinfezione.



Le biblioteche circolantidevono essere fornite di un apposi-
to locale per la disinfezione dei libri, secondo le istruzioni
impartite dall'Ufficio d'igicne.

B' vietata l'introduzione in Comune di stracci sudici che
non siano muniti di un certifiicato del Sindaco del luogo di pro-
venienza dal quale risulti che ifiedesimi sono stati disinfattati.
In caso contratrio la disinfezione sara fatta a spese degli inte-

ressati.

Articolo 379
Padiglione per pubblici spettacoli

Tutti gli esercenti padiglioni di divertimenti, giostre, cir-

chi equestri, piccoli teatri, eccsy, durante la permanenza nel Co-

‘mine, devono sottpstare a sorveglianza speciale dell'Ufficio di

igiene.
Non sard permesso ai venditori di giocattoli, dolciumi e si-
»ili, ai conduttori di padiglioni per spettacoli ambulanti ed ai

girovaghi provvisti di veicoli a trazione animale di occupare il

- suolo pubb}ico senza permesso scritto dall'Autoritd comunale e

che potrd rilasciarlo solamente se sia stata preventivamente ac-—
certata dall'Ufficio A'igiene 1'immunitd da malattia trasmissi-
bile per via orale o per contatto, sia per le persone suddette

che per i loro dipendenti.

Articolo 380
Sputacchiere

In tutti i luoghi pubblici e frequentati dal pubblico, sale-
ve le eccezioni consentite dall'autoritd sanitaria comunale in
seguito a motivata richiesta degli interessati, devono esservi
sputacchiere coperte contenenti sostanze antisettiche e cartelli .
portanti scritto, in mo@p facilmente leggibile, il divieto di spu~
tare fuori delle medesime.

I1 di@ieto di sputare sul pavimento deve essere indicato con
appositi cartelli anche nelle vetture tranviarie. v

Le sputacchiere dovranno esszere chiuse con coperchi manovra-
bili a pedale o con altro sistema equivalente ed avere una base

solida adatta ad impedirme il rovesciamento.

Articolo 381

Tutela igienico~sanitaria del rapporto di lavoro domestico




vf'j}dellfassunzione, gli acdetti ai lavori domestici,
specificati all'alewes i.:

no essere muniti della teésél-»
22 giugno 1939, n. 1239.

visita medica eseguita gratuitamente dall'U8Fficial8®Rig&a
esso, & condizionato all'esito degli csami da eseguirsi Presso
il Laboratorio provinciale di igiene e profilassi e presso il Di-
spensario di igiene sociale, per l'accertamento della eventuale
Presenza diymalwttie infettive o loro postumi, che possano costi- :
tuire fonte di contagio. N
E' fatto divieto di assurmere o trattenere in servizio, con
rapporto di lavord domestico, jersone sprovviste della predetta

tessera sanitaria.

‘CAPO II
BARBIﬁRI E PARRUCCHITIRI
Articolo 382
Disciplina dell'attivitd di barbiere, parrucchiere ed affini

Le attivitd di barbiere, di parrucchiere per uomo e per don-
na e mestieri affini, compresi gli istituti qdi bellezza<comunque
denominati, éiano esse esercitate da imprese individuali od in
forma socictaria di persone o di capitali, dovunque siano eserci-
tate in luogo pubblico o privato, anche a titolo gratuito, sono
disciplinaté in tutto il territorio del “omune dalle disposizio-
_ni della legge 14 febbraio 1963, n. 161, modificata con la legge
23 dicembre 1970; n. 1142, nonché dalle disposizioni dell'apposi-

to regolamento comunale;
e e,

- i g e e i
s

Sono considerati mestieri affini a quello di barbiere, par-
rucchiere pér uomo e per donna, le attivitd inerenti all'adegua-
mento estetico dell'aspetto che non implicano prestazioni di cae-
rattere medico-curativo-sanitario, come quelle di estetista truce—
catore, depiiatqre e massaggiatore facciale, acconciatore, ondu-
latore, ossigenatore, parrucchiere teatrale.

L'esercizio delle attivitd di barbiere e di parruchhiere per
uomo e per donna e mestieri affini & subordinato all'’autorizzazio=
ne del Sindaco che la rilascia dopo avere sentito il parere obbli-
gatorio, ma non vincolante, di apposita Commissione presieduta

dal sindaco o da un suo delegato e samposta da tre appartenenti



allw categoria artigianale, da tre rappresntanti nominati dalle

,organizzazioni sindacali pin rappresentative, dall'Ufficiale sa-:ﬁ;7l

nltarlo, dal comandante dei vigili urbani e da un rappresentante

.della Commissione provinciale par l'artlglanato o da un suo dele-

gato artigiano della categoria residente nel Comune., ' .r 'len-
o y

Le att1v1ta sudrette non possono essere svolte in forma am—n
balante. '

Le stesse attivitd possono essere svolte anche Presso il do-
micilio dell'’csercente, qualofe‘questi consenta in controlli da
parte delle autoritd competenti nei locali adibiti all'esercizio:
della professione e si uniformi ai requisiti igienici dei locali

* -

stessi stabiliti dal regolamento conmunaile.
CAPO III

MISURE SPECIALI STARORDINARIE
FEI CASI DI ‘ALATTIE ESOTICHE

Articolo 383

Norme generali

Nei casi di malattie infettive esotiche o sospétte di egsari
*1lo, debbono innanzitutto esi:ere applicate, in massima, le norme
profilattiche generali contro le malattie infettive come al pre-

sente regolamento.

Articulo 384

Isolamento degli infetti

Il sindaco, verifivandosi queste forme infettive, valendosi
delle facoltd concesse dall'art. 55 della legge comunale e pro-
vinciale ]934, Provvede all'isolamento del malato e delle perso-
ne che hanno avuto contatto con esso nel modo che crede pil op- |
portuno e finché non sia scomparso ogni pericolo di oontagio,.

L'isolamento pud essere ~steso non solo all'infermo e alle
persone che 1o assistono, ma anche agli abitanti della staessa
casa, o del gruppo di case, ove si & manifestata la malattia.

Qualora le case o gruppi di case si trovassero in cattive
condizioni igieniche, si provvedera all'allontanamento di tutti
gli individui sani ed al completo risanamento delle abitazioni

infette,




Articolo 385

Persone provenicnti da luoghi infetti

Le persone provenienti da luoghi infetti devono, appena ar-
rivate nel Comuﬁé, esrere sottoposte ad una vigilanza speciale
dell'Ufficiale’ sanitario, per la durata di tempo che & stabilita
nei singddi casi dall'Autoritd. sanitaria.

Gli albeegatori, gli affittacamere, e chiunque riceva nel
proprio domicilib persone provenienti da luoghi infetti da malat-
. tie esotiche, debbono darne iimediata denuncia al Sindaco od al-

l'Ufficiale sanitario,

Articolo 386

Oggetti provenienti da luoghi infetti

Tutti gli oggetti che provengono direttamente da luoghi ine_
fetti e che non siano gid stati disinfettati devono essere posti

alla disinfezione per cura dell'Ufficio d'igiene eomunale.

Articolo 387

Divieti di fiere e pubbliche riunioni

Nei casi di malattie cesotiche 1l'Autoritd comurale pud, per
misura profilattica, vietare le fiere, i mercati e le pubbliche
riunioni.

Articolo 388

Casi sospetti

Nei casl sospetti 1'UGfficiale sanitario cura 1l'accertamento
della diagnosi; finché non venga 2scluso in modo assoluto tl so-

spetto, le misure di profilassi sono le stesse che per i casi

accertatia
C4PO IV
HALATTIE® VSMUZREE E TUTHMLA IGIEHICAH DEL BaLIATICO
Art. 389

Malattie vaneree
Per la profilassi delle malattie veneree dovranno essere os—
servate le disposizioni emanate con 1a legge 25 luglio 1956, n.837
e con il relativo regolamento di esecuzione 27 ottobre 1962 n.2056
Art. 3.0
Tutcla del baliatico




ti personali e letterccci, da escguire a cura dell'Vfficio d'ighe-
ne, i proprietari delle case, i direttori degli @ burghi, delle col-
lettivita, ecc. dov“anno espgulre tutte 1clg§%L di risanamento
che 1'Ufficiale sanitario riterrd necessario.

CAPO VI

MISURE DI PROFILASSI SPLCIALI
Art. 394
Divimto di fumnre e sputarec

E' fatto assoluto dAivieto di fumare nelle sale di trattenimen-
ti pubblici, nei teatri e nei cinematografi. ;

E!' vietato alfresi di sputare sul suolo pubblico (nell'ambi-
to del territorio compraso entro i vinli di circonvallazione) sul
pavimento delle vetture tranviare e delle auto pubbliche, nelle
sale cinematografiche, nei tcatri 2d in tutti i luogki di pubbli-
co ritrovo. v

E' ancora vietato di soddisfare ai bisoghi cornorali fuori
dei luoghi a cid destinati od imbrattarce o guastare, in qualsiasi
modo, gli orinatoi pubblici“d-le latrine.

Art. 395
Visinfezioni pubbliche ¢ private

L'Ufficio comunale d'igiene, oltre 2l1le disinfezioni gratui- -
te dettate da ragione di pubblica profilassi, a richiesta e nel-
1'interesse dei privati, fard esaquire le disinfezioni di locali
di abitazioni, di indumenti pefsonali, di oggetti e utensili di

uso domestico, applicando la tariffa appositamente stabilita.

CAPO VII
VACCINAZIONTG AHNTIVAINLOSA
Art. 396

Vaccina"ionu antivaiolosa
L'antorita comunalc, a nwezz0 dell'Ufficio d'igicne e dei me-
dici condotti, provvade gratuitamente alla vaccinazione 2 rivacci-
nazione antivaiolosa di tutti gli abitanti del territorio comunale
Le rivaccinazioni e.vaccinazioni vengono fatte, oltre che nele-
le due sessioni ordinarie di primavera ¢ di watunno, anche in tut-
ti gli altri cgiorni dell'amno, eccutto i festivi, ncelle ore all'uo-

po indicate.

»,;f/‘




Per l'esefcizio del baliatico occorre l'autorizzazione del
Sindaco, che.vicne rilasciata dopo cho 1'Ufficio 1'igiaen: abbia
accertato, mediante visita medica, che 12 balia non é@ affetta da
sifilide, blenorragia, tubercolosi o altra malattia infattiva e
diffusiva. L'autorizzazione & revocata quando 1la balia risulti af-
fetta da unadi tali-malatte.

Tutte le bali2 che prendono prasso di sé un bambino, anche se
proveniente dal Brefotrofio o da altro Istituto consimile, debbono
presentarsi ccl bambino ogni 15 giorni all'Ufficiale sanitario per
far constatare lo stato di salute sua ¢ del barbino, in relazione
alla sifilide o alle altrc malattie infottive.

Le balie devono altresl fare Aonuncia all'Ufficiale sanitario
di qualunque caso di malattia del‘tambino, in rc¢lazione alla sifi-
lida o0 alle altre malattic inrettive.

Le brlie devono altresl fare denuncia all'Ufficinle sanitario
di qualunque caso di malattia del bam ino, come pure della ricon-
segna di esso al Brofotrofio od aj gunetori, parenti o tutori.

Le agenzic di collocamento é+vono ottonera 1a licenza dal
Profetto, sentito il parerc del ixdico provinciale e del Questore.

Art. 391
Sifilide da baliatico

Per la profilassi della sifilide trasmcessa per baliatico mer-
cenario, provvedono il regolamcnto 4 agosto 1918, n.1395, nonche
1'6rdinanaza min. 6 gennaio 1919 e il T.U. del 1934 n.1265 artt,

309-312.

CAPD V
MISURS CONTRO LA DIFRYUS ICMNTE DELLA TUNERCOLOSI
.Art. 392

Cautele contro la diffucione dzlla tubcrcolosi
Quaiunque medico che abbia nsservato un caso di tubarcolosi
polmonare aperta o extra polmonare contagiosa, in condizioni fami-
liari e di ambiente tali da agor.viré il poiricolo di diffusibili~
ta, deve prendere d'urgenza le cautole igieniche necessarie, chie-
dendo, ove occorra, l'intervento d:ll'Lfficia d'igiene.

Art. 393
Horte o combiamenti d'allogsio di un tuburcolotico

In seguito a morte o a cambinsizinto di alloggio di un tuberco-

lotico dugente in case privati, in albarghi, o in altre colletti-

vitd che non siano istituiti di cnupa ufficialmente riconosciuti,

isinfezione degli apbienti, degli arredi e degli effet-

518

.oltre all
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Art. 397
Obbligo della vaccinaziona

La vaccinazione antivaiolosa e obbligatoria nel secondo anno
di eta e Jdove essere ripetuta nel s.mestr: succassivo, quando abbia
avuto csito ncgativo. Eﬁsa, di r2ao0la, si assncia alla vaccinazione
antidifterica.

Sono “‘esclusi da tale obbliao i bambini che da cartificato me-
dico risultino in condizioni di salute da non potér subire la vac—
cinazione: in tale caso, perd, dovra assere csaguita nal semestre
succéésivo od appena cessino le ragiocni della contro indicazione.

E' inoltre obfligatoria 12 rivaccinazione antiviolosa all'ot-
tavo anno di ctd e ogni qualvolta sis ritenuta necessaria dall'Au—
toritd comunale per pericolo di diffusione del vaiolo.

Alla fine di ogni scssion2 di vaccinazione, saranno diffidati
i genitori, o di chi per essi, a presentare per la vaccinazione an-
tivaiolosa i bambini che vi erano tenuti @ che non furono presenta~
ti a taempo debito, entro il terwine fissato di volta in volta. -

In caso di inadempicnza, si procudera a termine di legge.

Art., 39&
Registrazioni deile vaccinazioni

Tutti ilvaccinati dovono essara presentati o presentarsi al
medico vaccinatore tra il sattimo o il dacimd Jiorno della vaccina-
zione, o di tutfe le vaccinazioni cseguite o del loro asito, se fat-
te da medici privati, deve darsi notizia all'Ufficio d'igione per
la registrazione e la vidimaziona.

Nella dic¢hiarazionc del medico vaccinatore devono esserc indi-
cate le gennralitd del vaccinato, dav: esscrc detto se la vaccina—
zione ha avutc esite positivo © nogativo e su la vaccinazione dove
cssere ripetuta.

Gli atfestati di- sublta vaccinazione vengono rilasciati gratui-
tamente e su Earta libera dall'Ufficiale sanitaric in base alle an-—
notazioni fatte sui registri dell'Ufficio dtigiene. ' i

L'ufficio d'igine, mediantc apposito el.mco dei nati vivi For—
hitogli dall'ufficio di stzto civile, alla fine “li ogni trirestre,
verifica se tutti i nati del Comunz Adurante il scmestre antecedente
sono anmotati come vaccinati con successo.

Alla finc di ogni senestyr: 1'VUfFiciale sanitario trasmettora
al Medico provinciale il prospetto delie vaccinazioni e ‘rivaccina-

zioni eseguita,



Art. 399
Respensabilita dei gernitori
I genitori e le persone cne ‘rappresentano i nati nel bomune
ancora minorenni, sono respensabili de¢ll'adempimento delle disposi-
zioni prescritte negli articoli Precedenti,
Art. 400
accinazioni nelle collettivita
I direttori di scuole, di istituti, di Babbriche, di officine
e di opifici industrialiy ecc.o chiunque sia a capo di una collet-
tivitad di personme, non-possono accogliere individui che non siano
stati rivaccinﬁti all'ottavo anno di vita, ed hanno l{obbligd di
far rivaccinare all'ottavo anno di eta i fanciulli che sono sotto
la loro custodia. .
Essi devono,‘ad ogni richiccta dell'Autorita corunale, presen—
tare i certificati della rinmovata vaccinazione delle peréone loro
affidate.

CAPO VIII
VACCINALIONE ANTITIFICh 2D ANTIDIFTIRICA
Art. 4

Obbligo della vhccinazione antitifica
Oltre le disposizioni contenute nei pracedenti articoli riguar-
danti lc malattie infettive in genere, in base al decreto del Capo
del Governo 2 dicembre 1926 per 1. profilassi del tifo, & obbliga-
toria la rivaccinazione antitifica pPer le sceguenti parsone:
a) per gli addetti ai servizi di- assistenza, cucina disinfezione ,
lavanderia e pulizia degli ospedali ed in genere degli istituti-e

delle case di cura sia pubblici che privati;

b) per il parsonale addotto ai gservizi di dis infezione alle lavan—

derie e trasporto degli ammalot! znche .se dipendenti da istituzio-
ni private; )
c) per il personale addetto ai servizi di approvvigionamento idrico
alla raccolta e allo smercio del latte, alla preparazione e vendita
dei gelati.,

E' pure obbligatoria 1la vaccinazione, in sequito ad ordinanza

“del Sindaco, a norma dell?art.55 (ella legge comunale e provinciale

1934, negli altri casi contemplati dall'art.2 del sopracitato decreto.
Art, 402
Comunicazione scritta all'Ufficiale danitario
 Qualunque medico eszguisca privatamente la vaccinazione anti-

tifica;'deve darne comunicaziona paer iscritto all'Ufficiale sanita-~



e dei veicoli sul suolo pubblico e nei cortili prospicienti i loca-
li di abitazione permanente.
Art. 118
Rinmuesse
Le rimesse, che non servono snltanto a semplicae daposito di
vetture e veicoli, ma anche alla pulizia di questi, devono essere
provvisti di pavimento impermeabile, di zoccoli ugualmente impermea=—
bili e facilmente lavabili, alti almeno 2 metri, di scoli per le

acque di lavaggio, muniti di sifone a chiusura idraulica.

CAPO VII
CASE COLONICH.) E LORO ANI'ESSI

Art. 119
Norme comuni con le altre abitazioni
Le case coloniche, in quanto non sia diversamente disposto nel
corso del presente capo, sono soggette a tutte le norme relative

alle comuni case di civile abitaziona.

Art. 120
Norme particolari per le case coloniche

Per i raquisiti particolari delle case colcnichu si fa richia-

mo alle apposite disposizoni contenute nel regolamento edilizio.
Art. 121
Stalle

Le stalle debbono esscre indipendonti dalla casa colonica.
Quando cid non sia possible, le stalle stesse non poszono comunicae-
re direttamente cogli ambienti di abitazione, eod avere aperture nel-
la stessa facciata, ove si aprono la finestre delle abitazioni, a
distanza minore di 10 metri in linua orizzontale. )

Le stalle non devono essere sottopostec ad ambienti abitabili
ed, in caso contrario, devono ess.r: costruite in volte o in solaio
incombustitile.

Devono avere m sempre un'‘altezza media non infuriore a m. 3,20
e dimensioni tali da assicurire almeno mc.16 di aria per ciascun
capo di bestiame. Devono, inoltre, cssere provviste di ampie porte
e finestre per il rinnovamento dell'aria. I pavimenti e le mangia-
toie devono essere impermcabili e le rastrellerie devono essere me—
talliche o in cemento.

Anche le cunette di scolo delle urine devono essere impermea-



bili e finirce in aposita botticella, colloeata fuori della stalla,
A tenuta, E' assolutamente via2tato l'inm~igo come lettivra dol ma-—
terinsle di pagliericci usati.

Anche 1 Fivnili dcevono :sser. distacrati dalla casa colonica.

Art. 122
Concinaie
Tutte le stalle rurali adibite a pin di duc capi adulti devo-
no asscre provvisti di letamai. Guesti devono avere 1la capacitd pro-
porzionata ai capi di bestiame ricoverabili nclla stalla, essere
costruiti con fondo e parcti rasistenti ed imparmeabili e con poz-
zatti a tenuta per i liquidi ed uniformarsi alle prescrizioni del
decrato prafettizio di cui all'art.234 del T.U. delle leggi sanita-—
rie.
Art., 123

Yistanza dclla concimaie, pozzi neri, ecc.

Le concimaiec, i pozzi neri, i pozzetti por le urine ed in ge-
nere tutti i depositi di materie di rifiuto decvon. cssere posti lon-
tani dal pozzo, o da qualsiasi altro surbatoio di acqua potabile,
non meno di m.50.

Una distanza di m.20 dev.. sssorvarsi tra le concimlie e le ca-
se¢ di abitazione 2 i dormitori.

I mucchi di letame, iimondizie o di Altri concird liwmitati ai
bisogni di un podiure sonc tollerati, purche in aperta campagna ¢ a
non meno di 20 metri da qualsiasi abitazione, pozzi d'acqua potabi-
le, acquedotti, serhatoi e siradao.

Art, 124
Porcili

I :.orecili non possoro ceeure costruiti se non in muratura ed
a una disranza minima di m.20 d111e abitazioni e dalle strade, do-
vono avare aperture sufficionti 21 rinnovamento dell'aria e mangia-
t ie e pavimenti ber com:ssi, di materinle impermesbile.

Il pavimento dave ussere inoltre inclinato per facilitare lo
scolo delle urine nel pozz=tto @31 uaito coll: pareti ad angoli ar-
rotondati. Il pozzetto duve costruirsi con tutte le norme praescrit-
te per i pozzi neri (a tenuta).

Art*® 125

Pollai, forni, essiccatoi, tinaie



I »ollai dovono usserc lontani dalle case, 2d uss.ro 3lereati
e tenuti nuliti.

Anch: i forni, gli essiccatoi e gli altri anncessi rurili deb-
bonc csse.e distaccati dalla casa ¢ lonica.

I muri divisori, i pavimenti, o6 i enlai di tutti i loceli nei
quali si compiono manipolizioni ¢! opurazioni agricole dille quali
pud venire alterata 1l'aria delle abitazioni (ad cs, timie ), quando
queste formann corpo con usse, devano esscre inpermcabili,

Art. 126
Abbeveratoi

Gli abbeveratoi debbon: esscra posti a giusta distanza dal poz-
z0 ¢ da quilsiasi altro scrbatnic di acqua e costruiti con materia-
le di facile lavatura (cemento).

Ove sia possible, si duvono alimentare gli abbeveratoi con acqua
corrente o almeno disporre che l'acqua vi scorra e vi si rinnovi abe-
bondantemente dopo 1l'abbeveranento.

Gli abbaveratoi non devono nai esszre alimontati dallo stesso
rubinetto di presa d'acqua per uso daomestico.

Art. 127
Vasche per il bucito o per la lavatura deagli ortaggi

Le vaschue destinate alla lavatura del bucato debbono esserc a
sufficiente distanza dai roz:i cialle cistrne dcll'acqua ~otabile
ed alimentite con questa. dov no, inoltre, esscre circondate da unma
Platea di protezione in cemento che raccolga e convogli le acque
sporche in condotti di mAaterial. impormcabile, fino alla distanza
minima di m.50 dai pozzi.

Ogni poderc, casa colonica, in cui si wsarciti industria dogli
ortaggi, deve ecsere provvisto di apposita vasca costruita regolar-
mente in muratura ¢ aliment.ta da acaua potabil. per il lavaggio
ed il rinfrescamento degli ortaggi.

Art., 128
flanutonzione delle case coloniche

Sretta al proprietario dells casa rurile mantenere 1o stabile
nelle condizoni di abitabilitd nroscritte ncl pr.sante ragolamonto
0, in difetto, apportarvi l: opycrtune riparaz:oni o modifiche.

In caso contrario, il Sindaco, fatti chipiore gli accertamaenti
dall'Ufficiale sanitario, no riferisce al Praefetto @, avuta da que-
sti la perizia dei lavori dccorr.nti, la comunica al proprictario

della casa, fissandogli un teruine JC7 1'escecuzione dei lavori.



Qualora i lavori non simio csoguiti o siano ritardati, il Sindaco
provvedrd dtufficio in confornita dill'art.153 della legge womunae—
le e provinciale 4 febbrain 1915, n.14b.

Nello stesso modo Si provv.:de jualera i propricztari dei Fondi
coltivati da opearai avventizi, non aventi abitazionc stabile nel
Corune, non procurino agli orurai ricovari rispondunti alle neces-—

sitd igicniche e sanitarie.

CAFPO VIII
ALBGRGHI, ABITAZIOHI,COLLETTIVE, JSURCIZI PURBLICI E LOCALI DI PUB-
BLICO RITROVO

Art. 129

Autorizzazione del Sindaco

Oltre alla autorizzazion: riciicsta dalla legge di P.S., chiun-
que intonda assumere l'asercizio di albarghi, di pensioni, di locan-
de di dormitori e di qualsiasi al+tro luogo per dare alloggio e rico-
vero anche temporanco, feve ottunure una spuciale autorizzazione dal
Sindaco, che & rilasciata su parcre favoravole dell'UfPiciale sani-
tario.

A tal uopo i richiecdenti devono tracm:tterc il profetto della
nuova costruzione o della trasformazionc dei loc ali, e, quando non
di debba eseguire alcuna trasformazione, la pianta di tutti i loca-
1i da occupare e quella dei servizi accessori. L'autorizzazion: co-
munale di cui al primo comma de! presunte articolo é prascritta
altresl per gli affittacamere, por i ristoranti, le trattorie, 1lo

osterie, i caffé, le mescite, i circoli ricreativi, ai gquali purc
.

si estendono, in quanto applicabtili, le norme del prescnte capo.
— ________‘_‘_/ — i wool
Art., 130

Camecre d'alburqgo

N~gli alberghi, nclle p.nsioni, n-:lle locande di nuova costru-
ziona, 1« camerc da letso devono 1vere una cubatura di almeno 30 m.
per persona. Le finestre duvono cosunicare direttarente con l'ester—
no ed avere una suporficie sufficionte ad assicurare una buona ae-
reazionc.

Secondo le disposizioni del ».P.R. 30 dicembre 1970, n.1437.
in tutti gli alberghi ed in tutte l¢ punsioni la cubatura minima
dellc camara ndufctto ¢ fisssta in mc. 24 e quella delle camere a

due letti in mc.42. La supcrficin minima sard rispettivamente di



mq. 8 o di mq.14. Le suindicate di:mcnsioni vanno calcolate al net-
to dib ogni altro arbiente accessorio.

Per le camerc a piu letti, 1. cubatura e la superficie minima
sono quelle risultanti dalle misurc stgbilite per le camere a due
letti aumentate, per ogni letto in pill, di un numere rispettivamen-
te di mc. o quadrati pari alla differenzi di cubatura e superficie
tra le camere ad un letto e quelle a due letti;

I pavimenti devono esserc costruiti con matceriale impurmeabile
é tuttavia comsentito l'uso di pavimenti di legno, e di altri tipi
simili a quelli di legno.

I diversi elementi che costituiscono i pavimenti stessi (ta-
vole ecc.) devono essere ben connessi in modo da non lasciare fos-—
sura.

Le camere stesse devono essure munite di lavandino con acqua
corrente.

Le camcre destinate ad alloggio dei clieati devono esscre prov-
viste del numero pragressivo da 1pplicarsi all'esterno della porta;
quelle, invece, adibiti ai vari s:°vizi dcevono portare ben visibi-
le sulla porta di accesso 1l'indicazinne dell'uso a cui il locale
stesso & destinato.

Art, 131
Latrine c bagni

Le latrine, in numero non infuriore ad una per piano o ad una
per ogni 20 personc, salve le particolari disposizioni di legge a-
gli cffetti della classificazione dugli 311berghi, delle pensioni e
delle locande, devono rispondorc alle prescrizioni del prasente re-
golamanto.

Gli alberghi devono purc esserc forniti di gabinctti da bagno
in numero proporzinmato all'importanz.a di essi e con pavimenti im-
permeabili ¢ pareti rivastite, fino a 2 motri di altezza, di mate-
riale lavabile ed impermcabilc_.

Le l1l~trine, i corridoi, le =sale debbono asscere, durante la
notte, sufficientemonte illuminate,

Le latrine ed i bagni, sc¢ destinti ad uso comune di piu ca-
mere, dovramno essere illuminati ¢ v>ntiluti con finestra all'‘cster-—
no e dovranno avere le pareti rivestita, fino a 2 metri di altezza,
di materiale lavabile ed imperrcabile, preferibilmente di mattonel-
le smaltate, maiolicate con gli apgoli arrotondati fra queste ¢ le

pareti e fra le stesce ed i pavinenti.



Qualora le latrine od i bacni siano annessi a singnle cawere,
& consantita 1'illuminazicne artificiale e l'azrazione forzata me-

diante idonca apparacchi:tura meccanicae.

Art. 132
Inf:rmeria dtalbargo
Gli alberghi, che dispongono di un numero di letti superiore

a 100, debbono avere, sceondo quanto stabilito caso per caso dallo
Uffciale sanitario» uno o pid ambiuonti appartati per ricovero tem-

poraneo di inf .rmi che ‘sianc ritenuti sospetti o riconosciuti af-
fatti da malattie contagiose, fino al lorc allontinamento.

Per i maggiori alberghi, detti ambienti devono comprendere
anche un camerino per il personale di as istenza ced un bagnn distin-
to da quelli in uso per gli altri ospiti.

Gli algoig 1i devono esserc nure forniti di cassctte contenen-
ti cid che é indispensabile per ozentuali soccorsi d'urgenzas

Art. 133

Sputacchiere

Nelle camere d'alloggio, nei dormitori, nelle sale di tratte-
nimento e di riunione, nei vestiloli, anditi, piancrottoli delle
scale e ncgli altri ambicnti nei quali ha accesso il pubblico, nei
luoghi Pubblici od aperti al pubblico e nei pubblici esercizi elen-
cati nel presentec capo, dovranno essera esposte, in numero suffi-
ciente, sputacchiere igieniche coperte, contenenti soluzioni disin-
fettanti, approvate dall'Ufficio d'igicne, da rinnovarc periodica-
mentc.

Dovranno, altresl, asserc eswosti dei cartelli portanti il di-
vieto ai sputarc sul pavimanto.

Art. 134
Biancheria ed arredamenti

La biancharia duve essera supre fornita di bucato ad ogni
nuovo ospite e¢ vimire ricacbiata 2 travi periodi, gli effetti let-
terecci ed i mobili devonn esserc consurvati nella massima pulizia.

Per 1'arrodamento degli alb .rghi & vietato 1l'acquisto di ef-
FPetti letterccci ed arredi di usc personale gia usati, salvo quelli
provenienti da atri alberghi che abbiano cos:ato l'esercizio. In
via di eécezione, qandc possa escludersi in modo sicuro che detti

effotti ed arredi abtbiano appertunato a persone affotte da malat-



tie contagiose, si pud consentire l'acquisto, parché siano sottopo-
sti ad efficace disinfezirne, ch: dove risultare da apuosita dichia-
razione dell'Ufficio d'igicne.

Le suppellettili di cucina e da tavola devono essere di sostan-
za innocus con assoluta esclusione di quelle indicate agli artt.199
e 352 decl presonte rcgolamcnto.

Art. 135
Personalc

Il personale degli alberghi, dolle pensioni e delle locande,
prima della sua assunzidhe, deve ess:re sottoposto alla visita per-
sonale presso 1'Ufficio d'lgiocne, che rilascia apposita tesscra sa-
nitaria,

E' fatto divieto ai proprictari e conduttori degli alberghi
delle pansioni e delle locande, di assumere parsonale sprovvisto
della tesscra sanitaria, la quale & obbligatoria anche per i pro-
prietari e conduttori medesimi, noncheé per le pprsone della loro fa-
miglia, qualora prcstino servizio, anche tamporaneo, negli escrci-
zi suddetti.

L*ufficiale sanitario dcve escguire o fare esaguire frequenti
visite agli alberghi, allec pensioni e alle lorande e provvedere
all'allontanamento del personale affetto da malattic infettive e
diflusive,

Art., 136
Abitazioni collettive

I convitti, gli ospizi, i comventi, i collegi, gli cducandati
le case di lavoro, di ritiro c¢ tutti gli edifici dove convivono piu
persone, ferme le disposizioni gemerali, debbono avere:

a) dormitori disposti in modo che ogni adulto possa averc¢ non meno
di 25 mc. di spazio ed ogni ragazzo non meno di mc.20.

Nei doruitori debbono esseryi mezzi opportuni per un~ convenien-

te ventilazionao;

b) un locale speciale per i bagni;

c) un locale soparato per informayiag

d) un locale isclato per accogliervi individui che eventualmente
si ammalino di malattia contagiosga.

ln tutte le abitazioni collattive (ivi comprasi gli ospedrli
opifici, istituti, cas.: di ricovero, alberohi, ponsioni) saranno as-
soggettate almenc una volta l'amde, a generale ripulitura seguita

da disinfczione.



articolo 137
Dormitori ed abitazioni temporanee per operai

I dormitori e le abitizioni temporanee per gli operai devono
essere tali da proteggere adeguitancnte i medosimi dalla unidita
e dalle vicende atnosferiche.

Se si tratta di baracch: o di tipi baraccati, la loro capaci-
td pud essere limitata a 15 mc. per persona.

Nefilli altri casi la capacita deve essere quella stabilita nel
precedente art. 136.

Per tutto quanto riguarda la provvista d'acqua, la lontanan-
za da concimaie ecc. valgono le norme stabilite per le case colo-
niche.

Articolo 138
Dormitori pubblici

I locali destinati a dormitori pubblici o ad asili notturni
devono essere separati per i duc sessi ¢ debbono avere:

a) le pareti rivestite, sino a m. 2 dal suclo, di materiale
di facile pulitura;

b) i letti distribuiti in modo che ad ogni individuo corri-
spondano almeno 25 mc. di spazioj;

c) una latrina almeno per ogni 15 lettij;

d) un servizio per la disinfeziocne e disinfestazione degli
individui, dei panni, delle biancherie e deci letti; nonché un ser-
vizioc per la bonifica dell'individuo;

e) una quantitd di acqua potabile corrispondente ai bisogni
delle persone da alloggiare ed un numero sufficiente di rubinetti
di acqua con lavandini necessari alla pulizia del corpo.

Tutti i locali duobbono essere tenuti con 13 massima pulizia,
illuminati durante le ore notturn.: ed uniforuati a tutte le regole
dell'igisne.

Articolo 139

Soccorsi agli alloar$.ti nei dormitori pubblici

Se qualcuno d.gli alloggi ti vienc colpito da nalattia, il
conduttore & obbligato a fare ricniesta del medico per i primi

pid urgenti soccorsi.

Articolo 140

Requisiti <egli esercizi pubblici :- dei locali di riunione



I teatri, i cinematografi, i circoli, i caffeé, le birrerie,
le osterie, le trattorie ed in rjeiicre, tutti gli esercizi pubbli-
ci ed i luoghi destinati a riuaniori di pcrsone debLhono ussere bLen
aercvati anche ad ambienti chiusi e muniti di mezzi idondi per ven-~
tilazime e riscaldamento.

Devono essere provvisti di un numero adeguato di lavandini,

di orinatoi e di latrine. Gli‘gfiggﬁoi e le tatrine debbono corri-
spondere alle norme rcgolamentari di cui al capo 5° ud essere a
cacciata d'acqua e situati in mosizione di Cacile accesso al pub-
blico, ma lontana dalle cucine.

Nei teatri, cinematografi ¢ locali in genere per pubblici spet-
tacoli, vi saranno latrine distinte e separate per uomini, donne
ed artisti.

Le finestre delle latrine ¢ delle anti latrine e dei locali
ove trovansi gli orinatoi devono csscre provviste di roeti metalli-
che a fitte maglie.

Nei teatri, cinematografi ed in qgenere nei locali di pubblico
tratteniiento, sono ragorosamente viotati gli eccessivi affollamen—
ti, non proporzionati alla capacita degli ambienti.

Nelle sale cinematografiche, oltre il numero degli spettato-
ri corrispondenti ai posti a sedure, non posssono escere ammesse
altre persone in numero superiore a 2 mq. della superficie delle
corcie laterali e posteriori.

Necli intervalli degli spettacoli, yuando & possibile, deve
provvedersi alla ventilazion:, aprendo te.!»raneamente porte e fi-
nestre pi¢r la detrminazione delle correnti d'aria e facendo azio-
nare tutti gli impianti installati per tale scopo (ventilatori,
asniratori, compressori d'aria cd ozonizzatori deodoranti).

Con riguardo alla stagione fredaa, devono esscre pure evita-
ti i repentini raffreddamenti d:i locali.

I camerini per gli artisti, per le masse corali, ecc., dovran—
no essere costruiti con le norue di igiene edilizia, cssere prov-
visti di finestre che si a rano all'aria libera e di pavimento im-
permeabile,

Dovunque dovrad esscre mantenuta la pit rigorosa pulizia.

Nelle sale di trattenimento, nei corridoi ed annessi vi saran-
no le prescritte sputacchiere ed i cartellini indicanti il divie-

to di sputare sul pavinmento.



Quando vi siano sale pur frunatori, queste dovranno essere
Provviste di speciali 1j..arati di aspirazicne e ventilazione per
1'allontanamento rapido ¢l fumo e parché questn non penetri fFa-

cilmente nella sala deqgli paettacoli,.

Articrlo 141

Pulizia e disinfezi ne :'‘«i locnli di publilico ritrovo

I locali di pubblico ritrovs dovono usscere costantumente te-
nuti in perfetto stato di pulizia, :cdiante spézzatura a umido,
da comnpiersi giornalmente,

Almenc due giorni la settimana (martedl e sabato) i pavimen-
ti dei locali suddetti devonc essere accuratamente puliti con
segaturn a stracci imbevuti di idonee soluzioni disinfettanti.

La spolveratura delle poltrone, delle sedie, delle balaustre,
acc., deve esscre compiuta prefueribiliente con pompe aspiratrici,
0, in mancanza di queste, con stracci laggermente uamidi di solu-
zione disinfettante.

L'impiego di dette noupe aspiratrici & assolutamente prescrit-
to per la spolveratura delle poltrone rivestite di velluto o di
altro tessuto,

Tutti i locali adibiti a spettacoli pubblici (comprese 1le
sale da ballo o circoli di »itrovo) devono essere disinfettati
con soluzioni idonee mediante 1'impicgo di apposite pompe.

Nei luoghi di pubblico trattumimento & victata la vendita
e la consumazione di semi di zucca e di altri gene ‘i o sostanze
da cui possa derivare imbrattamento Adei pavimenti, con pregiudi-
zio dell'igiene dei locali.

5! vietato fumare nei 1lccali chiusi che siano adibiti a pub-
blica riunione, nelle sale chius? i spettacolo cinematografico
o teatrale, nelle sale chius: da 1.1llo, nelle sale corse, nclle
sale di riunicne delle accademige, nw=i nusci, nelle bibliot:che e
nelle sale di lettura apcrte al v.li.lico, nelle pinacotache e nel-
le galleriz d'arte pubbliche od a - erte al publlico.

S5i pud ottenere l'esenziowne dall'osservanza del suddetto di-
vieto ove venga istallato un irpieato ¢i condizionamento dell'a-
ria o un impianto di ventilazione ri-pattivanente corrispondenti
alle caratteristiche di defininior. o classificizione determinate
dall'Bnte nazionazle italiano di unificazicne (ULI).

A tal fine deve esscre pesentata al Sindaco apposita doman—
da corredata del progetto dell'iypianto contenente le caratteri-

stiche tecniche di installazioae e Fainzionamentoe.



L'esenzione é accordata dal Sindaco, sentito 1'Ufficiale Sa-
nitario.

In tutti i luoghi pubblici <i riunionn, nei cinematografi e
teatri, Aeve avere libero accrsso il personale dell'Ufficio di i-
giene murito di spaciale tessera rilasciata dal Sindaco.

Art. 142
Lavatura delle stovilgie nei pubblici esercizi

Le trattorice, i caffé e gli spacci di vini e liqueri da con-
sumarsi in luogo, debbono essere provvisti di rubinetto di acqua
potabile corrante per la lavatura dei bicchieri, delle tazze da
caffé, dei cucchiaini, piatti, ecc. con vaschctte sottostanti, mu-
nite di scarico al fonrlo, ch: dovri riman2re costantemente aperto.

In vicinanza imm.diata declla vaschetta d4i lavaggio dovra es-
S 're scmpre tenuto un racipiente di capacita adeguata al bisogno,
nel quale rlovranno immergersi i r-cipienti soprannominati, appcna
ritirati dal consumotore che ne ha fatto uso, prima di proccdere
alla loro lavatura.

Art. 143

Pulizia dei pubblici u2fici, esercizi e locali di riunione
Nri pubblici esercizi e rei luoghi di riunione, tutti i loca=
1li devonc esserc mantonuti puliti. I rifiuti e le spazzaturc devo-
no essere raccolti in reciplenti chiusi, sino alla loro asportmzio-
ne. Le biancheric sudiciz devono essere tonute in recipienti chiu-
si e non possono asserc lavate nei locali dell'escrcizio.
Art. 144
Cucine
Le cucine degli ecercizi pubblici e dalle abitazioni collet-
tive devono esserc spaziosc, bme illuminate, arieagiate diretta-

mente all'esterno,

—

T b
Le finestrue devono essere tmuanite di tele matalliche in modo

jpen. )

9a impedire l'entrata delle mosche.

Le pareti devono cosscre rivwestite, fino all'altezza di m,.2
dal suolo, con matton:lle di c.ramica o con altro materiale imper-
meabile riconosciuto idoneo dalQ'Ufficiale sanitario.

Il pavimento duve ess:re impernceabile.

Il focolare deve essere rivestito anch'e@s'o di materiale im-
permeabild ed i banclki, sui quali si manipolano 1ec vivande, devo-

no essere ricoperti di materiale imparweabile duto.



Le cucine debbono avere lavandini, in numuro adeguato alla im-
portanza dcll'esercizio, provvisti di duc rubinetti per acqui pota-
bile froc a e calda.

L'illuminazione artificiale deove esszre abbondante e distribui-

ta razionalmente. Art. 145

Acquai
Alla cucina deve essare annesso un ambiente spaciale per gli
acquai, anch'esso imbiancato e rivestito, fino all'altezza di m.2
dal suolo, di materiale imparmcabile.
Gli acquai debboﬁo esscra costruiti con materiale impermeabi-
le e col piano inclinato verso l'apertura di scaricn delle acque
di rifiuto.
Art. 146
Stoviglie
Le stoviglie, oltre ad ess.r: tonute con la massima pulizia
ed al riparo delle mosche, dcvone rispondore ai reguisiti voluti
dal prosente regalamentn, quelle (i ferro smaltato quando prasenti-
no scrostatura anche in modo 1i.ve, debbono ussera sostituite.
Art. 147
Personale delle cucine
Il personale addetto alle cucine deve sumpr: indossare abiti
bianchi pulitissirl e am.uiluent: (maggio-giungo) deve sottoporsi
alla vaccinazione antitifica peor vis sottocutanca.
Debbono essere allontanati da.tilv sarvizio coloro che presen-—
tino manifestazioni di malatti. cutance o che sinno affetti da for-
me morbose di natura contogiosa O anche saspuatta,
Art. 14L
Scansie
Le scansie dustinatc a contunere i guneri alimentari occorren—
ti al consuimo della giornata nellc locande, trattorie,ecc. debbono
cssere munite di tala matallica per impedire la penetrazione degli
insetti e foderate con lastre di materiali che rondano facili le
pulizie. T2:1i scansie debbono essere alte dal suolo qu'nto & neces—
sario perché chiunque entri nella cucina poss. vedere i cibi che
vi sono racchiusi.
I g.neri alimentari faciliwente alterabili debbono essere custo-

diti in apposito frigoriforo.



Art. 149
Chiusura di csercizi pubblici
Il Sindaco pud, sentito 1'Ufiicial.: sunitario, quilora 1le

condizioni dei locali degli li.-2qghi, dalle pensioni, delle locan-
de, dell  trattoric, dell: oOsturin,ecc. non rispondino ai requisi-
ti voluti ed il conduttor: non si presti all'esiccuzione dei laveri
necessari, ordinarnc 1la chiusura. Con-ro 1l'uadinanza che prescri-
ve l'esccuzione dei lavori di msanamento ritnuti indispensabili,

€@ ammesso ricorso al compctente orgIno regionale, che decide senti-

to i1 Mudico Provinciale.

CAYQ IX
STABILL:@WNTI BALNIARI, PISCI{'E 3 ALL JRGII DIURNI
Art. 150

Stabilimenti balncari

Non possono esscre aperti o wosti in usercizio stabilimonti
balnecari sonza autorizzaziome decl Sindaco, il quale la conccde do-
po avere sentito il parnrc d@ll'Ufficinle sanitario.

Il rilsscio della suddet¢a autorizzazione é subordinato al pa-
gamento drlla tassa di concau:sgion.» govornativa pruscritta dalle vi-
genti norme.

“hiungue ponc in esurcizio stzbilimenti balncaai senza la sud-
detta autorizzazione, & defrrito all'Autoritd giudiziaria.

I1 Sindaco indipendentemcnte dal rrocedimento penale, ordina
la chiusura degli stabilinunti palnea»i aperti senza la suddetta
autorizzazione.

Di tutti i provvedimenti rlativi 3i suddetti stabilimenti é
data comunicazione entro otto glorni al licdico provinciale, che puod
annullarli entro vanti giorni dall: data di ricévimento.

La pubblicita relativa aglj stabilimonti balneari deve cessere
preventivamente autorizzata dal 8indaco, a norma dagli articoli 21
e 22 del presente rogolanonto.

Ai f£ini dol rilascio de)la autorizzazione relativa all'apertu-
ra degli stabilimenti balneari ¢d alla pubblicitd arl cussi #nerente
si eseguono le nedalitd previste dagli articoli 18 o 19 per gli am-
bulatori.

Cli stabilimenti balnceri, dg riscine v gli alberghi diurni
debbone soddisfare a tutte le egfgenz: per la sicurezza delle per-

sone, pe: la decenza, per l'igiese ¢ la ncttezza, sia nei riguardi



dell'acqua da bagno, sia pur i loc.li chu per l'arrcedamento. Deb~
bono essere provvisti di latrine, in nurero non infuriore ad una
per ogni dieci camerini ¢ di un runerc sdequito di lavandini.

Néi locali deve esscre assicur.ta, con sarvizi idonci, la ae-
rcazione e la vuntilazionc.

Art. 151
Camerini

I camerini debbono avere una superf;cie di base non infariore
a 4 mq. peribagni in vasca e a 2 mq. pcrlbagni a doccia. I camerini
di quest'ultimi debbono essere preceduti da uno spogliatoio con su-
perficie non inferiore ai 2 nmq.

Gli spogliatoi per i due sessi Bebbono cssure nettamente sepa-
rati od ubicati in modo da non puor..ctters il facile aopesso dall'u-
no all'altro.

I pavimenti dai camerini e le parcti finc a due metri di al-
tezza dchbiono assere levigati, imuoermeabili, suscettibili di lava-
tura e disinfezione, con angoli interni arrotondati.

I camoerini debhono essere riscaldati mediante impiantéd centra-
le di termosifone o s§mili e forniti di campinello di allarme posto
presso la vasca da biagao.

Art. 152
Vasche Jda bagno

I1 materiale del..a vasche da bango deve essarce imperneibil.
¢ gli angoli interni dalle vasche devono esscre arrotonflati.

Dopo ogni bagno, cor. nw:zzi piconosciuti idonei dalltUfficio
di igiene, si deve prucedecre alla disinfezione della vasca ed al
cambio della biancher:ia.

Arte 153
Bagni medicati

Gl1i stebilii.nti 3urorizzati a sowcinistrarce 2illa clientela
bagni mol'icati dovr.miao aver par t-ole uso vasche apposite, restan-
do viet te destinarei quclle adanerate per la ordinaria pulizia del-
1.. persone.

Cosl & pure vietato alle personce che si recanc a farc i bagni
in qualche stabilimento, ¢i immettere M sivamente nelle vasche so-
stanze medicamentose 2 pilt particolarncentz il cosl detto fegato di

zolfo.



Art. 154
PISCIND

Le ,iscine pubbliche sii copurie che scopert., duevono essere
approvate dall'autorita sanitz2ria cormnzley la quale, prima di con-
suentirne l'esercizio, deve assicurzrsi, oltre che di:l perfotto sta-
to sanitario ed igicnico dell'edificio ¢ dei servizi generali, che
sia disposta l'idonea ed inintercotta deprurazionc delle acque per
il bagno e la purmanente pulizia della vasca.

Inoltre 1l'usercizio delle piscine dovra esserc disciplinato
da un rcgolamento interno, preventivamunte approvato dall'Autorita
sanitaria comunale e dall'Autoritd tutoria.

Art. 155
Latrine pubblichc

Per la costruzione ¢ l'ocsercizio di lutrine a scrvizio del pub~
blico & nccessaria l'autorizzazione del Sindaco, il quale, santito
1'Ufficio d'ifienc, fissa le modalitad da osservarsi per la loro costru
zione ed il loro funzionamento.

Axrt, 156
Levanderic

Per 1l'attivazione di lavandeyic coruni od a sccco deve esscre
inoltrata domande all'Autoritd comunal.: par ottenere l'autorizzazio-
ne che & subordinsta al parvre favoruvole dell'Ufficiale sanitario.

Tale domanda devéd FifHfudata df planimetria del laboratoro con
tutte le indicazmioni concern.onti 4) =zuo assctto.

I locali d:zlle lavanderie dayeonc posscdere i requisiti fissati
dalle norme gencrali d'igi e de) lavoro preseritto nel doecreto del
Prusidente della Repubblic: 19 waezo 195€, n.303 ¢ succussive modi-
fiche.

Le lavandurie comuni drvono @isporre di ambi miti ampi, ben ven-
tilati ed illuminati, tenuti scasara con 11 rAas.ima nettezza, dotati
di pavim.nto impermeabile e di ->pgeti rivestite con paterinle liscio
e lavabile fino all‘*altewza di 2 gmetri.

I pavimeat: duvono csseru foarniti 4i fognole di scarico con
sifone a chivsura idraulica.

I raccordi delle parati ¢ di queste col pavimento devono esse-—

re arrontondati, per Ffacilitar'e $a pulizia e la disinfezione.

I1 servizin di raccolta dlelda liancheria sporca ¢ di dist-i-
buzione di quella pulita deve farsi con w:uzi distinti e con reci-

pienti chiusi.



Un scttore appasito o o :arata sard destinato a deposito del-
1a bianchiria sudicia. Deve ussere dottata untidonca sistemazione
delle macchine 1lavatrici, delle va.che di lavaggio o risci:cquo a
compartimenti separati, dell: liscivatrici, degli idrucstrattori,
degli essiccatori e del raparts disireria e riparazicne, disponcn-—
do che le varie fasi dol procassn (i lavaggio procedano in senso
unico.

Le lavanderic cormuni devono cssere fornite esclusivamente e
abbondantumente di acgua potabilce.

snche tutti i lavatoi j;rivati ¢ quelli in servizio di colletti-
vita, com> convitti, @cc., deveno corrispondere alle suddette norme
cd essere sottoposti alla sorvedlianza dell'Autoritd comunalc.

Gli espedeli o le case di cur: debbono provvedurce con lavande-
ria propria alla lavatura dclla biancheria.

Le lavandoric a secco dvvono ¢isporre di locali che, oltre al-
lc caratteristiche di struttura surddette; abbiano, in particolare
sufficiente cubatura e acuauato ricubio di aria.

La ventilazione naturalce sara assicurata da aperture di adegua-
tz dimensioni a riscontro del vann d'ingresso.

Mai locali provvisti di du: porte conticuc, sulla stessa pare-—
te, anch: quella non risce.v-ta all'ingrcusso, deve essarc aprille
in senso verticala.

Quan- o non & postible farc aperture Jdi riscontro, bisogna prov-
vederc, cun opnortuni impianti,ad ammettero aria dall'alto e dal la-
to opposto al vano d'ingr.sso, in quantita tale da garantire ncl
locale una pressione positiva ricspetto all'esterno.

In ogni caso si provvedord alltaspirazione di aria dalltambicn-
te in basso, in prossimitd della macchina lavatrice, medi mto ido-
nei elettroaspiratori capaci i e¢spellere in due minuti alineno un
voluma d'aria pari alla cubztura 1cl locale, cvitandn che ltaria
allontanata possa penetrarc in arbionti vicini. La quantita massima
tollerabile di trielina in lacali di lavoro per turni lavorabili
di 8 ore, & fissata in 100 pe 'ti por milione.

Ove le caratteristiche anbicntali 1o wsigano, la macchina la-
vatrice dovra esserec colloccta in apposito idoneo vano, con adcegua=
to ricanbio d'aria.

I1 tubc di ¢srulsione dei qupridallﬂ macchina lavatrice (can-
na di dundorazione) deve sfcciare previo passaggio in apposito de—

puratore a carboni attivi, da wantoncrsi senpra in buona efficien-



za, all'usterno, Oraf ribvilr.ontcdlivdlles: del piano stradole o del
cortile o A1l terrcno circastante.,

Dur-ntc il funzionan.nuto della macchina, 11 periodo di asciu-
gamanto -i:ve essereprotratto fino al racupero totala dell'ultima
goccia di solvanta conteriuta naell'aria dif circolo interno di con-
densazione, si cho nella successiv - fase di duodcrazione degli
indumenti si abbia ad espellura ria priva di vapori sansibili di
triglina.

E' victato effettuare la pulizia dei filtri, par gli impian-
ti che ne sono pryvisti, in locali del necgozio e noi pressi delle
abitazioni. Quandc occorrc provverere alla pulizia, i filtri dovo-
no esscre tolti con sollecitudine, sistamiti in racipionti metalli-
ci chiusi ermeticamente,quindi allontanati dall'abitato per la lo-
ro essiccazione e pulizia.

E' fatto divieto che perscnal: di sorta abtbia a dornire nei
locali adibiti a laboratorio.

ibr il riscaldamento dei locali di lavorazione non devono ih-
piegarsi apparecchi a fuoco dirctto o coiunque mezzi irradianti ca-
lore ad alte tempcrature (bracieri, stufu, resistenze elettriche
sconerte = simili).

E' fatto inoltro divicto: (i usara il solvunte in rocipienti
scoperti, di compiare qulsiasi ojr.razion: t.:cnica all'aperto e sot-
to tettoie, di fumare nei laboratori.

Altre particolari prescrizieni s.ranno :vantualrente dishoste, caso
par caso, da parte dell'lfficio di igiune ¢ sanitd del Conwuna.

Il purscnale addette alle lavindoeric a secco dovra ussere sot-
topostn a visita «dica avanti 1'assunzione od a visite pariddiche
successive, ad intervalli non mac ;iori di tre mesi.

Art. 157
Divi..ti di lavare
Rimanc assolutanmente viotato lavarc nei canali che attraversa-

no la cittd, in generale, nello: ~cque luride o comunque inquinate.

CAPO = o
EDIFICI I'! COSTRUZIMIE ~ ANITABILITA' WD TUOSABILITA!
Lrt. 15¢&

Autorizzazione del Sindaco
In esecuzione dell'art.221 ¢ .1 T.U. celle lceggi sanitarie, ap-
provato con R.D. 27 luglio 1934, n.1265, ¢li cdifici ¢ le parti di

edifici di nuova costruzione, gqu.:lli rifatti » usati non possono



ussure utilizzati senza 1'utorizzazione del Sindico, il quale con=-
cede allorché, scntito 1'UfFficial: sanit=rio e 1'Ufficio tecnico,
per quanto di loro co!petunza, risulti che i laveori siano stati
eseguiti in conformita dol progetto approvato, che i muri siano
conveniontancnte prosciugati e che non sussistano altre causc di
insalubrita.

Quolora non possa assere concessa l'abitabilitd o l'usabili-
td, ne viene data notifica al propriet rio dell'edificio a mezzo
di messo comunale.

Art. 158

Visite a case di nuova costruzione o0 riattate

Al fine del rilascio dell'autorizzazione di cui all'articolo
prccedente, la costruzione dovrd cssere visitata in die periodi di-
dtinti dall'Ufficiale sanitario o da esperti dell'Ufficio d'igiene
sempre dietro domanda dcl proprictario,.

La prima visita avré luogo guando chi costruisce o modifica
o ripara una casa o parte di assi, dopo ultimate le parti integra-
1i (muri, grezzi, tetto, scale, volta delle cantine e dei locali
di abitazione) richiede che sia constatata l'avvenuta posa del tat—
to.

La secondi visita non deve farsi ch: cinqu: mesi dopo per ri-
conoscere le condiizoni di merfetto asciugamento della casa e del-
le opcre di finimento cho saranno state continuate durantue quisto
toerpo.

La scconda visita potra csserc fatta anche solo dopo tre me-
si dalla :lata accertzta della posa del tetto, quando il propriata-
rio abbia richiesto la prova delle nalte e questa abbia dirostra-—
to un conteauto in wiiditli inferiore al 2 per conto.

Non risultando sufficiente il prosciuziomnto dell'cdificio,
la visita sara ristuta dop~ meno i un mese, dietro nuova domuan-
da del proprietario.

Art. 160
Ingiunzioni

Nel caso di inosservanza delle pr:scrizioni conturiute nuel pre-
sente regolamento; il Sindaco pud, durante i lavori, su rapporto
dell'Ufficiale sanitario ingiuncur: al costruttnre di far concor-
dare le opere con le pruscrizioni suddattea.

Qualora il costruttore non nttemp.ri all'ingiunzione, il Sin-

daco pud ordinare la sospunsione dei 1.vnri con riserva di ulterio-



ri procedinenti e salv: scmnre 1l disposizioni dell'art.153 del
T.U. della legge comunale o« provinciale 1915.

I1 Sindaco, pud, incltre, ordinare @ far esceguire 1o sgombe-
ro delle case o degli apuartamunti o anche soltanto degli ambiwnti
che siano abitati scnza regelarc licenza e procedere contro colo-
ro che abitino e cedano ad uso di abitazione fabiricati & nuova
costruzione o riattati, prima chc questi siano dichiarati abitabi-
1li,

Art., 161
Rilievi sulle abitazioni

I1 Sindaco, diruttamente o in seguito a reclami, fa cscguire
ispezioni ai locali di qualsiasi spocie e dastinazione, comproesi
quelli preesistenti alllapprovazione del presente regolamento, me-

diante personale dell'Ufficio di igiune, per riconsccre sg esgirpcoor-
rispondano alle prescrizioni dellc leggi sull'igiene e sanitd pub-

blica, dei regolamenti per l'applicazicne delle leggl stesse’é Jel
presente regolamento.

Qualora siano rilevati inconvenicenii contrari alle dfsposizio-
ni delle leggi e dei regolamcnti, il Sindaco ordina i lavori di
risanamento nacessari.

Tali ispezioni vengono esceguiti d'urqguenza, quando in una ca-
sa si verifichino malattiec infcttive. Le ispczioni sono annotate
nell'apposito casellario sanitario delle abitazioni.

Art. 162
Decreti di inabitabilita

In caso di inosservanza delle prescrizioni suddette, il Sin-
daco espurisce tutti i mezzi coercitivi concassi dalle leggi e
dai regolamcnti; oppure enmctte decreto di inabitabilitd ai sensi
dell'art.222 del T.U. delle leggi sanitarie sonza pregiudizio del-

1'azionc penale incorsa.

CAPO XI
STARILII3'TI I"DUSTRIALI

Art. 163
Igienc dul lavoro
Le disposizioni del prusent~ capo sono applicabili alle azien-—
de, istituti, ecc. indicati nell'art. 1 delle "Norme generali per
1'igiene del lavoro" ap,rovate con D.P.R. 19 marzo 1956, n.303,
nonché alle botteghe ed in gunere a tutti i locali di 1l.avoro od

agli ambienti nei quali si tratti-me per pitt ore del diorno, una



pPersona o pill personc per svolgervi attivitd lavor.:tiva.
Art. 104

Determinazione degli stabilimnti induscriali

Si considerano stabilimenti industrinli ¢ liboratori in gone-
re tutti i locali dove stanno a lavorare contemporancamente e fuo-
ri delle loro abitazioni pill persone, tanto sc¢ il lavoro & sempli-
cemente manuale, quanto se sussiaiato da macchine.

Vengono considerati alla stessastregua i cantieri cdili, i la-
boratori tecnici scierntifici, i dupositi Jdi materie prime e prodot-—
ti industriali, i magazzini commerciali cd analoghi, relativi ad
industrie insalubri, alla lavorazionc di matcriali nocivi, ecc.

Art. 165
Ambimsnti Ji lavoro

Gli ambienti di lavoro devono corrisponderc all. norme stabi-
lite dal T.U. delle legoi sanitarie R.D. 27 luylio 1944 n.1265 e
dal D.P.R. 19 marzo 1956, n.303 « succussive modificazioni.

Oltre a tali roquisiti di ordince generale, rlebbono esserc os—
servate anche le disposizioni igi:niche di ordine speciale fissate
dalle saguenti leqggic

lerge 26 agosto 1950, n.f60, sullr tutela fisica ed cconomica
delle lavoratrici madri;

Decr. Pres, Rep. 27 aprile 1955, n.547 " Norme per la preven-—
zione degli infortuni sul lavaro;

R.D. 14 ottobre 1926, n.1927, sulle fabbriche di conscerve ali-
mentari;

R.D. 29 ottolbre 1931, n.1691; sullc fabbriche di acque gasso-
se;

Decr. Pros. Rep. 20 marzo 1956; n.320, sul lavoro in sotterra-—
neo;

Decr. Pres. Rep. 7 gennaio 1956, sul lavoro nelle costruzioni

Decr.Pras,Rep. 20 msrzo 1956, n.321, sul lavoro nei cassoni ad
aria compressa e 20 marzo 1956 n.32., sull'igiene del lavoro nellt'ine-
dustria della cinematografia e della televisione;

Dacr.Pres.Rep. 20 marzo 1956, n.233 sul lavoro ncgli impianti
telefenici @ successive modific:ziori, nonché norme del prasentce re-
golamento.

La domanda di apertura di opifici, laboratori e simili dovra

essere corrcdata con una pianta irn scala dei locali da adibirsi al-



l'attivita con la indicazione dol loro uso, degli impianti e ser-
vigi igienici, ivi conprosi i sistumi di smaltimonto dei rifiuati
liquidi, seclidi e giscosi.

A mentce degli articoli 6 ¢ € d:llc¢ norme generali por 1'igie-
ne del lavoro di cui D.P.R. 19 mirzo 185 n.303, 1l'Ufficialc sani-
tario, d'intesa con l'ispettorate del lavoro, potra. consentire de-—
roghe alle altaezze minime ed alle disposizioni sul lavoro in loca-
li sotterranei o semi-sotterranei, quando lo richiedano esigenze
tecniche aziendali, salva 1a proscrizione di mezzi idonei di avrea
zione, d'illuminazionce, di difusa dall‘umidita, dalle cmanazioni
e tumperature nocive.

Art. 166

Condizioni igieniche dei locali di lavoro ' L«

I locali di lavoro dubbono asserc provvisti in tutte le loro
parti di pavimenti impermcabili ¢ di pareti a superficie liscia.
Gli ambienti adibiti alla pruparazione ¢ commercio di alimnti o
bevande od alla manipolazione di sostanze maleadoranti o tossiche,
debbono avere una zoccolatura finn a m.2 di altezza di matoriald
lavabili ed imparmaeabile.

Gli opifici, laboratori ¢ simili d:bbono esscre provvisti di
abbondante qumtitd di acqua potabile, conservita ¢ condotta in gui-~
sa da ascludere ogni pericolo di contauinazione, 1a provvista di
acqua potabile deve esscre sufficionte ad issicurarc anche una con-
veniente pulizia personala.

Gli ambienti di lavoro dobbino ess.re tonuti costantemente
puliti, pur quanto lo comporta 13 nitura dell'attivitd asercitita.

Ess: debbono ossere acr ti | ubicati com aperture su duc la-
ti caﬁtf;pﬁosti, ben difesi dagli ag:nt? atimsf -rici; 1'arwa fi-
nastrata corrishondera nelle nucv;I}jbbricpc almenguhn dacimmo del-
la superficic del pavincrto. Lo {inestre saranno ben apribili e
pProvviste di siste:i ch: procurins un buon ricambis automatico dole
l'aria. Il fattora luce diarna devrd cseere di almeno 0,9}2

L'illuminazione artificiale dovrd assicurare sul piano di la-
voro una intensitd di illurinazion: ritunuta sufficiente ed idonea.
Il colora, 1o splendore, la lumsitiscenza a disposizione delle sor-
genti di luce dovranno corrispond.:re ai requisiti del lavoro ed
alle nccessitd igieniche dei lavoritori,

I locali dovranno asscre provvisti di igienici impianti di ri-



scaldamento. Gli indei di t .oui swuen efrettivi o di calore radion-
te dovranno ssere cokgr si oentro i liwditi delle zon- di bunesscerco

Mocli awbienti &i liv.ro ¢ nel corridoi saranno disposte idat-
ta sputvicchier: ¢ cartelli no.tx.ti il divi:to di sputare fuori
delle stussa.

L'gwfFficialy sanitrio vigil-, a nmnunte dal e disposizioni del-
1tart.40 T.U. delle leggi sanitaric rR.D. 27 lundlio 1934, n.1265,

a che l'esurcizio di attivith artigisne, industriali, commerciali
non costiuiscano causa di molesti: o di insalubritd pur la popola-
zione e propone al Sindaco i provvedimenti di risanancento ambionta-
le.

In caso di disscenso dell'Ufficilal: smitaric @ dell'Ispetto-
re del lavoro, circa i provvedinm:nti do adottarsi, giudicherd il
medico provinciale, con dccrato wotivato, suntito il Consiglio pro-
vinciale di sanita, ai sonsi delltultimo comma delltart.68 del D,
P.R. 19 marzo 1956, n.3:3.

Art. 167
Latrin: «¢d orinatoi

Le nziaende industriili ¢ co.aaerciali debbono essere dotate
di alieno una letrina, isolata di3i posti i lavoro, con caratteri-
stiche ijioniche cossispondenti 2 quelle fissate dagli art. 99,

100 ¢ 101 del prcesentoe ragolamento,.

Nelle azionde cho occujpano lavoratori di scesso diverso in nu-
mero non inferiore a 10, vi dovenn :s.core latring scparate per uo-
mini e donne. Il numero delle lotrine hon deve esscere inf :riore
ad una oqr.i 40 person.: dccupitu,.

Nalle nucve costruzioni il rniaero delle latrine non deve as—
sere inferiorz: ad una jir ogni 30 [ursone occupitec [er un turno.

Art. 16&
Lavandir.i

La distribuzione dcll'acquy p v lavarsi dove ossare fatta in
modo da cvitare l'uso di vaschettice o di catinelle con acqua ferma.

Ogni anbiont.: d:ve ess:re ot to di almene un 1l.vandino di
acqua cerrante.

I 1lavanaini devono ess:r2 w namers di almeno uno per ogni 5
dipenue.,ti occupati in un turno; i lavindini collettivi dovono di-
sporre i uno spazio di alm2no 50 cm. par pasto.

A cura del proprictaric, jlavandini debbono essure dotati di

adatti mezzi detersivi ¢ sisteri igicenici per asciugarsi,



Art. 1o9
Bensa azioendali cd acbienti di ristoro

Le aziunde nelle quali +id i 30 opurai rimangano in sade du-
rant.. gli intervalli di lavero per 1 refozione ¢ quelle ch: si tro-
vano nelle condizioni indicate dull'art.170, dovono avaere uno o piun
ambicenti destinati ad usc di roefoettorio, separati dai lueghi di la-
voro, muniti di tavoli e di s.dili con schlenale.

I refettori devono aessere ben illuminati, aercati e riscaldati
nella stagione fredrfa. Il pavimento doeve egaserce compatto ed imper-
meabile e 1o paraeti intonacate od iabioncate.

Debbono essere provvisti di mezzi poer conservare in adatti po-
sti fissi le vivande, per riscaldire ¢ lavare i rulativi recipien-
ti.

Qaundo lo stabilimento disponga di una propria cucina par la
preparazicne, la cottura, 13 so: ministrazione Jdei pasti al persona-
le dipendente, il p:rsonale adidatto »d i locali della cucine stes-
sa, con i relativi impianti debbono uniformarsi alle norme vigenti
‘per le ‘cucine dellé "abitazioni'collettive di dui agli antieelilnl43
e seguenti del preserite regolamento. I s T AR TS N

In _questhaltimo caso, il proprietario dell'Azienda & tenuto
a segnalare l'istituzione delle mensa aiiendale all'Ufficioqdt.i-
giene e sanita, affinché questo nossa predispornd, Id ineceddarid
vigilanza sull'igiere ambientale, sul ‘personale addetto .eisopra gli

alimenti e 'bévande somministzaté. : Loomy e
A 'c - ~ ' -
art. 170
Sroliacoid
Salvi casi cccezionili delitiamte comprovati, gli stabilimen-—

ti industrali debbono essecic 3.¢0 @ dotati di id-neo spagliatoio,
«ssendo priibito agli opurii ned si.i di uscire dallo stabilim:nto
o di entrate, n-l refattorio, s zh :ssersi spogliati Az2ll'abito

da 1lavoro ed essorsi lavati.

Art. 171
Salc. di allattimento
In conforiit: al di-poctn dull'srt.11 della leqqe 26 agosto
1950 n.t60 in tutti gli stabilimorti nei quali siano occupate alme-
no 30 donne coniugate di ctd non swrriore ai 50 anni, & obbligato-

ria la camera di allattar:nto ben illuminata ed acruata, provvista



di aciqua potibile, ben risc ldat: o1l sthwgione frodda, convenien-
temente arredata ¢ tenuta serprs in stato di scrupoloss pulicia,
art, 172
Brad pus ubaral

Qusndo trattasi ‘i laiveri [-1v rosi i cuz diann luogo 3 svi-
luppo di gas o fumi cont:mznti soutinz, untuose od incrostanti, lo
azionde; che occupano pitt 41 20 ¢porni, devono rittare 1 disnosi-
2ione 1 meozzi atti p:irché ~li op .ri:i facciano il bagno qoneralu.

In questi casi, i lavoratori hmno 1'ollliqgqo di prondere il
bagno secondo le disposizioni dell'.rt. 58 del D.™.R. 19 marzo 1956
n.303;

Art. 173
Locali in cui si spandono liquidi

Il prvimentc dei lacali n: Guiali si spandono livuidi, deve
es:.era parcorsd da canaletti Jdi scolo imperici.bili con 1la pondenza
nocessaria por il duflusso doi livuidi.

Tali canaletti dovone scaricirsi noelle fogne, nrovviste sempre
di sifone a chiusura idraclica ¢ di graticolato, quandn lc acque
trasportino molti elmenti in sasponsione, di volume tale da ¢ ttura
re o in gqualsiasi altro wodo danncqgqgiare 1l condutturc.

hei locali che trovansi nelle condizioni susnccennate, gli opo-
rai devone essorc provvisti di zoccoli di lugno d il pavimento co-
perto da un graticolato di legno convenientomentce alzato dal terre-
no. Tale ¢raticolato deve traovarsi nei luoghi n.i quali gli opoerni
rimangono a lungo F rrii, quando il jpavimento sii formato di matoria-
le facile conduttore di calore.

Art. 174
Stabilinenti con aronzioni sgreard svili

Hei locali in cui si tr wany natzric prime o srolutti lavorati
che danno an cattive odore e v i gqiili si effottusano operazioni ca-
paci di svolgere cmanazi-ni s rad-.veli, lo varti in legno devono
essere munite di rivestimento imuersnuabile.

Se per lo sviluppo 4i vanori sgiid:.voli, » nolesti Al vicinato
di debbano tencre chiuse le finastre dei locali ove lavorano gli
operai, 1'industriale deve provvaderc in maniera appropriata alla
ventilazione di essi, adottindo le opnortiane misurc per procurare
lo smaltimento delle cnanaziini scyad -voli.

Qmalora tali cemanaziini rachino troppo disturbo al vicinato,

ih loro smal deve cssure £atto solo dopo denaturazione dei



Prodntti volatili, che si sviluppano Jdalle materic prime @ dai pro-

dotti lavorati,
Art. 175

Provvedin.nti contro 1a ditfasicn. del fimo o di aranazioni moloste

Tutti §1i stabilimenti, oltr. 2d escore Porniti dei mezzi Nne—
cessari per impedire la diffusione nei locali di lavoro, dul fumo
della fuliggine, dei pulviscoli o i [vodotti gassosi ippotanti
O comunque nocivi o mol:sti, doveno provved.re a che questi non di-
sturbino e danneggino il vicinato « parcid lc fabbriche ed i labo-
ratori (comprasi i panifici e pastifici) dovranno essere forniti
di camino, di convenientc altezza, posto 3d adeguata distanza dal-
le proprictd limitrofe per mozzo del quale i prodotti della combu-
stionc siano facilmente diluwiti . disporsi nell'=ria,

Comunquc 1'altezza dei camini non potra asserce inforiore a
m.5 dal cdmo dei tetti csistenti cntro un raggio di 30 m. I pro-
prictari degli opifici i quali non dispongono di una zona di rispet-
to di tale raggio, dovranno ad.gusr: 1'alt.zza dei camini a quella
dugli edifici costruiti entro 1a zona, in manicra che risulti sem-
pre soddisfatta la prescrizione di cui al comma precedente,

Dovranno ussera poi, rigorsszuonte osservato le Aisposizioni
contenute nella legge 13 luglioc 1966, n. 615, rigurrdante i prov-
vedimonti cortro l'inquinamunto atmosfurico o quellc regolamentari
del decreto del Prusidente dulla Rerubblica , n.1288 del 24 ottobre
1967, limitatanente all'inquiias.:nto atimosforico da parte degli im-
pianti ternici.

Art. 176

Lavorazione di matoric grasse

Il pavimmto ‘lei locali Aowe <i lavorine matori - grasse O su-
scettibili coi lores cascari Ji imbrattarl tunacem:mte, deve mante-
nersi costantomente COpurte cen s:patura Ui legno o con altre sostan-—

ze assolutamente capaci di trattenzre il sudiciume,

Art. 177
Industrie con matueric putrescibili
In tutte le industric in c.ii si i:picgano materic prime facile
mente putrescibili ¢ capaci i sviluppare primitivamonte o durante
la lor~ trasformazione, odori ed ceanszioni sgradevoli, o nelloe qua-
li si usa praticere 1la disgrogazicne di materic e tossuti organici,

specialmente animali, con retodi ivnuati su processi putrofattivi



0 sopra rcazioni chinicheapaci i svdlger: cmanazioni ecipugnanti

o cawngue nocive, si doevine cons evere ¢ lavorare tali materic ed
eseguire tali opurazioni nuella pirte piv intima dello stabilimento
e alla distanza magsiore possibile dalle case e dalle strade circo-
stanti,

Lo suddotte industrie devono ossere il pitk possibile isolatc
dalle abitazioni. Ccmunque dovoid aessere poste a distanza superio-
re a m.50 dalle pubbliche vie ¢ ‘luvonc esscre recinte con muri di
altezza non inferiore a m.3

Lo maeterie fermentescibili ¢ comunque capaci di svolgere ema-
nazioni sgradevoli non possono essere accumulate negli stabilimen—
ti in qaantita maggiore di quella compatibile col turno d4di lavora-
zione di cui lo stabilimento risulta capace e favono consarvarsi
in appositi recipicnti impermeabili, impodendo la putrefazione di
esse e lo sviluppo di odori sgrad.woli, mediant: 1l'agaiunta di so-
stanzoe disinfcttanti assorbunti, diodoranti ¢ moschicide.

Queste pracauziini davono prondersi, nuel casc di sostanze che
sviluppino cmanazioni ripugnanti, anche duraite la loro rimozione
ed il loro trasporto.

Quest'ultimo deve farsi in recipionti e carri adatti con coper-
chio a chiusura ermetica, che debpono venire lavati e debbono csse-
re, quando occorra, disinfcttati,

Art, 178
Stabilinmenti cen industrie polveosc

In tatti gli stabilimonti o iadustric .0lverose, tanto il ma-
teriale ¢i lavoro, qaanto 1'ambiaate, devonoe cessura mantanuti in
un conveniente stato di undiditd, devone inoltre essore applicati
apparccchi di aspirazione [resso 3 luodhi nei quali si produce il
pulviscnlo, in @odo che quecst: $i3 raccelto primd di sollevarsi dal-
l1'antientce.

Nagli opifici cdove si sviluppane polveri fila.cntosae, le fine-
stre devono esser. proveiste di reti metalliche o naglic fini capa-
ci di trattenerie.

Nei canti_ri odili, Juranta lu dorolizioni €6i deve evitarce il
polverio con opportuni iwzzi,

I locali di lavoro, dove vi si o sviluppo di polvere o di csa-
lazioni senplicument. incomode o €i grandi quantitd di vapore acqueo

debbono avere uno spasmio corrisnomdente « 15 mc. per ogni lavorane
te ed esscre muniti di mezzi di ventilazione per una sicura e rego-
lare rinnovazione dell'aria.

Qualora la polvera si svilujppd in quantitd notevole e quando si
abbiano emanazioni di vapori o di gas nocivi, i locali devono



esserv muniti di ap . roceli i1 ranidy aspiraziin - per pronta-
mente eliminarli, adottando, s necessario, anche i sistomi di A3pi-

razione in corrispondaiiza del nunte di priduzion.,

La sc:lta di tali sistond sp tis Agli industii12li, salvo l'ap-
provaziona dell'Ufficial.: sanitario.

Lo stabilimwmto doeve iltr:si cssere priovvisto di bagni a doc-
cia.

Art., 179
Stabilim mti puricolosi

In tutti gli stabilimenti industriali soggetti a rischio di
incendio o di esplasivo o comungu. pericnlosi, debbono usarsi tut-
te le cautcle necessarie poer evitsire danni agli operai o per assi-
curare l'incolumitd del vicinato, ¢ devono osserva:'si le norme ap-
posite che disciplinano il commurcic ed il demnsito della materie
che prasentano pericols di scoppin . di incondio.

Art. 180

Stabilimonti rumorosi - Suono delle compine ¢ mestiveri rumorosi,

E' vietato qualunque ruworc che possiy recaire disturlo alls
quicte publlica, spacie nelle ore d:1 riioso notturno.

N2lle case non si debbono produrre rumori molesti od incomodi
al ricinato o farc uso cccessivo di strumenti nw icali e simili
specialmnnte dalle ore 23 alle ore 7.

Il suono delle campine & pr ilLite dalle or: 21 alle ore 6 noi

masi da ottobre a marzo & dille ore 21 alle S nci .aesi da aprilc

It

a settombre.

Nelle altre ore il sac.ao sard liritito in mel~ da non distur-
bare la pubblica quiot .,

Le arti o i mesticri cre di jur s stissi o per 1'aso di mac-
chine sono causa di roteve 1o frastucwe, rdebbons snst nt - si nallo
fre 22 fino Alil'alla dol giorno succ:ssive, s.1vo speciile Der.s-
sc della “utoritd conunal-..

I venaitori di qualsiasi marce d:vone sencersi di orni grido
dalle orc 20 alle 7.

Art, 181
Impianto ¢ i meccanisni

Gli industriali, dubbone ro:t-ere in apura tutte le necessarie
prccauzinni, porché 1l'imnianto dei meccanisni non danne- gi 1 sicu-
rezza ¢ la sclidita delle costrazirni, specialmente posande gli ap-

narecchi ¢ gli ordigni apaci di produrr: forti viborazioni SOpra ap-



nosite :ondazioni isodanri.

elle fabbriche ov o sl ooy o wa nnechine i 1awvores, d:vono
ossore aprlic ti i piv ef:icwn i conemi doprodizione contra i jpog-
sibili infortumi.

art. 1{2
Ifat:ri.: infttive

elle industric nellé quzili si lavorano matzrie prime capaci
di trasmuttore malattic inf..ttive, si debbonc sottopsrre le naterie
stesse, appuna giunte in fabiric:, ad opportuno trattamento, scenza
danneggiarle.

Anche i r:sidui duvono wssor trattati con spueciali cautcle,
al fine di imn dire che wssi div atino causa di inguinamento del
sottosuolo.

Gli operai addutti alla luverazione di tali met:ric divono por-
tarc una snheociale sopra veste ¢ livarsi accuratam:nte con acqua e
sapone e con soluzioni disinf -ttauti, prima di mangiarc ¢ Jdi lascia-
re¢ il livoro.

I locali devono averce parcti o pavisenti iwpuers -abili, por
poter assere spesse lavati ¢ disi-foettati ed i recipionti ed i car-
ri, destinati alla raccolta ed 3l trasporto delle materice che pos—
sono trasmatterc l'infeziono, Jolirono esser. costruiti con matoria-
le appropriato, con rivestimmto ilrofugo di lamicra di zinco at-
ti ad impoedire qualsiasi dispersione del miteaial - contenuto.

Art. 183
Zssiccazione di hozzoli

Mei luog i abitati non o p.macsso 1l'essicaamento dei bozzoli
¢ la conscrvazionc di ammassi di crisaliri, so non di-tro qutoriz-
zazione del Sindaco.

Art, 1t4
Dunosit] di r.sidui

I 1po-ld adi demnsit: @l v osical o cascand d:lle industria,
nonché 1i scoli dolle ieque fraastri . li, Jd.vono costruirsi oppor-
tunment.. con mat:riale iwp o reabile, in rodo da evitare quilsia-
si ingninancento dcl sottosuclo.

Par quanto riguirda 1l'irmis:ionc doi rosidui industriali noid
corsi d'acqua, valgono i Jdisposti duoqli articoli 50 ¢ 52 del pre-
sente regolamento.

L'icqua di condunsazion  di:lla caldaie, delle micchine a va-
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pore, ccc. viene rimessa n:i canali di scarico soln dopo essere

stata convenientomente raflraeddata.

Art, 185
Dupositi di emei

I depositi di cenci 2 0li stibilimonti per la cornita di quoesti
devono esscre stabiliti fuori dilltabitato. E' pormesso ai condutto-
ri di tala 2sercizin di mantener: nelle vie secondarie della cittd
un localaz (che deve essure sgoibritc ogni sara) per la sola raccol-
ta dei ¢ nri, osclusa assolute.rnt: 1a cornita.

Tali loca1i davono avere il pavimento e le parati impermeabi-
1i che si prestinoe 11 lavagsin d2 effuttuarsi al.ono una volta al
mesa.

Per l'apertura di tali locsli deve es: o inoltrata domanda
al Sindaco, ch: rilasria un ap'»sito p rmesso su par.re favorcevo-
le dell'Ufficio d'iginna.

Art., 186
Raccolta di stracci ¢ di rosidui

Per esorcitare 1'attivitd Ai cenciaiunlo, raccoglitore di re-
sidui, rottami, oggetti uaiti, ece . dova richi -daersi, oltrae che
il permesso dell'Autoritd publlica sicurezza, l'autorizzazione del
8indaco, ch vivne rilasciita s'mtite il parcre dell'Ufficiale da-
nitario.

Ccloxro cha esercitano dett attivitd debbono indossare una
"tuta™ o vestaglia che prouesrvi -1i +biti dal contatto del materia-
le e recante una placca cnl numere dell'autorizzazione del Sinda—
co, Dovranno-incltre essurc rmuniti di sicco impurmanbile lavabile
od altro rucipiente idonco »er 1a raccolta doi mateoriali, 1l'evan-
tuale veicoln dovrd cssere dotatn di cassa di raccolta chiudibile
che i0ssa esscre facilimante lavota e disinfettata.

E' vietato il trasporto dei corci usati da un veicolo all'al-
tro in lungo pubbliwo od amertc 1 pubblico.

Il traspoto degli stracci, dells carta sudicii o di qualsia-
si altro rateri-le derivant.: dalla cernita dellc immondizie, dove
essere effettunts :sclusivaiwnte eon carri ben coperti, da sotto-
porre ad accurata lavatur? e disinfozion. dopo 1'uso.

Tutte le pursone addette aila reccolta, alla € rnita e manipo-~
lazicne dui ovmei dobbone uss.r muniti di librotto sanitario nol
qu~le saranne annotate 1o vie:oo rwdiche periodiche praticate a
cara (-11'UfFficio d'igier.

[ condatteri doai A wvniti 71 eoned ‘Inlle incdustri: per 1-



cernita dei medasimi devono denunziarce a11'Ufficia dtigione ogni
caso di malittia verificatonsi fra il porsontila ad-letto alla mani-
polazionc dei cenci, quand» 1n milittia superi la durata di 3 gior-

ni.

La denunzia deve essere data riediante prastazione di certi-
ficato medico non oltre il quart giorno dall'inizio della malat-
tia.

Art. 187
Autorizzazione c disposizZoni per industrie insalubri

Chiunque voglia attivarce una fabbrica, manifattura o istiui-
re depositi compresi nell'clenco dello industrie insalubri o co-
munque pericolose, compresa hcll'appssito clenco compilato a cu-
ra del “cusiglio superiore di sanitad, davae prasentare domanda al
Sindaco.

I1 Sindaco, previa ispezion.: dul1'Ufficiale sanitario, accer-
ta cho siano statu osservate le diswwosizioni del pres ate regola-
mento o dugli art. 216 » 217 del T.U. delle luaggi sanitaria, sta-
bilisco a qualu classc la wanifattura, la fabtrica od il duposito
appartungono, ¢ quando 10 rit Mga pecessario, pud victare l'atti-
vazionu di assi o subordinarla a deterninate cautela.

Spatta al Sindaco, su proposta A.11'Ufficiale sanitario, di
ordinarce 1la chiusura d.:lle manitfattur: : £abbriche ¢ l'allontana-
monto dei depositi inmsalubri, saivo, nei casi d'urq mza, lo facol-
tA attribuite al Sindaco dalla 1 .gge couunale o provinciale.

Sia contro la classificazicn. di una industria ihsalubru, sin
contro gli ordini di chiusura di fablriche, manifatture ¢ di rimo-
zione di depositi insalubri emanati dal Sindaco, in confornmita
dvl pr:s.mte articolo, ali interassati nossono prusentar: ricor-
so al Pr fetto.,

Rosta comunquu victata l'attivazione di industrie o dopositi
insalubri negli aggregati reeid.mziali od anche nelle loro imme-
diate vicinanzo ove dett. industric possono recarce pregiudizio al
benessere dei cittadini ed alla s2lubritad dulle abitazionie.

Art. 188

Ubicazione delle industrie insalubri di 1% classc

Le industric o manilitture insalubri inscritte nella 1* clas-
do dol citato clenco duvono assere isolate nelle campagne 2 tenue

tc lontanc dallce abitezioni.



=

i |

)

Posson® purd esserc per.wss.: anche ncell'ambito a comdizione

che 1'industrialc che 1o vscecita rovi, che, par 1la introduzionoe

dei nuovi matodi o di specinli cautela, non possono usuere i dan-

neo alla saluta dai vicini.
Art. 1€9

Lavorazione ¢i mat.ric nocive

Gli stabilimenti ed i laboratori in cui si laverano matoric
asfissianti, tossiche, infettanti od in quslsisasi modo nocive alla
salute, dovono essere provvisti di locali per bagni a <doccia ed ap-
positi spogliatoi ¢ Ai un anbionta di pronto soccorso, scparati dai
locali di lavoro.

In detti stabilimenti i pronrictari sono obblinati ad esporre

in luog i ben visibili, tabelle nelle quali si dive Ffar noto agli
operai chce & proibito di compi:re con 1a bocca ¢ con le mani e in qual
si voalia altro modo per contatto dircotto, operizioni sogaatte e pe-
ricolo di veneficio ol altro rischio per la salute, di portar cibi

e bevande e di mangiara o bar: nei locali di lavore e che @ loro im-
posto di lavarsi lc mani e viso, nrima di mangiare, ncl lavatoio ate

tigno al locale di ristoro di cui all'art.169

Art. 190
Sostanza tossiche

La conscrvaziona, l'uso ¢ 1la prunarazione di sostanze tossiche
insalubri od in altro nodo poricolose alla salute degli abitanti,
deve osseru fatta ncali opifici in modo talue cha essi non abbiano
mai contatto alcuno con acqu. di riogmia o ~li opcrai che lavorano
¢ producone tali sostinza davonn ussar: provvisti, a spuse dal pro-
pri.tario, di tutti i mezzi di dif. sa parsonalae contro i danei ed
i poricoli che da ussa provengono (mascher:, occhiali, calzature,
gunanti, ccc.)

Il Sindaco, diatro nrcnosta doll'UFficial. sanitario determina
quei provvedimenti che cgiudicsy did ¢ 2sn,

Le sostanz. veneficho, insalubri ¢ poricolnsn da adoperarsi da-
g91i operai vengono elencat.: in aphosito foglio con lo istruzioni del-
12 cautele necessarie all'uso e devono conservarsi in apposito arma-
dio od ambiente, la cui chiave d.v: ossore custodita dal Dirattora
dello stabilimento o da chi per csso.

Nei laboratori nei quili si ha sviluppo di emanazioni tossiche,



il pavimento, le pareti e tuite lue supjpuellettili, devono averas 1)
suparficic parfottamente liscia por poturre fare con facilitd e
con sicurazza, l1la ripulit.ra. )

I1 turno di lavoro daali onurai addetti A manipelazicne di
snstanze v:nufichae insalubri o porierlos: dove essare della mino-
rc durata possibile ¢ 1l'industriale davae corcere di sostituire il

lavoro manualn con mezzi automatici.

CAPN (TI
SCHOL.
Art. 191

Igicne dolle scuole

Le scucle pulbliche o privat.: d.bbono ris ondure a tutte le
condizioni stabilite dal prasont. r.golam nto per l'igienc dell'a-
bitato, oltre quollice contomuta noel % P, . 17 dice ibre 1956 n.1608.

B' victato sasvirsi d.al3e scunl: par o'mi altre uso diverso
dall'insegnamanto; yuando, par accezione, abbiano scivito a scopo
di riunioni, non potra c¢sservi ammessa la scolaroesca, seni@ pra-
via accurata pulizia ¢ disinfogionce riconosciute sufficionti dal-
1'Ufficiale sanitaria.

Le scunle dovranno wussoe mantoenite in continuwo e completo
stato di pulizia. Si avra nrni cura pwr imp dira il sollovamento
della polverc. 3' vietata 1o spiazgatura 3 s.cco.

Art. 192
Requisiti delltarea do dastinarsgi alla costricicne di clifici sco-
lagvjci

L'ar:a da dustinarsi alla costrazinne di un 2adificio scolasti-
co deve asser2 d chiarata idonea sotts tutti i rapporti, anche i-
giconici, dalla Corimissirne proviacisle di cuai all'ort.2 della leoc-
ge 26 gonnaio 1962, n.17 ad all?srt.1., ¢alla le ge 26 lualio 1967,
n.641, mottificate =4 int:oryte 40lla 1l:gae 22 dicerbre 1969, n.952.

Cormunque assa dave avere i scguonti roguisitis
a) dovra essarc abicata:

1) in localitd aperta, possil.lm:nte ali:rata o ricca di verde
che consonta il wassiivd solugeie.nonto o ¢lwe sis, coiwunque, una del-
le micliori risnott~ al laoro;

2) lontana da depositi ¢ da sco.i Ji moterie di rifiato, da acque

stagnanti, da strad: di grand< tro:ificn, da indfustrie rurorose e
)



N

d21le quali provencmo wsilszicni noleste ¢ nocive; da ciniteri o
da tutte qualle attrozzature url.ane che conmngue possonn arrccare
danno o disagio all'attivit) dolle scunla;
3) in 1localita non espsta a veati fastidiosi o non situata sot-
tovento a vone da cni possano O ovenire esilazioni o faid nocivi
e saraniaovoli;
b) dve essare gencralmento di Lo r:gi.lare & possibil.'onte pia-
neggiante. Qualora non siano dispr: i.ili suoli di tali ciratteristi-
che, l'ampiczza minima dovrd esseru conagruanenta aunantata;
c) don dove insistire su t.orreni umidi o sngacetti ad infiltrazio-
ni o ristagni e non deve ricadera in zon. Franosc o potunzialmente
tali. Innltre lo caratteristiche .wceariche devono ass -ra tali da
non csigere fondazicni spaciali cho poss-ine incider: ecc essivamen—
te sul costn totale delle cnstruzicong;
d) quando non sia possibila rapurive arece che presontine i requi-
siti e le carattoristiche di cui .11a prac ddentue lott. ¢), la Come
missinne provinciale rrovista dall'art.2 della large 2€ gunnaio
1762, n.17, prima di pronunciarsi, notra richislre che siano SVOil~
te le nocessarice indagini gcalnqicﬁdggog1gngf§e52ntitn aventualmen-
te il pargr. di osperti in opurc di consrlidinento, sistomazione
e fondazione;
@) dnve avure acc.assi sufficiontomoente comodi ed Aupi muniti di
tutte le opare stradali che assicurino una purfotta viabilita,
£) deve ccnsentire l'arrctrancnto d:11'irarasso principala: al fi-
lo stradale in modo da offrire sulfifi.mto sicurwerza all'uscita de-
0li alunni;
g) non deve avero accassi dircstti da stra.c statali o ;revineinli;
L'area non coperta da udifici dovs cssore congruaaiente alte-
rota, sistowmata o verde ed attrozz.ta T-r cong:itire un voroaanento
svolgimento, anche all'uperte, dell'avrivita lucativi 2 ginnico
sportiva.
Art. 1935
Requisiti dai locali delle scu-~lo materno
1 locali degli edifici aclle seacle Laterne davono rispondo-
re¢ ai roquisiti prescritti nella parii 27 del rigolamonto approvato
con D.P.R. 1* dicceubra 195¢, n;16LC ed in particalara:
- a) i1 vestibolo nel qual. i begbini sono cunswmati 2lla scuola
da chi 1i accompaqna pud vss.: o gestituito dv una tuttoia a cid

precismasta.
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prodisnosta,

I1 vestibolo o tottoia doebbona inpettere direttinumte nell'a-
trio mediants concda anartura;

b) 1l'atrin, potendo ess:r: (hestinsto anclhia alla raccolta e allo
siistanento dei barhini nolle sceziqani, in cui é ovontunliunte Adivie-
sa la scucla, cd assendn destinato al soaeiornn ad alle attivitd

_ di wovimento, deve asscrce di armiczza tule da ber..ottare ai bacbini
di sostarvi sanza 4disacio;

c) lo snogliatcin dave avere anpiczza talee da consentire ai bam-
bini libnartd di wovinento;

d) il locale par lo sveleimomto dolle attivitd di pulizia deve
esscra dotato:

di fontanclle a gotto paral-lico per 1'acqay da bore;

di lavabi a conando indivicuole, sisvemati ad altoezza conve-
nionte alla statura dei bambini, in numero nen ninore di gnattro
per nari sczionce;

di vaschatte per la leovatuea dei piadi, soparate dal resto del
locale per mezze di una t>wazza basta.

BEsso pud anche Funzionar: 3 antils trina;

e) i gabinutti davonp:

i

. assere almend tre par orni aitla sc: lastlca ; e

- cssgrc divisi l'unn dall altru mhulantc trauczzi di materiale.

e o g o T

L,lavablié. a1t1 circa m.1 30 ¢ profendi m.1, 20

i s Bt -....-......

avere una lunghezza non rinore di m.0,£0;

essere provveduti ciascane di piccnléﬂ}azza di pcrccellana di for-
ma ovoidale a grosso labiro di altoeczza nnﬂ supaericre a cn.25. IL
galinutte per adulti dave avare lo stessce carsttristiche di quel-
1o per gli inségnanti dolle scuole clementari;

dovono assare prqcéaﬁfiﬂha zntilatrina ¢ installati accanto al
localc destinato allo svolgimento delle attivitéa di pulizia e con
esso in diretta comunicazione;

£) le aulc:

di 30-45 mq. altezza da r.3 a n.3,50 , @ non debbond accoglio-

re pit di 30 bambin%, calcolandosi pur oqni bLombino almeno mg.1,20.
Non & indispensabile che tutte le aule siano delle medesime di-

mensioni ed abbiano forma rettagolarw; & invece opportuno chir, «sS—

sendo normalmente a piano terreno, abliano comunicazione diretta col

piazzale ¢ col terrono coltivabile,
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Rer 1'illundnazionc doell: aule si ossorvane 1¢ stuess: nore
par le scuolae olorentari;

g) il r fetiorio dove, v oo a. 7ilwza safficioaeta nor Acc Sqli -
ra ad oari pasto o, porssibilrnt. in un arico thharnn; ali 3lunni
della scuocla;

h) 1la cucina crnvenioent.m nte atteezzaty per la praparazionc
dei pasti caldi, deve essorc relcribkiloont: atticun al rofettorio
2 e esse in comunicazione archz o.p ieczzo di nassavivaied,,

La cucina d-:v. essor.: fornith ai disponsa per il dopesito e
1A conservazione dei gonori nlinuntdri.

Ruefettorin ¢ cucina ¢ :beno wsse - bon Tereati e adegnatamens-
te illuminati;

i) i locali per la lavandiria o i ripostigli, nel caso che non
POssano trovar poste nel seuninterrato dove csso asista, duvono es-
scre sistemati, insi: col polltio = 1a conicliera, in apposito
rustice, cnstruito in lucge cov. nionte, possibilmonte fra il piaz-

zalae od i1 tarrono coltivato.

Art. 19«4
Requisiti A locali delle altr.. scunle

Ancho 1 locali deali cdifici dortin ti allu scuole clonertari
ed alle scunle sceondari. dever s av oo i roguisiti prescritti dal
D.P.R. 1° dicemlre 1256, a.1r0€.

°i richiamano in tartic  1ar 1 s - .ati Jdis e isioni:
a) aule.

Par cid& cho ri-uzrda 1o dirmsioni, duvono assers osservate
1e¢ seguenti neriw:

la supariicic @i cisscuna aul - ¢ g -ssere di 30 -5 q. calco-
landosi pur ocni alunre 1a suse Ficiu winika di wg. 1, 20
ltaltozza libora d:11'-uls, t.nuti “rosenti 1'altitudine, il

clima dealla l-caliti ¢ 1- sun. wTicic dall'oula stessa deve cssorc
corpresa fra un mini-oo di n.d o % e nassine i m.3,50. L'altuzza
minima pul scondere occeezivn 1. «ble mehs 3 m.2,80 por 1. localita
di altitunding supericra ai 1.1090 syl livaello del uare ¢ per loca-
1litd a clima relto rigidao, Cuompatibilianty 1erd con 1s Luona illu-
minazione od acromzicne.

Quando il soffitto 1.': 12 non sia ariz.cntale, l'a'toezza
libera da corputarsi sasd la :cia, in ommi casao pord 1la rinima
non dovra scendarce al di sotte di wl.2,0n,

La profondita doll'anla risrutto alla parcte finestrata dave
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‘ssare, di o1 orna, i k.G

Il raviiwnts delltasla feve ssopo costituito con materiale
rosistoute AllYasura o boie Cluntit din taela ristiit A supoe, i-
cic bLon unita o livalil..

Por cid ¢l v cmexrne 1111w Jn ciine natarale delle aale, si
Jovono tenere pras noio 1 scoucnti Lo s

13 luce provonicnta dslle fincstra dovee vsa, o Saants nid pussi-
hil: adsguata o wifoirnckont. distriheita, tanto ne:dd pesti rid vi-
cini all: Finestra, quante nod Poctl pid lontani.

Sara quindi oppertunn adottar s tutti ali accorainenti necessa-
ri per assicurarc che non vi sia n. occosse ne difoetto di illuwmina-
zicne ¢, in partic lore, sianm ovit.t. 1o sone Atqabra. Comungu s il
rapportn tra lasuperficiclinastr.va -+ la superfici. daoll'aula deve
essare conpress tra 1,/5 o 1,/7;

la illaminaszione artificisl:, ni cisf in cui sia necessario,
deve escore ancha assa ada-oata o, anifore rmonte distrib ita;

occorra assicurare al ~imo .1 tavolini una intensita luminosa
di almemo €0 lux;

in oand modo, l'iwpiante elettr ¢ & necnssario per consentirce
una perfetta installazicne ¢ un lecuats Punzivna-into doi sussidi
audicvisivi.

Por cid che riquarda 1a v ntiluzion natur.:lc, conv rra adot-
tare quai nprovve ‘imenti cle: 1a co Duetnt: Autaritd sanitapia ritor-
rd nilt adatti a Faverire un .. fic e y Contlnuwn 5 soclans ricanbice
d'.ria a cYe¢ in rapporte al clim;':;ll'altjtnnine auella localita
(ai ¢s. canne o bacciiette i vertilazione fuori .11 parati oppo-
Ste © nel contre sallitto)

b) sala.
La sala d.vo:
averce caratteristidie ansle - ¢ o3 qacll: indieat . Dol agie,
tramne le diccnsioni, cssor di oo o r.golare proferililm nte qu.-
¢rata o rettangolarc;
avere le perte Wi ac :ss¢ cn . g1l ohe danna acc.sso al v, -
stibolo, di ampriczza utiic p.r ass’c ~aps il rapian @.flassn dogli
alunni, specilarinte in evonctuali sciti Ji CHUTGANZY; in ogul casc;
pari almeno a em.0,5 por A1li.vo, con uia largl 2za non infarior-
a m.1,30.
c) Spoaliatoi.
Nel casa che 1. scu 17 dien _1a Uy Fpcasiti loesli oad use di

sporliatnio, quasti debhbaan aver . 1o 1 chezza minima di w.1,60 od



@ssore conveniontomecnta deraati, illuninati ¢ riccaldati.
d) R:fattorio.

Il rifettorio, ove esso sia rickicsto, dove:

eéssure preforibilmente ulicats al siane torr no in vicinanza
della cucina; n.ol caséhsuesta sia nl sunintor ate, il servizic di
mansa dve essare fatto con ronta vivando;

avere una superficie pronorzionata al numoro degli alunni che
preferibilmente possono esservi osiritati, tonendo proscente che de-
ve essar. dastinato per ogni alunno prosente alla refezione alme-
no 1 mq. di supcrficic -(& naturale cho la rafozion: pud cssere di-
stribuita anche a turni; esscre costruito in modo da consuntire
1'cevantuale uso per le attivita collettive della scuola).
@) Cucina.

La cucina dove:

esscre, al pari di tutti gli altri loenli, bonn acrcata od
illuminata dall'osturno;

essare munita di aduguata dispensa;

rispondure in tutto, mediaate ogni afficace accorgimentas; al-
le esigenze igieniche dol delicage servizio a cui & destinate;

averae ingrosso dndipendente;
£) servizi igionico-sanitari.

1) Latrino, arinatoi, lavahi =~ fontaaalloe per bareoe,

Il locala che contivme: 1 latrine duva csscere illuiiinato d
aervato dircttamoente ¢ dove assagr preceduto da un'artilatrina an-
ch'essa ill.ninaga od acroata divettammte a cui si dove accedere
sempre dai locali i disirp qno.

Le latring Jobbanc:

@ssare suparate pur susso;

vssere collocate in modo ¢hi: sia ase ¢ rate il pi~ afficaca
ricanbio d'aria;

essare protette dai racg dirctr. (1: sole; spiciu nelle ro-
gicni »~id caldo;

avere le worte sollevate <l awiionto o Mueite di chdusura
alltintarno, tale perd chu .1 persenil. addetto alla vigilanza pos=—
sa aprire dall'cstorno;

avere impianto con sistoma a caduta 'acqua con cassotta di
lavaggio o altro tipo equivalente, purche dotato di scarico auto-
matico o comandato;

avere pr:foeribilmmte vasi daol tipag risto a tazza allungata



( a barchatta) e con Pegaived di Ly ossr: usiti arch: alla turca
e dotiti, inoltro, al ol delly colonn W SCArico (i un pozzut-
to formante chingcura ideaulics.

Mel locale che contivn. 1. latitine:, so Jdostinate ai maschi,
sarannnd'.nvrma collocrti vli orinisi decari (loali opportuni accor-
gimenti che assicurano il 1l.vqgui,

1 1avabi, Gli wventeali 1av Modd o1l fenthinell nar buee deb-
bono essure, di norma, colloacaiti irn aprasite lac il ch: potrd anche
funzionar.. da antilatrina, distinto da q:1le che contine le latri-
ne.

Bia i lavabi che i luwvipis i, dabbono 2ssore ad acqui grondan-
t-.

Le fontanelle per bere debbono -Ssure dotate di acqua sicura-
mente potabile, erogaty o Tetto parabolice.

Le Ffinestre dei 1 coli per i sevwizi igqicnici deblono essere
munite, nella parte supariora, di acroatori,

2) Dacce.

Le docce richiuste p:.p ogni cdificin stolisticn, quando non
sono ubicatrn noi locali dei laviti, passcno essere, tutte o in par-
te, ubicate o in unico nucl.o o n.:l nucloen doi sorvizi igiunico-
sanitari d:lla palestra: in qursti casi, ess. dobLone ossora nmwuli -
te di apposito snoqliatoio sineol.s o collurtiva a scconda che esse
siann singole o collettive.

E sc dubbono:

essa.'e munite divoaschotia o canal.: l:wvapixli che possae s wwvi-
re anche per il solo 1ivaceia dalle ostrogita inferiori;

averce un scffionc inclinito cpllacato in modo da investire non
la t.sta, ma le spalle dol fancialla, ¢ wssa .gnoep. r.nolato facil-
minte con una valvols comandata & Mmano.

3) Provvista d'acqua .. ivpiante idrailico,
Tutti gli odifici <.Lbona avare 1. n:c.ssaria pravvista dtacqua.
Per cssa davonc cssor.: asvervat: lu sorucnti norm.:
la provvista pud complessivap nt. C:lralarsi prendonde par basce
i1l consumo giornali-ro da 20 & 30 1itri @'acoun cirea por alunno,
oltre la dotaziono di Acqua por avintuole irrigazione del giaedino
0 del campo da giuonco;
dovu asisto 1'acquudntte, & wvidente, che con wssc di devono ali-

mentare tutti gli impianti r.:lotivy 211'usa dell'acqua, dove non



@sist. si doeve provved.:oso A1x'a; rooevi ionarmto Acll'acgus iadlian-
te pozzi o cisterne munivi di pe .. che nonding acqua, riconosciu-
ta potaiile dall'autorita s:witiria, in due distinti s :Lotoi non
comunicanti, di cui uae ‘lectinate :scl.nsivir-nta al levagaia dele-
1l¢ lateing;

sia i pozzi ch lo cisterne dobleaa oss.or. costruiti secondo
l¢ indicazioni che sarenan Jdat. ¢ .s.. uer casn dal jwdico Praovin-
ciila.

4) Smaltivento delle materio lapidé.

Per quanto concernce 1o sm:ilticonto delle mitoric luridce, ci
si deve avvaloere della fognatura nubblica, 14 dova usiste; quando
quista non esiste, si dev: provvy ¢f re con un incianto localae, da
useguirsi scconto lu nr:scrizioni dal medico [ravincialcoe,

5) Riscaldan:nto dall! «1ificin.

Per il riscaldamznto d:2lltedificio si d va tener pr:s.nte che
la tomperatura d&i:i locali scala:tici non duve esserce inferiore ai
15 0 16 gradi coentigradi, qualor= cid non avvuenga per lo normali
condizimrui climatiche, 1'ddificic scolastice duve essare dotato
di un ii;rrianto di riscaldamento.

Quando al sistema 4Ai riscalduinto da presciceqliore é oppor-
tuno:

a) pruferire i sicstemi cuntrali a circolazion: di acqua cal-
da ¢ comunque sistemi ch. 1on peracttano rapide variazieni di tem-
reratura, dJdistribuiscanc unifor. caonte il calore e non pPruesuntino
pericoli di sorta, né richicdano »:rsonal. specializzato por il
loro funzicnam . nto. Gli ov.n*uali padi-t. ri dubbono ussare posti
in corrisponderza d:lle p.eoci st oenz, so0ll_ovati ‘1Y torra e costie-
tuiti da olomenti parfot. .unte lisci o clistanti 1'uno dall'altro
tanto da cons:ntire la f..cilos puliziag

b) prendore in consic Lrazione ed 7 .ntutlmente adottare ca-
SO par caso quaelle altre 501 sioui chee, 1.ornteo vailoouo v assicu-
rare il riscaldamcnto con 1. miqor . spr:sa, si ad guino maggiormen—
te alle consuctucdini, porsiblit’ ¢ vsigunz : locali (ad os.: stu-
Fu a mrantello da aliantirsi «all' .st .emo dcll'aula);

c) .vitarc, comunqu.., che %e superfici riscaldanti raggiun-
canod tamperature troppo clevatg o sconponcano il pulviscelo della
aria;

d) escludiure qualsissi appaxrececlin di riscaldamento a combu-



stibile che non sia wunito di tubo per 1l'usilazione doed prodotti,
o che non abbia le par ti dal corpo riscaldante perfoettamente impcr-

meabili,

TITOLO III

DISCIPLINA IGT 'ICA DELLA PRODUZICNE
C DELLA VSNDITA
DELLT SOSTAMZ ! ALII. INTARI
E DBRLD  LIVANDD

CATO I

DISPOSIZIONT GUMNIRALI

Art. 195

Vigilanza

L'Ufficio d'iginne, a norma ¢2l titnlo 17, capn 3?, del preson-
ta ragolamento, esercita la vigilanza sanitaria sullce derrate ali-
mentari o sulle bevande, sui lunghi di loro Fabbricazione, doposi-
to, vendita o somministrazionc; sulla loro introduzione nel conune
sui loro i2zzi di trasporto, sui recipineti od wtumsili usati per
prenararle, conservarle c sizarcinrle; sulle pursone addotte alla
loro prupirazione, manipolazionu o vondita.

Art. 196
Autorizzazione pur 1la produzionc, pr.parazionc ¢ danosito di sostan-
za alinmnmtari

L'asurcizio di stabilimenti, laboratori di produzione, prepa-
razione ¢ donfazionamento, nonche di Jepositi all'ingrosso di sostan-
2¢ alimer.tari, @ subordinato alls autorizzazion.: sionitaria.

I1 pilascio @i tale autorizuazi. ace ¢ condiziopato all'accarta-
mento dei requisiti igivnico sanitari, sia di iwpianto che funzin-
nali, previsti dalla legge e dai reaolaaenti.

I contravventori sono puniti ai scnsi dell'art. 2 della leggR
30 aprile 1962, n.2£3, uodificata dall'art. 2 delle lo ge 26 Ffebbraio
1963, n.441.

Art. 197
Prescrizioni pur i prodotti confczionati ¢ sfusi
I prodotti alimentari c le Hoevanda confuzionate debbono ripor-

tarc sulla confezione e snlle ctichette appostovi, 1'indicazione,



a caratteri leggibili ed indoelibili, dells diordniazione del pro-
dotto, nonché ltindicazione del non: o della racionce sociale o del
marchio depositato ¢ la indicazione della s .de delltimpresa produt-
trice @ dello stabilimcnto di procazione, o 1'elencazione deqgli
ingrodienti ir ordine decroescont.: di quilitd presente, riferita a
pesc O volume, sacondo le norne: (i1 leqgoe ed, infing, il quantita-
tivno notto inteso peso o volanc.

I nrodotti alinentari o 1. bovainde, vondati sfusi, debbono
assere - sti in vondita con l'indicaeicne d ¢li ing - +diwnti, elen
cati in ordine decruscente di qaantitd rifarita a peso ¢ volume,
secondo 1l¢ norm¢ cho saranno stabilite da apposite disposizioni di
legge o ragolamentari.

Dovranno inoltre assare 0SSorvite 1. norme cnanate con il Dal .
21 marzo 1972, prr disciplinarce igienicamente gli imballaggi, i
recinionti @ gli utensili destineti 2 venire a contatto con lo so-
stanze alinentari.

Art. 19€
Ispuzioni e prelovanenti-di sostanzo

Por loe ispezioni ¢ praloevar.nti di sostnze alimmtiri si ri-
chiarano le dismosizioni contoenut: n-l cano 3° del presente rogola-—
mento ¢ le dismosizioni continute nella legge 30 aprile 1962 n.283

inteqrata e sostituita in parte dalla legg: 26 fusbraio 1963 n.441.

Art. 199
Utonsili da cucina o da tavula ¢ recipienti per sostanz. alimenta—
ri che sono victati
E' vietato di produrve, di 4:teneve por il commecrcis d di por-
re in comuercio o di usire gli utnsili da cucina o da tavola, i
recipienti o scatol.: per consavvio. scstanzo aliaontari indicati
nell'art.11 dell legge 30 arrilc 1962, n.283
art., 200
bomande ¢ denunzic per gli escreizi di voncita di Jdersate alimentari
Chiunqu~ intenda attivar: uar osarcizio per la vondita delle
derrate alimentari ¢ dellce tevande e sabontrare A gli spacei qgiA
esistenti, duve inoltrare domsnaa al Sinduco per ottuenere la prescrit
ta licenza, indicando il lungo ev. vucle 3prire l'oscreizio. La 1li-
cenia vience concessa soln dope ~h. 1'UFFicis A'igicne abbia accer-
tato che il locale si trova nc 1lc condizicni volute dal prus.ntu

Regelannte o da altrae disposirioni di legaae



Yritamente ai generi alimentari ed alle bevande possono ven-
dersi solo quelle sostanze che siano consentite dal ®indaco, su

parere dell'Ufificiale sanitario. Resta comunque vietata la vendi-
ta proniscua di carne fresca, salata, insaccata o comunque prepa-
rata (ad eccezione di quella ir icatola) con generi non alimenta-
ri di odore sgradevole o facilmente trasmissibili quale il petro-
lio, 1la benzina,\la nitorina, il carburo di Ca., i sap'mi non in-
cartati e simili, e tutte le altre sostanza o prodotti che comun-
que possano alterare le qualita organolettiche dei commestibili,
In caso di trasferimento dell'esercizio in altro locale, gli

esercenti sono tenuti a-Ffare preventiva dowmanda al Sindaco, per
ottenere il nulla osta che pud essere concasso s0lo quando il nuo-
vo locale corrisponda alle prescrizioni di legge.

tAqghg per la_vendita ambularte di generi alimentari 81 deve _

fare domanda al Sindaco per ottenecre la licenza, che viene conces-

~%
= —— -

sa solo per erbaggi, frutta, gelati, dolciumi e semi salati,

_E' vietata la vendita amrbulante delle bavande e dei_generi__

alimentari non specificati nel presente articolo, dei gelati di

—
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crema, di panna e comunque fabbricati con il latte, nonché di ge-
neri 4di pasticceriae.

Le domande per esercizi pubblici che, a norma dell'art.86 del
T.U. delle leggi di P.5. ndh possono esercitarsi senza la licenza
del Questore, sono anch'esse sottoposte al parere dell'Ufficiale
sanitario.

Per la vendita al pubblico deqgli alimenti surgelati, saranno
osservate le norme contenute nella legrge 27 gennaio 1968, n.32.

Art. 2M
Requisiti dei locali di vendita di derrate alimentari

Gli spacci di alimentari e di tevande devoro avere l'accesso
alla pubblica via, essere forniti di acqua potabile e mantenuti
sempre asciutti e ventilati, non possono corunicare direttamente
con locali d'abitazione e con latrine.

Il locale di vendita deve essere sufficientemente ampio e co-
munque avere una superficie non inferiore a mq.12.

gli spacci debbono essere tenuti costantemente con la massi-
ma pulizia in ogni parte e le immondizie e materie putrescibili
devono essere raccolte, sino al momento della loro asportazione,

in recipienti chiusi.



Gli spacci di alimenti e di bavande, devono avere il pavinen—
to impermeabile ( non mai di legno) e devono sempre essere provvi-
sti di acqua potabile e di lavandino con sovrastante rivastimento
impermeabile, ritenuto idoneo.

E' vietato depositare neuli spacci di alimenti e nei rispetti-
vi retrobottega, biciclette eﬁ altri oggetti ingonlranti non atti-
nenti al commercio.

B' vietata la vendita di generi alimentari nell'interno delle
abitazioni e negli atrii delle case.

_ Art. 202
Personale addetto alla preparazions, produzione e vendita di sostan-~
ze alinentari

Il personale addetto alla preparazione, produzione, manipola-
zione e vendita di sostanze alimentari deve essere munito di appo-
sito libretto di idoneitd sanitaria rilasciato dall'Ufficiale sani-
tario. ' |

Esso & tenuto a sottoporsi a neriodiche verifiche mediche di
controllo e ad eventuali speciali risure profilattiche nei modi e
nei termini stabiliti,

B' vietato di assumere o di mantenere in servizio per la pro-
duzione, preparazione, manipolazionme e vendita di sostanze alimen-
tatip personale non munito del libretto di id-neitd sanitaria.

I contravventori alla disposizione di cui al primo e seconde
comma del presente articolo sono puniti, ai sensi dell'art. 14 del-
la legge 30 aprile 1962, n.203.

La sanzione si applica altresl a carico di ciii, pure essendo
a conoscenza di essere affette da ianifestazioni di malattia infet-
tiva, continui ad attondere alla preparazione, produzicne, manipo-
lazione e vendita di sostanze alimentari.

Art. 203

Applicazione di altre norme legislative o regolamentari

Saranno applicate, oltre le norme contenute nel presente capo,
anche tutte le altre disposizioni di legce o regolancntari relative
alla produzione e vendita di sostanze alimentari, in particolare
quelle contenute nelle sequenti leqgi e decreti:

legge 30 aprile 1962, n.2863;
legge 26 febhraio 1963; n.441;
dewreto ministeriale 19 gennaio 1963 ~ Disciplina dell'impiego

e approvazione dell'elenco degli additivi chimici nella lavorazio-~



ne delle sostanze alimentari;

decreto ministeriale 19 gennaio 1963 - Disciplina dell'imnpiego
e approvazione dell'elenco delle raterie coloranti autorizzate nel-
la preparazione delle sostanze alinentari, delle carte e degli im-
ballaggi di sostanze alimentari, degli oggetti d'uso pcrsonale e
domestico;

decreto ministeriale 19 gennaio 1963 - Disciplina igienica degli
imballaggi, rccipienti, utensili destinosti a venire in contatto con
le sostanze alimentari o con sostanze di uso personale;

legge 6 dicembre 1965, n.1367, che modifica la legge 28 febbraio
1963, n.441, sulla disciplina igienica della produzione e della ven-
dita delle sostanze alimentari e delle bevande;

decreto ministeriale 22 diceribre 1967 per la disciplina dell'im-
piego e dell'approvazione dell'clenco delle materie coloranti auto-
rizzate nella lavorazione delle sostanee alimentari, delle carte e
degli imballaggi di sostanze alimentari, degli ogretti d'uso perso=—
nale e domestico;

decreto del Presidente della Rapubblica 3 agosto 1968, n.1255
con cui & stato anprovato il regonlamcento conce nente la disciplina
della produzione; del com.ercio e della vendita dei Ffitofarmaci e
dei presidi delle derrate alimentari immagazzinate, Deureto del
Ministro per la sanita 15 dicembre 1970, con cui viene aggicrnato
1'elenco degli additivi chimici consentiti nella preparazione e con-

servazione delle sostanze alimentari.

CAPO 1II
VENDITA E DOPOSITI DI CARNI DI ANIIALI DA JACELLD
Art. 204

Indicazione delle carni di animali da macello

S8i considerano come carni di animali da macello i muscoli e
le altre parti molli dei bovini, suini ed equini, ovini.

Non sono ammessi alla macellazione i suini, ¢gli ovini e i ca-
Prini che non abbiano raggiunto etad di svipuppo fisico tali da as-
sicurare il conveniente valore nuvtritivo della loro carne. Di rego-
la non sard ammessa la macellazione ad etd inferiore ad un mese per
i bovini ed a venti giorni per gli ovini e caprini.

Per 1a macellazione e la lavorazione degli animali nonché per
la vigilanza sanitaria delle carni valgono le norme stabilite nel

regolamento speciale per la disciplina del servizio di macellazio-



ne, lavorazione e vendita delle carni di cui all'art;8 del R.D. 20
dicerbre 1928 n.3298 modificato con D.P.R. 25 settembre 1969n. 311.
Per 1a macellazione e la lavorazione dei suini fuori del pub-—
blico macello, gli interessati debkono presuntare domanda all'Uffi-
cio veterinario comunale che, acci:rtata h'osservanza del presente
regolamento e dei regolamenti speciali e 1'esenzione da malattie
contagiose dei richiedenti, rilascerd apposito permesso stagionale.

Nei casi di assegnazione alla bassa macelleria, copia del vere—
bale sard comunicata, dal Veterinario comunale, all'ufficio sanita=—
rio. -

Art. 205 _
Autorizzazione per gli spacci di carne fresca

Per aprire uno spaccio per la vendita di carne macellata occor-
re avere l'au.orizzazione del Sindaco, di cui all'art.29 del rego-
lamento per la vigilanza sanitaria, delle carni, approvato con R.D.
20 dicembre 1928 n.3298.

Nella domanda per detta autorizzazione devesi indicare la spe=
cie o le specie dogli animali di cui si vogliono smerciare le car-
ni. Alla domanda va unita la dichiarazione di conscnso del proprie—
tario dell'immobile nel quale viene apaeto lo spaccio.

hegli spacci destinati alla vendita di carni fresche possono
essere vendute quelle di qualsiasi specie di animale, purché non
di bassa macelleria ad eccezione delle carni equine; che debbono
assere vendute sempre in spacci a parte.

Art. 206
Spacci di carni di bassa macelleria .

La carne di bassa macellazione é& vanduta in spacci comunali
e con le aprosite norme fis:ate nello speciale regolamento di cui
al precedente art.33.

Art. 207
Spacci di vendita di carne congelata

L'Anministrazione comunale dovra curare che, che nell'ambito
del territorio comunale, venia istituita una rete distributiva di
carnn conaelata adequata alla densitd della popolazione ed alla sua
distribuzione nel territorio stesso; in mecdo che il numero e la lo-
calizzazione degli spacci corrisp.smidano alle esigenze dei consuma=-
tori.

Gli spacci per la vendita di carne congelata devono essere nor-

malmente separati da quelli destinati alla vendita di carni fresche



Il Consiglio Comunale, tuttavia; potra deliberare che, nei cen-
tri abitati in cui vi siano pochi spacch di vendita di carni fresche
in proporzione alla popolazione deci centri stessi, quest'ultimi pos-
sano eff.ttu're la vendita promiscua di carni frasche e congelate,
purché i locali siano dotati di idonee attrezzature e sussistano
sufficienti garanzie igicnico sanitarie., In tale caso, rimane vie-
tata in detti spacci la vendita di carni insaccate frosche di pron-
to consumo e di carni macinate.

Qualora lo spaccio, per la sua attrezzatura e dimensione, non
consenta una netta distinzione fra le carni congelate e carni fre-~
sche, la vendita delle carni congclate pud esserc effettuata solo
in giorni prestabiliti in accordo con le autorita comunali competen-
ti. In detti giorni, negli stessi spacci, & fatto divieto di vendi-
ta di carne fresce della stessa qualita e tipo.

Art. 208
Insegne per contraddistinguere i vari spacci di vendita di ,carni

Gli esercizi di vendita al pubblico, sia delle carni fresche
sia di quelle congelate, debbono cs:scre contradilistinti con inscgne
o tabelle; esterne ed interna ben visibili, che indichino in manie-
ra precisa lo stato (fresca o congelata), la specie o le speci ani-
mali per le cui carni & autorizzata la vendita.

Art. 209
Condizioni dei 1locali

Negli spacci di carne, sia il locale di v:ndita che quello de-
stinato alla conservazione delle carni, non possono conunicare con
altri ambienti e devonc avere le aperture di illuminazione e venti-
lazione munite di inferriata fissa o (li rete metallice, pure fissa
ed atta ad impedire 1l'centrata delle moschce.

Le parti interne delle botteghe e degli ambienti destinati alla
conservazione delle carni deovono essere rivestite, fino all'altezza
di m.2 con piastrelle smaltate, con marno levigato od altro materia-
le impermeabile (vernice a smalto) ritesuto idoneo. Il rivestimento
impermeabile dovrd comunque superare di almeno 30 cm. l'altezza del-
le uncinaie.

I1 pavimento deve esserc impfrmeabile,costruito in declivio,
munito di conduttura per gli scoli di chiusura idraulica (valvola
idraulica).

I banchi poer la vendita debbono essere rivestiti di marmo o

di altro materiale ritenuto idoneo.



I ceppi saramno di locno duro » la suporficie di taglio sara
mantenuta bene equagliata.

Gli utensili (rastrclleria, uncini, ecc.) ¢ :: posscno essore
a contatto diretto con le carni devono esserce costantemonta stagna-
ti o zincati o in metallo inassidabile..:

Gli spacci saranno, in ogni cuso, allacciati alla rete comuna-
le dell'gcquedotto e della fognatura; ove cid non sia possibile,
verrano adottati quei sistemi di approvvigionamunto idrico e di smal-
tirwnto dei liquami di_rifiuto ritenuti pil idonei dall'Ufficiale
sanitario.

Art. 210
Celle e armadi refrigeranti

Gli spacci di carne fresca, (ovono essere dotati di cella e di
armadio refrigerante.

L'osservanza di questa norma é inderogabile per gli spacci di
carne congelata.

Art. 211
Personale dcgli spacci

Il personale addetto agli spacci di carn. dove essere munito
del libretto di idoneitd sanitaria i cui alla legqge 30 aprile 1962
n.283 e deve indossare giubba e graombiule di tela bianca, da tener-—
si sempre puliti. Le donne dovramno coprirsi il capo con una cuffia
biianca che tenga raccolti i capelli.

Art. 212
_ Usposizioni delle carni

Le carni debbono essere esposte dentrc lo spaccio e mai fuori
del medesimo, tcnute alte dal suolo ron reno di 50 cm. e preserva-
te dagli insetti e dalla polvere a mezzo di pannolini bianchi e pu-
liti che non devono essere a contatto delle corni.

Hegli spacci non possono tenursi nascoste in ripostiqlio o sot-
to o dietro il banco o in qualsiasi al+re modo, anche in minima quan-
tita, carni ol altre parti di animali macellati.,

E' vietata l'introduzione a qualunque titolo negli spacci di
vendita, nelle celle frigoriferc annesse, di onimali di qualsiasi
specie (bovini, ovini, conigli,ecc) non scuoiati.

Art. 213
Rimozione dei residui
Le ossa, le unghin, le mata.ie grasse, lc pelli ¢ qualunque al-

tro residuo devono essere custoditi in casse coperte foderate in



zinco e giornalmente riniosse dallo spaccio o trasportate ai rispet-
tivi stabilimenti in carri chiusi e nel nodo stabilito dall'Uffi-
cio Sanitario.
Art. 214
Carni alterato
E' proibito di vendere, di distribuire, o anche soltanto di
tenere negli spacci e negli anneesi locali di deposito e di.com-
servazione carni che siano riconosciute in via di decomposizione
e commque alterate.
I contravventori.sono deferiti alla AutoritA giudiziaria e
le carni confiscate e distrutte.
Art. 215
Controlli sanitari
Gli spacci di carne e gli ammcssi locali di deposito e di
conservazione sono sottoposti a frequenti controlli sanitari, an-
che allo scopo di constatare che le carni risultino munite dei

prescritti bolli sanitari.

Le carni cle risultano sprovviste di tali bolli sono seque=-
strate trattate come carnc sospetta e di contrablando e dastinate
alla distruzione ed i contravventori sono deferiti alla Autorita
giudiziaria.

Art. 216
frigoriferi

Chiunque intenda attivave un impianto frigorifero per 1la
conservazione delle carni o comunque adibire a tale conservazione
celle frigorifere, deve farne domanda al liedico Provinciale per
ottenere la prescritta autorizzazione.

E' vietata la conservazinne delle carni mediante contatto di-
retto co) ghiaccio. Quando si usi come rafrigerante ghiaccio na-
turale, questo deve essere tcnuto in reparto apposito dell'armadio
refrigerante, nel quale non possono essere introdotte carni di qual-
siasi specie , né frattaglie.

Art. 217
Registro per i fricorifuri

I proprietari e cenduttori di frigoriferi devono tenere appo~
sito registro dal quale sia senpre dato di rilevara:

a) la qualita e la quantita delle carni in dcposito in ogni sin-

gola cella;



b) il nome e cognome del proprictario delle singole partite di
carne;

c) la data in cui 1le c:irni somo state imacsse nel friqorifero.

Tali norme non si applicanc allae curni fresche o snltanto ri-
frigarate che »eriangono per brevc tempo nei frigoriferi perche
destinate all'esercizio giornaliero della macelleria,

Art. 218
Vigilanza dulle carni congelate

81 yietato introdﬁrru nei fricnoriferi esistenti nel territo-
rio comunalc oppure in vendita naqli spacci cittadini carni conge-
late che non abbiano subito la Prescritta visita sanitaria di cui
all'art.35 del R.D. 20 dicenbre 1920 n.3298.

Art. 219

Carni congclate non addette al consumo

Il veterinario, qualora accerti cha carni congelate a * naa
di scongelameﬁto, di invasione di muffe, di eccessivo invecchiamen-—
to o per qualunque altro motivo, abbiano subito adulterazione e
siano percid inadatte al consumo o adatte al consumo soltanto sotto
determinate condizioni, deve provvedere perché dette carni siano
poste, a_ cura dell'Autorita corwnale, sotto sequestro in attesa
dei provvedimenti del Veterinario provinciale, al quale deve darsi

immediata notizia del sequestro avvonuto,

CAPO III
TRASPORTO DILLE CARNI

Art. 220 .
Requisiti dei carri per tras-orto delle carni
Il trasporto delle curni . doi visenri lavorati e puliti dai
macellai agli spacci ¢ da Questi alle celle friqorifere si dev: fa-

re in carri chiusi con COi» rchio fisso, ben connessi e puliti, ri-
vestiti interamente df’ 1am1era M zincoe o di ‘altro’ mg€d¥io adlatto

e costruiti in, modo da non Jlasciare colare liquido. alcano e, da sot-
trarre le carni alla vista del pubblico. Tali carri conformi ad un
modello ap:rpvato dal Vetrinario dirigente dell! Ufficio, veterlnarlo
~comunale, debboﬁo portare a grossi caratteri il nome e cognome del

Proprietario.



Gli agnelli e gli ovini in genere dovranno essere trasportati, spel-
lati e non ricoperti con 1la Pelle precedentemente tolta.

Il trasporto di carni con autoveicoli dovra essere autorizza-
to dal Veterinario provinciale.

Art. 221
Ihtroduzione nel Comune di carni fresche

L'introduzione nel Comune della carne fresca macellata altro-
ve, destinata agli spacci pubblici ed agli stabilimenti industria-
li, & subordinata all'osservanza delle disposizioni previste dallo
articolo 40 del R.D. 20 dicembre 1928, n.3298.

Art. 222
Trasporto di carni fresche agli stabilimenti di insaccamento

Le carni fresche dissossate, pur aessere trasportate dal luogo
di preparazione agli stabilimenti di insaccamento, devono essere
pProtette da idonei involucri e contenuti in cesti opportunamente
corredati all'interno, da chiudersi sotto il controllo dell'Autori-
ta comunale con adatta legatura e speciale bollo metallico.

Per il trasporto di dette carni fuori Comune si applicano an-
che le disposizioni di cui alla lettera b) @ c¢) dell'art. 40 del
R.D. 20 dicembre 1928, n.3298.

Art. 223
Trasporto di carni congelate

Il trasporto di carni congelate, quando non abbia luogo per

ferrovia, deve farsi con carri riconosciuti idonei dall'Autoritd

comunale e nel modo pin rapido possibile.

CAPO 1V
CARNI LAVORATE
Art. 224

Autorizzazione per i laboratori

I laboratori per la pr::duziome delle carni insaccate, salate
O colunque preparate, sono discipiinati dal regolamento per la vi-
gilanza igienica dell- carni, approvato con R.D. 20 dicembre 1928
n.3298,

Le domande per ottencre 1'autorigzazione all'apertura di tali
esercizi dovranno essere rivolte al Sindaco e contenerce l'esatta
ubicazione dei prodott:i che s'intenda preparare (carni salate, in-
saccate, estratti di czrne, brodi concentrati, ecc.). Dette domane-
de saranno sottoposte al parere del dirigente 1'Ufficio veterinario

comunale,



rio, indicando, insicme alle generalita delle personc vaccinate,
la qualitd e provenienza dcl vaccino e 1a via di somministrazionc.
L'uflicio d'igiene, a richiesta dellfinteressato, rilascera
gratuitamente il certificato dell'avvenuta vaccinazionc antitifica,
Art, 403
Modalitd per la vaccinazione antitifica
La vaccinazione antitifica viene attuata con le modalitd fis-
sate dalle istruzioni ministariali, anness® al succitato decreto.
' Art. 404
Vaccinazione aatidifterica
E' resa obbligatoria la vaccinazione antidifterica per tutti
i bambini dal secondo al decimo anno di eta. Bssa, di ri:gola, si
associa alla vaccinazione antivainlosa cd & esaguita nel secondo
- anmmo di eta, )
Tale operazione dovra essefﬁ ééeguita con le modalita ministe-
riali, nei luoghi e nelle orc inficate dz21 Sindaco.
Art. 405
Registri délle vaccinazioni antidifteriche
Tutte le vaccinazioni antidiftoriche saranno iscritte nell'ap-~
posito .registro,
L'ufficio d'igiene, a richiesta dngli intercssati, ne rilasce-
rd gratuitamente i certificati rcelativis
Art. 406
Vaccinazioni antidifteriche ¢seguite da medici privati
Le vaccinazioni antidifteriche Potranno cssére esaguite, con
le norme e le modalitd stabilite dal Presante regolamento, ancha
dai medici Privati. Questi potranno richicdera, gratuitamente, al-
1'Ufficio d'igiene la fornitura dell'anatossina antidifterica occor—
rente e saranno tenuti a trasmettare immediatamente, dopo effettua-
ta 1l'operazione “vaccinaley’ -: il modulo, dabitamente compilato
in ogni sua parte, onde ottencre 1a iscrizione del vaccinato nello
apposito registro.
Art. 407
Accertamenti batteriologici per infezioni difseriche ,
Tanto neoi casi di diagnesi clinica di' infezionc difterica, quan-
to in quelli di avvenaita guarigione, per la riammissione alla scuo-
la o nelle collettivitd, il medico curante ha 1'obkligo di fare a-

seguire 1l'accertamento batteriologico ncl laboratorio provinciale
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d'igienc e profilassi.
Allo scopo, 1'Ufficio d'igicne consugnara gratuitamente, su
richiesta del medico, il materiale sterilizzato par la raceolta

del muco o degli essudati da sottoporr: all'esamnd.

Capo 1IX
VACCINAZIONT ANTITIDANIGE 2 ANTIPOLICEIALITICA
Art. 408

Vaccinaziono aatitetanica -Obbligatoricta

Secondo 1lc disposizioni dulla legge 5 marzo 1963 n.292, modi-
ficata dalla légge 20 marzo 1968, n.419, la vaccinhzione antiteta~
nica & obbligatoria:
1) per le seguenti categorie di lavoratori dei duc sessi plﬁ espo~
sti ai-rischi dell‘infezione tetarica: lavoratori agricoli, pasto-
ri, allevatori di bestiame, stallieri, fantP i, conciatori, sorve-
glianti ed addetti ai lavori di sistemazione e preparazione delle
Pistce negli ippodromi, spazzini, cantoniari, stradini, sterratori,
minatori, fornaciai, operai ¢ manovali adeleotti all'edilizia, operai
e manovali delle ferrovie, asfaltisti, straccivendoli, operai addot-

ti alla manipolazione dclle irmondizie, operai addetti alla -fabbricas-
zione della carta e del cartonl. lavoratori del legno, metallurgici

e metalmeccanici. - » .
Per tali lavoratori la vacrinazione é obi.ligatoria a partire

dalle nuove leve di lavoro.

A tal fine sono considerati:
a) lavoratori, i lavoratori dipendonti, associati autonomi e gli
apprendisti, che. svolqano un*attivita lavorativa tra quelle come
sopra praviste;
b) nuove leve di lavoro, i lavoratori, anche non subordinati, che
hanno compiuto dodici anni di afa, se addetti all'agricoltura, ed
i lavoratori che hanno compiuto l'etd minima di ammissione al lavo-
ro prevista dalle disposizioni di legea in vigore, se addetti agli
a}tri settori economici.
2) per gli sportivi, all'atto della affiliazione alle federazioni
del CONI; .
3) per tutti i bambini nel s-cnndo anno di vita,

Il ministro per la sanitd & autirizzato ad estenderc con pro-
prio decreto 1'obblige della vaccinazione antitetanica ad altre ca-

tegorie di lavoratori, scntito il Consiglio superiore di saniti.




art. 409
lodalita par la vaccinazione antitctanica

Nei bambini la vaccinacione wuititetanica dave, di rogola, ase-
sere associata alla vaccinazione antidifterica a mezzo di vaceine
nisto antiteti*nico-antidifrerico.

Nei bambini la vacc¢inatnion.: mista swidotta ¢ esequita gratui-
tamente a cura dell'YFficis d4'igi ne dol Comunc.

Nei soggetti appartcnenti alle cateaorice di cui ai nn. 1) e 2)

del precndente articolo, la vaccinazion: o wivaccinazionce antite-
tanica & esacuita 2 cura ¢ spes: degli onti tonuti per legge alle
praostazioni sanitaric.

Tali Enti sona:
1I'I.F.n.I.L., per i lavoratori assicuriti contro gli infortuni sul
lavoro;
gli onti gaestori dell'assicurasione goncerale di malattia, poar i ri-
méncnti lavoratori.

Per le vaccinazioni ¢ rivaccinanioni in parola, tanto i comu-
ni quanto gli enti suddetti dovranno os: arvare la norme rcgolamen=
tari cmanata con il 9.P.R. 7 settimbre 1965, n.1301,

Spotta all'Ufficiale saitario l1la vigilanza sul sorvizio di
vaccinazionce tetanice nel Corune, ogli dovrd anche rifarire in meri-
to, periodicamente, al wx:dico nrovinciala.

Art. 410
Vaccinaaione antipoliomiclitica -~ Obbligatorictad

Ai senci della laegg« 4 Fobbraio 1946, n.51, la vaccinazione
contro la poliomielita @ oblbiligatoria por i bambini untro il 1°
anno di etd e duve essoere escguita gratuitanmaenta.

La vaccinar~ione dbbligatoria contro la poliomiclite viene ese-
guita gratuitamentas dnagli appositi xsxk servizi istituiti dal Comu—
ne a mezzo di vaccino a base di virus attenuati sccondo Sabin, del
tipo trivalente contcuilente 1.000.000 TCID di virus tipo 1, 100.000
TCID di virus tipo 2 : 300.000 7CID di virus tipo 3 per ciascuna
dosa.

Tale vaccind & somministrato, ncl 1° amno divita, per via ora-
le in tre dosi, all: «:td e con gli intarvalli appresso indicati:

a) prima dose, nel coi'so del turzo nes.: di vita;

b) seccnda dosc, allz distanza 4i non ireno 6 settimane o non piu

di 8 scttimanc dalla prima;

c) terzadose, dal deciino allfundicesimo mese di vita o comunque non

Prima di 120 giorni dialla somministrazionc di cui alla lett. b).




Ai bambini che hanno ricavute la trs dssi di vaccino trivalen-
te @ somministrata una 4° dosc dallo ste:so vaceins: trivalonte nel
3° anno di vita e comunque con un intervalle non infariorc ad un
anno dalla somministrazionc delli terza dose,

aArt, 411
Responsabilitd circa 1l'osservanza dall'ebnligo della vaccinaziona
antitotanica od antipolioisiclitica

La persona che escrcita 1la ‘patria P testd o la tutala sul bam-
bino o il diretterc dell'fstituso di nubblica assistwiza in cui &
ricoverato o la persona cui il bambino & stato aFFidato da un I~
stituto di pubblica assistonza @ responsabile dell'essaervanza dole
1'obbligo della vaccinazione antitztanica aod antipoliomielitica,

Art, 412 ‘
Documenti comprovanti la subita waccinaziona antitetanica ed anti-
pPolioiiialitiea

Ai docnmenti prascritti puor l'ammissionc allc scunle primarie
e secondaric dave aggiungersi il cortificato dcll'Ufficiale sanita-
rio attestante la subita vaccinazione misté antitctanica~antidifte-—
rica e queIlé antipoliomiclitica. .

Analogo certificate @ pruscrittc per l'amsissione dei bainbini
nei convitti, nelle cnlonie cliiatiche da chivnque organizzate ,
negli asili- nido, nei brefotrofi od in quzlungue altra collettivie

ta infantilc,

CAPO X
MALATTIN IHF 09TV D20LI I TinLI
Art. 413

Disposizioni sulla vigilanza vetcurinaria

La mateoria di cui al presents titolo & disciplinata, oltre che
dalle norme seguenti, dal T.U. delic legai sanitarie 27 1uglio 193+
n.1265, dal rcegolamentoe genarala sanitario 3 febbraio 1901 n.45 dal
regolamento di polizia veterinaria & fcbbraio 1954, n.320 e dalle
altre norme o disncsizioni di leage in vigore.

Art, 414

Obbliéo di denuncia di malattie infettive del bestiame

CLhiunque venga g conoscenza di un casc accertato O sospatto
di una delle malattic di cui ali'art. 415 del prasente regolamento,
o di un caso di morte improvvisa di animali, & obbligato a far de~ -

nuncia al Sindaco.
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La donunc1a verbale pué anche ess;rc fatta all'UEf1c1o veteri-

nario comunale o ai v;terlnwrl comuna11 che provvednranno ad inol-
trare deonuncia scritta al Sindaco su apposito modulo..
Art. 415 :
Malttie infcttive dal bestiame
Lo malatti infettive di cui & obbligatoria la derincia sono
quelle presantate agli artt. 1 e 2 del regolaments di polizia vete-

rinaria 8 febbraio 1954, n.320.

CAPO I
i"sSURZ DI P‘!ﬂ:’-‘ILASSIQﬁNERALE POR LE FnLATTIN DAL RESTIATS
Art. 416
Misurc di profilassi per 1o malattio infaottive dal bostiame

I1 veterinari comunale, appena avrad ricevuta la denuncia di
malattia infettiva del bestiame, provvederd all'accertamonto della
diagnosi, all'isolamento dell'animale ad all'eventuale sequestro
della stalla, che potrd essaro fiduciario, cicé affidato al propric-
tario sotto la sua responsabilita o di rigore, sbarrando o facendo
piantonare le portec o 1le finestre o lec strade di accesso alla lor-
te, alla stalla o pascolo infetto. _

Il scquestro di rigore potra applicarsi anche qu-ndo, per avae-
re Yiolati o male cseguiti gli ordini relativi alla profilassi del-
la malattia, il proprietario o custode dcl bestiame non desserg af-
fldamento di osservare o fara ossuorvarc il sequestro flduc1arlo.

Il vetrlnarlo comunale, appena ricevuta la donuncia di malat-z
tia infettiva o diffusiva, dove informare il veterlnarlo provincia-
le per eventuali ulteriori disposizioni.,

Art. 417
Distruzione di animali morti

La distruzionce di animali morti di malattia contagiosa sara
eseguita nelle apposite sardigne,

Il veterinario comunale stabilird le modalitd e le Precauzioni
da usare per 1l'interramento.

Art. 418
Misure per impedire il diffondcfsi di malattie del bLestiame

Quanddé vi sia minaccia di epizoozii e quando si verificasse
in un Comune confinante una cpizoozig?thoéfndaco potra ordinare
tutte quelle misure che saramno ritenute convenienti ad impedirne,

arraestarne o circoscrivirne lo sviluppo.



Art. 419
Vigilanza sulle stalle di sosta o di daposito
. . ; Annesse .
La stalle di sosta e Ji depositd al mattatoio, al mercato e
le altre stalle pubbliche, cdove 3i tungono tomporancarmente gli ani-

mali, rostano sotto la sorviglianza dell'UfFficio d'igiéne.

@

I proprietari dei pubblici stallaggi hinno 1l'ob™“ligo di prov-
vedere i materiali disinfettunti por i provvedimonti d'urgenza da
adottarsi in caso di malattic infottive tra il bastisre ricoverato
¢ ¢li sostuncre lo spase per 1la disinfozione.

Lrt. 420
Vigilanza sual rercati o sulle fiero

La vigilanza veterinaria sullae Filer: o sull: wsposizioni di
animali viene praticata socondo lé macdaliti praviste dall'apposito
ragolamento sul nrcato bostiaw.,

Quando sia richiwsta una speciale vicilanza, 1'Ufficiale sani-
tario disporrd por il scrvizio.

Art., 421
Roquisiti dngli ablLeveratoi

Gli abbeveratoi pubblici ¢ quelli dolle stalle di sosta, degli
alboerghi, tratterio, dei nogewiacti di bestise, acc. shno sotto
1la vigilunza dell'Autoritd sanitaria com:nala.

Essi dovono asserc costruiti in pietra o in camento, ben lebi-
gati, con acqua continuam:nte ricambiata, proferibilmonte della con-
duttura dell'acquaedotto comunale; 1o scurice dove esserae fatto di-
raottamente nella fognatura stradale e l'acqua di scarico non deve

esserc usata né per lavatoi, né por altri abbeveratoi, né per la

lavatura di ortaggi.
' Art. 422
f Provvedimenti per impodire il Jiffondersi di malattie dagli anima-
1i all'uomo
Appena sard fatta denuncia di affiziong morbo-farcinosa, di
rabbia , di carboachio, di Afta ¢ di altre malattic trasmissibili
dagli aninali all'umio, l'autoritd sanitaria Far: tutte le indagi-
ni atte a rintraccisarnc l'origine 2 prenderd gli opnortuni DrOVvVe-
dimenti di polizia voterinaris atti ad impedire il propagarsi dol
contagio e salvaguar dare l'incolumitd-delle persane.
Art., 423

¢j Richiamo della disposizioni i carattere genarale
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<apo, -si fa richia@g,al;é disposiZioni di carattare generale rela-.
tive alla profilassi della malattie infettive dol Bestiame ed in
particolare a quelle contenute nol rcegolamento di polizia veturina-
ria approvato con D.P.R. 8 fubbraio 1954 n.320 e nella circolarec
dell's.C.I.S. del 25 giugno 1954 n.ss. '

CAPO XII e

MISURC PER LA PROFILASSI DELLA RABBIA
Art. 424.
Importazione

I cani, per ¢sscre amiiessi all'im»rortazionn o al transito da
altri stati, devono essere scortati da un certificato di origine
e di sanitd rilasciato da un vaterinario ufficiale dello Stato di
Prova+«ianza.

Il certificato di cui sopra dove contenc:e la dichiarazione
cha l'animale @ stato visitato prima della partenza ed & stato ri-
conosciuto clinicamente sano, ¢ inoltre lo altre indicazioni in or-
dine alle garanzie sanitarie cha saranno determinate dal Ministro
Per la sanitd con proprio decrcto da pubblicara nella 'Gazzetta
Ufficiale' della Repubblica.

Art. 425
Disposizioni per la detenzione di cani

I cani, nei luog'i pubblici, nei publici esercizi, nei corti-
1li, nei giardini delle case ove abitano pint famiglie, dovranno in
qualunqua ora del giorno e della notté assere muniti di muserucla
conforme ai tipi praescritti dall'autoritd comunale, o esscre lega-
ti con catena solidam mte fissgta in modo da poriettere il libero
passaggio nei cortili, giardini, ecc. allc persone che vi tra sita-

no.

|

Solo nei luoghi privati, recinti e chiusi, dove nessuno potra

jentrare senza autorizzazione ‘del proprietario, i cani possono esse-

Somiren i porsn, Aoy

o

re tenuti liburi e senza muserucla.
/"“"—. . . i .
E' vietato 1l'uso del semplice laccetto attorno al muso dei ca-~
ni, in sostituzione della pruscritta musceruola,

I cani che hanno tendenza a morsicare e quelli di grossa ta-
glia come i danesi, i mastini od i bull-dogs, oltrc che dotati di
regolare museruola, dovranno essere tenuti a guinzaglio,

Art. 426

Denuncia di casi di morsicatura di cani e gatti



Tuttl j cési di morsicatura inforte da cani o gatti, sia ale:
l'uomo che agll ‘altri anlmall. debbono esserce prontamente denunc1a
ti all'uffic1o d'lglene.

X med1c1, i veterlnarl, i proprietari ed i detentori degll a—
nimali mor51catori, le persone morsicate e chiunque venga a conosc
"za del caso di morsicatura hanno 1'obbligo della denuncia suddett

L{animaleamorsicatore deve esserc josto, a cura del prb?riét}

~rio o detentore, in. nsserva21one Presso il canile mun1c1pale o pres
so la clinica medich veterinaria per un periodo di 15 glornl, tra=
scorso il quale, se riconosciuto sano, viene restituito al proprie-
tario o detentore previo rimborso delle spese di mantenimento.

Gli anlmall per i quali vi fossc grave pericolo nel procade al
1oro accalappiamento potranno esscrc uccisi.

. Art. 427
Denuncia di casi manifesti o sospetti di rabbia

1 proprietari, i detentori o custodi, oltra i medici véterin“

ri, hanno l'obbiigo di denunciarc al Sindaco tutti i casi manlfest‘

o anche solo sospetti di rabbla del canc o.di qualunque altro ani

male.
CAPO XIII

PROFILASSI DI PARTICOLARI MALATTIS® INFOTTIVE DEL BESTIA}E
Art. 428

Profilassi della brucellosi bovina
Qualora vaonga disposto, a carattera obbligatorio, ai sensi
dell'art.2 del decreto ministeriale 3 giugno 1968, contenente il
’piano nazionale per 1a»profilassi della brucellosi bovina, ilwii-
sanamento degli allevamenti bovini dalla bruccllosi stessa, saran-:
no oss*rvate lc disposizioni cnntonutc nal pianc stesso. ':,
G11 allevatorl, gqli enti, le associazioni e le cooperatlve a-f“

grlcole 1ntcressate all'allevanento bovino, lc latteric soc1a11 ed

prov1n01ale dquttaM£ntL od a imezzo dul Veteorinario comunale, c6h>
impegnoddifacceftare le condizioni previste dal piano stesso. |
s | Art. 429
‘Profilassi diella brucellosi ovina e caprina
Nel caso che venga reso obbligatorio il risanamento degli al=

levamenti ovini e caprini dalla brucellosi, ai sensi dell'art.. 2




del decreto ministeriale 4'giugno 1968, contenente il piéno nazio-
nale per 1la profilassi della brucecllosi ovina e caprina, saranno
applicate ed osservate le dispesizioni di detto plano.

Tale risanamento potrd essere attuato con carattere di volon-
tarietd, dietro richiesta di allavatori, di associazioni, di coo-
Perative agricole interessate all'allevahento ovino e caprino da
farsi ai Veterinario provinciale a mezzo del Veterinario comuna-—
le e nella.quéle sara dichiarato l'impegno di accettare le condi-

zioni stabilite daiﬁpiano suddetto,

. Articolo 430
Profilassi della tubercolosi bovina

Il risanaﬁento“deg;; allcvamenti dalla tubercolosi bévina

pud ésSéré'disfostoﬂobbligatoriamente, fjuando ricorrano le circo~

stanze prev1ste alltart. 2 del decreto ministeriale 1° giugno 1968
contenvnte i1 Piano nazionale per la profilassi della. tubercmlo-
si bov1na. ’
In tal: caso, dovranno essere oszervate le dlsposialon1 del
. Pdano. stesso. :
Il rlsanamento suddetto potrd esscre attuato con aarattere i
~di volontarieta, in segulto a rluhlesta da presentar31 al Veteri-
nario.provinciale direttamente od a mezzo del Veterinarib COmﬁ-

nale dagli allevatori, dagli enti, dalle associazioni cooperati-

ve’ agrlcole interessate all'allevamento bovino, dalle latterie .
sociali e da altri interessati. Con la richiesta suddetta dovra .
- essere, perd, assunto 1l'impegno di accetarc integralmente le cdnki

dizioni previste del suddetto piano.

Articolo 431
Profilassi dell'afta epizootica .

La pro£11a351 vacc1na1e dell'afta epizootica vieane effettua-
"~ ta in conformlta alle dlrettlve impartite dal Ministero della sa-
Tvnlta ed alle dlsposizloni speciali impartite dal veterlnarlo pro-
vbv1nc1a1e.ﬂw“

La vaccinazlone antlaftosa, perb sard praticata soltanto
segulto d1 parere favorevole del veterinario provinciale, che de%;
termlnera anche il vaccino da impiegare nei riguardi dei tlpi e ;‘
varianti del virus aftoso identificato. '

Qualora venga identificato o sospettato un tipo di virus b_




~ta in un pubbllco macello od in un macello privato, l'ordlnanza y

" ti e dopo effettuate le operazioni di disinfezione e di dlslnfe-

' varlante da con31derarsm esotico, saranno adottati i provvedimen-

ti Stablllti dal- ‘decreto del Hinistro per la sanita 26 novembre
1969, pubbllcato nella "Gazzetta Uff1c1ale" n. 314 del 13 dicem—~
bre 1969 e saranno, inoltre, osservate le altre disposizioni con-
tenute nel decreto stesso.

La vaccinazione potra esscre cseguita dal veterinario comu4

nale o da altro veterlnarlo iscritto all'Albo profe551onale, ap-

'p031tamente autorlzzato dal veterlnarlo prOV1nc1ale.

Dell'a enuta vaccinazione i vaterlnarl dovranno dare comu—
gnlca21one u1ndic1nalmente al veeerlnarlo Provinciale. I veteri-

nari liberi ‘esercenti daranno comunicazione contemporaneamente

anche al Veterlnarlo comunale.

) . Articolo 432
Profilassi della febbre catarrale degli ovini

1 sindaco. ricevuta la denuncia anche di sogspetto caso di
/. . : R
febbre'catarrale“degli ovini, ne deve dare immediata comunicazio-—

ne al veterinario comunale cd al veterinarlo Provinciale e dispo- s
ne, con app031ta ordlnanza, il sequestro di rigore degli anlmali
infetti, noncﬂgei;ipff gg}fénéngeffe disposizioni stabilite dal—
l'art. 10 del v1gente regolamento di polizia veterinaria. S
Qualora venga confermata, a seguito di analisi fatte da com=-

petent1 1st1tut1 sperimentali, l'esistenza di un focolaics di feb-
bre catarrale de911 ovini, dovranno effettuarsi l1'abbattimento
e la distruzlone degll ov1n1 1n£etti O sospetti di infeziong e
dovranno essere esegulte accurate disinfestazioni.e 5151n£ezloni..

Nel caso che la febbre catarrale degli ovini venga accerta- R

di sequestro emanata dal Sindaco viene revécata dopo esegulta 1a
dlstruzione delle carcasse degli animali infetti o sospetti 1n£et-

stazione.

Articolo 433

Profilasﬁigdellawfaringo-tracpeite infettiva del pollame

Accertata l'esisteﬁzaxdella faringo-tracheate infettiva del
pollame, si adottano, in quanto applivabili, le norme Previste :
dagli artt, 10 e 152 del vigente regolamento di pOllZla veterina~ -

rla. L G
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. R | provvedlmentl sanitari disposti:dal Sindaco restano in vie

gord- 31no a trenta glornl dopo 1'abbattimento e dlstru21one di

tutti i capi-infetti o sospetti di infezione." e b
' La revoca del suddetti provvedimenti sanitari pud essere an-

t1c1pata, qualora si proceda anche alla macellazione dei capi sanl

esistenti nel focolalo.w(

In ogn1 caso la revoca dei Provvedimenti sanitari deve avve-

: nlre secondo le norme stabilite dall'art. 16 del vigente regola-_fwg$,

mento di pollzla veterlnarla ed il ripopolamento degli impianti

.av1c011 deve essere preceduto da accurate e ripetute d151nfez1o-
ni . » '

L'a@missiOne al consumo, perd, delle carni degli ‘animali sa-..

ni macellati come sopra deve avvenire previa ispezione sanitaria.
CAPO XIV

LOTTA CONTRO LE MOSCHE

Articolo 434
Accumulo e gettito delle immondizie

Rlchlamate Per questo capo le norme obbllgatorle per 1a lot-‘j,iﬁ
ta contro .le mosche (legge 29 marzo 1928, n. 858,. art. 263 del
T.U. leggi sanltarie, 27 lugllo 1934, n. 1265, decreto del Cato

. del Governo 20 magglo 1928, le istruzioni tecniche allegate a det- "

to decreto e le suacessive circolari ministeriali), & v1etato lo :
accumulo 0 il gettlto d1 qualsiasi immondizia, rifiuto solido o
liquido nella cantlna delle Ccase, nei cortili,
nerottoli, 1nqres;1, scale,

aie, soffltte, p1a

vani in comune, magazzini, negozz,
ambienti pubblici o aperti al pubblico e simili.

I rec1p1ent1 Per la tenuta delle immondizie e delle materie'

putresc1b111 ‘sono obbligatori per tutte le case, per gli spacc1\
di vendlta al

.pPubblico e sim111 € debbono essere dl metallo o dl

plastica 1nattaccab11e dall'umldlta da acidi o da altro ordina-

rio agente. a tenuta perfetta ed a chiusura completa ed automat1
= ol PN 0

al'ro recipiente non rispondente alle suddette norme sa

ra sequestratom enz'altro dal personale dell'Ufficiale d'lglene ;:
‘e della’ nettezza pubbllca. ’ s T

Articolo 435

Immondizie degili stabilimenti industriali




Le ordinarie immondizie e le materie putrescibili provenlen-
ti da stabilimenti industriaili debbono essere raccolte, a cura
del personale degli stabilimenti stessi, in appositi recipienti giudi-
catjddonei dall'Ufficio d'igiene del Comune. ’
Esse saranno, poi, ritirate dal personale del Comune addet- -

to allo smaltimento dei rifiuti solidi urbani.
Nel caso che tale servizio non sia stato istituito dal Comu=

ne, le immondizie e le materie Putrescibili suddette dovranno esg—

sere raccolte in apposita fossa costruita in cemento con gli ango-

1i arrotondatl, coperta in mabiera completa da lastra metallica

di capacitd non superiore al meZ., salve le concessioni che, ¢aso e
per caso; Potranno essere accordate a giudizio dell'Ufficio dti- i
gidne, in*rglazione all'entitd e qualitd delle lavorazioni effe%-
tuate nello stabilimento.

La fossa dovrd essere munita di caina di ventilazione prolun-

gata in alto, fino sopra il tetto della vicina costruzione e for- =

nita di cappello.

Articolo 436
Deposito di letame, concimi e simili

E' proibito, senza il permesso del Sindaco, costruire depo-

siti, anche provvisori, di letame, concime, immondizie, materie
putrqscibili, concimi éhimici; stracci, pollami, biancherie spor-la
che e simili. La cernita e 1a eventiale utilizzazione industrias

le ed agricola di dette: materie saranno, caso per caso, autorize-
zate in detérminate aree da stabilirsi con le modalita tecniche

e di protezione dalle mosche, indicate dall'Ufficio sanitario.

Il permesso occorre anche per l'utilizzazione di dette materie

nei giardini urpani e nei terreni coltivati, distanti meno di 500
metri dal centwo di popolazione agglomerata.

I depositi di immondizie o dji materie putrescibili e simili,
compresi quelli annessi a scali ferroviari o tranviari, avranno
comunque una platea di cemento o di calcestruzzo, circondata da
un muricciolo di cemento di altezza non inferiore a cm. 30, avran—
no canali impermeabili di raccolta dei liquidi, terminanti in un
pozzetto impermeabile a tenuta Perfetta, verranno ricoperti in
maniera idonea, e, caso per caso, verra indicato dall'Ufficiale
sanitario il pia oppoetuno trattamento contro le mosche., Rasta

comunque obbligatorio l'usd di sostanae moschicide da irrorare-




Artlcolo 437

_3Carri per 11 trasporto delle immondizie _ )
BSer IH arri per il trasporto delle sopradette materle e sostan-
Eze saranno d1 un t1po rlconosc1uto idoneo dall'Ufficiale sanlta'
rio e comunque non permetteranno disperdimenti. Saranno perc16
a: ténuta perfetta, r1vest1t1 internamente di materia metalllca,

con splgoli .arrotondati, ccperchlo metallice a chiusura perfetta'

Articolo 438 o .fi -

Lotta contro le mosche nelle scuderie, stalle e simili

. Le scuderie, le rimesse, le stalle, porcili, pollai, e loeva~

1i simili, oltre a rispondere alle altre prescrizioni, avranno

 le pareti tinte di colore azzurro scuro e le aperture esterne sa-:

ranno munite di ret; metalliche impedenti la penetrazione délla
© moschee. | b | » |
| Il letame sard asportato giornalmente nelle ore stabilite (
dai regolamenti e dalle ordinanze municipali e mediante carri‘di
cui al precedente articolo.
| Glornalmente dovranno, pure, essere asportate le 1mmondizivv
provenlenti dalle case, spacci di vendita al pubblico, stablllmen-
ti 1ndustr1ali e collettlvita. Rasta fermo il divieto di gettlto

4

delle 1mmondizne sul pubbllco e privato suolo. E' vietata la éan- e
c1mazzon§_con concime umano o animale dei terreni e degli orti

situati entro 2 chitometri dal centro urbanc. " .
| Le’§cudefie, le stalle e simili, saramno sottoposte a fre-

quenti trattamenti contro le mosche.

Articolo 439
Tenute di pa’lx, conigli ed animali da cortile

BE* v1etato nei. centri 3gglomerat1 del capolaogo di tenere
polll, conlgll, plcc10ni ed altri animali nell'interno delle ca-,
se, nei cortill, nei magazzini. Sono solo ammessi negli ortd e :
giardini, purché quelli siano distanti dall'abitato.

Articolo 440

-Lotta contro le mosche negli esercizi pubblici

Gli esercizi pubblici, gli alberghi, i ristoranti, tratto=




: ricoprendo i nteramente il vano della porta e _che devono glungere

,flno a toccare il pavimento. -

’ altro modo riparate dalla luce diffusa. Melle cucine, nelle di-

. non: potranno essere esposti fuori del negozio e; contenuti: in i-l

. done1 rec1p1enti, piatti e simili, saranno protetti dalle mosche}f

o

_1n rec1p1ent1 del tutto chmusz.

ed, imﬁiancati almeno una volta all'anno o tutte le volte che ri-

sulti necessarlo, spec1almente nei retrobottega, magazzini annes

S

rie, Pensioni,. le latterie, macellerie e tutti gli spacci di ge- \'7§
neri-éliﬁén;ari, compresi i retrobottega, ripostigli, latrine, E
vahi accessbri*e simili, debbono avere le finestre e le aperturei
esterne munite di telai a rete metallica fissa, le porte munite

di fitte tende e bacchetta che debbono rimanere sempre abbassate, g“f

Nel perlodo estivo le vetrate debbono essere azzurre 0: in

spense, ecc., i c1b1, ove non siano conservati in refrigerante,
saranno tenuti in un armadietto con le sole pareti: 1n rete: metal-
llca, mentre la parte superiore sara interamente coperta (con ve-

tro. 1egno o metallo). I cibi e le vivande di qualsiasi genere nE

medlante campane di vetro, reticelle metalliche, moscheruole, ve 
1i. purché non -a contatto con i cibi ed esposte in vetrlne chiu-,
se da ogn1 parte,
‘ Le stoviglle e gli accessori da tavola saranno tenuti ch1u~;
51 in adatt1 moblll, protett1 da rete metallica o in cassett1
ch1us;. Le blancherie spoeche, i canovaxc1, eCccCqs Saranno tenut1

1ocqlr,saranno mantenut1 nella massima pulizia ed ordine"

si; non ‘sarid ammessa la Presenza di merci non confacenti al gene-v
re di vendlta.
Il trattamento contro le mosche resta obbligatorio; ogni 20

mq.'dlxsuper£1c1e, compre51 i retrobottega, i locali saranno: for-:
niti: ai apparecch1 di cattura delle mosche, in perfetta efficlen

Articolo 441

Trasporto di alcuni generi alimentari

o

Il t sporto delle carni e dei visceri, del latte e dei lat-?

B
c1p1ent.1. “bdn- chlus:L, medlante cafiretti \%lrnlcs,atl bene e col no-

me della dltta stampatp in grossi caratteri.



‘»»venlentemente dlfesa.

Articolo 442

fStébilimenti'&i sostanze alimentari ]

Gli stéﬁilimenti di produzione, lavorazione, prepamazione
di soslanée alimentari, i maweclli, ivdepositi di pelli, di strac-—
ci e simili di residui animali, di formaggi, di latticini, pesci

e di qualunque altro alimento, si conformeranno sia per la dife-

sa meccanica delle aperture esterne, sia per il trattamento con-
tro le mmsche, sia per 1la rimozdone dei rifiuti delle lavora21o-

ni o dei rasidui suscett1b111 di uwlteriore lavorazione, sia per

il trasporto delle sostanze, alle prescrizioni dei precedent1 ar-

ticoli, in quanto applicabili.

Le finestre saramno munite di vetro di colore gzzurro reso

tale con applicazioni vetrofaniche; gli apparecchi catturatori

vsaranno’in numero adeguato e sufficiente.

E' vietato esporre direttgmente sul suolo, tanto nelle bot-
teghe quanto nei mercati, i geheri alimentari in deposito od-in

vendité,icompreée,le verdure, le frutta, le insalate, ecc.

K Articolo 443
Doveri dei venditori ambulgnti

Ixyeﬁditprivambulanti o a posto fisso, in chioschi o simili,
dovranﬁ6 brotegggre3i generi alimentari dalle mosche nella manieffv
ra(sopraﬂindicata ed i locali nei quali ripongono e confezionano |
le loro merci si uniformeranno alle prescrizioni citate.

.Resta conunque vietata la vendita dei dolciumi e generi af-

fini in vassoi:anche se protetti con veli e con mezzi simili.:

Articolo 444

Stallaggi a carattere industriale e commerciale

Gli stallaggl, le scuderie, le stalle di sosta, con c*ratta
re 1ndustr1a1e e commerciale, dovramno rispondere sempre alle pme-
scrlzlonl regolamentar1 igieniche, nonché a quelle altre che l'UE-'

f1c1a1e¢san1tarlo credera nccessario determinare ai fini dellaﬂvtf




"lotta.contro“le;mosche. In particolare le vetrate saranno azzur-mf

re e colorite di»aizqrro le pareti al @i sopra dello zoccolo im-
r,permeabilqwéd i soffitti. » é

Non saranno accordati, per nessun motivo, permessiwdi stal=-:
laggi, séuderie o di stalle di sosta dentro gli agglomerati urba-
Le séuderic Private e padronali eccezionalmente collegate
b,nel centro agglomerato e semprecheé munite di speciale permesso

“rllasc1ato dall'Uffic1o drigiene, dovranno rlspondere alle pre-

scrlzloni del presente regol=mcnto ed in particolare all'art., 112.

TITOLO V

POLTIZIA :ORTUARIA

: CAPO I
'DENUITA DELLA CAUSA DI HORTRE | c S
ED ACCERTANMINTO DI2I DECESSI o
Articolo 445 i
Obbligo della denuncia R
LiJmegici devono, in ogni caso di morte di pcrsona da essi
assistita,‘@enunciaié al Sindaco, entro 24 ore dall'accertamento
. del deéesSb. su apposita scheda stabilita dal Ministaro della sé-»f
nita'd'inteSa con 1'Istituto centrale di statistica e fornita gra—f¢v
tuitatente .dal Comune, la malattia che, a loro giudizio, sarebbe

’»stata la causa della morte.
' Nel casé di morte di Jpersona cui siano stati somministra-

ti nuclldlwradloatt;vi, la denuncia della causa di morte deve cone‘;
_tencre: le ihdiéazibﬁi“previste dall'art. 100 del D.P.R. 13 £ebbfa;3?
"io 1964;vn.v185. | _

L'obbllgo della: denuncia della causa di morte & fatto anche

ai medic1 1ncar1cat1 di eseguire autopsie disposte dall'Autorit§7b

O per riscontro diagnostico.
‘caso dl decesso senza assistenza medica, la denuncia delu
la presunta_causa di morte & fatta dal medico necroscopo di cui

E

al succe531vo art. 446. -

Chlunque ha notizia di un decesso naturale, accidentale o de-
11ttuoso avvenuto in persona priva di assistenza o rinviene 11 :

cadavere in qualsiasi luogo, sia pubblico che privato, &, tenuto




ad informarne immediatamente l'Autoriti municipale o di pubblica
sicurezza, affinché sia provveduto al trasposrto alla camera mor-—
tuaria comunale, Deve pure riferire quelle circostanze che posso-
no giovare per stabilire la causa declla morte.

Chi rinvicne membra o pezzi di cadavere od anche soltanto
ossa umane, deve immediatamente informare 1l'Autoritda municipale
o di pubblica sicurczza, la quale deve fare visitare da un medi-
co dell'ufficio d'igiéne le parti rinvenute e darne dénuncia al-
1'Autorita giudiziaria.

A cura del Comune presso l'ufficio dt'igiene dovra essere coq-’
servato e tenuto aggiornato @n registro con l'd¢lenco dei decedu-

ti nell'anno e relativa causa di morte.

Articolo 446
Accertanmento della morte

In tutti i casi di decesso, la morte deve essere accertata
dal medico necroscopo. \

Le funzioni di medico necroscopo sono esercitate dal mediCbk
condotto o da altro sanitario nominato dal Sindaco.

Negli ospedali la funzione di medico necroscopo & svolta dal
direttore sanitario o da un medico da lui delegato.

I medici necroscopi dipendono, per tale attivita, dall'Uffi-
ciale sanitario ed a questi riferiscono sull‘cspletamento del ser-
vizio anche in relazione a quento previsto dall'art. 365 del co-
dice penale. |

“La visita del medico necroscopo dave cssere sempre effeftua-
ta non prima di 15 ore dal ddcesso, salvo i casi previsti nel

successivo art. 447.
CATO II

PERICDO DI OSSERVAZIONE DEI WADAVIRI
Articolo <47
Durata del periodo di osscrvazione
Messun cadavere pud esscre chiuso in cassa, neé esscre sot-
toposto ad autopsia, a trattamenti conservativi, a conservazione

in celle frigorifere, né esscre inumato, tumulato, cremato, pri-

ma che siano trascorse 24 ore dal momento del decesso, salvo i ca- ..

.81 di decapitazione o di maciullamento e salvo quelli nei quali

il medico necroscopo avrd accertato la morte anvhe mediante l'au— .. .-




it

silio di apparecchi o strumenti.

Nei casi di morte imnrovvisa ed in cui si abkbiano dubbi di
morte apparente, l'osservazione rléve essere protratta fino a 48
ore, salwo che il medico necroscopo non accerti la morte nei mo-

di previsti nel comma precedente.

Mei casi in cui la morte sia dovuta a malattia infettiva~dif-.

.

fusiva o il cadavere presenti segni di iniziata putrefazione, o
quando altre ragioni speciali lo richiedano, su proposta dell'Uf+
ficthale sanitario il Sindaco pud ridurre il periodo di osservazio-

ne a meno di 24 ore.

Articolo 448
Custodia di cadaveri durante il periodo di osservazione

Durante il periodo di ostservazione il corpo deve essere po-
sto in condizioni tali che non ostacolino eventuali manifestazio-
ni di vita. Nel caso di deceduti per malattia infettiva-diffusi-
va, devono essere adottote speciali nisure cautelative prescrit-
te dall*Ufficiale sanitario.

Articolo 449
Depositi di osservazione

Nell'ambito del cimitero dovra esservi un locale distinto
dalla camera mortuaria per ricevere e tenere in osservazione, per
il periodo »rescritto, le salme di persone: ) ‘

a) morte ;n abitazicni inadatte e nelle quali sia perico-
loso trattenerle per il prescritto periodo di. osservazione;

b) morte in seguito a qualsiasi accidente nella pubblica
viago in luogo pubblico;

c) ignote, di cui debba farsi csposizione al pubblico per
il riconoscimehto.

Il deposito di osservazione o gli obitori possono essere i-
stituiti dal Comune anche presso ospedali od altri istituti sani-
tari ovvero in particolare edificio ben rispondente allo sScopo
per ubicazione e requisiti igienici.

I depositi di osservazione e gli obitori devono comunque es-
sere idonei ad assicurare 1la sorveglianza da parte del custode,
anche ai fini del rilevamento di eventuali manifustazioni di vi-

ta. s

S :
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CAPO III
TRASPORTO D3I CaDAVIRI

Articolo 450
Obbligo della cassa
B! victato trasportare e seppellire un cadavere non rinchiu-
y so in cassa di giusta misura. '
ﬂOgni cassa non deve contenare piu di un cadaveme; soltanto
madre e ndonato, morti all'atto del parto, possono essere chiusi
in una stessa cassa.

L'Amministraziohe conunale provvede alla distribuzione del-
la cassa, su richiesta dell'Ufficio di stato civile, ai soli po-
veri, quando la morte non sia avvenuta in istituti ai quali spet-
ti di provvedere direttamente,

Articolo 451
Casse per inumazione e tumulazione

Le casse per inumazione duvono essere di legno di abete e
col coperchio chiuse a vite, sul quale deve essere scritto il no-
me e cognome del defunto e la data dellr morte.

Per ‘le tumilazioni i cadaveri devono essere rinchiusi in dop-
pia cassa} l'interna metallica, saldata a fuoco; 1l'esterna di le-
gno, con l'indicamione del nome, cognome e data di morte del de-
funto. %

Articolo 452
Casse per trasporti fuori Comune

Per il trasporto da Comune a Comune o per il trasporto allo
estero o dall'estero la salma(dave aessare racchiusa in duplice
cassa: l'una di legno, 1l'altra di metallo.

La cassa metallica deve comunque essere saldata a fuoco e
tra questa e quella di legno, al fondo, deve essere interposto
uno strato di torba polverizzata o di segatura di legno o di al-
tro materiale assorbente, sempre bicdegradabile, riconosciuto i-
doneo.

Lo spessore di lamiera della cassa metallica non deove esse-
re inferiore a mm. 0,660 se & di zinco ed a mm. 1,5 se & di piom-

bo. _
Lo spessore delle tavole della cassa di legno non deve esse- -

re inferiore a mm. 30.




Dovranno essera osservéte 1la altre praescrizioni contenute

nell'art. 28 del D.P.R. 21 ottobre 1975, n. 803.
Articolo 453
Trasporto di cadaveri nell'ambito del Comune

Il trasporto di cadaveri dal luogo del decesso al deposito
di’osservazione, alla sala di autopsia o al cimitero si. asegue
a cura del Comune, in carro chiuso, sempre che non sia richiesto
dagli interessati di servirsi di altri mezzi speciali di traspor-
to ritenuti idonei. .

I carri destimati al trasporto dei cadaveri su strada devo-.
no essere internamente rivestiti di lamiera metallica o di altro
méteriaie impermeabile facilmente lavabile e disinfettabile.

Detti carri possono essere.posti in servizdo do?o che siano
stati riconosciuti idonei dall!Ufficiale sanitario, il quale de-
ve controllerne, almeno una volta all'ammo, lo stato di manuten-
zione.

Un apposito registro dal quale risulti questa dichiarazione
di idoneita dovra essere comnservato sul carro in ogni suo trasfe-
rimento per éssere, a richiesta, esibito agli organi d4i vigilan-
za. |

Articolo 454
Sosta alla Chiesa

L'Amministrazione comunale, su richiesta dei congiunti ed
a loro spese, pud autorizzare il trasporto del cadavere rinchiu-
so nella cassa dall'abitazicone alla chiesa, In questa il cadave-
re pud sostare solo il tempo nccessario per le comuni cesequie re-

ligiose,

Articolo 455
Speciali onoranze funebri
Quando la famiglia intende tributare al defunto speciali o-
noranze funebri, 1'Ufficiélebsanitario, pud autorizzare la perma-
nenza del cadavere in apposito locale, sempre che sia rinchiuso
Ain cassa metallica e non si tratti di persona morta in seguito
ad una delle malattie contagiose di cui all'articolo seguente.

Articolo 456
Trasporto di morti per malattie contagiose

I cadaveri delle persone morte per scarlattina, vaiolo, va-




KﬁiibiSEde,_tiﬁo petecchiale, difterite, crup, colera, féﬁﬁréjgial- '
; 1af pésté bubbonica ed altre malattie diffusive indicate dall?Au-
?&forité sanitaria con speciali ordinanze, devono essere déposti

¥~ neigferetro, senza essere spoglisati dei loro indumenti ed avvol-
j/ . ti in wj lenzuolo 1nzuppato di soluzione acida di sublimato cor-
4Ar031vo al 2 per mille. @ssi devono trasportarsi direttamente dal
1uogo di decesso al cimitero in carro speciale senza pompe fune-
bri.

“Articolo 457
Trasporto di cadaveri fuori Comune

nei mesi di aprile, maggio, giugno, luglio, agosto e settembre

Per il trasporto di salme da Comune a Comune o per il traspor-
to all'estero o dall'estero nei mesi di apride, maggio, giugno,
luglio, agosto e settembre, dette salme dévono essere sottoposte
a trattamento antiputrefattivo mcdiante introduzione nelle cavi-
td corporce di almeno 500 €c. di formalina F.U.

Negli altri mesi dell'anno tale prescrizione si applica so-

lo per le salme che devono essere trasportate in localita che,
b con il mezzo di trasporto presgelto, siraggiungono dopo 24 ore
di tempo oppure quando il trasporto venga eseguito trascorsé 48
orc dal decesso.

Le prescrizioni del presente articolo non si applivano a ca-
daveri sottoposti a trattamenti di imbalsamazione.

Articolo 458
Autorizzazione del Sindaco per trasporto di cadaveri

T

Il trasporto di un cadavere, di resti umani o"di ossa umane

IET

-entro l'ambito del Comune in luveogo diverso dal cimitero o fuori
Comune deve essere autorizzato dal Sindaco, secondo le prescrizio-
ni contenute negli artt. 23 e saguenti del D.P.R. 21 ottobre 1975,

n, 803.
, Il decreto di autorizzazione & comuniczto al Sindact del Co-

%

‘mune in cui deve avvenire il sappellimento. )
Qualora sia richiesta 1ln sosta della salma in altri comuni

intermedi per il tributo di speciali onoranze, tale decreto dovra

essere comunicato anche ai sindaci di questi comani.
CAPO 1V

CIMITRI E SEPOLTURE




~avendo in €sso, in vita, 13 residenza;

in una Sepoltura privata esiétente nel cimitero stesso;
d) i nati morti ed i prodotti dej céncepimento;
e) i resti mortali delile pPersone sopra elencate,

Articolo 460
Manutenzione e vicilanza dej cimiteri

assicurare i) regélare servizio,

Tutti i cimiteri, sia comunali che» consorziali, devono ave~
re un custode,

I1 custode, per ogni cadabere ricevuto, ritira e conserva
Presso di sea 1l'autorizzazione pPer la sepoltura, Bgli, inoitre,
iscrive giorrialmente sopra épposito registro in doppio.esempla-
rea:

1) le inumazioni che vengono eseguite, Precisando il no-
me, il cognome, 1la Paternita, l'eta, iz luogo di nascita del de-~
funto, secondo quanto risulta dall'autorizzazione alla sepoltura
1'anno, i1 giorno e 1'ora di inumazione, il numero arabico porta-
todal cippo ed i1 numero d'ordine delilg bolletta di Seppellimento;

. 2) 1e generalita Come sopra delle Persone i cui cadawveri
vengono tumulati, con l'indicazione deil luogo dove song stati de-
posti;

3) le generalitd come Sopra delle persone i cui cadaveri

vengono cremati, con 1'indicazione de1 lungo di deposito delle



ceneri nel cimitero o del luogo in cui sono state trasﬁo#téf’hk
se fuori del cimitero, secondo quanto risulta dall'autorizzazio-
ne del Sindaco;

4) qualsiasi bariazione avvenuta in seguito per esumazio-

ne; estumulazione, trasporto di cadaveri o di ceneri ecc.

Articolo 461
Camera mortuaria

Ogni cimitero deve avere una camera mortuaria per l'eventua-
le sosta dei feretri prima del seppellimento.

Essa deve essere costruita in prossimita dell'abitazione del
custode e deve essere provveduta di arredi:per la disposizione
dei feretri e di mezzi idonei pur avvertire evcnfuali manifesta-
zioni di vita.

Nei casi in cui il cimitero non abbia ancora il deposito di
osservazione, funzione comc tale la camera mortﬁaria.'

La camera mortuaria deve essere illuminata e veﬁtilgta per
me:zo di ampie finestre, aperte direttamente verso la superficie
scoperta del cimitero. Le pareti di essa, fino all'altezza di m.2
devono essere rivestite di lastre di marmo o di altra pietra na-
turale o artificiale ben levigata, ovvero devono essere intonaca-
te a cemento ricoperto da vernice a smakto o da altro materiale
Pacilmente lavabile. Il pavimento, costituito anch'esso da mate-
riale liscio, impermeabile, ben unito, lavabile, deve essere di-
sposto in modo da assicurare il facile scolo delle acque di lavag-
gio.

Articolo 462
Conpi di inumazione

I campi di inumazione sono divisi in riquadri; 1'utilizzazio-
ne delle fosse deve farsi cominciando dall'estrehitd di ciascun
riquadrc e successivamente fila per fila, procedendo senza solu-
-zione di continuita.

Ogni fossa, nei campi comuni di inumazione, deve a@ssere con-
traddistinta, a cupa del Comune, da un cippo costituito da mate-
riale restistente all'azione disgregatrice degli agenti%atmosfe—
raci e portante un numero progressivo 4 1'indicazione dell'anno
di seppellimento. Sul cippo, a cura del Comune, verrd applicata
una targhetta di marmo con 1l'indicazione del nome e cognome deih

defunto e della data di seppellimento.




Ciascuna fossy pPer inumazione deve eés
di profondita dal piano i superficie del cimitero €, dopo che
vi sia stato deposto i1 feretro, deve essere colmafg in modo che
la terra scavata alla superficie dia messa attorno al feretro e

quella z*fiorata dalla profondita venga alla superficie,

aArticolo 463
Tumulzzioni

Nelle tumulazioni e vietato sovrapporre un feretro all'altro.

Nei colombari destinati alla tumilazione, ogni feretro deve

all'interno con cemento, .
I loculi possono €secre a pin piani Sovrapposti. Ogni locu-

devono avere uno spessore non inferiore a Cm. 10 e debbono essge-
re adottati i sistemi necessari per rendore la struttura impermea-
bile a liquidi e gas.,

E' permessa 1a costruzione di colombari con 1oculj Prefabbri-

vra essere costituita da un‘'armitura verticale ed orizzontale an-
negata in un getto di calcestruzzo non inferiore a cm. 5, '

Il piano dej loculi deve @ssere inclinato verso 1'interno ad
evitare 1l'eventuale uscita di Eiquidi,

La chiusura dei loculo dave @Ssere realizzata con mattoni
P#éni o piotra naturale dj SPe3s 50re non inferiore a Cme 15, seme
Pre intonacati nelia pParte estc.rna,

2! pérmessa anche 1a chiusura con alaomento di cemento armae-
to vibrato di spassore non inFeriare a cm. 3 sigillato con cemen~
to ad espansionc in modo do rendore la chiusura a tenuta ermetica,



CAPO V
S ClmbARYONT

Articolo 464
Autorizzazione alla cremazione
'La cremazione di ciascun cadavere deve essere autorizzata
dal Sindaco dietro presentazione dei seguenti documenti:

1) estratto legale di disposizione testamentaria dalla
quéle risulti la chiara volonta del defunto di essere cremato.
Per coloro i-quali, al momento della morte, risultino iscritti

: ad associaziong riconosciuté che abbiano fra i loro fini quello
della cremazione dei cadaveri dei propri associati, & sufficien-
te la pggsentaziuné di una dichiarazione in carta 1ibera'scritta:
e datata, sottoscritta dall'associato di Iroprio pugno o, se que-

sti non sia in grade di scrivere, conferuata da 2 testimoni dal-

la quale chiaramente risulti la volonta di assere ciemato, pur-
ché tale dichiarazione sia accompagnata da altra, rilasciata dal
Presidente dell‘'issociazione della quale ha fatto parte il defun-
tb, attestante che questi, sino all'ultimo istante di vita, & ri-
masto iscritto regolarmente, secondo le norme dello statuto, al;
1'Associazione medesima. La firma dell'associato o dei testi do-
vrd essere autenticata gratuitamente dal Sindaco del Comune di
residénza; .
2) il certificato in carta libera del medico curante o
dell'ufficizle sanitario dal quale risulti escludo il sospetto
di morte dovuta a reato.
In caso di morte improvvisa o sospetta, occorre la presenta-
zione del nulla osta dell'iutorita giudiziaria.
articolo 465
Modalitd della cremazione
La cremazione deve essere cseéuita da personale apnositamen-
te autorizzato dall'iutoritd comunale, ponendo nel crematorio 1o
intero feretro.
Articolo 466
Urne cinerarie
Le ceneri derivanti dalla cremazione di ciascun cadavere de—
vono essere raccolte in apposita urna cinerarie portante all'ester-

no il nome, il cognome e la data di nascita del defunto, nonché



la data della sua morte.

Hel cimitero deve essere nredisposto un colombaro per acco-
gliere queste urne.

La consegna dell'urna agli effetti dell'art. 343 del T.U.
delle leggi sanitaria 27 luglioc 1934, n. 1265, deve risultare. da
apposito verbale redatto in 3 esemplari di cui 1 deve essere con-
servato dal concesstonario del crematorio, 1 da chi prende in conw
segna 1'urna ed il terzo deve esserc trasmesso all'Ufficio di sta«
to éivile. '

Se 1'urna & collocata nel cimitero, illsecondo esemplare del
verbale deve escere conservato dal custorde.

Le urne cinerarie contenenti i residui della completa cre-
mazione, oltre che nei cimiteri possono essere accolte anche in
cappelle o templi appartenenti a enti morali od anche in colom-
bari privatd. Questi ultimi devono avere le caratteristiche del- ‘
le singole nicchie cinerarie.dél cimitero comunale, debbono ave-
re destinazione stabile e debbono offrire garanzia contro ogni

profanazione.
CAPO VI

AUTOPSIE B TRATTAI'ENTI PER LA CONSERVAZIONE
DCL CADAVERE

Articolo 467
Modalita per le autopsia

Le autopsie, anche se ordinate dall®Autoritd giudiziaria,
devono essere eseguite da medici legalmemte abilitati: 811'esércizio
professionale.

I risulte delle autopsie devono estere comunicati al Sin-
daco per l'eventuale rettifica da parte dell'Ufficiale sanitario
della scheda di morte. .

Quando ‘causa di morte risulta una malattia infettiva-diffu—
siva, il medico deve darme d'urgenza comunicazione al Sindaco o

all'Ufficiale sanitario ed essa vale come denuncia ai sensi del-

A'art. 254 del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265.

Quando, nel corso di un'autopsia non ordinata dall'Autoritd
giudiziaria, si abbia il sospetto che la morte sia dovuta a rea—
to, il settore deve sospendere lec operazioni o darne immediata

comunicazione all'Autoritd giudiziaria.



frticolo 458
Fodalita per le imbalsamazioni

I trattamenti bPer ottenerc l'imbalsamazione del cadavere de-
_vono eésere;eseguiti, Sotto il controliloe dell'Ufficiale Sanitario
da medici legalmente abilitati all'esercizio Professionale ¢ Pos~
S0no essere inizjiati solo dopo che sia trascorso il periodo di
Osservazione,

Per fare @seguire sy dj un cadavere 1'imbalsamazione deve
eséere richiesta apbosita autorizzazione al Sindaco, che la rila-
scia previa Presentazione di:

a) una dichiarazione del medico incaricato dell'operazio-
ne, con l'indicazione del Procedimento che intende seguire e dej
luogo e dell'ora in cui 1a eFfettuera;

b) distinti=certificati del medico curante e del medico

necroscopo che escludono ia Sospetto che 13 morte sia dovuta a

L'imbalsamazione di codaveri Portatori dj radioaffivita, qua-
lunque sia i3 metodo seguito dave essipe effettuata osservando
le Prescrizioni ai legge vigenti in materia di controllo della
radioattivity ambientale o con la Sorveglianza fisica degli ope-
ratori a mente degli artt, 9 e 69 del D.P.R, 13 febbraio 1964,
n. 185,

CATO vII
ESUM.Z2I0rT D Bs HWULAZIONT

articolo 469

Zsumazioni ordinarie

Le €sumazioni ordinarie sj eseg-ono dopo un decennio dalla
inumazione,

Le fosse liberate dai resti d21 Peretro di utilizzano per
nuove inumazion;

Il turno qj rotizione ﬁecennale delle inumazioni rappresen-
ta la norma poep tuttii cimitepi, . o

Quando, perd, sj dimostrasse che in un'cimitero, Col turno

Pleta, si deve Prolungare jj turno di retazione, Se anche con ta-
le Provvedimento 1o SCOpPO non sjga raggiunto, si dovra correggere

_la sStruttura Ffisica del terreno o trasferire il cimitero in area




A

pit idonea.

Quando si sia accertato, invece, per lunga esperienza, che
in un cimitero, per particolari candiz{oni di composizione e di
struttura del terreno, la mineralizzazione dei cadaveri si compie
in wn periodo pilt breve, id Ministro per la sanita, sentito il A
Consiglio éuperiore di sonita, pud autorizzare l'abbreviazione
del turno di rotazione. | ‘

Le esumazioni ordinarie vengono regolate dal custode.

Articolo 470
Raccolta e deposito delle ossa

Le ossa che si rinvengono in occasione delle esumazioni or-
dinarie devono essere diligentemente raccolte e depositate nello
ossario comune, a meno che coloro che vi abbiano interesse non
facciano domanda di raccoglieradc per denorle in cellette e colom—
bari posti ehtro il reqinto del cimitero ed avuti in concessione.
In questo caso le ossa devono essere raccolte in cassettine di
zinco.

Gli avanzi di indumenti, casse ccc. devono essere inceneri-
ti nell'interno del cimitero.

Articolo 471
Esumazioni straordinarie
Le salme possono essere esumate prima del prescritto turno .

di rotazione dietro ordine dell'Autoritd giudiziaria per-indagi-

ni nell'interesse della giudtizia o dietro autorizzazione del Sin-

daco per trasportaile in altre sepoltura O per cremarle,.

Per le esumazioni starordinarie ordinate dall'iutoritd giu-
diziafia, le salme devono assere trasportate nella sala delle au-
topsie con l'osservanza delle norme eventualmente suggerite da
datta Autorita.

Tali esumazioni devono essere eseguite alla presenza dell'UP-
ficiale sanitario e del custode.

Salvo i casi crdinati dall'Autorita giudiziaria, non posso-.
no assere eseguite esumazioni straordinarie:

a) nei mesi di maggio, giugno, luglio, agosto e settembre;
b) quando trattasi della salme di persona morta di malat- -

tia infettiva contagiosa, a meno che non siano trascorsi 2 anni ..

dalla morte e 1'lifficiale sanitario dichiari che essa pud essere:

eseguita senza pregiudizio della salute pubblica.

i



Bstumulazioni

Le cstumulazionij,quando non si tratti di salme tumulate in
sepolture private a concessione perpetua, si cseguono allo scade-
re del periodo di concessione; csserc sono rcejolate dal custode.

I feretri estumulati, compr..si quelli delle sepolture priva-
te a concessione perpetua, devono ess:re inumati dopo che sia sta-
ta praticata nella cassa metallica un'‘opportuna apertura al fine
di conséntire la ripresa\del processo di méneralizzazione del ca-
davere.

E' vietato esaguire nelle salme tumulate opcrazioni tenden-
ti a ridurre il cadavere entro eontenitori d& misutra inferiore
a quella delle casse con le quali fu collocato nel loculo al mo-
mento della turdlaziones

Il custode del cimitero & tenuto a denunciare all'Autorita
giudiziaria ed all'Ufficiale sanitario chiunque esegua sulle sal-
me operazioni nelle quali possa configurarsi il sospetto di rea-
to di vilipendio di cadavere previsto dall'art. 419 del codice

pPenale,
CAP0O VIIT
ALTRE MNORME IN TAT3RIA DI POLIZIA MNMORTUARIA

Articolo 473
Decreto del Presidente deila Repubblica 21 ottobre 1975, n. 803
Oltre alle disposizioni in rateria di polizia mortuaria c¢on-
tenute nel presente Titolo V, saranno osscrvate le altre norme

disposte con il D.P.R. 21 ottobre 1975, n. 803.

TITOLO VI
DISPOSIZIONTI GUUERALI B PONALITA!

Articolo 474
Applicazicne el regolamento
Il presente regolamento andra in vigore non appena avra ri-
cevuto la superiore approvaziocne prescritta dalla legge.

Con la sua adozione, il pr&caedente reégolamento comunale di

.

e la sanitd pubbliwa, si intendono abrogati.
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Articolo 475
Applicazione di altre leqgi
Per quanto non € compreso ncel presente regolamento, valgono
le disposizioni contenute nel T.U. delle leqggi sanitarie approva-
to con R.D. 27 luglio 1934, n. 1265 ¢ nelle altre leggi e reqgola-
menti govrnativi in vigore.
Articolo 476
Penalita
Le trasgressioni alle norme <el prescrnie rogolamento, quan—
do non costituiscano reato contemplato nel Codice penale o da al-
tre leqgi e regolamenti ¢encrali, sono accertate e punite, con
le norme, la procedura e le sanzioni stzbilite dalla legge 3 mag-

gio 1967, n. 317.

Articolo 477
Provvedimenti f'urgenza
Oltre l'applicazione delle penalitd contemplate nell'artico-
lo preccdente, il Sindaco, nei cadi contingenti od urgenti deter-
minati dn ragioni d'igiene, anche sc non nrevisti nel prescente
regolamento, -pud adire con provvedimenti d'ufficio a norma dello
art. 153 della leggc comunale e provinciale 4 febbraio 1815,
n. 148.
Articolo 478
Concecsione di deroghe
E' in facolta del Sindaco, su parcre dell'Ufficiale sanita-
rio, di concedere deroghe, non superiori perd di un anno, per de-
terminaté casi, in cui la pratics applicazione del presente rego-

lamento non possa effettuarsi.




